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Meésmalé AMG198-180
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Naudojimo instrukcija




SUDEDAMOSIOS DALYS

1. Dangtis / Indas maistui

2. Pildymo lovelis

3. Mésmalés korpusas

4. Fiksuojantis varztas

5. [jungimo/isjungimo mygtukas I (ON/O/R)
[tampos jjungimo/i§jungimo mygtukas II (ON/ R)

6.“Kebbe” antgalis

7. Galvos ileidimo antgalis

8. Tvirtinimo antgalis deSreléms kimsti

9. Antgalis deSreléms kimsti (siauras)

10. Antgalis desreléms kimsti (vidutinis)

11. Antgalis deSreléms kimsti (platus)

12. Stimiklis

13. Sraigto korpusas

14. Sraigtas

15. Mésmalés sietelis (smulkus)

16. Mésmalés sietelis (vidutinis)

17. Apvali verzlé

18. Mésmalés sietas (stambus)

19. Peiliukas



SAUGAUS NAUDOJIMO TAISYKLES

Prie§ pradédami naudoti $i prietaisa, labai atidziai perskaitykite jo naudojimo
instrukcija. ISsaugokite ja, garantini talona, kasos ceki, jei imanoma ir kartoning
dézute su vidine pakuote. Jei perduodate prietaisa kitiems asmenims, kartu perduokite
ir jo naudojimo instrukcijas.

m Naudokite prietaisa tik asmeniniams tikslams ir tik pagal jo paskirtj. Sis prietaisas
neskirtas komerciniam naudojimui. Nenaudokite jo lauke. Saugokite ji nuo karscio,
tiesioginiy saulés spinduliy, aStriy briauny, drégmés (jokiu biidu nemerkite i vandeni
ar bet koki kita skystj). Neimkite prietaiso §lapiomis rankomis. Jei prietaisas sudréko
ar suslapo, kuo grei¢iau iStraukite i$ elektros tinklo lizdo jo maitinimo laido kistuka.
m Jei prietaiso ilgesnj laika nenaudojate, norite pritvirtinti priedus, i§valyti ar sutaisyti
prietaisa, visuomet iSjunkite ji ir i§ elektros tinklo lizdo iStraukite maitinimo laido
kistuka (laikydami ne uz laido, bet uz kistuko).
m Nepalikite jjungto prietaiso be priezitiros. Jei turite palikti prietaisa, visuomet ji
iSjunkite ir i$ elektros tinklo, iStraukite maitinimo laido kistuka (laikydami ne uz laido,
bet uz kistuko).
m Reguliariai tikrinkite prietaisq ir maitinimo laida. Nenaudokite pazZeisto.
m Patys netaisykite prietaiso, kreipkités | kvalifikuota meistra. Saugumo sumetimais
pazeista maitinimo laida reikia pakeisti tokiu pat laidu. Kreipkités { gamintoja, jo
igaliota klienty aptarnavimo padalini ar kvalifikuota specialista.
m Naudokite tik originalias atsargines dalis.
m Prie§ maldami mésa, biitinai iSimkite i$ jos kaulus, nulupkite oda, nuimkite pléves ir
iSpjaukite sausgysles.
m Kai malate rieSutus, vienu metu dékite tik po kelis rieSutus ir palaukite, kol jie bus
itraukti i malimo spiralg prie§ dédami kitus riesutus.
m Visada i§junkite prietaisa i elektros lizdo:

- prie§ uzdédami ar nuimdami jo dalis;

- baige naudoti;

- pries valydami.
m Visada naudokite pridedama stumiklj.
m Niekada nekiskite | produkty idéjimo vamzdj pirSty ar kokiu nors virtuviniu jrankiy.
Perspéjimas: aSmenys labai astriis, biikite atsargiis prietaisa naudodami ir valydami.
m Prie$ mésmalg jjungdami, jsitikinkite, kad visi priedai yra tvirtai uzdéti.
m Atsizvelkite | pateikiamas ,,Papildomas saugaus naudojimo taisykles®.
m Vaiky saugumui uztikrinti pakuotés medziagas (plastikinius maiSelius, dézes,
putplascio pakuote) padékite taip, kad vaikai negaléty juy pasiekti.
m Norédami apsaugoti vaikus nuo elektros smigio, kuri galéty sukelti elektros
prietaisai, maitinimo laida pasistenkite padéti taip, kad jis nebiity nukargs ir vaikai

v

prietaisas néra zaislas. Neleiskite maziems vaikams su juo Zaisti.



| PAPILDOMOS SAUGAUS NAUDOJIMO TAISYKLES

m [sitikinkite, kad jisy namuose esancio elektros lizdo itampa atitinka ta, kuri
nurodyta mésmalés apatinéje puséje.

m Nuplaukite visas dalis (iSskyrus korpusa) po Siltu muiluotu vandeniu.

m Pries jungdami mésmalg | elektros kistuko lizda, isitikinkite, kad jungiklis yra
“OFF” padétyje.

NAUDOJIMOSIINSTRUKCIJA

SURINKIMAS

1. Svelniai jstumkite prieda { anga.

2. Pasukite i abi puses, kol uzsifiksuos savo vietoje. Tuomet uzvezkite fiksuojanti
varzta.

3. Istatykite sraigta i mésmalés korpusa.

4, Istatykite peiliuka pjaunancia puse tolyn nuo centro. Tinkamai $j irankj

istatykite, nes blogai jstacius

galite sugadinti mésmalg.
5. Sudékite sietus.

Smulkus sietas naudojamas Zaliai
mésai, Zuviai, maziems rieSutams
ar virtai mésai malti, taip pat jei
ketinate ruosti “piemens” pyraga
ar maltos mésos kepsnius.
Vidutinis arba stambus sietas gali
biti naudojamas Zaliai mésai,
Zuviai, rieSutams, darZzovéms,
kietam striui malti. Taip pat tinka
dziovintiems vaisiams, pudingui
ar marmeladui.

6. Ranka  priverzkite
apvalia verzlg.
7. Idékite padékla. Po mésmale

padékite inda, 1 kuri kris sumaltas
maistas. Prie§ maldami Saldyta
maista ji pilnai atitirpinkite.
Supjaustykite mésa | 2.5 cm
plocio juosteles, iSpjaustykite
kaulus ir sausgysles.




MESOS MALIMAS

Kai norite mésmalg ijungti, paspauskite mésmalés gale esanti maza mygtuka, ir
tada jjunkite didelj jungiklj, esantj mésmalés korpuso centre.

ATKREIPKITE DEMES], KAD MESMALE PRADEDA VEIKTI, KAI ABU
JUNGIKLIAI YRA JUNGTI (“ON”).

Stiimikliu $velniai stumkite mésa, kuria ketinate malti. Dékite po viena gabaléli vienu
metu. Nestumkite smarkiai — galite mésmalg sugadinti.

Paspauskite jungikli “O”, kai norite mésmale¢ sustabdyti. Sustabd¢ mésmale, buitinai
i§jungite ir maza itampos jungiklj ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i§ elektros lizdo.

ATBULINES EIGOS FUNKCIJA (“REVERSAS”)

m  Uzsikirtimo atveju nudokite funkcija "REVERSE". Kad iSimtuméte
istrigusig mésa, pirmiausia paspauskite maza jungiklii “R” pozicija, o tada
spauskite dideli “R” jungikli keleta sekundziy. Sraigtas suksis prie§ laikrodzio
rodykle, atlaisvindamas sraigto korpusa.

m  Kai atsiblokuos, atleiskite “R” jungiklj, iStraukite mésmalés maitinimo laido
kistuka i$ elektros lizdo, tada i§ sraigto korpuso iSimkite viska, kas buvo uzstrige.

“KEBBE” ANTGALIS I

“Kebbe” yra tradicinis Viduriniyju Ryty patiekalas is
gruzdintos érienos ir kvietiniu kruopu su maltos mésos
idaru.

“Kebbe” antgalio naudojimas:

1. Atlaisvinkite fiksavimo varzta pasukdami jj
pries laikrodzio rodykle. Po to istatykite i anga
reikiama prieda (8 pav.).

Pasukiokite i abi puses, kol uZzsifiksuos savo
vietoje. Tuomet pasukite fiksuojanti mygtuka.

I mésmalés korpusa istatykite spiralg.

Istatykite formelg — iSpjova dékite ant kai$cio.
Uzdékite kiigio formos antgalj.

Priverzkite apvalia verzle (9 pav.).

Istatykite padékla.

[jukite mésmaleg. Stimikliu Svelniai stumkite
maista (10 pav.).

N
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Kimsto “kebbe” receptas

ISorinis sluoksnis

500g érienos ar neriebios avienos, supjaustyto juostelémis
500g kviec¢iy kruopy, nuplauty ir nusausinty

1 mazas svogiinas
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1. Naudodami smulky sieta sumalkite pakaitomis mésos ir kvie¢iy porcijas, su

paskutiniaja porcija idékite svogiina.
2. Sumaisykite. Tuomet dar du kartus permalkite visag miSinj.
3. Stumkite miSinj per “kebbe” antgalj.

UzZpildas

400 g érienos, supjaustytos juostelémis

15 ml aliejaus

2 vidutinio dydzio svogiinai, smulkiai supjaustyti
5-10ml paprasty milty

druskos ir pipiry

Naudodami smulky sieta, sumalkite ériena.
Pakepinkite svogiinus, kol truputélj pagels. Sudékite ériena.

1.
2.
3. Sudékite likusius ingredientus ir gaminkite viska 1-2 minutes.
4.

Nupilkite riebaly pertekliy ir leiskite miSiniu atvésti.

UZbaigimas

1.  Per “kebbe” antgali stumkite %_’C:Z@
virSutinio sluoksnio misinj.

2. Supjaustykite | 8cm ilgio

£33

juosteles.

3. Sugnybkite viena gala, kad biity sandarus. [dékite [ vidy uzpildo — ne per daug
— tuomet ir kitg gala uzsandarinkite. Turite gauti ovalo formos kukulius.
4. Kepkite karStame (190°) aliejuje mazdaug 6 minutes arba kol pasidarys

$viesiai rudi.

DESRELIU KIMSIMO ANTGALIS

1. Pagrindiné plokstelé
2. Antgalis

Ant antgalio reikia uzmauti kiaulés plévelg. Arba vietoje plévelés naudojimo,
apvoliokite sumalta mésa trupinéliuose arba miltuose su prieskoniais prie§ gamindami.

Antgalio deSreléms kimsti naudojimas:

1. Jei naudosite plévelg, prie§ tai pamirkykite ja Saltame vandenyje apie 30

minuciy,

2. Atlaisvinkite fiksavimo varzta pasukdami ji prie§ laikrodzio rodykle. Po to

istatykite | anga reikiama prieda.

3. Pasukiokite | abi puses, kol uZsifiksuos savo vietoje. Tuomet pasukite
fiksuojantj varzta laikrodzio rodyklés kryptimi, kad priverZtuméte.

4. [ 'mésmalés korpusa istatykite spiralg.
S. Istatykite pagrinding plokste — iSpjova dékite ant kais¢io.
5



6. Jei naudojate plévele, atidarykite jos gala vandens srove. Tuomet
pakiskite pasirinkta antgalj po tekancio vandens ¢iaupu ir uzmaukite ant
antgalio plévelg.

7. Uzdékite antgalj ant mésmalés ir priverzkite apvalia verzle (11 pav.).

[11]
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8. Idékite padékla.

9. Jjunkite mésmalg. Stimikliu Svelniai stumkite maista. Nestumkite per
stipriai — galite sugadinti mésmalg. Kai plévelé prisipildo malta mésa,
nuimkite ja nuo antgalio. Neperpildykite plévelés.

10. Uzsukite plévelés gala, kad suformuotuméte desreles.

Kiaulienos desreliy receptas

100 g sausos duonos

600 g kiaulienos, liesos ir riebios, supjaustytos juostelémis

1 kiauSinis, suplaktas

5 ml (1 arbatinis Saukstelis) prieskoniniy Zoleliu, druskos ir pipiru

Pamirkykite duona vandenyje, po to paspauskite, kad vanduo isbégtuy.
I dubenj sumalkite kiauliena.

Sudékite likusius ingredientus ir gerai iSmaiSykite.

Darykite deSreles (zr. auks¢iau).

Kepkite desreles keptuvéje ar ant grilio, kol pasidarys $viesiai rudos.

e

VALYMAS IR PRIEZIURA

Valykite mésmalés korpusa drégna Sluoste, po
to nusausinkite sausa Sluoste.
1. Atjunkite mésmale nuo maitinimo tinklo.
2. ISardykite mésmalg atbuline tvarka nuo 6 iki
Ipav.
3. Nuplaukite visas dalis muiluotame
vandenyje, po to nusausinkite.
Nerekomenduojame plauti

indaplovéje. Niekada nenaudokite
6



plovimui sodos tirpalo.

4. Surinkite mésmale (12 pav.).

5. Nuvalykite sietus darzoviy aliejumi, po to
suvyniokite | nelaidy riebalams popieriy, kad
iSvengtuméte spalvos pasikeitimo, ridijimo.

TECHNINIAIDUOMENYS

Modelis: MG-198/2000

Maitinimo $altinis: 220-240 V, 50/60 Hz

Energijos suvartojimas: 700Wnom/1800Wmax
Svoris (bruto/neto): 5,4 kg/ 6,0 kg

Matmenys (PxGxA): 272 mm x 192 mm x 430 mm

Techniniai duomenys gali biiti kei¢iami gamintojo sprendimu dél techninés
paZzangos, be ispéjimo.

A

Sis simbolis ant gaminio arba lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad jo negalima
iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Norédami tinkamai utilizuoti gaminj,
nuneskite ji i atitinkamy atlieky surinkimo punkta.

Panaudota pakuote taip pat reikia pristatyti i atitinkamy atlieku surinkimo punkta.

C€

Gaminys atitinka techninius Zemos jtampos elektros irangos reikalavimus
pagal direktyva2006/95/EB.

Sis produktas atitinka pagrindinius Direktyvos dél elektromagnetinio
suderinamumo reikalavimus.



GARANTIJOS SALYGOS

STANDART BUITINEI TECHNIKAI SUTEIKIAMA 36 MEN. GARANTIJA

Sie prietaisai yra skirti naudoti buityje asmeniniais nekomerciniais tikslais.

1. Apftikus prietaiso gamybos brokg ar prietaisui sugedus garantijos galiojimo
metu, gamintojas garantuoja nemokamgq prietaiso remontq, jei prietaisas iki tol
buvo naudojamas laikantis vartotojo instrukcijos ir nera aplinkybiy, dél kuriy b0ty
pagrindas neatlikti garantinio remonto.

2. Garantija netaikoma:

e gedimams, atsiradusiems netinkamai prijungus prietaisus prie elektros tinklo arba
dél elektros tinkly sutrikimuy;

e gedimams, atsiradusiems dél cheminiy medziagy poveikio;

e prietaiso spalvos pakitimui (pageltimui, uzterSimui ir pan.);

e gedimams, atsiradusiems jungiant gaminj j valstybiniy standarty neatitinkancius
elektros tiekimo, telekomunikacijy, kabeliy tinklus, dél kity iSorés veiksniy (pvz.,
drégmés ar temperatiros poveikio), taip pat netinkamai elgiantis su prietaisu
(pvz., valymo, skutimo zymés, jbrézimai ar kitokie mechaniniai pazeidimai);

e radus bandymo patekti| prietaiso vidy pedsaky, taip pat jei gaminys taisytas ne
pardaveéjo jgaliofame servise;

e radus gaminio konstrukcijos ar schemos pakeitimy (iSskyrus aprasytus vartotojo
instrukcijoje);

e radus mechaniniy pazeidimy;

e radus gedimy, kurie atsirado | prietaiso vidy patekus pasaliniaoms daiktams,
medziagoms, skysCiams ar gyvonams;

e radus gedimy, kurie atsirado dél standarty neatitinkanciy eksploataciniy
medziagy ar atsarginiy daliy naudojimo;

* jeigu serijos numeris, esantfis gaminio atmintyje, pakeistas, nutrintas arba jo
nepavyksta nustatyti;

e jeigu gaminys, skirtas asmeniniam (buitiniam, Seimos) naudojimui, panaudotas
verslo veiklai vykdyti, siekiant pelno, gamybiniais bei kitais tikslais, neatitinkanciais
fikrosios prietaiso paskirties;

 visais kitais atvejais, kai daikto tfrOkumai atsirado del to, kad pirkejas nesilaike
vartotojo instrukcijos, arba daikto trGkumai atsirado dél trecCiyjy asmeny kaltés ar
nenugalimos jégos aplinkybiy;

e jprastai nusidévincioms prietaiso dalims, pvz., baterijoms, akumuliatoriams.

3. Garantija gali b0ti nutraukta, jeigu:

e prietaisq tais€ asmuo ar jmoné, nejgaliota pardavejo serviso;

e prietaisas buvo akivaizdziai sgmoningai sugadintas.

4. Garantija negalioja, jei nepateikiamas kasos cekis ar kitas pirkimg jrodantis do-
kumentas.

5. Gamintojas neatsako uz Zalg, avarijas, nuostolius Zmonéms, gyvonames, turtui,
jvykusius dél vartotojo kaltés: nezinojimo ar prietaiso vartotojo instrukcijos nesilai-
kymo, dél neteisingo prietaiso prijungimo.
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MEAT GRINDER AMG198-180
51130364
INSTRUCTION MANUAL

Please read carefully and keep the instruction well




DESCRIPTION

1.Food dish
2.Hopper plate
3.Body
4.Locking knob
5.Switch I (ON/O/R)
Switch II(ON/R)
6.Kibbe attachment
7.Head inlet
8.Sausage attachment (block)
9.Sausage attachment (fine)

10.Sausage attachment (medium)

11.Sausage attachment (large)
12.Food pusher

13.Head

14.Snake

15.Cutting plate (fine)
16.Cutting plate (medium)
17.Fix ring

18.Cutting plate (large)
19.Cutting blade



IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed including the following:

€ Itis for semi-commercial and household use.

€ Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off
parts, and before cleaning.

€ Unplug when assembling and disassembling the unit.

€ Close supervision is necessary when any appliance is used near
children.

€@ When carrying the unit be sure to hold the body with both hands. Do
not carry the unit by the hoppper plate or head.

L 2

Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibbe
attachment.

Never push products by hand. Use food pusher.

Do not grind hard food such as bones, nuts, etc.

Do not grind ginger and other materials with hard fiber.

L K R R 2

Continuous running of meat grinder should be not more than 10
minutes with the following 10minutes interval for motor cooling.

Operate the unit from “ON” to “R” or from “R” to “ON” after the

L 2

previous working condition stops more than 30 seconds, or it may
cause some unnormal case such as moving up and down and easily
destroy the unit.

€ To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive

pressure.




€ When the circuit breaker activates, do not switch on.

€ Never try to replace the parts and repair the unit by yourself.

€ Do not immerse cord or the body of mixer into water as this would give

rise to electric shock.

€ This appliance is not intended for use by persons(including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety

€ Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

€ Do not operate this appliance if the cord or plug is damaged. Return it

to the store of service or repair by professional serviceman.

FOR THE FIRST TIME

€ Check that voltage indicated on the rating label corresponds the mains
voltage in your home.

€  Wash other parts except body(motor housing) in warm soapy water.

*

Wash all parts (except body) in warm soapy water.
€ Before plug in, Make sure the key switch in the "OFF" position, that is

the natural state of all keys.




INSTRUCTION FOR USE

ASSEMBLING
@  Place grinder/feeder

head tightly into
attachment
opening(fig.1).Holding
head with one hand,

place locking knob
into the hole on the
side of the motor
housing and tighten
knob by turning

clockwise(fig.2).
@ Place the snake into
the head, long end first

and turn to feed the

screw slightly until it
is set into the motor
housing (fig.3).

‘ Place the cutting blade

onto the snake shaft

with the blade facing
the front as illustrated (fig.4).If it is not fitted properly, meat will not
be grinded.

@ Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting

4



protrusions in the slot (fig.5).

€ Support or press the centre of the cutting plate with one finger then
screw the fixing ring tight with another hand (fig.6). Do not over
tighten.

@  Place the hopper plate on the head and fix it into position.

€ Locate the unit on a firm place.

€ The air passage at the bottom and the side of the motor housing should
be kept free and not blocked.

MINCING MEAT

€ Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless and fatless meat is
recommended, approximate size :20 mm x 20 mm x 60 mm) so that
they fit easily into the hopper opening.

€  When cutting the meat, press small switch in the back "ON" position,
and then press "ON" on the front panel.

MUST MAKE SURE THAT BOTH "ON" POSITION, THEN THE
MEAT GRINDER START TO WORK.

€ Feed foods into the hopper plate. Use for it only the food pusher (fig.7)

€ After using, Press“O”to let appliance to stop, then pull plug out.

Reversal function

€ Ifblockade is happened, use "REVERSE" function to pull out the meat.
Firstly press the small switch "R" position, and then press the big "R"
knob for several seconds, then the meat will be pull out.

€  After unblocking, release“R” ,and pull plug out, then clean food out

from head of appliance.



MAKING KIBBE

RECIPE

STUFFING

Mutton 100g

Olive oil 1 1/tablespoons
Onion (cut finely) 1 1/tablespoons
Spices to your taste
Salt to your taste
Flour 1 1/tablespoons

€ Mince mutton once or twice.
€ Fry onion until brown and add minces mutton, all

spice, salt and flour.

OUTLET COUVER

Lean meat 450g

Flour 150-200g
Spices to your taste
Nutmeg (cut finely) 1

Powdered red pepper to your taste
Pepper to your taste

€ Mince meat three times and mix all ingredients together in a bowl.
More meat and less flour for outlet cover create better consistency and
taste.

@ Grind the mixture three times.

€ Disassemble by reversing the steps from 5-3 to remove the cutting



plate and cutting blade.

€ Place kibbe attachments A and B onto the feed screw shaft together,
fitting protrusions in the slots (fig.8).

€ Screw cap into place until tight. Do not over tighten (fig.9).

L 2

Make the cylindrical outlet cover (fig.10).
€ Form kibbe ad illustrated below and deep fry.

£33
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MAKING SAUSAGE

Before starting please assemble sausage attachment as per following
(fig.11)

[11 ]
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CLEANING AND MAINTENACE

DISASSEMBLING
€@ Make sure that the motor has stopped
completely.
€ Disconnect the plug from the power
outlet.
€ Disassemble by reversing the steps from
1-6 pictures.
€ To remove the cutting plate easily, place
a screwdriver between the cutting plate
and the head as illustrated and lift it up
(fig.12).
@  Press the fasten knob, move the head as
per direction illustrated on fig 13,then
you can take out the head.
CLEANING
€ Remove meat, etc. Wash each part in warm soapy water.
€ Ableaching solution containing chlorine will discolor aluminum
surfaces.
€ Do not immerse the motor housing in water, but only wipe it with a
damp cloth.
€ Thinners and petrol will crack or change the color of the unit.
€@  Wipe all the cutting parts by vegetable oil -wet cloth.
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SPECIFICATION

Power supply 220-240VAC,50/60Hz,700W
Max. Locked motor approx. wattage 1800W
Net/Gross weight 5.4Kg/6.0Kg
Overall dimension(L XD X H) 272mm X 192mm X 430mm

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipment to an appropriate waste
disposal center.



WARRANTY TERMS AND CONDITIONS

36-MONTH WARRANTY IS PROVIDED TO STANDART DOMESTIC APPLIANCES

These appliances are designed for use in household for personal, non-commer-
cial uses.

1. In case of noticing production reject or appliance failure during the warranty
period, the manufacturer ensures appliance repair free of charge on condition
that the appliance was previously used by observing user manual instructions and
there are no preconditions, due to which legal basis for performance of warranty
repair would disappear.

2. Warranty is not applied in the following cases:

e for failures, occurring due to incorrect connection of appliances to power net-
work or due to intermittent electricity supply;

e for failures, occurring due to the action of chemical materials;

e for discolouration of the appliance (turning yellow, contamination and similar);
e for failures, occurring when connecting the appliance into power supply, tel-
ecommunications, cable networks not conforming to national standards, due to
external impact (for instance, due to the action of humidity and temperature),
also due to inappropriate handling of the appliance (for instance, cleaning,
scouring marks, scratches, or other mechanical damages);

¢ if noticing attempt to access inside the appliance, also if the appliance is re-
paired not in a duly authorised service centre;

¢ if noticing appliance structure or scheme modifications (except for the one’s, as
described in the user manual);

¢ if noticing mechanical damages;

« if noficing failures, occurring due to entering of foreign matters, materials, lig-
uids, or animal pests;

¢ if noticing failures, occurring due to use of non-standard operating materials or
spare parts;

e if serial number, stored in the appliance, is modified, erased, or illegible;

¢ if the appliance, designed for personal (domestic, family) uses, is employed for
commercial use, in order to gain profit, for production and other purposes, not
conforming to original purpose of use of the appliance;

¢ in all other cases, when item deficiencies occur due to the fact that the buyer
failed to observe the user manual instructions, or item deficiencies were condi-
tioned by the fault of the third parties, or force majeure circumstances;

e for operating parts of appliance, for instance, for batteries and accumulators.
3. Warranty can be terminated, if:

¢ appliance was repaired by the person or company not dully authorised by sell-
er's service cenfre;

« if appliance was evidently knowingly damaged.

4. Warranty becomes non valid, if payment slip or other purchase evidencing
document is not provided.

5. Manufacturer is not considered liable for damages, emergencies, loss caused
to people, animals, asset, if conditioned by user’s fault, ignorance, failure to ob-
serve user manual instructions, or due to incorrect connection of the appliance.
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SASTAVDALAS

1. Vacins / Traucins partikai 17. Apal§ uzgrieznis

2. Pildisanas gultne 18. Galasmasinas siets (liels)
3. Galasmasinas korpuss 19. Griesanas asmeni

4. Fiksgjosa skriive

5. Ieslegsanas/izslég§anas poga I (ON/O/R)

Sprieguma ieslégsanas/izslég§ana poga I1 (ON/R)
6. “Kebbe” uzgalis
7. Galvas iepludes
8. Stiprinajum uzgali desinu pildisanai
9. Uzgalis desinu pildisanai (Saurs)
10. Uzgalis desinu pildiSanai (vidgjs)
11. Uzgalis desinu pildiSanai (plats)
12. Biditajs
13. Skriive korpuss
14. Skriive
15. Galasmasinas sietin$ (smalks)
16. Galasmasinas sietins (vidgjs



DROSIBA

Pirms §is ierices lietoSanas, loti uzmanigi izlasiet tas lietoSanas instrukciju.
Saglabajiet to, garantijas talonu, kases ¢eku, ja iesp&jams, ar1 kartona kastiti ar ieks€jo
iepakojumu. Ja nododat ierici citam personam, kopa ar to nododiet arT tas lietoSanas
instrukcijas.

m Lietojiet ierici tikai personigiem mérkiem un tikai saskana ar noliiku. ST ierice nav
paredzéta komercialai lietoSanai. Nelietojiet to lauka. Sargajiet to no karstuma,
tieSiem saules stariem, asam malam, mitruma (nekada gadijuma nemérciet tideni vai
jebkada cita skidruma). Nenemiet ierici ar slapjam rokam. Ja ierice samitrinajusies vai
saslapinajusies, péc iesp&jas atrak atvienojiet no kontaktligzdas tas baroSanas vada
kontaktdaksSinu.
m Ja ilgaku laiku nelietojat ierici, v€laties piestiprinat detalas, iztirit vai sataisit ierici,
vienm@r atvienojat to no elektribas kontaktligzdas, izraujiet baroSanas vada
kontaktdaksSinu (turot, nevis aiz vada, bet aiz kontaktdaksinas).
m Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas. Ja nakas atstat ierici, vienmér to
atvienojiet no kontaktligzdas, izraujiet baroSanas vada kontaktdakSinu (turot, nevis aiz
vada, bet aiz kontaktdaksinas).
m Regulari parbaudiet ierici un barosana vadu. Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata.
m Pasi nelabojiet ierici, versieties pie kvalificéta meistara. Drosibas noliikos bojato
barosanas vadu jaapmaina ar tadu pasu vadu. V@&rsieties pie razotaja, ta pilnvarota
klientu apkalposanas apaksnodalas vai kvalificéta specialista.
m Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
m Pirms galas malSanas obligati iznemiet no tas kaulus, nomazgajiet adu, nopemiet
pléves un izgrieziet cipslas.
m Kad malat riekstus, vienlaicigi icberiet tikai dazus riekstus un pagaidiet, kad tie
iek]tst malSanas spiralg, tikai tad ieberiet vél nedaudz riekstu.
m Vienmer atvienojiet ierici no elektribas kontaktligzdas:

- pirms tas dalu uzlikSanas vai nonemsanas;

- pé&clietoSanas;

- pirms tiriSanas.
m Vienmger lietojiet pievienoto biditaju.
m Nekad nebaziet produktu ievietoSanas atveré pirktu vai virtuves rikus. Bridingjums:
grieSana asmeni ir Joti asi, esiet uzmanigi lietojot un tirot ierici.
m Pirms galas masinas ieslég$anas parliecinieties, ka visas dalas ir stingri uzliktas.
m Nemiet vera sniegtos “Drosas lietoSanas papildu noteikumi”.
m Lai garant€tu b&rnu droSibu, iepakojuma materialus (plastmasa maisinus, kaste,
putuplasta iepakojumu) novietojiet ta, lai bérni tos nevar€tu aizsniegt.
m Lai pasargatu bernus no elektribas trieciena, ko varStu izraisit elektroierices,
barosanas vadu centieties novietot ta, lai tas nekaratos un bérni nevarétu to aizsniegt.
Bérniem, ka netiek uzraudziti, aizliegts lietot ierici. ST ierice nav rotallieta. Nelaujiet
maziem bérniem ar to rotalaties.

I DROSAS LIETOSANAS PAPILDU NOTEIKUMI
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m Parliecinieties, ka jlisu majas esoSo kontaktligzdu spriegums atbilst tam, kas
noradits uz galasmasinas apaksgjas dalas.

m Nomazgajiet visas dalas (iznemot korpusu) silta ziepjident.

m Pirms galasmasinas ieslég$anas kontaktligzda, parliecinieties, ka slédzi ir “OFF”
pozicija.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

SALIKSANA
1. Maigi iestumiet detalu atverg.
2. Pagrieziet uz abam pusém, lidz ta nofiks€sies sava vieta. Tad nofiksgjiet ar

fiksgjoso skruvi.

Ievietojiet skriivi galasmasinas korpusa.

4. Tevietojiet griesana riku — ar pusi, kas grieZ prom no centra. So riku ievietojiet
precizi, jo neprecizas ievietoSanas gadijuma varat sabojat galasmasinu.

5. levietojiet sietinus. Smalkais sietin$ paredz&ts jélas galas, zivis, mazu riekstu
vai varitas galas malSanai,
tapat, ja planojat gatavot
“gana” piragu vai maltas galas
cepesus. Vidgjo vai lielo sietu
var izmantot jélas galas, zivs,
cieta siera malSanai. Tapat tie
piem@roti zavetiem augliem,
pudinam vai marmeladei.

6. Ar rokam pieskriivgjiet apalo
skrvi.

7. lelieciet paliktni. Zem
galasmasinas nolieciet trauku,
kura krist samaltajai partikai.
Pirms saldetas partikas
malSanas, to pilniba
atkaus€jiet. Sagrieziet galu
2,5 cm platas strémelites,
izgrieziet kaulus un cipslas.
Piespiediet “ON” pogu, lai
ieslegtu  galasmasmu.  Ar
biditaju maigi stumiet partiku,
kuru velaties samalt.
Vienlaicigi nelieciet vairak par
vienu  gabalu. Nestumiet
stipri — ta varat sabojat
galasmasinu. Piespiediet
“0” pogu, kad vélaties

W




izslegt galasmas$inu. Ja galasmaSina lietoSanas laika iestregst, izsledziet to,
atvienojiet baroSanas vadu no kontaktligzdas un izgpemiet no  partikas
produktus, kas aizsprostojusi galasmasinu.

Galasmasina darbojas, kad ir ieslégti abi sledzi.
ATPAKALGAITASFUNKCIJA

m Klimes gadijuma vispirms izslédziet ierici, piespiezot pogu “REV”, tad velreiz
piespiediet slédzi “REV”, skriive saks griezties pretgji pulkstena raditaja virzienam,
atbrivojot skrives korpusu.

m Atbrivojiet slédzi “REV” un ierice beigs darboties, tad no skriives korpusa iznemiet
ro, kas bija iestrédzis.

| “kKEBBE” UzGALLS

“Kebbe” ir vidéjo Austrumu €diens no apceptas
jera galas un kvieSu parslam, ar maltas galas pildijumu.

“Kebbe” uzgala lietoSana:

1. Atbrivojiet fikseéSanas skriivi, pagriezot to
pretéju pulkstena raditaja virzienam. P&c tam
ievietojiet atvere nepiecieSamo detalu (8. att.).

2. Pagrieziet uz abam pusém, lidz nofiksesies sava
vieta. Tad pagrieziet fiks€joso pogu.
Galasmasinas korpusa ievietojiet spirali.
levietojiet forminu — gropi novietojiet uz
aizbidna.

Uzlieciet cilindra formas uzgali.

Pieskriivéjiet apalo skriivi (9. att.).

Ievietojiet paliktni.

Ieslédziet galasmasinu. Ar biditaju maigi stumiet
partiku (10. att.).

bl

PN

Pildita “kebbe” recepte

Argjai slanis

500g sagriezta strémelites jera gala vai liesa aitas gala
500g nomazgatu un nosausinatu kviesu parslu

1 mazs sipols

1. Izmantojot smalko sietinu, uz mainam samaliet galas un kvie$u porcijas,
pedgjai porcijai pievienojiet sipolu.

2. Samaisiet. P&c tam vélreiz parmaliet visu maisijumu.

3. Stumiet maistjumu caur “kebbe” uzgali.

Pildijums
400g stremelites sagrieztas jéra galas
15ml ellas



2 smalki sagriezti vid&ja lieluma sipoli
5-10ml parastu miltu
Sals un pipari

1. Izmantojot smalko sietinu, samaliet jéra galu.

2. Apcepiet sipolus, 11dz tie k]ust zeltaini. Pievienojiet jera galu.

3. Pievienojiet atlikuSos ingredientus un visu gatavojiet 1-2 miniites.
4. Nolejiet tauku parpalikumu un Jaujiet maistjumam atdzist.

BeigSana
1. Caur “kebbe” uzgali stumiet
virs€ja slana maistjumu. %—»C:Z@ @
2. Sagrieziet 8cm garas
strémelites.

3. Aizspiediet vienu galu, lai tas biitu noslégts. Iepildiet ar pildijumu — ne par
daudz — p&c tam ar1 otru galu aizdariet. Jaiegtist ovalas formas kukulisi.
4. Cepiet karsta ella (190°), aptuveni 6 miniites vai lidz tie kltist gai$i briini.

DESINU PILDISANAS UZGALIS

1. Galvena plaksnite

2. Uzgalis
Uz uzgala jauzmauc ciikgalas pléve. Pléves vieta var izmantot maltu galu, apvalstitu
drupacas vai miltos, pievienojot garSvielas pirms gatavosanas.

Desinu pildiSana uzgala lieto$ana:

1. Ja izmantosit pléviti, pirms tam to aptuveni 30 miniites pamércgjiet auksta
udent,

2. Atbrivojiet fiksacijas skriivi, pagriezot to pretéji pulkstena raditaja virzienam.
P&c tam atver? ievietojiet vélamo uzgali.

3. Pagrieziet uz abam pusém, Iidz nofiksesies sava vieta. Tad pagrieziet fiks€joSo
skrtvi pulkstena raditaja virziena, lai pieskravetu.

4. GalasmasSina korpusa ievietojiet spirali.

5. levietojiet pamatplaksni - gropi novietojiet uz aizbidpa.

6. Jaizmantojat pléviti, atveriet tas galu ar Gidens striklu. Tad zem tekos$a tidens
pabaziet izvEleto uzgali un uzmauciet pléviti uz uzgala.

7. Uzlieciet uzgali uz galasmasinas un pieskriivéjiet ar apalo skravi (11. att.).



10.

Ievietojiet paliktni.

Iesledziet galasmaSinu. Ar biditaju maigi stumiet partiku. Nestumiet parak
specigi, jo ta varat sabojat galasmasinu. Kad plevite ir piepildita ar malto galu,
nonemiet to no uzgala. Nepiepildiet pleviti parak pilnu.

Aiztiniet plévites galu, lai izveidotu desinas.

Cikgalas desinu recepte

100 g sausas maizes

600g strémelites sagriezta ciikgala, liesa un taukaina
1 ola, saputota

Sml (1 t&jkarote) garSaugu, sals un pipari

e =

Pameércgjiet maizi tident, tad piespiediet, lai fidens notecetu.
Bloda samaliet ciikgalu.

Pievienojiet atlikusos ingredientus un kartigi samaisiet.
Taisiet desinas (skat. ieprieks).

Cepiet desinas panna vai uz grila, Iidz tas k]Gst gaisi briinas.

| T7RISANA UN APKOPE

Galasmasinas korpusu tiriet ar mitru lupatinu, péc
tam nosusiniet ar sausu lupatinu.
1.
2.

wn

Atvienojiet galasmasinu no barosanas tikla.
Izardiet galasmasinu pretSji kartibai, kas
noradita no 6. lidz 9. att.

Nomazgajiet visas dalas ziepjudeni, péc
tam nosausiniet. Nav ieteicams mazgal
trauku mazgajama masma. Mazgasanai
nekad neizmantojiet sodas Skidinataju.
Salieciet galasmasinu (12. att.).

. Sietinus notiriet ar augu ellu, péc tam ietiniet
tauku necaurlaidiga papira, lai izvairitos
no krasas mainas/riisas.




Modelis: MG-198/2000

Barosana avots: 220-240V, 50/60Hz
Energijas patérins: 700Wnom / 1800Wmax
Svars neto: 5,4 kg.

Svars bruto: 6,0 kg

Izméri: 272mm x 192mm x 430 mm

Tehniska progresa dgl, razotajs, bez bridinajuma, drikst mainit tehniskos datus.

Informacija lietotajiem par elektronisko un elektroiericu utilizéSanu
—

Sis simbols uz izstradajuma vai ta dokumentacija nozimg, ka lietojamas elektronikas
un elektroierices nedrikst likvidet kopa ar sadzives atkritumiem.

Lai atbilstosi utilize€tu izstradajumu, aiznesiet to uz attiecigo atkritumu savakSanas punktu.
Lai sapemtu vairak informacijas par S§1 izstradajuma utiliz€Sanu, versieties pie vietgjas
valdibas institliciju vai tuvaka atkritumu savakSanas punkta darbiniekiem. Par nepareizu
tada veida atkritumu likvidéSanu varat tikt sodits saskana ar nacionalo tiesibu aktu prasibam.

Izstradajuma elektromagnétiska savietojamiba atbilst direktivas 20004/108/ EK prasibam.
Izstradajums atbilst elektroiekartu, kas paredzEtas lietoSanai noteiktas sprieguma robezas,
prasibam saskana ar direktivu 2006/95/EB.

Izmantotie iepakojuma materiali janogada atbilstosa atkritumu savaksanas punkta.

g

Sis produkts atbilst Direktivas par elektromagnétisko savienojamibu prasibam.

Ierices kapitalremonts vai tehnikas apkalpoSanas darbi, kas paredz ierices
izardiSanu, jauztic specialai remontdarbnicai!

Neievérojot $1s norades, lietotaj zaude tiesibas uz garantijas remontu! Izmantota
iepakojuma likvidésanas noteikumi un informacija.



GARANTIJAS NOSACLJUMI

STANDART SADZIVES TEHNIKAI TIEK PIESKIRTA 36 MEN. GARANTIJA

ST ierfice ir piemérota lietosanai majsaimniecibds. & nav piemérota lietosanai
komercidlos nolukos.

1. Atklgjot ierices razoSanas braki vaiiericei sabojdjoties garantijas speka esamibas
laika, razotdjs garanté ierfices bezmaksas remontu, ja ierice idz tam izmantota
ieverojot lietoSanas instrukcijas un nav apstaklu, kuru dél nebGfu pamata veikt
garantijas remontu.

2. Garantija nav piemérojama:

e bojdjumiem, kas radusies neatbilstosi pievienojot ierci pie elekiribas fikla vai
elektribas fiklu bojdjumu dé|;

* bojajumiem, kas radusies Kimisku vielu iedarbibas de;

e ierices krasas izmainu (ta ir nodzeltéjusi, kluvusi nefira u. c.) dél;

* bojdjumiem, kas radusies pievienojot izstraddjumu pie valsts standartiem
neatbilstoSiem elekirnbas piegdades, telekomunikdciju, kabelu fikliem, citu aréju
faktoru dél (piem., mitfruma vai temperaturas iedarbibas dél), ka an neatbilstosi
rkojoties ar ierici (piem., finsanas, kasisanas pazimes, skrambas vai citi mehaniski
bojajumi);

 atrodot méginaianas ieklGt iefices iekipusé sekas, ka ar, ja izstraddjums nav
labots pardevéja pilnvarotdjd servisa;

e afrodot izstraddjuma konstrukcijas vai shémas izmainas (iznemot 1as, kas
apraksfitas lietoSanas instrukcija);

 atrodot mehaniskus bojajumus;

e afrodot bojdjumus, kas radusies ierices iekSpusé noklUstot likvidgjamiem
priekimetiem, materidliem, skidrumiem vai dzivniekiem;

e atrodot bojdjumu, kas radds standartiem neatbilstoSu ekspluatacijas materialu
vairezerves detalu lietoSanas dej;

* ja sérijas numurs, kas ir izstradajuma atmind, ir mainits, nodzests vai neizdodas
to noteikt;

e ja izstraddjums, kas paredzéts personiskajai  (majsaimniecibu, gimenes)
lietoSanai, izmantots uznémeéjdarbibas izpildei, fiecoties gut pelnu, razosanas un
citiem mérkiem, kas neatbilst patiesajam ierices pielietojumam;

* visos citos gadijumos, kad priekmeta trokumi ir radusies tadél, ka pircéjs nav
ieverojis lietotaja instrukcijas, vai ierices trukumi ir radusies treSo personu vainas
déla vai neparvaramas varas apstaklu del;

* ierices detalam, kuras parasti nolietojas, piem., baterijam, akumulatoriem.

3. Garantija var tikt izbeigta, ja:

e jerici labo persona vai uznémumes, kas nav pardeveja pilnvarots serviss;

e ierice ir acimredzami apzindti sabojata.

4. Garantija nav spéka, ja nevar iesniegt kases ceku vai citus pirkumu pierddosus
dokumentus.

5. Razotdjs neatbild par bojgjumiem, avarijam, zaudé&jumiem cilvekiem,
dzivniekiem, pasumam, kas noftikusi lietotdja vainas del: nezindja vai ienci lietoja
neieverojoft lietoSanas instrukciju, neatbilstosas ierices pieslegsanas del.
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KOOSTISOSAD

1. Kaan / mahuti toidu jaoks

2. Téitelehter

3. Hakklihamasina korpus

4. Fikseeriv kruvi

5. Sisse- ja viljaliilitamise nupp I (ON/O/R)
Pinge sisse- ja viljaliilitamise nupp II (ON/R)

6. Otsik ,,Kebe*

7. Head sisselaske

8. Fikseeriv otsik vorstide tegemiseks

9. Otsik vorstide tegemiseks (kitsas)

10. Otsik vorstide tegemiseks (keskmine)

11. Otsik vorstide tegemiseks (lai)

12. Toukur

13. Teo korpus

14. Tigu

15. SOel hakklihamasinale (peen)

16. Soel hakklihamasinale (keskmine)

17. Ummargune mutter

18. SGel hakklihamasinale (suur)

19. Loiketera




OHUTUSREEGLID KASUTAMISEL

Enne selle seadme kasutamist lugege viga tdhelepanelikult 14bi selle kasutusjuhend.
Hoidke see alles, samuti hoidke alles garantiitalong, kassatzekk ja kui see on vdimalik,
siis ka kartongkarp koos sisemise pakendiga. Kui te annate seadme iile kolmandatele
isikutele, siis andke koos sellega kaasa ka kasutusjuhend.

Kasutage seadet ainult isiklikel eesmirkidel ja ainult kasutusotstarbe jirgi. See
seade ei ole ettendhtud kasutamiseks éarilistel eesmérkidel. Arge kasutage seda

avatud viljaspool ruume. Hoidke seda kuumuse, otseste paikesekiirte, teravate
servade, niiskuse eest. Mitte mingil juhul drke kastke seda vette voi jmiSs tahes
muusse vedelikku. Arge puudutage seadet niiskete kitega. Niiskuse sattumisel
seadmele, liilitage viivitamatult vooluvorgust vilja selle kaabel.
Kui seadet ei kasutata pikka aega vOi te soovite paigaldada tarvikuid, puhastada
voi korrastada seadet on see tingimata vaja vooluvdrgust vélja liilitada ja pistik
vilja votta eletritoite pesast (hoides seejuures kinni pistikust ja pesast).
Arge jitke sisseliilitaud seadet jarelvalveta. Kui on vaja jdtta seade jarelvalveta,
siis tingimata liilitage see vélja vooluvorgust, pistik votke vilja eletritoite pesast
(hoides seejuures kinni pistikust ja pesast).
Regulaarselt kontrollige seadet ja elektritoitekaablit. Arge kasutage seadet kui see
on vigastatud.
Arge remontige seadet iseseisvalt. Podrduge abi saamiseks kvalifitseeritud
spetsialisti poole. Ohutuse eesmirkidel on vigastatud kaabel vaja asendada
samasuguse kaabliga. Poorduge tootja, volitatud hooldusteeninduse poole voi
kvalifitseeritud spetsialisti poole.
Kasutage ainult originaalseid varuosi.
Enne liha hakkimist eemaldage kindlasti luud, eemaldage nahk, kelme ja
koolused.
Péhklite jahvatamisel asetage lehtrisse samaaegselt vaid moned pahklid ja oodake,
kuni need on haaratud hakklihamasina teo poolt.
Liilitage seade alati vooluvorgust vélja:

o Enne tarvikute paigaldamist vdi maha v3tmist;

o Pérastkasutamist;

o Enne puhastamist.
Kasutage alati komplektis olevat toukurit.
Arge kunagi asetage sdrmi vdi mis tahes koogiriistu toiduainete etteandmise
lehtrisse. Tahelepanu: 1diketerad on véga teravad, olge tdhelepanelikud seadme
kasutamisel ja puhastamisel.
Enne hakklihamasina sisse liilitamist veenduge selles, et kdoik tarvikud on
usaldusvarselt kinnitatud.
Poorake tahelepanu ,, Tdiendavatele ohutusreeglitele kasutamise korral®.
Laste ohutuse tagamiseks paigutage pakendimaterjalid (plastkotid, kastid,
vahtplastist pakend) lastele mitte kéttesaadavasse kohta.
Laste kaitseks elektriliste riistade poolt vOimalike elektrilddgi eest, hoidke
toitekaablit nii, et see ei ripuks ja lapsed ei saaks seda kitte. Seadme kasutamine
laste poolt ilma tdiskasvanute juuresolekuta on keelatud. See seade ei ole
minguasi. Arge lubage lastel sellega mingida.
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TATENDAVAD OHUTUSREEGLID KASUTAMISEL

=  Veenduge selles, et elektrivorgu pinge teie majas vastab hakklihamasina
alumisel kiiljel tooduga.

= Peske puhtaks kdik osad (va korpus) kiilma seebiveega.

= Enne hakklihamasina sisseliilitamist veenduge selles, et liiliti asub aendis
L, OFF*.

KASUTAMISJUHENDID

KOKKUPANEK

1. Ettevaatlikult sisestage otsik avasse.

2. Poorake molemas suunas, kuni see
fikseerub omal kohal. Keerake kinni
fikseeriv kruvi.

3. Sisestage tigu hakklihamasina
korpusesse.

4. Asetage kohale ldikeriist — 1diketeraga
tsentrist. Riist asetage kohale digesti,
kuna valesti sisestatud riist voib
vigastada hakklihamasinat.

5. Asetage peale soel. Viikest soela
kasutatakse toore liha, kala, viikeste
pahklite voi keedetud liha jaoks, samuti
juhul, kui te kavatsete valmistada
,»,pollumehe* pirukat voi kotletti raiutud
lihast. Keskmist voi suurt sdela voib
kasutada toore liha, kala, pahklite,
juurviljade, kdva juustu jaoks. Samuti
sobivad need kuivatatud puuviljade,
pudingu ja marmelaadi jaoks.

6. Kaisitsi pingutage kinni immargune
mutter. Paigaldage lehter.
Hakklihamasina alla asetage anum
hakitud toiduainete jaoks. Kiilmutatud
toiduainete hakkimise eel on vaja need
taielikult sulatada. Loigake liha
ribadena laiusega 2,5 sm, eemaldage
luud ja kodlused.

Vajutage nuppu “ON”, et lilitada sisse hakklihamasin. Tdukuriga ettevaatlikult
tdugake tihe tiiki kaupa toiduainet, mida te tahate hakkida. Tugevalt drge vajutage — nii
voite hakklihamasina rivist vélja viia.

Vajutage nuppu “O” et lilitada védlja hakklihamasin. Kui hakklihamasin on t66 ajal
kinni kiilunud, lilitage see vélja, tihendage toitekaabel lahti elektrivorgust ja
korvaldage toduained, mis kiiluvad kinni hakklihamasina.



TAGASIKAIGU FUNKTSIOON
=  Kinni kiilumise korral on vajalik esmajarjekorras liilitada vélja seade vajutades
nupule ,,REV®, seejérel tuleb vajutada liilitile ,,REV* uuesti, tigu hakkab
poorlema vastupédeva, vabastades teo korpuse.
=  Vabastage liiliti ,,REV®, seade lakkab tdotamast, seejirel eemaldage kruvi
korpusest see, mis kiilus kinni hakklihamasina.

Hakklihamasin t66tab kui mdlemad liilitid on sisse liilitatud.

OTSIK ,KEBE*

,Kebe“ on traditsiooniline idamaine roog praetud
lambalihast ja nisutangudest koos hakklihast tdidisega.

Otsiku ,,Kebe* kasutamine:

1. Lodvestage fikseeriv kruvi, podorates seda
vastupdeva. Seejirel sisestage avasse vajalik
tarvik. (joon. 8.)

Poorake molemas suunas, kuni see fikseerub
omal kohal. Keerake kinni fikseeriv kruvi.
Sisestage tigu hakklihamasina korpusesse.
Asetage kohale vorm — soonega vardale.
Paigaldage koonusekujuline otsik.

Pingutage kinni immargune mutter (joon. 9).
Paigaldage lehter.

Liilitage  hakklihamasin  sisse. Tdukuriga
vajutage Ornalt toiduainetele (joon. 10).

o
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Téiidetud ,,Kebe“ retsept
Viiline kiht
500 g vasika vdi rasvatut lambaliha, 15igata ribadeks
500 g nisutange, pesta ja kuivatada
1 véike sibul
1. Kasutage viikest sdela, peenestage liha ja nisu, viimasesse prtsu pange sibul
2. Segage. Seejérel peenestage kaks korda kogu segu.
3. Segu liikkake labi ,,kebe* otsiku.
Tiidis
400 g vasikaliha, ldigata ribadeks
15 ml taimedli
2 keskmise suurusega sibulat, peenestada
5-10 ml tavalist jahu
Sool ja pipar



Nowvmk
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Peenestage vasikaliha 1dbi peene soela.

Praadige sibul kuni kerge kuldpruuni vérvini. Lisage vasikaliha.

Lisage muud koostisosad ja valmistafge 1-2 minutit.

Valage vilja iileliigne rasv ja andke segul jahtuda.
Lopetamine

Labi ,,Kebe* otsiku liikake vlise kihi segu.

Loigake ribadeks pikkusega 8 sm.

Suruge ots kinni, et see oleks suletud. Asetage

sisse tdidis, mitte liiga palju, suruge kinni teine

ots. Te peate saama ovaalse kiujuga klimbid.

Kiipsetage kuumas 0lis (190°C) kuue minuti

jooksul voi kuni see saab helepruuniks.

OTSIK VORSTI TEGEMISEKS

1. Pohiplaat
2. Otsik

Asetage otsikule sasool. Voi kui te ei kasuta seasoolt, siis enne valmistamist paneerige
hakitud liha jahvatatud kuivikutes v0i maitseinetega jahus.

]

L

Kasutage otsikuid vorstide tegemiseks:

1.
2.

3.

b

>

Kui hakkate kasutama soolt, tuleb see eelnevalt leotada kiilmas vees 30 min.
Lodvestage fikseeriv kruvi, podrates seda vastupideva. Seejirel sisestage avasse
vajalik tarvik.

Po6orake molemas suunas, kuni see fikseerub omal kohal. Keerake kinni fikseeriv
kruvi.

Sisestage tigu hakklihamasina korpusesse.

Asetage kohale vorm — soonega vardale.

Kui te kasutate soolt, avage selle ots veejoaga. Seejarel asetage valitud otsik veejoa
alla ja asetage sool otsikule.

Asetage otsik hakklihamasinale ja keerake kinni immargune mutter (joon. 11).
Paigaldage lehter.

Liilitage sisse hakklihamasin. Toukuriga Ornalt liikkake toiduaineid. Tugevalt drge
vajutage — nii voite hakklihamasina rivist vdlja viia. Kui sool tiitub hakitud lihaga
votke see otsikult maha. Arge tiitke soolt liiga tiis.

10. Keerake kinni soole ots ja vormige vorst.



Sealihavorstide retsept
100 g kuiva leiba
600 g sealiha, rasvatut liha ja rasva, 1digata
ribadeks 1 muna, kloppida
5 ml (1 teelusikas) maitseaineid, soola ja pipart
Leotage leib vees, seejarel suruge vesi vilja
Hakkige liha hakklihamasinaga kaussi
Lisage teised koostisosad ja segage hasti
Tehke vorstid (vt. tilalpool)
Valmistage vorstid pannil voi grillil, kuni need saavad helepruunideks.

Al S

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Piihkige hakklihamasina korpus puhtaks niikse
kangaga, seejarel kuivatage kuiva kangaga.
1. Liilitage hakklihamasin vilja vooluvorgust.
2. Votke hakklihamasin koost lahti vastupidises
jdjekorras jooniste 6 kuni 1 jargi (vt. 1k 12).
3. Peske kdik tarvikud seebivees, parast seda
kuivatage. Ei ole soovitatav pesta
ndudepesumasinas. Arge kunagi kasutage
pesemiseks soodalahust.
4. Pange hakklihamasin kokku (joon. 13).
5. Puhastage sdelad taimerasvaga, seejérel keerake
pargamentpaberisse pleekimise/ roostetamise

vétlimiseks.
TEHNILISED ANDMED
Mudel: MG-198/2000
Toiteallikas: 220-240V, 50/60Hz
Energia tarbimine: 700 W nom. / 1800 W maks.
Netokaal 54kg
Brutokaal 6,0 kg
Md&6tmed 272 mm x 192 mm x 430 mm

Tehnilised omadused vdivad ette hoiatamata muutuda tootja &ravaatamise
jargi tehnilise progressi tottu.




Teave kasutajatele elektriliste ja elektriseadmete jiéitmete korvaldamise kohta

2

See siimbol tootel vOi saatedokumentides tidhendab, et kasutatud elektri- Vo1
elektronseadmeid ei tohi kdrvaldada koos olmejidtmetega. Seadme digeks korvaldamiseks
viige see vastavate jddtmete kogumispunkti. Oigesti korvaldades selle seadme aitate te
sdilitada véairtuslikke loodusvarusid, samuti aidata kaasa kahjulike materjalide vdimaliku
toime véltimisele {imbritsevale keskkonnale ja inimese tervisele, mille pdhjuseks on
jadtmete vale kdrvaldamine. Uksikasjalikuma teabe saamiseks selle seadme korvaldamise
kohta poorduge kohalikku omavalitsusse voi ldhimasse jadtmete kogumise keskusesse.
Seda tiilipi jadtmete ebadige korvaldamise eest voib teid Kkaristada vastavalt kohalikule
seadusandlusele.

Elektromagnetilise iihilduvuse jargi vastab see seade direktiivi 20004/108/EC nduetele.
Toode vastab madalpinge elektriseadmete direktiivi 2006/95/EC nduetele.

Kapitaalremont vodi tehniline hooldamine, mille tegemiseks on vajalik sekkumine
seadme sisemusse tuleb usaldada ainult spetsialiseeritud remonditookojale! Neid
juhendeid eirav kasutaja kaotab 6iguse garantiiremondile!

Teave ja reeglid kasutatud pakendite kasutamise kohta.

Kasutatud pakkematerjalid peavad olema viidud vastavate jadtmete kogumise punktidesse.

C€

See toode vastab elektromagnetilise tihilduvuse direktiivi pohilistele nduetele.



GARANTII TINGIMUSED

STANDART KODUTEHNIKALE KEHTIB 36-KUULINE GARANTII

Seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamises isiklikul, mitte kommertseesmair-
gil.

1. Kui avastate tootmispraagi voi kui seade Idheb rikki garantii kehtimise ajal,
tagab tootja tasuta seadme remondi, kui seadet kasutati seni kasutusjuhendit
j@rgides ja ei ole asjaolusid, mille tottu ei oleks alust teostada garantiiremonti.

2. Garantii ei kehti:

« riketele, mis tekivad siis, kui seade ei ole nduetekohaselt Uhendatud elektrivorku
vOi seoses elektrivorgu hdiretega;

« riketele, mis tekivad seoses keemiliste ainete mojuga;

¢ seadme varvimuutustele (kollaseks tdombumisele, saastele jne);

e riketele, mis tekivad, kui Uhendada toode riiklikele standarditele mittevasta-
vasse elektrivorku, telekommunikatsiooni- voi kaablivorku, seoses vdliskahjustus-
tega (nt niiskuse ja temperatuuri muutused), kui ei jargita toote kasutusjuhendit
(nt valesti tehtud puhastus, kraapimisjdljed, krimustused voi muud mehhaanilised
kahjustused);

e kui avastatakse seadme sisemusse tungimise jélgi, samuti siis, kui seadet ei
parandata tootja volitatud teeninduses;

e kui avastatakse seadme konstruktsiooni voi skeemi muudatusi (vélja arvatud
need, mis on kirjas kasutusjuhendis);

¢ kui avastatakse mehhaanilisi kahjustusi;

» kui avastatakse rikkeid, mis tekkisid sellest, et seadme sisemusse sattus korvalisi
esemeid, materjale, vedelikke voi loomi;

e kui leitakse rikkeid, mis tekkisid seoses standarditele mittevastavate ekspluatat-
sioonimaterjalide voi varuosade kasutamisega;

e kui seeria number, mis on footel, on muudetud, maha kustutatud voi kui seda ei
onnestu tuvastada;

e kui seade, mis on ette ndhtud isiklikuks (majapidamises, peres) kasutamiseks,
on kasutuses arilistel eesmdarkidel, kasu saamise eesmdargil, tootmis- ja muudel ee-
smarkidel, mis ei vasta tegelikule seadme kasutuseesmdargile;

* kdigil teistel juhtudel, kui eseme puudused tekkisid sellest, et ostja ei jarginud kas-
utusjuhendit voi eseme puudused tekkisid kolmandate isikute sUUI voi vadramatu
jou asjaolude tottu;

¢ tavalistele kuludetailidele, nt patareidele, akudele.

3. Garantii voib katkeda, kui:

¢ seadet parandas isik voi ettevote, kes ei ole volitatud teeninduskeskus;

¢ seadet on ilmselgelt tahtlikult rikutud.

4, Garantii ei kehti, kui ei esitata kassatSekki voi muud ostmist tdendavat doku-
menti.

5. Tootja ei vastuta avariide ning isikutele, loomadele ja varale tekitatud kahju
eest, kui see on tekitatud kasutaja sUUlI kas teadmatusest voi seadme kasutus-
juhendi mittejargimisest voi seadme valest Uhendamisest.
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I COCTABHBIE YACTH

1. Kpoiika / EMKOCTE 1)1 AU 18. Curo mia McopyOKH (KpyIIHOE)
2. JIoTOK 3amoaHeHus 19. Pexxyiee ne3Bue

3. Kopmryc MsicopyOku
4. DUKCUPYIOIIUN BUHT

5. Knonka Bxiouenusi/Bbikiaouenus I (ON/O/R)
Knonka Bxiaouyenusi/Bpikiaouyenus Hanpsekenus I (ON/R)

6. Hacagka «Kebe»

7. BXoJtHO® OTBEPCTHE TOJIOBKH

8. DUKCUPYIOIMNI HAKOHEYHHK TSI HAOMBKHU KOJI0AC

9. Hacanka st HabuBKHM KoJ10ac (y3Kas)

10. Hacanka nnst HaOuBKU Kosbac (CpeHsis)

11. Hacagka s HaOuBKH KoytOac (IIupoKas)

12. Tonkarens

13. Kopmyc mHeka

14. ek

15. Curto mist MsicopyOKH (MeIKoe)

16. Cuto 1151 MIcopyOKH (cpenHee)

17. Kpyrnas raiika



IIPABHJIA BE3OIIACHOCTH ITPH HUCIIOJIB30BAHUHU

Ilepen Ha4asoOM WCHIONB30BAHHS STOr0 MpHOOpa OYEHB BHUMAaTEIbHO
MIPOYHUTAWTE €ro MHCTPYKIMIO 10 dKcIuTyatanuu. CoxpaHuTe ee, TapaHTHHHBIN TaJoH,
KacCOBBII YEK H, €CIIM 3TO BO3MOXKHO, KAPTOHHYIO KOPOOKY ¢ BHYTPCHHEH YIIaKOBKOH.
Ecnm BBl nepenaere npuOop ApyruM JIMIaM, BMECTE C HUM NEpelaiTe MHCTPYKLIUIO
0 SKCIUTyaTaI[iH.

m Vcnonb3yiite npubop TOJBKO B JMYHBIX IEJISIX W TOJBKO [0 €ro HAa3HAYCHUIO.
JlanHblii mpubop He TpegHasHaueH Ui KOMMEPYECKOro HCmojb3oBaHus. He
HCTIONB3YHTE ero B OTKPBITOM BO3ayXxe. beperute ero ot tera, NpsMbIX COJHEYHBIX
Jy4eH, OCTPhIX KPOMOK, BIAXKHOCTH (HH B KOEM cilydae He MOTpyXkalTe B BOLY WIH
mo0yro  Ipyryio OKuAKocTh). He Tporaiite npubop MokpeiMu pykamu. [lpu
MIOTIAJIAaHNY BJIATH B IPHOOP, KaK MOXKHO OBICTpEE OTKIIIOUUTE €ro KaOelb OT CETEeBOM
PO3ETKH.
m Ecim mpubop B TeueHWe IIMTENBHOTO BPEMEHHM HE OyNeT HMCHONb30BaThCS WIIN
XOTHTE YCTAHOBHTbH aKCECCyaphbl, OUYHCTHTh WIH HCIPABHTh NPHOOp, 0O0s3aTEIHHO
OTKJIFOUHUTE €TO OT 3JEKTPOCETH M BBHIHBTE M3 PO3ETKH BIJIKY KaOEIsl 3JEKTPOIUTaHUS
(ymep>xuBast He 3a Ka0elb, a 3a BUJIKY).
m He ocraBnsiite BkiItoueHHOro mpubopa 6e3 mpucmotpa. Ecium Hy>XHO OCTaBUTH
npudop, 00s3aTENbHO BBIKIIOYUTE €r0 M3 CETH JJICKTPOIUTAHHS, BBIHBTE BHJIKY
Ka0eJst ANeKTponuTanus (yIepKuBas He 3a KaOellb, a 32 BHJIKY).
m PerymipHo mpoBepsiite mpubop u kabenb 3iekTpornmranus. He wucmons3yiite
puoop, €CIIM OH MOBPEKICH.
m Camm He peMOHTHUpYHTe mpuHOOp, o0OpaTuTech K KBaJH(DUIMPOBAHHOMY
crenuanncTy. B memsx 6e30macHOCTH MOBPEXICHHBIN KaOenb MUTaHUS HEOOXOIUMO
3aMEHHUTh TaKUM ke KabarmeM. OOpaTuTech K M3TOTOBUTENIO, B aBTOPH3MPOBAHHBIH
CEepBHC WM K KBATH(UINPOBAHHOMY CHEIHAIIICTY.
m Vcrnonb3yiiTe TONBKO OPUTHHAIBHBIE 3aIIYACTH.
m [lepen pasmoiom msica 00s3aTeNbHO YAAIUTE KOCTH, CHUMHUTE KOXY, YAAJIUTE
IUIEBY U BBIPEKBTE CYXOKUIIHSL.
m Korzaa pa3mansiBaeTe opexu, OJHOBPEMEHHO MOJIOXKHUTE TOJIBKO HECKOJBKO OpeX U
MOJIOKIIUTE, TOKA OHH He OYyAyT 3a0paHbl IIHEKOM MICOPYOKH.
m Bceerna otkimrouaiite nmpubop OT 3IeKTPOCeTH:

- Tepen TeM KakK HaJeTh WU CHATh aKCeCcCyapsl;

- TIOCII€ UCIOJIb30BAHUS;

- IepeJ OYUCTKOM.
m Bceraa ucnons3yiTe npuaaraeMblii TOJIKATENb.
m Hukorza He BcTaBisiiTe Majiblbl WIM Kakue MuOO APyrHe KyXOHHBIE HHCTPYMEHTHI
B TOPJIOBHHY HOJa4yll NPOIYKTOB. BHHMaHHe: pexyIiue Je3BHi OYeHb OCTpEHIC,
OyIbTe BHUMATEIbHBI [IPU UCTIOIB30BaHUU U OYMCTKH NPHOOPA.
m Ilepen BKkIIOYeHHMEM MACOPYOKH yOeaMTeCh, YTO BCE aKceccyapbl HaIEKHO
3aKpEIUICHBL.
m [lpumure BOo BHHMaHHE «JlOTONHUTENBHBIE TIIpaBUiIa OE30IMACHOCTH MpPHU

HCTIONTE30BAHHUI.




m J[ns obecrieuenusi 6€30MACHOCTH AETEH YMAKOBOYHBIC MaTepualibl (ILIACTHKOBBIC
MEIIKH, SIUKH, YITAKOBKY M3 MEHOIJIACTA) MOJIOKHUTE B HE JOCSIraeMOM JUls JAeTeil
MecTe.

m Jlns 3amuThl AETe OT MOPaXKEHHs JJIEKTPOTOKOM, KOTOPOTO MOMKET BBI3BATh
JJIEKTPUYCCKIE TPUOOPHI, KaOellb MUTAHUS JCPKUTE TaK, YTOOBI OH HE CBHCAT U JCTH
He cMoriau Obl ero JocTuyb. Fcmonp3oBanue mnpubOpa NETbMU 0€3 MpPHCMOTpa
3anpenieHo. DToT npubdop He ABJseTca Urpylkoil. He mo3BossiiTe MalleHbKUM JIETIM
WrpaTh C HUM.

JAOIIOJIHUTE/IBHBIE IIPABHJIA BE3OIIACHOCTH IIPU
HUCIIO/IB3OBAHUH

m VYOemurech, 4YTO HANpPSDKCHHUE OJJIGKTPOCETH B BallleM JOME COOTBETCTBYET
YKa3aHHOMY Ha HWXKHEH 4acTh MICOPYOKH.

m Brimoiite Bce yactu (kpoMe Kopityca) o] X0JI0IHOM MBUTEHOM BOJOH.

m Ilepen monmkioYeHHEM MSCOPYOKH B PO3ETKY JJIEKTPOCETH, yOETUTeCh, UYTO
NepEKII0YaTeNb HaX0AUTCA B 1oJ10keHUU «OFF.

I HHCTPYKITUA TTIO IIPUMEHEHHUIO

CBEOPKA
1. AKKypaTHO BCTaBbTE HAacCaJKy B
OTBEPCTHE.

2. TloBepHute B 00€ CTOPOHBI,
moka He 3adukcupyere Ha

CBOEM MecTe. 3arsHUTE
(hUKCUPYFOIITUIA BUHT.

3. BcraBpTe ImHEK B  KOPITYC
MACOpPYOKH.

4. BcraBbTe pexymuii npubop —
pexylel CTOPOHOM OT LEHTpa.
IIpubop BcTaBBTE NPaBHIBHO,
TaK KaK HETPaBIIFHO
BCTAaBIICHHBIH MPHUOOP MOXKET
MPUBECTH K  TIOBPEKICHUIO
MSICOPYOKH.

5. Hanoxwure cura.

Menkoe CHUTO UCIOJIB3YyETCS
JUIL  CBIPOTO  Msica, PpBIOBI,
MEJIKAX OPEXOB HWIIH BapeHOI'O
Msca, a TaKkKe B Cilydae, eciy
BBl  coOMpaeTech  TOTOBHTH
MMUPOT «IACTyXa» WM CTCHK U3
pyOneHoro Mica.




CpenHee WM KPYIMHOE CHTO MOKET OBITh HCIOJB30BAHO IUIS CBIPOTO Msca,
PBIOBI, OPEXOB, OBOIIEH, TBEpAOro chipa. Takke MOIXOTUT U CYXO(PYKTOB,
Ty TUHTA WA MapMEIa oM.

6. Pykoii 3aTsHUTE KPYTIYIO raiKy.
YcranoBute n0TOK. [1oJ MICOPYOKO# MOJIOKUTE €MKOCTh Ui MEPEMOJIOTHIX
MIPOYKTOB.
Hepe):[ HU3MCEJIBbYCHUEM 3aMOPOKCHHBIX IIPOAYKTOB nux IIOJIHOCTBIO
pasmoposbTe. HapexbTe MsACO MONTOCKaMU HIMPUHON B 2,5 CM, yAalTUTe KOCTH
1 CYXOXUJIUA.

BKJIIOYEHUE

Haxxmure cHadana MaJeHbKUH MEPEKITIOYaTellb c3a1i MACOPYOKH, a TIOTOM U BOJIBIION
B ueHTpe kopnyca. Hago HaxkaTph 00e kKHOmkM ON, 4YT0o0bI BKJIKYHUTH
MsACOPYOKY.

TonkateaeM 1O OXHOMY KyCKy OCTOPOXXHO TOJIKAWTE INPOMYKT, KOTOPOTO XOTHTE
pa3monoTs. CHIIBHO HE IaBUTE — TAK MOKETE BBIBECTH M3 CTPOS MSICOPYOKY.

OYHKIUA PEBEPCA

m B ciyuae GIIOKHPOBKH, B TIEPBYIO OUYEpelb, BEIKIIOUNTE TUTAHHE PHOOPa, HAKaB
Ha MaJeHbKHHW BBIKJIIOYaTenb «R», 3areM HakMHTEe HECKOIBKO
CeKyHJI Ha GONBIIYI0 KHOMKY «R», IIHEK HAYHET BpAIIaTHCS MPOTHB YaCOBOMN
CTPEJIKH, OCBOOOKIAst KOPITYC IITHEKA.

m Otnycture nepekiaouatenb «R», mpubop mepecraneT paboTaTh, OTCOEIMHUTE
Kabenb MUTaHUS OT DICKTPUYECKOW PO3ETKH, a 3aTeM W3 KOpIyca IIHEKa yIalnuTe
MSICO H BCE, YTO OJIOKUPYET MICOPYOKY.

| HACA/IKA KEBE>»

«Kebex SBIIACTCS TpaZAULIOHHBIM
BIMKHEBOCTOUHBIM  OJIOZOM M3 JKapEeHOrO STHEHKa |
MIICHUYHOM KPYIIbI ¢ HAUMHKOW 13 (hapiia.

HUcnonb3oBanue Hacaaku «Kebey:

1. OcnabbTe QUKCHUPYIOIMHA BHUHT, IIOBEPHYB €r0
MPOTHB YacOBOW CTPENKH. 3aTeM BCTAaBbTC B
OTBEPCTHE HYKHBIH akceccyap (puc. 8).

[ToBepHuTe B 00¢ CTOPOHBI, TIOKA HEe 3aUKCUPYyETE
Ha CBOEM MecTe. 3aTsIHUTE GUKCUPYIOIINI BUHT.
BcraBpTe mHeK B KOPITyC MSCOPYOKH.
BcraBbTe (hopMy - BEIPE30M Ha INTHIPb.
YcTaHOBHTE KOHYCHYIO HACATIKY.
3atgaHuTe Kpyriylo raiky (puc. 9).
YcraHoBUTE TOTOK.
Bxmounte  msacopyOky.  Tomkatemem
HEXHO HaKMMaiTe Ha mpoAyKTHI (puc. 10).
4
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PenenT HaOMTOrO «Kede»

Hapy>xHb1i1 ci1oii

500 r srHeHKa WK 00€3KUPEHHON OapaHWHbI, HAPE3aTh MOJIOCKAMH
500 r NIeHnYHOM KPYIBl, IPOMBITH U OCYILIUTh

1 MaJleHbKHIA JIyK

1. Hcmonb3ys MEJNKOE€ CHTO, HU3MEIIBUUTE IOOYEPEAHO MSCO W IIICHUILY, B
TTOCTICTHIOIO TIOPIIMIO TIOJIOKHUTH JIYK.

2. Tlepemermaiite. 3aTeM elie ABa pa3a U3MEIBUYUTE BCIO CMECH.

3. CMech ToJIKalTe Yepe3 HacaIKy «Kedey.

Haunnka

400 r srHeHKa, Hape3aTh NOJ0CKAMHU

15 Ma pacTUTENBHOTO Macia

2 JTyKa cpeZiHeil BeTMIMHBI, MEJIKO Hape3aTh
5-10 M1 OOBIKHOBCHHOH MYKH

COJIb ¥ TIepert

1. M3menpunTe ATHEHOK Yepe3 MEIIKOE CHTO.

2. OOxapbTe JyK JI0 ClIerKa 30JI0THCTO-KOpHUYHEBOro IBera. J[oGaBbTe MSCO
SITHCHKA.

Jo0aBbTe oCcTaIbHBIE UHTPEAUEHTHI U TOTOBLTE B TeUueHHE -2 MUHYT.

4. CneliTe TUITHUHN )XUP U TaTE CMECH OCTHITh.

W

OxoHuaHMe
1. UYepes HacaJIKy «Kebe»
TOJIKAWTE CMECh HApPYKHOTO %—»C:Z@ @
CJI051.
2. HapexsTe mosockaMu JUIMHOIO
B 8 cM.

3. 3axMuTe KOHEI, 4YTOObI ObUT 3armeuaTad. [l0JIOKUTE BHYTPh HAYHHKY, HE
CJIAIIIKOM MHOTO, W 3@KMHUTE JAPYroil KOHel. BbI JOKHBI MOJYYHTh KJICIKA
OBaIBHO (hopMBI.

4. Bprmekaiite B ropstueM (190°) macne B TeyeHue 6 MUHYT WM TOKAa HE CTAHET
CBETIIO-KOPUIHEBOTO I[BETA.

I HACAIKA JJVIA HABUBKHU KOJIBAC

1.  OcHoBHas mIacTHHA

2. Hacanka
Ha Hacamky HamoxuTe CBHHYIO KHIIKy. Wim, eclnd He HCHONB3YyWTE KHIIKY, Tepen
MPUTOTOBJICHHUEM OOBAJISITH PA3MOJIOTOE MSICO B TIEPEMOJIOTHIX CyXapHKaxX MM MYKE CO
CHELUSMHU.

ITpumeHeHne Hacaaku U1 HAOUBKH Koj0ac:
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10.

Ecmu Oynmere mcmonb30BaTh KHIOIKY, MEped STHM €€ 3aMOYHUTH B XOJOIHOM
Boze B TeueHue 30 MUHYT.

Ocna0pTe (UKCHPYIOUNA BHHT, ITOBEPHYB €r0 NPOTUB YaCOBOW CTPEIKH.
3areM BCTaBbTE B OTBEPCTHE HYKHBIH akceccyap.

[ToBepHuTe B 00€ CTOPOHBI, IIOKA HE 3ahUKCHPYETEe HAa CBOEM MECTE. 3aTsSHUTE
(MKCHUPYIOIUIi BUHT.

BcraBpTe mHeK B KOPITyC MSCOPYOKH.

Y cTaHOBHUTE OCHOBHOM JIOTOK - BEIPE30M Ha MITHIPE.

Ecnu wucnons3yere KUIIKY, OTKpOMTE €€ KOHel BOASHON cTpyei. 3areM
IOMECTHTE BBHIOpPaHHYIO HAcaiKy IIOJl BOISHYIO CTPYO W HaJlOKHTE Ha
HACAJKy KHIIKY.

Hanoxxure Hacaaxy Ha MsICOpyOKY M 3aTSHHUTE KpyIJIyto raifky (puc. 11).

= i
s = >

A — —

) ‘- D -0y .\'
§ )2 qlu /l )5%[??3

s
35E)

N
o

et

=

YcTaHOBHTE JTOTOK.

Brurounte wmsicopyOky. TonkareneM HEKHO HaKMMaWTe Ha  MPOIYKTHL.
CUIBHO He JaBHUTE — TaK MOXKETe BBIBECTH M3 CTpost MsicopyOky. Korna kuika
HAITOJIHSETCS MOJIOTBIM MSICOM, CHUMUTE ee ¢ Hacaiku. He HaOuBaiiTe KUIIKY
CJIHIIKOM TYTO.

3aKpyTUTE KOHEI KUIIIKH 1 CHOPMHUPYHTE KOIOacy.

Penent k0/10acoOK U3 CBUHUHBI

100 T cyxoro xieba

600 T cBHHUHBI, 00€3)KUPEHHOTO Msica ¥ JKHpPa, Hape3aTh MOJOCKaMU
1 siiro, cOUThH

5 mut (1 gaiiHas JI0%kKKa) CIELUii, COb U Mepell

S

3amounrte XJ1€0 B BOJIE, @ 3aT€M HAKMHTE, YTOOBI BOAA YAAIINIACH.
H3menpunte MsCO MSICOPYOKOM B MUCKY.

Jlo6aBbTe ocTasibHBIE HHIPEINEHTHI U XOPOLIO IIepeMelaiire.

Crenaiite kKon6achl (CM. BBIIIE).

I'oToBBTE KOJMIOACKM B CKOBOPOJE WJIM Ha TpHJE, IIOKA OHU CTaHYT CBETIIO-
KOPUYHEBBIMHU.



| ouncrka m yxon

IIpoTupaiite KopIyc MICOPYOKH BJIAXKHOM TKaHbIO, 3aTeM
BBITPUTE HACYXO CYXOU TKAHBIO.
1. OtkmtounTe MICOPYOKY OT CETU MUTAHUSI.
2. Pazbepute MmscopyOKy B 0OpaTHOM Iopsiike OT 6
no 1 puc.
3. [TIlpomoiiTe Bce NPUHAJICKHOCTA B MBUIBHOU
BOJe, TIIOCIE OJTOTO BBITpUTE Hacyxo. He

pPEKOMEHIyeTCs MBITh B MOCYHOH MAaIlUHE.
Hukorma He WCHONB3YHTE UL MBITBS PacTBOP
COJBL
Cobepure MsicopyOky (puc. 12).

5. O4YHCTBTE CUTa PACTUTENBHBIM MAacllOM, 3aTeM
3aBEepHHUTE B IIEPraMeHTHYIO Oymary ajs
NPeOTBpaIleHNs] 00eCIBEUNBAHUS / KOPPO3HH.

TEXHHYECKHUE JJAHHBIE

Mopenb: MG-198/2000 McTo4HMK NUTaHHUS: 220-240 B, 50/60
I'n

[Motpebnenue sneprun: 700 Bt Hom. / 2000 BT Makc.

Bec nero: 5,4 xr

Bec 6pyTo: 6,0 xr

Pazmepsr: 272 mm x 192 MM x 430 Mmm

Texanueckue XapakTECpUCTUKU MOT'YT OBITh HU3MEHEHBI peuicHueM MNpOU3BOAUTEIIA
H3- 3a TEXHUYCCKOI'O IIporpecca, 0e3 peaynpeIKIACHU.

Nudopmanusa s mosb3oBaTeseid M0 YTWIN3AIHUM OTXOHO0B 3JIEKTPUYECKOIO
U IJIeKTPOHHOI0 000PYA10BaAHMS

OTOT CHMBOJ Ha W3AEIMM WIA B CONPOBOAUTENHGHOH JIOKYMEHTAIIMH
O3HA4aeT, YTO HWCIIOJIb30BAHHBIE O3JIEKTPUYECKHE WM JJICKTPOHHBIE H3JENUS He
ClIelyeT YTWIM3UPOBAaTh BMeCTe C OBITOBBIMH oOTXomamu. sl TpaBHIBHON
yTwim3anuu npubopa JocTaBbTe  €ro B IIYHKT cOopa
COOTBETCTBYIOIIMX OTXOJOB. [IpaBWIIbHO yTWIM3UPOBAaB JaHHBIA NPUOOP, BBHI
MOXETE COXpPaHUTh LEHHBIC IPHPOAHBIE PECYpChl, a TakXkKe CII0COOCTBOBAThH
MPEMATCTBHIO  OT  BO3MOXKHOTO  BO3ACHCTBHSA  BpEOHBIX  MaTepHalioB  Ha
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OKPY)KAaIOIyI0 CpEeNy M 3/I0pPOBbE UEIOBEKA, MPUYMHON KOTOPOTO MOXKET OBITh
HEHaJJIeXKaIas yTWIM3anus OoTxoxoB. Jlns  momydenust Oonee  moapoOHOMH
uHpopmanuy 00 yTHIM3AIMK HACTOSILIETO MpHUOopa oOpaTHTECh B MECTHBIE OpPTaHbI
BJIACTM WJIM K COTPYAHUKaM OJIDKaWIIMX MyHKTOB 10 cOopy oOTxomoB. 3a
HETIPaBWIBHYIO JIMKBHJAIMIO OTXOJOB 3TOTO THIIA MOXeTe OBITh HakKa3aHbl B
COOTBETCTBHH C HAIIMOHAJIBHBIM 3aKOHOATEIbCTBOM.

Mcnonp30BaHHBIE YIIAKOBOYHBIE MaTepUasbl JOJDKHBI OBITH JOCTABICHHI B
MYHKTBl cOOpa COOTBETCTBYIOLINX OTXOIOB.

g

[Mo 5NEKTPOMArHUTHOW COBMECTHMOCTH HACTOSIIEE H3JEIHE COOTBETCTBYET
TpedoBanmsiM qupexTHBB 20004/108/EC.

I/I3I[eHI/Ie COOTBETCTBYET TEXHUYCCKHUM Tpe6OBaHI/I$[M HU3KOBOJIBTHOI'O
AIIEKTPOOOOPYIOBAHUS B COOTBETCTBHH ¢ qupekTuBoit 2006/95/EC.

JlaHHOEe W3MennMe COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TpeOoBaHMAM JIMPEKTHUBBI IO
3H€KTpOMaFHHTHOﬁ COBMCCTHMOCTH.

KanuranpHblii peMOHT wMWauM PpadoThl MO TEeXHUYECKOMY 00CIYKUBAHMIO,
TpeOyiole BMeIIATEJbCTBA BHYTPh MNpHOOpa, cjeayeT d0BepsiTh TOJbKO
crenuaaIu3upoBaHHON PeMOHTHOM MacTepcKoii!

IIpu He coO/0AeHMH JITHX YKAa3aHHBIH NOJb30BaTelb TepsieT NPaBO Ha
TapAHTHHHBINA peMOHT!

HNndopmanus u npaBuia 00padoTKH HCIOJIb30BAHHBIX YIIAKOBOK.
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YCAOBUSA TAPAHTUU

BEITOBOM TEXHMKE «STANDART)Y MPEAOCTABAAETCA TAPAHTUS HA 36 MEC

AQHHbIE NPMOOPBLI MPEAHA3HOYEHbl AAS MCMOAB3OBOHWA B ObITy, B AMYHbIX, HE
KOMMEPHECKMX LLEAIX.

1. Mpu 0BHAPY>XEHUM MPOU3BOACTBEHHOTO BPAKA MAM B CAyHOE MOAOMKM NMprbopa
BO BPEMA AEWCTBMA FAPAHTUM MPOMU3BOAMTEAb TAPAHTUPYET OECNAQTHLIM PEMOHT
npubopa, ECAU NMPUOBOP AO STOrO MCMOAB3OBAACSH B COOTBETCTBUM C MHCTRYKLLMEN, U HET
OBCTOITEALCTB, MO MPUYMHE KOTOPbIX HEBO3MOXHO ObIAO Bbl MPOM3BECTU TAPAHTUMHBIN
PEMOHT.

2. TapaHTUg HE PACNPOCTPAHSETCS / MPUMEHSETCS:

® HO HEWMCMPABHOCTH, BO3HMKLLIME MO NPUYMHE HEMPABUABHOTO MOAKAIOYEHUS MPHMOOoPa
K DAEKTPOCETU UAM COOR B SAEKTPOCETH;

® HO HEMCMNPABHOCTH, BO3HUKLLME MO MPUYMHE BO3AENCTBUS XMMMYECKMX MATEPUAAOB;
® HO M3MEHEHME LBETA NPUOOPA (MOXEATEHME, 3ATPI3HEHME U T. M.);

® HO HEMCMPABHOCTH, BO3HUKLLIME BO BPEMS MOAKAIOHEHMT MPUBOPA K SAEKTPOCETIM,
TEAEKOMMYHUKALUMOHHBIM ~ CETIM, KABEAbHbIM  CETIM, HEe COOTBETCTBYIOLLIMM
FTOCYAQPCTBEHHBIM CTAHAQPTAM; MO MPUYMHE APYTMX BHELLIHWMX BO3AEMCTBUM (HAMP.,
BO3AEWCTBME BAAMU, TEMMNEPATYPDI); M3-30 HEMPOABUABHOTO OOPALLLEHNS C MPUBOPOM
(HOI‘Ip., OTMETUHDbI OT YACTKKN UAU CKO6AeHMS|, LapanumHbel AU APYyTHe MmexaHmn4eckme
MOBPEXAEHUA);

* OOHAPYXMB CAEAbl MPOHWKHOBEHMS B YCTPOMCTBO, O TAKXE, €CAM npubop
PEMOHTMPOBAACS HE B MPOM3BOAUTEAEM YITOAHOMOYEHHOM CEPBUCE;

® B CAy4Oe OOHAPYXEHUS UIMEHEHMM B KOHCTPYKLMKM UAKM CXeme Npubopda (Kpome
OMUCAHHBIX B MHCTPYKLMM MO SKCAAYATALMM);

* OBHAPYXXMB MEXAHNYECKME MOBPEXKAEHMS;

* OBHAPY>KMB MOBPEXAEHMSA, KOTOPbIE BOSHUKAM MO NPUYMHE MPOHUKHOBEHMS BO BHYTPb
nprbopa NOCTOPOHHUX MPEAMETOB, MATEPUAAOB, XXMAKOCTEMN UAU XXMBOTHBIX;

* OOHOPYXMB MOBPEXAEHMA, KOTOPbIE BO3HWKAM MO MPUYMHE WMCMOAL3OBAHMS He
COOTBETCTBYIOLLLUX CTAHAQPTAM 3KCMAYATALIMOHHBIX MATEPUAAOB MAM 3AMYACTEN;

® ©CAU CEPUMHBIM HOMEP B MAMATU NPUOBOPA M3MEHEH, CTEPT MAM €O HEBO3MOXHO
YCTAHOBMTD;

* eCAMNPUOOP, NPEAHA3HAYEHHBIMAAFAMYHOTO (ObITOBOTrO, CEMEMNHOTO) MCMOAB3OBAHMS,
MCMOAB3OBOACA AA BEAEHMA OU3HECA, B LLEAIX HODKMBbI, B MPOWU3BOACTBEHHbLIX MAM
APYTUX LLEAIX, HE COOTBETCTBYIOLLIMX MCTMHHOIO MPEeAHA3HA4YEHMS Nprbopa;

® BO BCEX APYIMX CAYHQSX, KOTAQ HEMCMPABHOCTU MPUOOPA BO3HMKAM M3-30 TOTO, HTO
MOKYNATEAb HE MPUAEPXKMBAACT MHCTPYKLMM MO SKCAAYATALMM MAM HENCTIPABHOCTH
BO3HUKAM M3-301 BUHbI TRDETBUX AULL MAM ADOPC-MOXKOPHbLIX OBCTOATEALCTB;

* Ha OObMHO WM3HOLLUMBAIOLLMECH HACTM NpMbopa, HANPpUMeEpP, OATaperkam,
OKKYMYASTOPAM.

3. TApPAHTUS MOXKET ObITb MPEKPALLLEHA, ECAU:

* MPUBOP PEMOHTUPOBAACH AMLLOM UAM KOMMOHMEN, HE ABTOPM3OBAHHOM CEPBMCOM
NPOACBLQ;

* NPUOOP OblA O4EBMAHO CAOMOH HOPOYHO.

4. FTOPAHTUA HE AENCTBUTEABHA, ECAM HE MPEAOCTOBAIETCH KACCOBbIM HYEK MAM APYTOM
AOKYMEHT, MOATBEPXKACIOLLLMM MOKYMKY.

5. MpOou3BOAMTEAD HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 30 YLLEPO, ABAPUM, MOTEPU AIOAIM,
SKMBOTHbBIM, MMYLLLECTBY, MOOU3OLLIEALLIME MO BUHE MOAb3OBATEAS, M3-30 HE3HAHUS MAM
He CODAIOAEHUS MHCTRYKLMM NPUBOPA, HEMNPABUABHOTO MOAKAIOYEHMS NPUOOPA.
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make your life easier

Importer / Importija / Importétajs / Importuotojas / Mmnoptep
UAB , Kesko Senukai Lithuania* Islandijos pl. 32 B,
LT-51500 Kaunas, tel. +370 700 11 119, www.senukai.lt
Mmnoptép B Pecnybanky beaapycs : OO0 <<OMA>>,
nep. NMpombilLAeHHbI, A12A/1, k36, 220075, r. M1HCK
Country of origin / Péritoluriik / Izcelsmes valsts /

Kilmés Salis / CTpaHa npomsBoACTsa —

China / Kina / Hiina / Kinija / Kutai



