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PRIES NAUDOJANT SALDYTUVA

Bendrieji jspéjimai

AISPEJIMAS! NeuZzdenkite buitiniame prietaise esanciy arba
pastate jmontuoty ventiliacijos angy.

A[SPEJIMAS! AtSildymo procesui paspartinti nenaudokite
mechaniniy jrenginiy ar Kkity priemoniy, iSskyrus gamintojo
rekomenduotas.

A[SPEJIMAS! Nenaudokite elektriniy prietaisy maisto

skyriuose, nebent Sie prietaisai yra gamintojo rekomenduoto
tipo.

A ISPEJIMAS! Nepazeiskite ausalo vamzdyno.

AISPEJIMAS! Nustatydami prietaisg neprispauskite ar
nepazeiskite maitinimo laido.

A ISPEJIMAS! Nedékite keliy nesiojamyjy maitinimo kistukiniy
lizdy uz prietaiso galinés dalies.

AISPEJIMAS! Kad iSvengtuméte pavojy del prietaiso
nestabilumo, jj reikia pritvirtinti pagal instrukcijas.

Jei jusy prietaise kaip Saldalas naudojamas R600 (tai galite
suzinoti iS etiketés ant auSintuvo), gabenimo ir montavimo metu
bakite atsargus, kad nepazeistuméte Saldytuvo auSintuvo
elementy. Nors R600a yra ekologiSkos ir natdralios dujos, jos
yra sprogios, todel, jei jvyksta nuotékis deél ausinimo elemento
pazeidimo, perkelkite Saldytuvg toliau nuo atviros liepsnos ar
karS€io Saltiniy ir kelias minutes veédinkite patalpg, kurioje yra
prietaisas.

* NeSdami ar statydami Saldytuvg nepazeiskite ausinimo dujy
vamzdyno.
- Siame prietaise nelaikykite sprogstamujy medziagu,
pavyzdZiui, aerozoliy su degiomis varomosiomis dujomis.
- Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namy dkyje; jj galima
naudoti, pavyzdZiui,
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- darbuotojy valgomuosiuose, pavyzdziui, parduotuvese,
biuruose ir kitoje darbo aplinkoje;
- tkininky gyvenamuosiuose namuose ir
- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitoje gyvenamojo
aplinkoje;
- vieSbuciuose, kuriose sidloma nakvyné su pusryciais;
- aprapinimo maistu irgérimais ir panasiose ne visuomeninés
prekybos vietose.
« Jei lizdas netinka pagal kistuka, jj turi pakeisti gamintojas,
jo jgaliotas pardavéjas arba atitinkamai kvalifikuotas asmuo,
kad tai nekelty pavojaus.

- Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus)
su sumazintais fiziniais, jutimo ar protiniais gebéjimais ar
neturintiems patirties ir ziniy, nebent asmuo, atsakingas uz jy
nurodymus. Vaikus reikia prizitréti siekiant uztikrinti, kad jie
nezaisty su prietaisu.

* Prie Saldytuvo maitinimo laido prijungtas specialiai jzemintas
kiStukas. KiStukas skirtas naudoti tik su specialiai jZemintu 16
ampery lizdu. Jei jusy namuose néra tokio lizdo, pasirapinkite,
kad jj sumontuoty jgaliotas elektrikas.

« Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei mazesniy
fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebeéjimy, nepatyre ar neturintys
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisg, be to, jie supranta
susijusius pavojus. Vaikai neturi su prietaisu zaisti. Vaikai
negali valyti ir atlikti prietaiso priezilros be suaugusiojo
priezilros.

* Vaikai nuo 3 iki 8 mety amziaus gali naudotis Saldymo
prietaisais, t.y., sukrauti j juos ir iSkrauti i$ jy produktus. Vaikai
neturéty atlikti prietaiso valymo ir prieziGros darby; labai
mazi vaikai (0-3 mety amziaus) neturéty naudotis prietaisais;
mazi vaikai (3-8 mety amziaus) prietaisais gali naudotis tik
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nuolat prizidrimi siekiant uztikrinti jy sauguma; vyresni vaikai
(8-14 mety amziaus) ir negalig turintys asmenys prietaisais
kaip saugiai naudotis prietaisu. Didele negalig turintiems
asmenims negalima naudotis prietaisais, nebent jie bty
nuolat prizidrimi siekiant uztikrinti sauguma.

« Jei pazeidZziamas maitinimo laidas, jj turi pakeisti gamintojas,
jo jgaliotas pardavéjas arba atitinkamai kvalifikuotas asmuo,
kad tai nekelty pavojaus.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti daugiau kaip 2000 m aukstyje.
Paisykite toliau pateikty nurodymy, kad maistas nebuty
uzterstas:

* Nelaikykite prietaiso dureliy ilgai atidaryty, prieSingu atveju

temperatira prietaiso skyriuose gali Zenkliai pakilti.

* Reguliariai valykite su maistu galinCius liestis pavirSius ir
pasiekiamas drenazo sistemas.

- Zalig mésg ir zuvj Saldiklyje laikykite sudétg tinkamuose
induose, kad nesiliesty su kitais maisto produktais ar ant jy
nevarvety.

* Dviem Zzvaigzdutémis pazymétuose Saldiklio skyriuose
galima laikyti i§ anksto uzSaldytg maista, laikyti arba ruosti
ledus ir gaminti ledo kubelius.

* Viena, dviem ir trimis zvaigzdutémis pazymeéti Saldiklio skyriai
netinka Saldyti Sviezius maisto produktus.

» Jeigu prietaise ilgai nelaikysite jokiy produkty, iSjunkite
jl, atitirpinkite, iSvalykite, iSdziovinkite ir palikite dureles
atidarytas, kad prietaise neatsirasty pelésis.
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Seni ir neveikiantys Saldytuvai

Jei jisy senajame Saldytuve yra uzraktas, sugadinkite arba nuimkite uzraktg prie$ iSmesdami
Saldytuva, nes vaikai gali uzsidaryti jame ir nukentéti.

Senuose aldytuvuose ir Saldikliuose yra izoliacinés medziagos ir Saldalo su CFC. Todél
iSmesdami seng Saldytuva pasirdpinkite, kad nepakenktuméte aplinkai.

Apie elektriniy ir elektroniniy atlieky panaudojima, perdirbimg ir surinkimg teiraukités vietiniy
jgaliotyjy tarnyby.

Pastabos:

. Prles montuodaml ir naudodami prietaisg jdémiai perskaitykite instrukcijg. Muasy jmoné
neatsako dél Zalos, atsiradusios netinkamai naudojant Saldytuva.

» Laikykités visy instrukcijy, pateikty ant prietaiso ir instrukcijoje, laikykite
instrukcijg saugioje vietoje, kad galétuméte iSspresti véliau kilusias problemas.

« Sis prietaisas skirtas naudoti namie, jj galima naudoti tik namie nurodytais
I ois. Jis netinkamas komerciniam ar bendram naudojimui. Taip naudojant
prietaiso garantija bus atSaukta, o misy jmoné neprisiims atsakomybés dél patirty nuostoliy.
« Sis priedas skirtas naudoti namie ir tinka tik maistui vésinti ir saugoti. Jis netinkamas
komerciniam ar bendram naudojimui ir (arba) laikyti kitoms medziagoms nei maistas. Masy
jmoné neprisiima atsakomybés dél nuostoliy, patirty naudojant kitaip nei nurodyta.

Saugos jspéjimai
« Nenaudokite keliy lizdy mazgy ar ilgintuvy. @w
* Nejunkite pazeisty, nutrikusiy ar pasenusiy kistuky. (
+ Laido nelankstykite, netraukite ir nepazeiskite. = W

» Nenaudokite kiStuko adapterio.

« Sis prietaisas skirtas naudoti suaugusiems Zmonéms. Neleiskite su juo
Zaisti vaikams ar kabéti ant dureliy.

 Nejunkite kiStuko Slapiomis rankomis, nes gali trenkti elektros smuagis!

« | Saldiklj nedékite stikliniy buteliy ar gérimo skardiniy. Jos gali sprogti. {\&
| Saldytuvg nedékite sprogiy ar degiy medziagy. Daugiau alkoholio ‘\\}a.
turinCius skyscius statykite vertikaliai, sandariai uzdenkite dangteliais. g

* Nelieskite uz8aldyty produkty Slapiomis rankomis. Ledy ir ledo kubeliy

* Nelieskite ledo, gaminamo Saldiklyje, jis gali nuSaldyti ar jpjauti. ﬁ
nevalgykite vos juos iSéme j Saldiklio skyriaus! .
« Pakartotinai neuz3Saldykite atSilusio maisto. Taip galima apsinuodyti.

» Neuzdenkite Saldytuvo virSaus staltiese ar pan. Tai gali turéti neigiamos jtakos
Saldytuvo veikimui.

* Priedus pritvirtinkite, prie$ Saldytuvg pervezdami, kad jy nesugadintuméte.
« Saldytuvo atidarymas ir naudojimas
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Pries jjungdami Saldytuva patikrinkite tokius dalykus.

« Jusy Saldytuvo darbiné jtampa yra 220-240 V ir 50 Hz.

« Saldytuvo maitinimo laidas yra su jZemintu kituku. Sj kistuka reikia jungtj j jZemintg lizdg
su maziausiai 16 ampery saugikliu. Jei tokio lizdo neturite, jj privalo jrengti kvalifikuotas
elektrikas.

* Mes neprisiimame atsakomybés dél pazeidimy dél nejzeminto prietaiso naudojimo.

« Saldytuva statykite tokioje vietoje, kur j jj nekristy tiesioginiai saulés spinduliai.

* Jis turi bati bent per 50 cm nuo karS¢io Saltiniy, pvz., viryklés, orkaités, rad/i/atoriq \i\r
kaitvie€iy bei bent per 5 cm nuo elektriniy orkaiciy. *ﬁ&

« Saldytuvo nelaikykite lauke ar po lietumi.

(et
SCE
0 —

« Jei Saldytuvas statomas prie Saldymo dézés, tarp jy reikia palikti bent 2 cm \(
tarpg, kad ant iSoriniy pavirsiy nesikaupty drégme.

» Ant Saldytuvo nieko nedékite ir pastatykite jj taip, kad virSuje likty bent 15
cm vietos.

* Reguliuojamomis priekinémis kojelémis nustatykite tinkamg aukstj, kad Saldytuvg baty
galima naudoti saugiai ir patogiai. Pasukite kojeles pagal arba prie$ gy
laikrodzio rodykle. Tai atlikite prieS dédami maistg j Saldytuva. T

* Prie§ naudodami Saldytuvag visg vidy nuvalykite Siltu vandeniu su arbatiniu
Sauksteliu natrio bikarbonato (sodos), tada praplaukite Svariu vandeniu ir
nudziovinkite. Po valymo sudékite visas detales.

* |statykite atstumo reguliavimo detale (su juodomis mentémis), pasukdami jg
90° kampu, kaip pavaizduota, kad ji nesiliesty prie sienelés ir nesikaupty kondensatas.

« Saldytuvg statykite ne maZesniu nei 75 mm atstumu nuo sienos.
Prie$ naudodami Saldytuva

* Naudojant pirmg kartg arba po pervezimo, palaikykite Saldytuvg stacig 3 (
valandas ir tik tada jjunkite, kad jis veikty tinkamai. PrieSingu atveju galite ™ %
sugadinti kompresoriy.

« Pirmg kartg jjungus, $aldytuve gali atsirasti specifinis kvapas. Saldytuvui
pradéjus Salti, jis iSnyks.
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IVAIRIOS FUNKCIJOS IR GALIMYBES

Informacija apie ,,Less Frost“ technologijg

Vidinis garintuvas leidzia ,LessFrost” technologijai uztikrinti efektyvesnj Saldymg, todél
Saldiklj reikia reciau atitirpdyti ir yra daugiau vietos maistui laikyti.

Termostato nustatymas

Kai apSvietimas ir termostatas yra Kai apSvietimas ir termostatas yra
virSuje Sone

'd . - . T
Greitojo uzSaldymo jungiklis
(Ne visuose modeliuose)

Termostato dézute

Saldytuvo lemputé ir jos dangtelis

‘ Thermostat control

Termostatas automatiskai reguliuoja temperattrg Saldytuvo ir Saldiklio skyriuje. Temperatira
keic¢iama pasukant rankenéle j vieng i$ 5 padéciy (5 — $alCiausia).
Saldytuvo ir aldiklio termostato nustatymas;
1 — 2 : Jei maistg trumpai laikysite Saldiklio kameroje, galite nustatyti lygj nuo minimalaus
iki vidutinio.
3 — 4 : Jei maistg laikysite Saldiklio kameroje ilgai, galite nustatyti vidutinj lygj.
5 : Svieziam maistui uz$aldyti. Prietaisas veiks ilgiau. Nustate $altumg, graZinkite
reguliatoriy j ankstesne padet;.
Greitasis uzsaldymas: Sis jungiklis naudojamas greitajam uz$aldymui jjungti. Norédami
didziausios Saldymo galios, jjunkite $j jungiklj prie$ jdedant Sviezig maista. |déjus j Saldikl]
Sviezio maisto paprastai pakanka 24 valandoms nustatyti padétj JJUNGTA. Norédami
taupyti energijg, iSjunkite Sj jungiklj po 24 valandy, kai jdedate Sviezio maisto.
Ziemos rezimo jungiklis: Jei aplinkos temperatiira yra Zemesné negu 16 °C, is jungiklis
turi bati naudojamas ziemos rezimui jjungti ir Saldytuve palaiko aukstesne negu 0°C
temperatira, o Saldiklyje palaiko zemesne negu -18°C temperatra.
Ispéjimai dél temperatiuros nuostaty

» Temperatirg Saldytuvo viduje veikia aplinkos temperatira, naujai sudéty maisto produkty
temperatira bei tai, kaip daznai darinéjamos durelés. Jei reikia, nustatykite kitokig
temperatdirg.

* Nerekomenduojame naudoti nuo 3aldytuvo aplinkoje, kurioje temperatdra yra Zemesné
nei 10 °C.

» Nustatant termostata, reikia atsizvelgti j tai, kaip daZznai atidarinésite aldiklio dureles jdéti
ir pasiimti maisto produkty, kiek maisto produkty laikysite Saldytuve, kokioje aplinkoje ir
padétyje prietaisas bus naudojamas.
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» Rekomenduojame pirmg kartg jjungus aldytuvg-aldiklj palikti jj veikti 24 valandas be
pertraukos, kad jis tinkamai atvésty. Tuo metu neatidarinékite dureliy ir nedékite maisto
produkty j vidy.

 Jisy Saldytuve-Saldiklyje veikia 5 minuliy delsos funkcija, kad nebdty gadinamas
kompresorius. Jjungus prietaisg j maitinimo tinklg, jis pradeda veikti tik po 5 minuciy..

+ Jusy Saldytuvas-3aldiklis yra skirtas naudoti tokioje aplinkos temperatroje, kaip pagal
standartus priklausomai nuo klimato klasés nurodyta informacinéje etiketéje. Siekiant
ilaikyti Saldymo efektyvumag, nerekomenduojama naudoti Saldytuvo aplinkoje, kurios
temperatira neatitinka nurodyty temperataros intervaly.

Klimato klasé ir reikSmé:

T (tropiné): Sis 8aldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiiroje nuo 16 °C iki
43 °C.

ST (subtropiné): Sis $aldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje nuo 16 °C
iki 38 °C.

N (vidutiné): Sis 8aldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje nuo 16 °C iki
32 °C.

SN (ispléstiné vidutiné): Sis $aldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje
nuo 10 °C iki 32 °C.

Priedai
Ledy padékliukas  (Ne visuose modeliuose)
« |pilkite j ledo gaminimo formg vandens ir jdékite jg j Saldiklio skyriy.

« Kai vanduo visiSkai suSgla j leda, pasukite forma, kaip parodyta toliau, ir iSberkite ledo
kubelius.

Buteliy laikiklis (Ne visuose modeliuose)

Kad buteliai nenuslysty ir nenukristy, galite naudoti buteliy laikiklj. Jis taip pat
apsaugo nuo triukSmo atidarant ir uzdarant dureles.
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Reguliuojama dureliy lentyna (Ne visuose modeliuose)

Naudojant reguliucjamg dureliy lentyng, pagal poreikj galima nustatyti SeSis skirtingus
laikymo viety auks¢ius

Norédami pakeisti reguliuojamos dureliy lentynos padétj;

Laikykite uz lentynos apacios ir patraukite dureliy
lentynos Sone esancius mygtukus rodyklés kryptimi.
(1 pav.)

| Nustatykite reikiamg dureliy lentynos aukstj
stumdami aukStyn arba Zemyn. ‘
Nustate norima dureliy lentynos padétj, atleiskite
dureliy lentynos Sone esancius mygtukus (2 pav.).
Prie§ paleisdami dureliy lentyng, pastumdykite jg aukStyn ir Zemyn ir
jsitikinkite, kad ji uzsifiksavo.

Pastaba. Prie$ stumdami prikrautg dureliy lentyna, turite jg laikyti prilaikydami i§ apacios. Jei
to nepadarysite, dureliy lentyna dél svorio gali nukristi nuo bégeliy. Todél gali bati sugadinta
dury lentyna arba bégeliai.

pav. 2
pav. 1

Priedy skyriaus paveiksléliai ir apraSymas gali skirtis, priklausomai nuo jiisy
prietaiso modelio.

LT-12-



DALIS.3 MAISTO PRODUKTU LAIKYMAS
Saldytuvo skyrius
» Kad nesusidaryty SerkSnas, j Saldytuvo skyriy niekada nedékite skys€iy neuzdengtose
talpose.

« Prie$ dédami j $aldytuva, palaukite, kol iltas ar karstas maistas ataus. Sitaip iSeikvosite
maziau elektros energijos.

» Kad nesikaupty SerkSnas, pasirtpinkite, kad niekas nesiglausty prie galinés sienelés.

« Salgiausia sritis $aldytuvo viduje yra padioje skyriaus apadioje. Rekomenduojame $ioje
vietoje laikyti greiCiausiai genganéius produktus, pavyzdziui, Zuvj, pusgaminius, keptg
maistg ar pieno produktus. SilCiausia Saldytuvo skyriaus sritis — virSutiné lentynélé
durelése. Cia rekomenduojame laikyti sviestq ir srj.

« Jei veikimo sglygos normalios, pakanka nustatyti Saldytuvo temperatirg +4 °C.

» Saldytuvo skyriaus temperatira turéty bati tarp 0-8 °C, $vieZias maistas Zemesnéje
negu 0 °C temperatdroje ledéja ir plva, o bakterijos dauginasi aukstesnéje negu 8 °C
temperatdroje, todél maistas genda.

* Nedékite karSto maisto j Saldytuva, palaukite, kol jis atvés. KarStas maistas pakelia
temperatirag Saldytuve, todél maistas gali bati apnuodytas ir pradéti gesti.

* Mésa, Zuvis ir kiti produktai turi bati laikomi Zemos temperatiros skyriuje, o darzoviy
skyriuje (jei toks yra) geriausia laikyti darzoves.

* Norint iSvengti produkty uzter§imo vienas nuo kito, mésos produktus, vaisius ir darzoves
reikia laikyti atskirai.

» Maistg j Saldytuva reikia déti uzdarytuose induose, kad bty iSvengta drégmes bei kvapy.

Maistas Laikymo trukmé Kur Saldytuve déti

Vaisiy ir darzoviy skyriuje

Vaisiai ir darzovés 1 savaité .
(nesuvyniojus)

Uzdengus plastikine plévele ir
Mésa ir zuvis Nuo 2 iki 3 dieny | maiSeliais arba mésos dézutéje (ant
stiklinés lentynos)

Sviezias siris Nuo 3 iki 4 dieny Specialioje lentynéléje durelése

Sviestas ir margarinas 1 savaité Specialioje lentynéléje durelése

Produktai buteliuose, Iki gammtpjo e e .
rekomenduojamos Specialioje lentynéléje durelése

pienas ir jogurtas galiojimo datos

Kiausiniai 1 ménuo Kiausiniy lentynéléje

Pagamintas maistas Visos lentynos

Saldiklio skyrius
« Saldiklis naudojamas ilgai laikyti maisto produktus ir gaminti ledo kubelius.

» UZSaldydami Sviezius maisto produktus, batinai dékite juos taip, kad kuo didesné jy
pavirSiaus dalis liestysi su Saldomuoju pavirSiumi.

» Nedékite Svieziy maisto produkty ant jau susaldyty, kadangi jie gali juos atitirpinti.
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* Prie§ uzSaldydami S$viezius maisto produktus (pvz. mésa, zZuvj ir mésos far$a),
supjaustykite juos vienos porcijos gabalais.

+ Po Saldiklio atitirpinimo, sudékite maisto produktus j jj atgal ir nepamirskite jy kuo greiciau
suvartoti.

« | Saldiklio skyriy draudziama déti karStus maisto produktus.

» Batinai laikykités ant Saldyty maisto produkty pakuociy nurodyty nurodymy, o jei
informacija nepateikta, nereikéty maisto produkty laikyti Saldiklyje ilgiau kaip 3 ménesius
nuo jy jsigijimo datos.

« Pirkdami Saldytus maisto produktus, jsitikinkite, kad jie laikomi tinkamoje temperatdroje,
ir kad jy pakuoté nepazeista.

* Norint, kad nesuprastéty Saldyty maisto produkty kokybé, juos gabenti reikia
atitinkamuose induose ir kuo grei¢iau sudéti j Saldiklj.

« Jei Saldyty maisto produkty pakuotéje matosi drégmeés ar nejprasto pabrinkimo Zenklai,
tai reiSkia, kad jie buvo laikomi netinkamoje temperatiroje ir pakuotés turinys yra
pagedes.

» Saldyty maisto produkty laikymo laikas priklauso nuo aplinkos temperatiros, termostato
nustatymo, to, kaip daznai darinéjamos durelés, maisto produkty tipo ir laiko, per kiek
nupirktus produktus parneséte i§ parduotuvés namo. Bitinai vadovaukités ant pakuociy
iSspausdinta informacija ir jokiu badu nevirSykite nurodyto galiojimo laiko.

|sidémeékite: gali bati sunku atidaryti Saldiklio dureles kg tik jas uzdarius. Tai — normalu. Kai
Saldiklyje iSsilygins slégis, dureles atidarysite lengvai.

Svarbu:

* Alitirpintus uZ3aldytus maisto produktus reikia suvartoti kaip $vieZius produktus..
Nesuvartojus jy i§ karto, atitirpinty maisto produkty JOKIU BUDU negalima uZ$aldyti
dar kartg.

* Kai kuriy paruoStuose patiekaluose naudojamy prieskoniy skonis (anyziaus, baziliko,
réziuko, acto, prieskoniy misiniy, imbiero, ¢esnako, svogiino, ¢iobreliy, mairdino, juodyjy
pipiry ir t. t.) pasikeicia, o juos ilgai laikant, skonis paastréja. Todél, planuodami uzsaldyti
maisto produktus, dékite tik labai nedaug prieskoniy arba sudékite juos atitirpine maisto
produktus.

» Maisto produkty laikymo laikas priklauso nuo naudojamy riebaly. Tinkami riebalai:
margarinas, verSienos taukai, alyvuogiy aliejus, o netinkami — zemés rieSuty aliejus,
kiaulienos taukai.

 Skystus maisto produktus geriausia Saldyti plastikiniuose indeliuose, o kitus produktus —
suvyniotus | plastikine folijg ar sudétus j maiselius.
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Atitirpinimas

Laikymo .
Zuvis ir mé P Si laikotarpis kambario
uvis ir mésa aruosimas : o] temperatiiroje
(mén.)
(val.)
Supakuotas uzsaldyti
Jautienos didkepsnis patogaus dydZio 6-10 1-2
porcijomis
Supakuotas uzSaldyti
Aviena patogaus dydzio 6-8 1-2
porcijomis
Supakuotas uzSaldyti
VerSienos kepsnys patogaus dydzio 6-10 1-2
porcijomis
Versienos gabaliukai Nedideliais gabaliukais 6-10 1-2
Avienos gabaliukai Gabaliukais 4-8 2-3
Patogiomis porcijomis,
Malta mésa pakuotémis be 1-3 2-3
prieskoniy
Plau¢kepeniai (dalimis) | Gabaliukais 1-3 1-2
DesSrelés / saliamis .TL.m bati '_supe}lfuotos, net Iki kol atitirps
jei yra pléveléje
Supakuotas uzsaldyti
Vistiena ir kalakutiena patogaus dydzio 7-8 10-12
porcijomis
Supakuotas uzsaldyti
Antiena / Zgsiena patogaus dydzio 4-8 10
porcijomis
I?Ime_na, triusiena, Porcijomis po 2,5 kg, be 9-12 10-12
Serniena kauly
Gélavandenés Zuvys Iki kol tinkamai
(upétakiai, karpiai, 2 atitirps
lydekos ir pan.) Reikia nuplauti ir
Neriebios Zuvys (jaros | iSdZiovinti, prie$ tai Iki kol tinkamai
eSeriai, otai, jury iSvalius vidurius ir 4-8 .
R L. atitirps
liezuviai) nuvalius zvynus,
Riebios zuvys pr?rgikus qodgga ir galvg
(pelamidés, skumbrés, | reikia nupjauti 9.4 Iki kol tinkamai

melsvanugaris eSerys,
anciuviai)

atitirps
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Nuvalyti ir sudéti j

Iki kol tinkamai

veziagyviai maiselius 4-6 atitirps
. Pakuotéje, aliuminio ar Iki kol tinkamai
lkrai L . 2-3 -
plastmasiniame inde atitirps
- Druskingame Iki kol tinkamai
Sraigés vandenyje, aliuminio ar 3 -
. . atitirps
plastmasiniame inde
Laikymo Atlitirmpii)ni:pas
Vaisiai ir darzovés Paruosimas laikotarpis ampario
. temperaturoje
(mén.) (val.)
Nulupkite lapus, padalinkite
Kalafiorai baltajg Qall i dahsl ir Iglky'kltg 10-12 G.allr?? naudoti
vandenyje su nedideliu kiekiu ir uzsaldytus
citrinos
Pupos Nupvla_lukltevlr_supjaus.tyklt_e 10-13 Qallrp? naudoti
ankstis mazais gabaliukais ir uzSaldytus
Zirneliai ISlukstenkite ir nuplaukite 12 Qallr?? naudoi
ir uzSaldytus
A . Nuplaukite ir supjaustykite _
Grybai ir Sparagai ankstis mazais gabaliukais 6-9 2
Atskirkite
Kopustas Laikykite nuvalytus 6-8 gabaliukus
vieng nuo kito
Baklazanas Nuplaukllte |r_supjaustyk|te 10-12 G?'"P? naudoti
gabaliukais po 2 cm ir uzSaldytus
Kukuriizai Nuvalykite ir sup.)ak.uoklte su 12 G.allnla naudoti
burbuolémis ir uzSaldytus
Morkos Nuvalykite ir s;.u.pjlaustyklte 12 Qallrp? naudoti
gabaléliais ir uzSaldytus
Paprikos Pasalinkite stllfe.bell_, pac_iallnklte 8-10 5
per puse, iSimkite séklas
Spinatai Nuplaukite 6-9 (Saldiklyje) 5
Obuoliai ir . . .
kriausés Supjaustykite nulupe odele 8-10 (Saldiklyje) 4
Abrll_(os_al ir Padalinkite per pusg ir iSimkite 4.6 (In freezer) 4
persikai kauliukg
Braskés ir avietés Nuplaukite ir iSvalykite 8-12 2
Virti vaisiai Laikykite inde su 10 % cukraus 12 4
Slyvos, vy$nios, |\, ojaukite ir igimkite kauliukus 8-12 5-7

treSnés
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Pieno produktai ir Laikymo
proguxt Paruosimas laikotarpis Laikymo salygos
pyragaiciai (mén.)
Pienas pakuotéje . ) . .
(homogenizuotas) Pakuotéje 2-3 Tik homogenizuotg pieng
Gali bati trumpam
paliekamas originalioje
Sdris (iSskyrus baltg) | Gabaléliais 6-8 pakuotéje. ligalaikiam
sandéliavimui gali bati
suvynioti j plévele.
Sviestas, margarinas | Pakuotéje 6
Baltymai 10-12 30 g jo atitinka
baltyma.
| Kiauginiu miginys | Sumaisius, su B
g nisiny Ziupsneliu druskos 50 g jo atitinka £
s | (baltymas ir 10 o
‘= arba cukraus, kad per baltyma. £
= | trynys) .v . S
8 daug neiSplonéty o
© 9]
> Sumaisius, su S
Trvniai Ziupsneliu druskos 8-10 20 g jo atitinka >
y arba cukraus, kad per baltyma.
daug neiSplonéty
Laikymo Atitirpinimas Atitirpinimo trukmeé
laikotarpis kambario orkaitéje (min.)
(mén.) temperatiroje (val.)
Duona 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Sausainiai 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pyragas 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Vaisiy pyragélis 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
|daryti pyragéliai 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pica 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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Rl VALYMAS IR PRIEZIURA

* Galite vidines ir iSorines prietaiso puses nuvalyti minkstu audeklu ar '
kempine su $iltu muilinu vandeniu.
N}
z N\
v
-~ + + |Simkite dalis po vieng ir nuvalykite muilinu vandeniu.

Neplaukite jy indaplovéje.

» Valydami niekada nenaudokite degiy, sprogiy ar korozijg sukelianciy

!
medziagy pvz., skiediklio, benzino, rigsties. @ I

» Kondensatorius (galiné dalis su juodais sparnais) turéty bdati
valomas naudojant dulkiy siurblj arba sausg Sepetj bent kartg per
metus. Tai padés Saldytuvui veikti efektyviau ir taupyti energija.
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Atitirpinimas
Saldytuvas;

« Atitirpinimas Saldytuve automatiSkai vyksta jam dirbant, atitirpinimo vanduo surenkamas
garinimo dékle ir automatiSkai iSgaruoja.

* Reikia periodiSkai valyti garinimo déklg ir atitirpinimo vandens iSleidimo angg, naudojant
atitirpinimo angos kaistj — taip neleisite vandeniui kauptis Saldytuvo apacioje ir
uztikrinsite, kad jis iStekéty.

« Taip pat galite jpilti j iSleidimo angg puse stiklinés vandens, kad iSvalytuméte vidy.

Saldiklis;

Serksnas, besikaupjantis Saldiklyje, turi bati periodiSkai paSalinamas. (Naudokite pridétg
plastikinj grandiklj.) Saldiklis turi bati valomos taip, kaip Saldytuvas, su atitirpinimu maziausiai
du kartus per metus.

Siuo atveju;

* Dieng prie$ atitirpinimg nustatykite termostato rankenéle | ,5“ pozicija, kad maistas
visiSkai jSalty.

« Atitirpinimo metu, Saldyti maisto produktai turéty bati pakuojami | kelis popieriaus
sluoksnius ir saugomi vésioje vietoje. NeiSvengiamas temperataros kilimas sutrumpina
ju saugojimo laikg. Nepamirskite sunaudoti Siuos produktus per salyginai trumpg laika.

* Nustatykite termostato rankenéle j ,*“ padétj
arba atjunkite prietaisa; palikite atidarytas duris,
kol jis visiSkai atitirps.

* Norédami paspartinti atitirpinimg, galite jdéti
vieng ar kelis dubenis su Siltu vandeniu j Saldikl].

* Kruopsciai  iSsausinkite jrenginio vidy ir
nustatykite termostato rankenéle j maksimalig
padét;.
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Lemputés keitimas

Norédami pakeisti lempute Saldiklyje ir Saldytuve;

1. Atjunkite Saldytuva nuo maitinimo tinklo.

2. Atsuktuvu iSimkite dézés gaubta i$ laikikliy.(A)

3. Pakeiskite lempute nauja, ne stipresne nei 15 vaty.(B)

4. Sumontuokite gaubta.(C)

5. Palaukite 5 minutes prie$ vél jjungdami ir nustatykite termostatg j pradine padétj

Sviesos diody lempugéiy keitimas
Jei jusy Saldytuve jmontuotos Sviesos diody lemputés, kreipkités j techninio aptarnavimo
centra, nes jas pakeisti gali tik kvalifikuoti specialistai.

OJYREX MM GABENIMAS IR PERKELIMAS

« Perkélimui galite pasilikti originalig pakuote ir putplastj (pasirinktinai).

« Tvirtinkite Saldytuvg naudodami storg pakuote, dirzus ar tvirtas virves, pakuodami
perkélimui laikykités gabenimo instrukcijy.

* Perkeldami ar transportuodami iSimkite judancias dalis (lentynas, priedus, darzoviy
krepSius ir t. t.) arba pritvirtinkite juos Saldytuve dirzais, kad apsaugotuméte nuo
sukrétimy.

« Neskite Saldytuvg stadig (\S\
J O\

Dureliy perkélimas
» Nejmanoma keisti Saldytuvo dureliy atidarymo krypties, jei dury rankena jasy Saldytuve
yra sumontuota priekiniame pavirsiuje.
» Galima keisti dureliy atidarymo kryptj modeliuose be rankeny.

« Jeigu josy Saldytuvo dureliy atidarymo kryptis gali bati kei¢iama ir norite jg pakeisti,
kreipkités j artimiausig jgaliotajj techninés priezidros centrg
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PRIES KREIPIANTIS | TECHNINES PRIEZIUROS
TARNYBA

Jei saldytuvas neveikia:
 Ar yra pertrauktas maitinimas?
» Ar maitinimo laido kiStukas tinkamai jstatytas j lizdg?
 Ar saugikliai ir maitinimo tinklo lizdas, j kurj jjungtas prietaisas, veikia ir ar neiSmustas
pagrindinis saugiklis?
* Ar néra maitinimo tinklo lizdo gedimo? Norédami tai patikrinti, jjunkite Saldytuva j lizda,
kuris tikrai veikia.
Jei Saldytuvas nepakankamai saldo:
* Ar teisingai nustatyta temperattra?
* Ar daznai darinéjamos ir ilgai paliekamos atidarytos Saldytuvo durelés?
+ Ar Saldytuvo durelés tinkamai uzsidaro?

* Ar néra padéto indo ar maisto produkty, kurie glaustysi su galine Saldytuvo skyriaus
sienele ir uzstoty oro cirkuliacijg?

 Ar Saldytuvas néra perkrautas?

» Ar pakankamas atstumas nuo Saldytuvo iki galinés ir Soniniy sieny?

* Ar aplinkos temperatira nevirsija naudojimo instrukcijoje nurodyty specifikacijy?

Jei Saldytuvo skyriuje laikomi maisto produktai persaldomi

 Ar teisingai nustatyta temperatara?

* Ar paskutiniu metu pridéjote daug maisto produkty j Saldiklio skyriy? Jei taip, Saldytuvo
skyriuje maisto produktai gali bati per daug Saldomi, kadangi kompresorius veikia
ilgesniais intervalais, kad bty suSaldyti produktai Saldiklyje.

Jei Saldytuvas veikia per garsiai:

Kad palaikyty nustatytg Saldymo temperatlirg, kompresorius kartais vis turi jsijungti. Kol jis
veikia, Saldytuvo skleidziamas garsas yra normalus dalykas. Pasiekus reikiamg Saldymo
temperatiira, triukSmingumas automatiskai sumazéja. Jei triukSmingumas nesiliauja:

* Ar prietaisas pastatytas lygiai? Ar tinkamai sureguliuotos kojelés?
» Ar uz Saldytuvo daugiau nieko néra?
» Ar nevibruoja Saldytuvo viduje esantys indai ar lentynélés? Tokiu atveju perdékite indus
ir lentynéles.
* Ar nevibruoja ant Saldytuvo virSaus sudéti daiktai?
Normalis garsai:
Ledo skeldéjimo garsas:
+ Automatinio atitirpinimo metu.
+ Kai prietaisas Saldomas ar Sildomas (dél prietaiso medziagy plétimosi).
Trumpas traksteléjimas: kai termostatas jjungia arba iSjungia kompresoriy.
Kompresoriaus skleidziamas garsas (normalus variklio veikimo garsas): nedidelis
triukSmingumas reiskia, kad kompresorius veikia gerai. Kompresorius gali trumpai veikti
triukSmingiau po jjungimo.
Burbuliavimo garsas: $j garsg cirkuliuodama sistemos vamzdeliais sukelia Saldomoji
medZiaga.
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Tekanc€io vandens garsas: jprastas j iSgarinimo rezervuarg po atitirpinimo susidariusio
vandens tekéjimo garsas. Sis garsas gali atsirasti atitirpinant prietaisa.
Puciamo oro garsas (jprastas ventiliatoriaus garsas): Sis garsas girdimas
Saldytuvuose su No-Frost sistema, kadangi jprasto veikimo metu puciamas oras.
Jei Saldytuve kaupiasi drégmé:

» Ar patikimai supakuoti maisto produktai? Ar indeliai su maisto produktais buvo gerai
nusluostyti, prie$ dedant j Saldytuvg?

 Ar Saldytuvo durelés daznai darinéjamos? Atidarius dureles, patalpos ore esanti drégmé
patenka j Saldytuva. Ypac€, kai didelis santykinis patalpos oro drégnumas: kuo dazniau
atidaromos durelés, tuo Saldytuve grei€iau susikaupia drégmé.

+ Tai, kad automatinio atitirpinimo metu Saldytuvo skyriaus galiné sienelé aprasoja, yra
normalu. (Modeliuose be ventiliatoriaus)

Jei netinkamai darinéjamos durelés:

 Ar uzsidaryti dureléms netrukdo sudéti maisto produktai?

 Ar tinkamai sudétos lentynélés, dureliy skyreliai ir stalCiai?

» Ar nepazeista ar nesuplySusi tarpinés guma?

+ Ar Saldytuvas pastatytas ant lygaus pagrindo?

Jei jSyla Saldytuvo iSorinés briaunos, kurios lieciasi su dureliy tvirtinimo elementais:
Ypac vasarg (kai karStas oras), vietos, kurios lieCiasi su tvirtinimo elementais, jSyla dél
veikiancio kompresoriaus. Tai — normalu.

SVARBU:

» Apsauginiai kompresoriaus Siluminiai saugikliai iSsijungia po staigaus elektros
pramusimo ar iSjungus prietaisg i$ maitinimo tinklo, kadangi $aldymo sistemoje esancios
dujos néra stabilios. Tai — ganétinai normalus reiskinys, ir Saldytuvas vél jsijungs po 4-5
minugiy.

+ Saldytuvo $aldymo elementas pasléptas galinéje sieneléje. Todél, kompresoriui veikiant
tam tikrais intervalais, galiné Saldytuvo skyriaus sienelé gali aprasoti arba apSerkSnyti.
Tai — normalu. Tokiu atveju nereikia atitirpinti Saldytuvo, jei nesusidaro storas ledo
sluoksnis.

+ Jei Zadate ilgesnj laikg nenaudoti Saldytuvo (pvz. per vasaros atostogas), iSjunkite jj
i§ maitinimo lizdo. I8valykite Saldytuva, kaip aprasyta 4 skyriuje, ir palikite atidarytas
dureles, kad viduje nesikaupty drégmé ir kvapai.

+ Jasy jsigytas prietaisas skirtas naudoti namuose, todél gali bati naudojamas tik namuose
ir tik pagal numatytg paskirtj. Jis neskirtas komerciniam ar bendram naudojimui. Jei
pirkéjas naudoja prietaisg ne taip, kaip nurodyta gaminio specifikacijoje, pabréziame,
kad gamintojas ir pardavéjas neatsako uz garantiniu laikotarpiu reikalingg remontg ir
atsiradusius gedimus.

+ Jei, perziuréjus visus pateiktus nurodymus, problemos nepavyksta pasalinti, pasitarkite
su jgalioto techninio aptarnavimo centro specialistais.
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Patarimai, kaip taupyti energija

1- Prietaisg statykite vésioje gerai védinamoje patalpoje, kur nekrenta tiesioginiai saulés
spinduliai ir arti néra Silumos Saltiniy (radiatoriy, virykliy ir pan.). PrieSingu atveju
naudokite izoliacine plokste.

2— Siltus gérimus ir maistg atvésinkite, tik tada dékite j $aldytuva.

3— AtSildydami uzsaldytus produktus sudékite j Saldytuvo kamerg. UzSalusio maisto
temperatilra padeés vésinti Saldytuvo kamerg maistui atitirpstant. Tai taupo energijg.
Jei maistas iStraukiamas, energija prarandama.

4— Maistg ir gérimus reikia uzdengti dangteliais. PrieSingu atveju didéja drégmés
lygis Saldytuve. Tai pailgina veikimo trukme. Uzdengus dangteliais taip pat geriau
iSlaikomas kvapas ir skonis.

4— Maistg ir gérimus dékite kuo trumpiau laikydami atidarytas dureles.

6— Skirtingy kamery su skirtinga temperattra dureles laikykite uzdarytas.

7—- Durelés turi bati Svarios, jy vyriai gerai sukiotis. Nusidévejusias tarpines pakeiskite.
8 - Prietaiso energijos suvartojimas deklaruotas be stalCiy ir esant visiSkai prikrautam

Saldiklio skyriui.

9 - Kad baty taupoma energija, nenaudokite tario tarp
prikrovimo ribos ir dureliy, iSilgai prikrovimo limito
linijos. Prikrovimo riba naudojama ir energijos
suvartojimo deklaracijoje.
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DZARCN AN RIETAISO DALYS IR SKYRIAI

Prietaisas néra jmontuojamas prietaisas.

((Kai ap$vietimas ir termostatas
yra virsuje)

Saldytuvo lemputé ir jos
\dangtelis J

Sis pristatymas skirtas tik supaZindinti su $io buitinio prietaiso dalimis.
Dalys gali skirtis, priklausomai nuo buitinio prietaiso modelio.

B) Saldytuvo skyrius 7) Buteliy laikiklis
A) Saldiklio skyrius 8) Reguliuojama dureliy lentynélé /
Vir8utiné dureliy lentynélé
9) VirSutiné dureliy lentynélé
10) Kiausiniy déklas
11) Ledo kubeliy forma
12) Plastikinis ledo grandiklis *
* Ne visuose modeliuose

1) Termostato dézuté

2) Reguliuojamos stiklinés lentynos
3) DarzZoviy ir vaisiy skyriaus dangtis
4) Darzoviy ir vaisiy skyrius

5) Saldiklio stal&ius

6) Stiklo lentynos

Bendrosios pastabos

Sviezio maisto skyrius (Saldytuvas): Efektyviausiai energija naudojama tuomet, kai
stalCiai yra apatinéje prietaiso dalyje, o lentynos iSdéstytos tolygiai, dureliy déziy padétis
nedaro jtakos energijos sgnaudoms.

Saldyto maisto skyrius (3aldiklis): Efektyviausiai energija naudojama tuomet, kai stal¢iai
yra apatinéje prietaiso dalyje, o dézés yra saugojimo padétyje.
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Matmenys

4

D1

H1
H2

w1

Bendrieji matmenys *

H1 mm 1520
W1 mm 540
D1 mm 595

Naudojant reikalinga erdveé 2

H2 mm 1670
W2 mm 640
D2 mm 635

Bendra naudojant reikalinga
erdve 3

W3 mm 640,0

D3 mm 1137,9
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DLYRER I TECHNINIAI DUOMENYS

Techniné informacija pateikta duomeny lenteléje vidinéje prietaiso puséje bei energijos
suvartojimo etiketéje.

Matricos (QR) kodas energijos suvartojimo etiketéje ant prietaiso pateikia sasajqg j interneto
svetaine, kurioje pateikiama su prietaiso veikimu susijusi informacija, esanti ES EPREL
duomeny bazéje.

Pasilikite energijos suvartojimo etikete ateiciai kartu su naudojimo instrukcija ir visais kitais
dokumentais, tiekiamais kartu su prietaisu.

Tg pacig informacijg galima rasti EPREL per nuoroda https.//eprel.ec.europa.eu bei
nurodZius modelio pavadinimg ir gaminio numerj, kurj rasite prietaiso duomeny lenteléje.

Daugiau informacijos apie energijos suvartojimo etikete galima rasti interneto svetainéje
www.theenergylabel.eu.

DLIRER:- I INFORMACIJA BANDYMUY INSTITUTAMS

Prietaiso montavimas ir paruoSimas ,EcoDesign® patvirtinimui turi atitikti EN 62552
reikalavimus. Patvirtinimo reikalavimai, niSos matmenys ir minimalus galinis tarpas nurodyti
vartotojo vadovo 1 DALYJE. Daugiau informacijos, jskaitant sudéjimo planus, galima gauti
i$ gamintojo.

DIRERN KLIENTY APTARNAVIMAS

Visuomet naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j masy jgaliotg aptarnavimo centra, jsitikinkite, kad turite tokius duomenis:
modelj, gaminio numerj (PNC), serijos numer;j

Sig informacijg galite rasti duomeny lenteléje. Gali keistis be jspéjimo.

Raskite naudojimo patarimus, brosidras, gedimy $alinimo bei remonto informacija.
Aplankykite masy interneto svetaine:

https://www.senukai.lt/
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bJ\W:- NI PIRMS IERICES IZMANTOSANAS

Vispareji bridinajumi

A BRIDINAJUMS: neaizsprostojiet ventilacijas atveres iericé
vai iebuvétaja struktdra.

A BRIDINAJUMS: lietojiet tikai razotaja ieteiktds mehaniskas
ierices vai citus lidzek|us, lai paatrinatu atkauséSanas procesu.
A BRIDINAJUMS: nelietojiet elektriskas ierices ledusskapja
iekSpuse, ja vien tas nav ieteicis razotajs.

A BRIDINAJUMS: nebojajiet dzesasanas kédi.

A\ BRIDINAJUMS: Novietojot ierici, parliecinieties, vai
elektribas vads nav iesprostots vai bojats.

A\ BRIDINAJUMS: Nenovietojiet vairakas portativas ligzdas
vai portativos baroSanas blokus ierices aizmuguré.

A\ BRIDINAJUMS: lai izvairitos no ierices nestabilitates radita
riska, ta jauzstada atbilstoSi noradijumiem.

Ja jusu iericeé ka dzesejoSais Skidrums tiek izmantots R600
(jus to varat uzzinat no dzeséSanas Skidruma etiketes), jums
jabut piesardzigam transportéSanas un uzstadiSanas laika, lai
nesabojatu ierices dzeséSanas elementu bojajumus. Kaut art
R600a ir videi draudziga un dabiga gaze, ta ka ta ir uzliesmojosa,
jarodas noplide dzeséSanas elementu bojajuma d€|, parvietojiet
ledusskapi prom no atklatas liesmas vai karstuma avotiem un
dazas minates védiniet istabu, kur atrodas ierice.

* Nesot un novietojot ledusskapi, nesabojajiet aukstas gazes
kedi.

* Neuzglabajiet iericé spragstoSas vielas, pieméram, aerosola
balonus ar uzliesmojoSu vietu.

- ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba vai [1dziga
vidé, pieméram:

- personala virtuvés veikalos, birojos un darbavietas;
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- majas laukos un viesnicu, mote|u un cita veida apmes$anas
vietu klientiem;

- pansijas tipa vidg;

- édienupiegadasanasnozaréuncitasnemazumtirdzniecibas
nozares.

+ Ja ledusskapja kontaktdakSa neatbilst sienas kontaktligzdai,
razotajam vai servisa parstavim, vai Ilidzvertigi kvalificétai
personai ta janomaina, lai novérstu risku.

» So ierici nav paredzéts lietot personam (tostarp bérniem)
ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spéjam vai
bez pieredzes un zindSanam, ja vien vini neatrodas citas,
par vinu droSibu atbildigas personas uzraudziba vai ari ST
persona vinus apmaca, ka lieto So ierici. Bérni jauzmana, lai
parliecinatos, ka vini nespélgjas ar ledusskapi.

*Ipasi iezeméta kontaktdak8a ir pievienota ledusskapja
vadam. STkontaktdaks$a jaiesprauz ipasi iezeméta 16 ampéru
kontaktligzda. Ja jusu maja nav Sadas kontaktligzdas, lGdziet
to uzstadit sertificetam elektrikim.

« So ierici var izmantot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un
cilveki ar fiziskiem, kustibu vai garigiem trauc&jumiem vai
pieredzes un zinasanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai
art vini ir apmaciti izmantot ierici droSa veida un apzinas
iesp&jamos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu
un apkopi nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.

* Bérni vecuma no 3 lidz 8 gadiem drikst ievietot un iznemt
produktus no dzeséSanas iericEm. Nav paredzéts, ka bérni
veic ierices tiriSanu vai apkopi. Nav paredzéts, ka loti mazi
bérni (0—-3 gadu vecuma) lieto ierices. Uzskatams, ka mazi
bérni (3—8 gadu vecuma) ierici nevar lietot drosi, ja netiek
pastavigi uzraudziti. Vecaki bérni (8—14 gadu vecuma) un
mazak aizsargatas personas ierici var drosi lietot ierici tad, ja
viniem nodrosSinata atbilstoSa uzraudziba vai vini ir apmacitti
So ierici lietot. Uzskatams, ka stipri mazak aizsargatas
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personas nevar lietot ierices drosi, ja vien netiek nepartraukti
uzraudzitas.

» Ja baroSanas vads ir bojats, raZzotajam vai servisa parstavim,
vai ltidzveértigi kvalificétai personai tas janomaina, lai noverstu
risku.

ST iekarta nav paredzéta izmanto$anai augstuma, kas
parsniedz 2000 m.

Lai izvairitos no édiena sabojasanas, ludzu, nemiet vera
Sos noradijumus:

* Atverot durvis uz ilgu laiku, ierices nodalijumos var ievérojami
paaugstinaties temperatuira.

* Regulari notiriet virsmas, kuras saskaras ar édienu, un
aizsniedzamas notekas sistémas dalas.

* Jélu galu un zivis glabajiet ledusskapt piemérotos traukos,
lai ta nesaskartos ar citiem édieniem un nekas uz tiem
neuzpilétu.

» Saldeta édiena nodalijumi ar divam zvaigznitém ir piemeéroti
iepriekS sasaldéta édiena glabasanai, saldejuma glabasanai
vai pagatavoS$anai un ledus gabalinu pagatavoSanai.

* Nodalijumi ar vienu, divam vai tris zvaigznitém nav piemeéroti
svaiga édiena sasaldésanai.

* Ja dzeséSanas iekartu ilgu laiku atstaj tuksu, ta jaizslédz,

v =

iericé neveidotos peléjums.
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Veci un nedarbojosies ledusskapji

+ Ja jisu vecajam ledusskapim ir aizslégs, salauziet vai nonemiet to pirms ledusskapja
izme8anas, jo bérni var nejausi iesprust ledusskaprt un rasties kads negadijums.

* Veci ledusskapji un saldétavas satur izoléjoSu materidlu un dzeséSanas sSkidrumu ar
CFC. Tadé| partpéjieties un nenodariet kaitéjumu videi, likvidéjot veco ledusskapi.
Lddzu, pajautdjiet pilsétas pasvaldibai par atbrivoSanos no elektriskajiem un elektroniskajiem
iekartu atkritumiem atkartotai izmantoSanai, utilizacijai un parstradei.

Piezimes:

.‘o « levérojiet noradijumus attieciba uz ierici un lietoSanas instrukciju un glabgjiet
. 8o lietoSanas instrukciju drosa vieta, lai spétu atrisinat kadas radusas problémas
nakotné.

* Pirms ierices uzstadiSanas un izmantoSanas, l0dzu, rapigi izlasiet lietoSanas
instrukciju. Mdsu uznémums nav atbildigs par bojdjumiem, kas raduSies
nepareizas lietoSanas dél.

« 37 jerice razota lieto$anai majsaimniecibas un to drikst lietot tikai majas un tikai tai
paredzétajiem mérkiem. Ta nav piemérota komercialai lietoSanai vai koplietoSanai.
Sada veida lietoSanas d&| ierices garantija tiks atcelta un misu uznémums nebis
atbildigs par iesp&jamiem zaud&jumiem.

« STierice raZota lieto$anai majsaimniecibas, un ta piemérota tikai produktu atdzesésanai/
uzglabasanai. Ta nav piemérota komercialai lietoSanai vai koplietoSanai un/vai vielu,
kas nav partika, uzglabaSanai. Mdsu uznémums nav atbildigs par iesp&jamiem
zaudéjumiem, kas radusSies $ada veida lietoSanas dé|.

Drosibas bridinajumi w
(

* Neizmantojiet dalitdjas ar vairakam rozetém vai pagarinatajus.
* Nespraudiet bojatas, nodiluSas vai vecas kontaktdaksas.
* Nevelciet, nelociet un nebojajiet vadu.

%

* Neizmantojiet kontaktdakSas adapteri.

pot i

« So ierici paredzéts izmantot pieaugudajiem, nelaujiet bérniem spéléties
ar ierici vai karaties tas durvis.

* Neizraujiet un neiespraudiet kontaktdakdu dalitaja ar slapjam rokam,
lai novérstu elektrisko stravas triecienu!

* Neievietojiet stikla pudeles vai dzérienu bundzZas saldétava. Pudeles vai 'o
bundzas var uzspragt. “
* Neievietojiet spragstosus vai uzliesmojoSus materidlus ledusskapt
dro$ibas nolUka. levietojiet dzérienus ar augstdku alkohola saturu
vertikali vai cieSi noslégtus ledusskapr.
* Nemot ledu, kas izveidojas saldétava, neaizskariet to, jo ledus var radit ﬁ
ledus apdegumus un/vai iegriezumus. %
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* Neaiztieciet saldétus partikas produktus ar slapjam rokam! Neédiet saldéjumu un ledus
kubicinus uzreiz péc iznemsanas no saldétavas!

* Atkartoti nesasaldéjiet saldétus produktus péc to atkauséSanas. Tas var radit
veselibas problémas, ka, pieméram, saindéSanos.

* Neapkl3jiet ledusskapi vai ta virsmu. Tas ietekmé ledusskapja veiktspéju.
Nostipriniet piederumus ledusskapt parvadasanas laika, lai novérstu piederumu bojajumus.

Ledusskapja uzstadiSana un lietoSana

Pirms sakt izmantot ledusskapi, jums japievérs uzmaniba sekojosam lietam:
* Ledusskapja darba spriegums ir 220-240 V pie 50Hz.
» Ledusskapja elektribas vadam ir zeméta kontaktdak3a. KontaktdakSa jaizmanto ar
zemétu dalitaju, kuram ir vismaz 16 ampéru droSinatajs. Ja jums nav atbilstoSs dalitjs,
lGdziet to paveikt kvalificeétam elektrikim.

* Mé&s neuznemamies atbildibu par bojajumiem, kas radusSies nezemétas izmantoSanas
del.
* Novietojiet ledusskapi vieta, kas nav paklauta tieSiem saules stariem.

* lericei jaatrodas vismaz 50 cm attdluma no krasns, gazes cepeskrasns un silditdja un
vismaz 5 cm attaluma no elektriskas cepeskrasns.

* Ledusskapi nedrikst izmantot lauka vai atstat lietd.

griestiem ir vismaz 15 cm atstarpe.

» Reguléjamas priek$ejas kajinas janostabilizé atbilstoda augstuma, lai lautu
ledusskapim darboties stabila un piemérota veida. Jus varat noregulét kajinas, pagriezot
tas pulkstenraditaja kustibas virziena (vai pretéja virziena). Tas jaizdara pirms partikas
produktu ievietoSanas ledusskapr. ':)

» Pirms ledusskapja izmantoSanas noslaukiet visas detalas ar siltu tGdeni, Il ;\
kam pievienota téjkarote natrija bikarbonata, un tad noskalojiet ar tiru
tdeni un noslaukiet. Uzlieciet visas detalas péc tiriSanas.

» Uzstadiet plastmasa attdluma regulétaju (detala ar melnam lapstinam ¢
aizmuguré), pagriezot to 90°, ka paradits attéla, lai novérstu kondensatora saskari ar
sienu.

Pirms ledusskapja lietoSanas

efektivai ta darbibai. Pretéja gadijuma jas varat sabojat kompresoru.

* Ledusskapim var bt smaka, lietojot to pirmo reizi; ta pazudis, kad
ledusskapis saks atdzist.

» Kad ledusskapis tiek izmantots pirmo reizi vai péc parveSanas, turiet
ledusskapi stavus vismaz 3 stundas un tad pievienojiet to elektrotiklam qi
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DALA.2 DAZADAS FUNKCIJAS UN IESPEJAS
Informacija par tehnologiju LessFrost

Pateicoties aptinamajam iztvaicétajam, tehnologija LessFrost nodrosina efektivaku
dzeséSanu, mazaku nepiecieS8amibu veikt manualu atkauséSanu un elastigakas noliktavas
izmantoSanas iespéjas.

Termostats
Ja apgaismojums un Ja apgaismojums un
termostats atrodas augSpusé termostats atrodas mala

(" Primarais slédzis

(Daziem modeliem)

Termostats

Ledusskapja spuldze un vaks

Termostata Kontrole

Termostata iestatijumi

Saldétavas termostats automatiski regulé nodalfjumu iek$€jo temperattru. Pagriezot pogu
no 1. uz 5. poziciju, var iegat aukstaku temperataru.
Svariga piezime: neméginiet griezt pogu aiz 1. pozicijas; tas apstadinas ierici.
Saldétavas un ledusskapja termostata iestatijumi
1-2: Tslaicigai produktu glabasanai saldétava pogu var iestatit minimalaja vai vidéja
pozicija.
3—4: ilgstosai produktu glabasanai saldétava pogu var iestatit vidéja pozicija.
5: svaigu produktu saldéSanai. lekarta darbosies ilgadk. Péc aukstuma iegiG$anas poga
jaiestata iepriek$éja pozicija.
Ipasi jaudiga sasaldésana: $o slédzi lieto ka Tpasi jaudigas sasaldésanas slédzi.
Lai nodroSinatu efektivako sasaldéSanu, aktivizgjiet So slédzi pirms svaigas partikas
ievietoSanas. Péc svaigas partikas ievietoSanas saldétava 24 stundas parasti ir pietiekams
laiks partikas sasaldésanai. Lai taupttu energiju, izslédziet $o slédzi, kad pagajusas
24 stundas péc svaigas partikas ievietoSanas.

Ziemas rezima slédzis: Ja apkartéjas vides temperatlra ir zemaka par 16 ‘C, $o slédzi
izmanto ka ziemas rezima slédzi, un tas zema apkartéjas vides temperatdra ledusskapja
temperatdru uztur virs 0 °C, bet saldétavas temperattru — zem -18 "C.

Bridinajumi par temperaturas reguléSanu

* Nav ieteicams izmantot ledusskapi, ja istabas temperatdra ir zemaka par 10°C.

» Temperatdra jaregulé, nemot véra durvju atvérSanas biezumu un ledusskapr ievietoto
produktu daudzumu.
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» Ledusskapis jadarbina I1dz 24 stundam (atkaribd no istabas temgeratﬁras) bez
partraukuma péc pievienoSanas elektrotiklam, lai tas pilntba atdzistu. Saja laika biezi
neviriniet ledusskapja durvis un neievietojiet daudz produktu ledusskapr.

» 5 mindsu aizkaves funkcija ir paredzéta, lai novérstu ledusskapja kompresora bojajumus,
kad iznemat kontaktdakSu no kontaktligzdas un péc tam atkal to iesprauzat kontaktligzda
vai elektropadeves parravuma gadijuma. Ledusskapis atkal sdks normali darboties péc
5 minatém.

 Ledusskapis ir izstradats ta, lai darbotos istabas temperatiras intervalos, kas noradtti
standartos, saskana ar klimata klasi, kas noradita informacijas uzlimé. Nemot véra

dzeséSanas efektivitati, neiesakam lietot ledusskapi citos temperatdras intervalos.

Klimata klase un nozime:

T (tropiska): ST aukstumiekarta ir paredzéta lietojumam vidé, kura apkartéja gaisa
temperatiras diapazons ir no 16 °C Iidz 43 °C.

ST (subtropiska): ST aukstumiekarta ir paredzéta lietojumam vidé, kura apkartéja gaisa
temperatiras diapazons ir no 16 °C Iidz 38 °C.

N (mérena): $T aukstumiekarta ir paredzéta lietojumam vidé, kura apkartéja gaisa
temperatiras diapazons ir no 16 °C Iidz 32 °C.

SN (paplasinati mérena): ST aukstumiekarta ir paredzéta lietojumam vidé, kura apkartéja
gaisa temperatiras diapazons ir no 10 °C Iidz 32 °C.
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Piederumi
Ledus traucins (DaZiem modeliem)

* Piepildiet ledus traucinu ar ddeni un novietojiet saldétava.

» Péc tdens pilnigas sasalSanas ledus traucinu var pagriezt, ka redzams attéla, lai iegatu
ledus gabalinus.

Pudelu turétajs (DazZiem modeliem)

Lai nepielautu pudelu slidéSanu vai apgasanos, var izmantot pudelu turétaju.
Ta var izvairties arT no trok3na, kas rodas, atverot vai aizverot durvis.

Adapti-Lift PacelSanas durvjuplaukts  (DaZiem modeliem)

Lai nodrosinatu Adapti-Lift pacelSanai nepiecieSamas uzglabasanas zonas, var veikt seSas
dazadas augstuma korekcijas.

Lai mainttu Adapti-Lift pacelSanas poziciju

8 Pieturiet plaukta apakSpusi un velciet durvju plaukta M

sanos esoS$as pogas bultinas virziena (1. attéls)
Lai durvju plauktu novietotu vajadzigaja augstuma,
% parvietojiet to uz augsu vai uz leju.
Kad ir sasniegts vajadzigais augstums, nofiksgjiet
%//FHW durvju plauktu, atlaizot td sdnos esoSas pogas (2.
'gure attéls) Pirms durvju plaukta atlaiSanas pakustiniet to
uz augsu un uz leju, lai parliecinatos, vai plaukts stingri turas vieta.

—
Figure -2

Piezime: Pirms vienumu ievietoSanas durvju plaukta pieturiet plaukta apakSpusi. Pretéja
gadijuma plaukts svara dé| var nokrist no sliedém. Ta var sabojat gan durvju plauktu, gan
sliedes.

Piederumu sadalas attéli un apraksti var atSkirties atkariba no jasu izvélétas ierices
mode]a.
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DALA.3 PARTIKAS PRODUKTU IZVIETOJUMS LEDUSSKAPI
Ledusskapja nodalijums

« Lai samazinatu mitruma un apledojuma palielind8anos, nekad ledusskapT neievietojiet
Skidrumu nenoslégta trauka. Apledojums koncentréjas iztvaicétaja aukstakajas dalas,
un tam nepiecieSama biezaka atkausésana.

» LedusskapT nedrikstievietot siltu partiku. Silta partika ir jaatdzesé ldz telpas temperatirai
un janovieto t3, lai ledusskapja nodalljuma nodroSinatu pietiekamu gaisa cirkulaciju.

* Nekas nedrikst pieskarties pie aizmuguréjas sienas, jo tas var radit apledojumu un
iepakojums var piesalt pie aizmuguréjas sienas. Biezi neatveriet ledusskapja durvis.

» Galu un notiritu zivi (satttu iepakojuma vai plastmasas loksnés), kuru gatavojaties izlietot
1-2 dienu laika, novietojiet ledusskapja apak$éja dala (ta ir virs darzenu nodalijjuma),
jo ta ir ledusskapja aukstaka dala un tadéjadi nodroSindsiet labdkos uzglabaSanas
apstaklus.

* Auglus un darzenus varat ievietot auglu un darzenu nodalijuma bez iepakojuma.

Normaliem darba apstakliem ir pietiekami, ja ledusskapja temperatdras iestatijums tiek
noreguléts uz +4 ° C.

Ledusskapja nodalijuma temperatdrai jabat no 0 [[dz 8 °C: svaigi partikas produkti
temperatira zem 0 °C apledo un sapist, bet temperatira virs 8 °C baktériju daudzums
palielinas un produkti sabojajas.

Nelieciet ledusskapTt karstu &dienu, pagaidiet, kamér ediena temperatira pazeminas.
Karsts édiens paaugstina ledusskapja temperatiru, izraisot nevajadzigu partikas
bojasanos un radot risku saindéties ar partiku.

» Gala, zivis u.tml. produkti jaglaba partikas dzeséSanas nodalijuma, bet darzenu

nodalijuma priekSroka jadod darzeniem (ja tads pieejams).

Lai novérstu savstarpéju piesarnojuma izplatiSanos, galas produkti un augli/darzeni

jauzglaba atseviski.

« Partika ledusskapt jaievieto slégtos traukos vai iepakojuma, lai novérstu mitruma un
aromatu izplatisanos.

Partika Uzgl?:iizanas Kur novietot ledusskapt

Auglu/darzenu nodalijuma (neietinot

Augli un darzeni: 1 nedéla tos)

letitus partikas pléve vai ieliktus
Gala un zivis 2 Iidz 3 dienas plastmasas maisinos vai galas kasté
(stikla plaukta)

Svaigs siers 3 Iidz 4 dienas Speciala durvju plaukta
Sviests un margarins 1 nedéla Speciala durvju plaukta
L1dz razotaja

Pro_duktl pudelés, piens |ete|_ktajam Speciala durvju plaukta
un jogurts deriguma

terminam
Olas 1 ménesis Olu plaukta
Sagatavots édiens Visos plauktos
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Saldétavas nodalijums

 Saldétas partikas uzglabasanai ilgaku laiku un ledus pagatavos$anai lietojiet ledusskapja
dzilo saldétavas nodalijumu.

» Lai maksimali izmantotu saldétavas nodaliljuma veiktspéju, izmantojiet aug$éjas un
vidéjas dalas stikla plauktus. Apak$éjai dalai izmantojiet zemo grozu.

 Partiku, kuru vélaties sasaldét, nenovietojiet blakus jau sasaldétai partikai.

+ Partiku, kuru vélaties sasaldét (gala, malta gala, zivs utt.), ir jasadala tik lielas dalas,
kuras iesp&jams patérét viena reizé.

* Nesasaldgjiet atkauséto saldéto partiku. Tas var radit veselibas apdraud&jumu, jo var
izraistt problémas, pieméram, saindéSanos ar partiku.

+ Nenovietojiet karstu &dienu dzila sasaldé$ana, pirms tas nav atdzisis. Sadi partikas
produkti var saput pirms dzilas sasaldesanas.

* legadajoties sasaldétu partiku, parliecinieties, vai ta ir sasaldéta pareizos apstaklos un
iepakojums nav sabojats.

» Uzglab3jot sasaldétu partiku, ir janem véra uz iepakojuma noraditie uzglabasanas
apstakl|i. Ja tas nav noradits, partika ir jaizlieto iesp&jami 1saka laika.

+ Ja saldétas partikas iepakojuma ir redzams mitrums un tai ir slikta smaka, partika
iepriek$ iespéjams ir uzglabata neatbilstoSos apstaklos un ir bojata. Neiegadajieties
§ada veida partiku!

+ Sasaldétas partikas uzglabasanas ilgums ir atkarigs no apkartéjas vides temperataras,
no durvju atvérSanas un aizvérSanas biezuma, termostata iestatijuma, partikas veida
un laika, kas pagajis kop$ partikas iegades briza Iidz bridim, kad ta ievietota saldétava.
Vienmér ievérojiet uz iepakojuma sniegtos noradijumus un nekad neparsniedziet
noradito uzglabasanas laiku.

* Nemiet véra — ja saldétavas durvis vélaties atvért uzreiz péc aizvérSanas, tas ir grati

atvért. Tas ir normali! Sasniedzot atbilstoSu stavokli, durvis ir iesp&jams viegli atvért.
Svariga piezime.

+ Atkauseta saldéta partika ir japagatavo tapat ka svaiga partika. Ja partika netiek
pagatavota péc atkausé$anas, to NEDRIKST atkartoti sasaldét.

» Dazas pagatavotas garSvielas (aniss, bazilika, Gdenskrese, etikis, garSvielu maisijums,
ingvers, kiploki, sipoli, sinepes, timians, majorans, melnie pipari u.c.) péc pasniegSanas
maina izskatu un péc ilgakas uzglabasanas pienem spécigu garSu. Tadé| sasaldétai
partikai ir japievieno nedaudz garSvielas, vai vélamo daudzumu ir japievieno péc tam,
kad partika ir atkauséta.

» Partikas uzglabaSanas periods ir atkarigs no izmantotas ellas. AtbilstoSa ella ir
margarins, liellopu tauki, olivella un sviests, un nepiemérota ella ir zemesriekstu e|la un
cuku tauki.

« Skidra partika jasasaldé plastmasas glazés, bet cita veida partika jasasaldé polietiléna
folija vai maisos.
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Atkausésanas

.. . Uzglal’.é§anas laiks istabas
Zivis un gala Sagatavosana Ia;nks“ temperatiira
(meénesi)
(stundas)
. lepakota sasaldésanai

Liellopu gala atbilstosas porcijas 6-10 1-2

Jéra gala Iepgkot?_sasald?_sanal 6-8 122
atbilsto$as porcijas

. lepakota sasaldéSanai

Tela galas cepetis atbilsto$as porcijas 6-10 1-2

Tela galas gabali Mazos gabalos 6-10 1-2

Aitas galas gabali Gabalos 4-8 2-3

Malta gala Atb”StosaS poreyas, 1-3 2-3
iepakota bez garSvielam

Dzivnieku iekSas Gabalos 1-3 1-2

(gabals)

Desa / salami Ja_lepalfo, patlja tei r Lidz atkist
pléves iepakojuma

Vista un titars lepakota sasaldésanai 7-8 10-12
atbilstosas porcijas

Zoss | pile lepakota sasaldesanai 4-8 10
atbilstoSas porcijas

Bfledls [ trusis | meza 2,5 kg Ilglas porcijas, 9-12 10-12

cika bez kauliem

ialdudlt_ecr;skmws (forele, 5 Lidz kartigi atkdst

arpa, lidaka, sams) Janomazga un

Lles?s zlvis (jaras janosusina pec 4-8 L1dz kartigi atkast

asaris, ate, paltuss) iztiriSanas un zvinu

Treknas zivis notiriSanas, aste un

(skumbrija, makrele, galva janogriez. 2-4 Lidz kartigi atkast

lufars, ansovi)

Véezveidigie I1ztiriti un salikti maisinos 4-6 L1dz kartigi atkast

Kaviars lepakojuma, aluminija 2-3 Lidz kartigi atkast
vai plastmasa trauka

Gliemezi Salsudent, aluminija vai 3 Lidz kartigi atkst

plastmasa trauka
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Uzglabasanas

Atkausésanas

. - . . . laiks istabas
Augli un darzeni Sagatavosana I?lksv_ temperatiira
(ménesi)
(stundas)
Nonemiet lapas, sadaliet dajas .
. = . o . Var izmantot
Ziedkaposti un ielieciet pastavét viegla 10-12 mm o
. L saldéta veida
citronadent
Zalas pupinas, Nomazgajiet un sagrieziet Var izmantot
o 10-13 S
karsu pupas mazos gabalos saldéta veida
Zirni Izlobiet un nomazgajiet 12 Var |_zr_nan.tot
saldéta veida
Sénes un spargeli Nomazgajiet un sagrieziet 6-9 Var |_zr_nan.to’£
mazos gabalos saldéta veida
Kaposti Tiri 6-8 2
Baklazans Sagrieziet 2cm gabalos péc 10-12 | Atdaliet $keles
nomazgasanas
Kukuriiza Notiriet un |epakqjlet ar valtti 12 Var |_zr_nan.to’£
vai graudiem saldéta veida
Burkani Notiriet un sagrieziet Skélés 12 var |_zr:nan-tot
saldéta veida
Pipari Nogrlez_let kétlu,_p.érgrl_emet uz 8-10 Var |_zr_nan'toE
pusém un iztiriet séklas saldéta veida
Spinati Nomazgati 6-9 2
Aboli un bumbieri Sagrieziet Sk€lés, nomizoti 8-10 (saldétava) 5
Aprll'(o_zes un Pargrle2|e.t uz pusém un 4.6 (saldétava) 4
persiki iznemiet kaulinu
Zemenes un Nomazgat un notirit 8-12 2
avenes
Gatavoti aug]i Trauka ar 10% cukura 12 4
Plames, kirsi, Nomazgajiet un iznemiet 8-12 5.7

skabie kirsi

kaulinus
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Piena produkti Uzglabasanas
un konditorejas Sagatavosana ilgums Uzglabasanas apstak]i
izstradajumi (ménesi)
Piens |equcjjuma Sava iepakojuma 2-3 Tikai homogenizéts piens
(homogenizéts)
Var atstat originala
. . iepakojuma Tsu
Siers (iznemot feta Skélu veida 6-8 uzglabasanas laiku. Tie
sieru) A L
art jaietin plastmasa folija
ilgai uzglabasanai.
Sviests, margarins Sava iepakojuma 6
Olu baltums 10-12 30 gr ir vienlidzigi olas
dzeltenumam.
Olu maisTjums Kartigi sajaukis, o =
pievienojot nedaudz 50 gr ir vienlidzigi olas | €
« | (baltums- = . ; 10 o
o sals vai cukura, lai dzeltenumam. =
= | dzeltenums) ~ o
o noveérstu sabiezéSanu '.g
Kartigi sajaukts, o
Olu dzeltenums pl_ewen.OJot nedauc.iz 8-10 20 gr ir vienlidzigi olas
sals vai cukura, lai dzeltenumam.
novérstu sabiezésanu

(*) Olas nedrikst sasaldét ar caumalu. Olu baltums un dzeltenums jasasaldé atseviski vai

kartigi samaisrts.

Uzglabasanas

Atkausésanas laiks

Atkausésanas laiks

laiks istabas temperatiira krasni (miniites)
(ménesi) (stundas)

Maize 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Cepumi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Kuka 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pirags 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filo mikla 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pica 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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TIRISANA UN APKOPE

* Nemazgajiet ledusskapi, lejot Gdeni.

&l
« JUs varat noslauctt iekS€jas un aréjas sienas ar mikstu dranu vai sukli, ‘
izmantojot siltu un ziepjainu Gdeni.

P

%)

* Nonemiet dalas atseviSki un notiriet ar ziepjainu ddeni.
Nemazgajiet trauku mazgajama masina.

« Jums janotira kondensators ar birsti vienreiz gada, lai nodroSinatu
mazaku elektroenergijas patérinu un palielinatu produktivitati.

Parliecinieties, ka ledusskapis ir atvienots no elektropadeves tiriSanas laika.
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Ledusskapja nodalijuma atkauséSana

« Darbibas laika ledusskapja nodalijuma atkauséSana notiek pilnigi automatiski; atkususais
Udens tiek savakts iztvaikoSanas trauka un automatiski iztvaiko.

* IztvaikoSanas trauks un ddens noteces vieta (ledusskapja auglu/darzenu nodalijuma
plaukta aizmuguré) regulari jatira, lai nepielautu, ka aizpliSanas vieta Odens uzkrajas
uz ledusskapja gridas.

« Saldetavas atkausésana

» Regulari janotira sarma, kas klaj saldétavas plauktus.

+ Sim nolokam nelietojiet asus metala priekdmetus. Tie var pardurt ledusskapja kontaru
un izraistt neatgriezeniskus iekartas bojajumus. Lietojiet komplekta pievienoto skrapi.

« Ja uz plauktiem ir vairak neka 5 mm bieza sarma, javeic atkauséSana.

» Pirms atkausé&8anas novietojiet sasaldétos produktus vésa vieta, pirms tam ietinot tos
avizés, lai ilgu laiku saglabatu tiem stabilu

temperataru. [
* Lai paatrinatu atkausé8anas procesu, ievietojiet |
saldétava vienu vai vairakas blodas ar Gdeni. L — 13

AR

» Saldétavas iekSpusi nosusiniet ar sikli vai tiru
dranu.

» Kad iekarta ir atkauséta, ievietojiet produktus
atpakal saldétava un atcerieties izlietot tos 1sa
laika.

Pd
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Ledusskapja spuldzes nomaina

1. Atvienojiet iekartu no elektrotikla.

2. Nonemiet ledusskapja spuldzes vaku (A), nospiezot akus vaka abas pusés.
3. Nomainiet veco spuldzi (B) ar jaunu (ne stipraku par 15 W).

4. Uzstadiet atpakal spuldzes vaku un pieslédziet iekartu elektrotiklam.(C)

LED apgaismojuma maina

Ja jusu ledusskapim ir LED apgaismojuma kontakts, sazinieties ar palidzibas dienestu, jo
S$adu apgaismojumu drikst maintt tikai pilnvarots personals.

YW.NEI PARVADASANA UN ATKARTOTA NOVIETOSANA

« Originalais iepakojums un putas var uzglabat atkartotai parvadasanai (péc izvéles).
* Ledusskapis janostiprina ar biezu iepakojumu, lentém vai stingram auklam, un ievérojiet
parvadasanas noradijumus uz iepakojuma atkartotai parvadasanai.

» Nonemiet kustigas dalas (plauktus, piederumus, darzenu kastes u.c.) vai nostipriniet tas
ledusskapt pret balstiem ar lentém parvietoSanas un

parvadasanas laika. (\b\,\? m

Nesiet ledusskapi stavus.

Durvju vérSanas virziena maina
* Nav iespéjams maintt durvju vérSanas virzienu, ja durvju rokturi ir uzstaditi durvju
priekSpusé.
* Var maintt durvju vérSanas virzienu modeliem bez rokturiem.

» Ja var maintt jusu ledusskapja durvju vérS8anas virzienu, jums jasazinas ar tuvako
apstiprinato servisa centru durvju vérSanas virzienmainas sakara.
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WYV PIRMS SAZINASANAS AR PECPARDOSANAS
; SERVISA CENTRU
Parbaudes bridinajumi;
Saldétava bridina, ja kada(s) dala(s) nedarbojas. Sada gadijuma ap pogu eso$ais LED
indikators mirgos, ka art atskanés zummera pikstieni.
Ja ledusskapis nedarbojas
* Vai nav stravas padeves partraukuma?
» Vai kontaktdaksa ir pareizi pievienota pie kontaktligzdai?
* Vai kontaktligzdas droSinatajs, pie kuras pievienota kontaktdak3a, vai centralais
droSinatajs nav bojats?
 Vai nav radusies kontaktligzdas bojajumi? Lai to parbauditu, pievienojiet ledusskapja
kontaktdakSu parbaudrtai kontaktligzdai.
Ja ledusskapis nesaldé pietiekami
+ Vai temperatdras iestatijums ir pareizs?
+ Vai ledusskapja durvis netiek biezi atvértas un ilgaku laika periodu atstatas atvértas?
* Vai ledusskapja durvis ir pareizi aizvértas?
» Vai ledusskapt nav ievietots Skivis vai partika, kas saskaras ar aizmuguréjo sienu un
kavé gaisa cirkulaciju?
* Vai ledusskapis nav parpildits?
 Vai ir pietiekama atstarpe starp ledusskapi un sienu aizmuguré un sanos?
+ Vai apkartéjas vides temperatira ir lietoSanas rokasgramatas noraditaja diapazona?
Ja partika ledusskapja nodalijuma ir parak atdzeséta
» Vai temperatdras iestatijums ir pareizs?
 Vai saldétavas nodalljuma nesen nav ievietots parak daudz partikas? Ja ta ir, partika
ledusskapja nodalijuma var parak sasalt, jo iericei ir jadarbojas ilgak, lai atdzesétu So
partiku.
Ja ierice darbojas parak skali
Lai saglabatu dzesé$anas Iimeni, laiku pa laikam var tikt ieslégts kompresors. Sai laika
skanas no ledusskapja ir normala paradiba un atbilst t& darbibai. Kad tiek sasniegts
nepiecieSamais dzeséSanas ITmenis, trokSni automatiski tiek samazinati. Ja trokSni joprojam
pastav, parbaudiet talak noradito.
+ Vaiierice ir stabila? Vai kajas ir noregulétas?
* Vai kaut kas nav nok|uvis aiz ledusskapja?
* Vai nevibré plaukti un 3Kivji uz tiem? Ja ta notiek, iznemiet un ievietojiet plauktus un/
vai Skivjus.
* Vai nevibré uz ledusskapja novietoti izstradajumi?
Normam atbilstosa skana
Krakskésanas (ledus krak§késana) skana
» Automatiskas atsaldéSanas laika.
» Kad ierice tiek dzeséta vai uzsildita (ierices materiala izpleSanas rezultata).
Iss krakskis. Dzirdams, kad termostats ieslédz/izsledz kompresoru.
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Kompresora troksnis (normala motora skana). ST skana nozimé, ka kompresors
darbojas normali. Kompresors péc ieslégSanas var radit Tslaicigu troksni var skalaku
troksni.
Burbulosana un $Jaksti. So skanu rada dzesétaja plisma pa sistémas caurulém.
Udens plasmas svkaga. Parasta skana 0dens plismai uz izgarojumu trauku
atkauséSanas laika. Sis troksnis ir dzirdams atkauséSanas laika.
Gaisa plismas skana (parasta ventilatora skana). So skanu ledusskapjos bez
apledojuma var dzirdét sistémas parastas darbibas laika gaisa cirkulacijas dél.
Ja ledusskapja iekSpusé rodas mitrums.

* Vai partika ir pareizi iepakota? Vai tvertnes ir pareizi izzavétas, pirms tas ievietotas
ledusskapt?

 Vai ledusskapja durvis netiek atvértas parak biezi? Kad durvis tiek atvértas, mitrumu
saturosais telpas gaiss iek|ust ledusskapr. It ipasi, ja telpas mitruma koeficients ir parak
augsts, jo biezak tiek atvértas durvis, jo atrak palielinds mitrums.

» Tairnormala paradiba, ja automatiskas atkausésSanas rezultata uz aizmuguréjas sienas
veidojas tdens piles (statiskiem modeliem).

Ja durvis netiek pareizi atvértas un aizvértas.

* Vai partikas iepakojumi traucé durvju aizvérSanu?

* Vai durvju nodaltjumi, plaukti un atvilktnes ir novietotas pareizi?

* Vai durvju blives nav sabojatas vai nodilusas?

* Vai ledusskapis ir novietots uz lidzenas virsmas?

Ja ledusskapja malas, ar kuram saskaras durvju savienojumi, ir siltas.

It Tpasi vasara (karsta laikd) kompresora darbibas laika virsmas, kuru savienojumi saskaras,
var k|0t siltakas. Ta ir normala paradiba.

SVARIGAS PIEZIMES.

+ Kompresora aizsardzibas termiskais droSinatajs var tikt atslégts pékSna stravas
padeves zuduma gadijuma vai péc ierices atvienoSanas, jo nav stabilizéta dzeséSanas
sistémas gaze. Ta ir normala paradiba, un ledusskapis tiks ieslégts aptuveni péc 4 vai
5 minatém.

* Ledusskapja dzeséSanas ierice ir noslépta aizmuguréja siena. Tadéjadi uz ledusskapja
aizmuguréjas virsmas kompresora darbibas noteiktos intervalos rezultatd veidojas
tdens piles vai ledus. Ta ir normala paradiba. Nav nepiecieSams veikt atkauséSanas
darbibas, ja vien nav izveidojies parlieku liels ledus.

+ Ja ledusskapis netiks lietots ilgaku laiku (pieméram, vasaras brivdienas), atvienojiet
to no stravas padeves avota. Iztiriet ledusskapi atbilstoSi 4. nodala aprakstitajam un
atstajiet durvis atvértas, lai novérstu mitruma un smaku veidoSanos.

* legadato ierici drikst lietot tikai majas apstaklos un tai paredzétaja veida. Ta nav
paredzéta komercialai lietoSanai vai plasa mérka lietojumam. Ja lietotajs izmanto ierici
veida, kas neatbilst paredzétajam, uzsveram, ka razotajs un izplatitajs neuznemas
atbildibu par jebkadiem bojajumiem un remondarbiem garantijas laika.

+ Ja probléma pastav péc visu iepriek$ sniegto noradijumu ievéroSanas, sazinieties ar
pilnvarotu apkalpes dienestu.
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Elektroenergijas TaupiSanas Padomi

1. Uzstadiet ierici vésa, labi védinata telpa, bet ne tieSos saules staros un ne karstuma
avotu (radiatora, cepeSkrasns u.c.) tuvuma. Pretéja gadijuma izmantojiet izoléjoSu
plaksni.

2. Laujiet siltam édienam un dzérieniem atdzist pirms ievietoSanas ledusskapr.

3. Atkauséjot saldétu partiku, ievietojiet to ledusskapja nodalljuma. Zema saldétas
partikas temperatira |aus atdzesét ledusskapja nodalijumu atkuSanas laika. Tas ietaupa
elektroenergiju. Ja saldéta partika tiek atkauséta arpus ledusskapja, tas nelauj ietaupit
elektroenergiju.

4. Dzérieniem un Skidram édienam, ko ievietojat ledusskapr, jabat noslégtam. Pretéja
gadijuma iericé palielinas mitruma Iimenis. Tadé| ledusskapja darbibas laiks palielinas.
Dzérienu un 8kidru édienu noslégSana palidz arT saglabat to smarzu un gar$u.

5. levietojot édienus un dzérienus, atveriet ledusskapja durvis péc iespéjas mazak.

6. Aizveriet dazadas temperatiras nodalijumu/atvilktnu vakus (auglu/darzenu nodalijuma,
vésas atvilktnes u.c.).

7. Durvju bliveéjumam jabat tiram un elastigam. Nomainiet blivéjumu, ja tas nodilst.

8. Jusu ierices energijas patérins ir aprékinats iericei bez atvilktném un ar pilntba piepilditu
saldétavu.

9.Lai taupitu energiju, neizmantojiet vietu no
robeZlinijas Idz durvim (gar partikas ievietoSanas
ierobeZzojuma  Iniju).  Partikas  ievietoSanas
ierobezojuma ITnija ir izmantota arT pazinojuma par
energijas patérinu
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IERICES DALAS UN NODALIJUMI

ST ierice nav paredzéta ieblvésanai.

T A ( (Ja apgaismojums un
9 8 termostats atrodas augSpusé)
-\~ .,.\~

f

2 a
Q
3
4
7
Termostats
B

[
\

Ledusskapja spuldze un vaks

(é)]
i
|
»)’y@
>

[

—

Paredzéts tikai informacijai par ierices dalam. Dalas var atSkirties dazadiem ierices

modeliem.
A) Galvenais nodalijums 6) Saldétava stikla plaukti*
B) Saldetava 7) Plaukts pudelém

8) Pielagojams durvju plaukts / Durvju
augsejais plaukts
9) Durvju aug$éjais plaukts
10) Olu turétajs
11) Ledus kubinu gatavoSanas trauks
12) Plastmasa skrapis*

* Daziem modeliem

1) Termostats (Ja apgaismojums

un termostats atrodas mala)

2) Reguléjama stikla plaukta

3) Auglu nodalijuma vaks

4) Auglu nodalijums

5) Saldétavas atvilktne
Visparigas piezimes
Svaigas partikas nodalijjums (ledusskapis): visefektivako energijas patérinu nodrosina
ierices konfiguracija ar atvilktném apakséja dala un vienmérigu plauktu izvietojumu,
savukart durvju tvertnu novietojums energijas patérinu neietekme.
Saldétavas nodalijums (saldétava): visefektivako energijas patérinu nodrosina ierices
konfiguracija ar atvilktném un tvertném piepildita stavokli.
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Visparejie izmeéri !
H1 mm 1520
W1 mm 540
D1 mm 595

Lietojuma nepiecieSama telpa 2

H2 mm 1670
W2 mm 640
D2 mm 635
Lietojuma nepiecieSama kopéja
telpa®

W3 mm 640,0
D3 mm 1137,9
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DLAWW- I TEHNISKIE DATI

Tehniska informacija ir noradita tehnisko datu plaksnité ierices iekSpusé, ka arT energijas
datu uzlime.

Kopa ar ierici piegadataja energijas datu uzlimé esosais QR kods nodrosina timek|a saiti uz
ES EPREL datu baze ietverto informaciju par ierices veiktspéju.

Glabajiet energijas datu uzlimi uzzinai kopa ar lietotdja rokasgramatu un visiem citiem
dokumentiem komplekta ar So ierici.

Minéto informaciju ir iesp&jams atrast art EPREL, izmantojot saiti https./eprel.ec.europa.eu,
ka art modela nosaukumu un razojuma numuru, kas redzams ierices tehnisko datu plaksnite.
Detalizétu informaciju par energijas datu uzlimi skatiet saité www.theenergylabel.eu.

YYWNX:El INFORMACIJA TESTESANAS IESTADEM

lerices uzstadiSanai un sagatavoSanai jebkadas EcoDesign parbaudes gadijuma jaatbilst
standartam EN 62552. Ventilacijas prasibam, padzilindjuma izmériem un minimalajiem
atstatumiem aizmuguré jabat tadiem, k& noradits &is lietotaja rokasgramatas 1. DALA. Lai
sanemtu jebkadu citu papildu informaciju, tostarp noslogojuma planus, I0dzu, sazinieties ar
razotaju.

DVAWWIE KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Vienmer lietojiet originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar mlsu autorizéto servisa centru, jums noteikti pie rokas jabat Sadiem datiem:
modelis, PNC, sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. lespéjams mainit bez iepriek$gja
pazinojuma.

sanemtu padomus lietoSanas joma, brosiras, traucéjummeklétaju, informaciju par servisu
un remontu:

Apmeklgjiet misu timek|a vietni, lai:

https://www.senukai.lt/
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XXX ENNE SEADME KASUTAMIST

Uldised hoiatused

A HOIATUS: Hoidke seadme korpuses asuvad ja sisseehitatud
ventilatsiooniavad vabad kdikidest takistustest.

A HOIATUS: Arge kasutage kilmutusprotsessi kiirendamiseks
mehhaanilisi- v6i muid seadmeid, mis ei ole tootja poolt
soovitatud.

A HOIATUS: Arge kasutage elektrilisi seadmeid
toidusailitussektsioonides

valja arvatud juhul, kui neid ei ole soovitanud seadme tootja.
A HOIATUS: Arge kahjustage kilmutusagensi tsirkulatsiooni.

A HOIATUS: Seadme paigaldamisel veenduge, et toitejuhe ei
jaaks kuskile kinni ega saaks kahjustada.

AHOIATUS: Arge jatke mitme pesaga pikendusjuhtmeid ega
muid toiteallikaid seadme taha.

AHOIATUS: Seadme ebastabiilsusest tingitud ohtude
valtimiseks, tuleb see paigaldada vastavalt juhistele.

@Kui teie seade kasutab kilmutusagensi R600 — infot saate
vaadata oma kulmiku infokleebiselt — peate transportimisel ja
monteerimisel vaga ettevaatlikult talitama, et mitte vigastada
kilmutuselemente. Kuigi R600a on keskkonnasdbralik ja
naturaalne gaas, on tegu plahvatusonhtliku gaasiga ja vigastatud
ning lekkiva kulmutusseadmega kulmik tuleb koheselt
eemaldada lahtise tule vdi kutteseadmete juurest ja ruum tuleb
koheselt hoolikalt ventileerida.

* Transportimise ja paigaldamise kaigus ei tohi kahjustada

kulmaine kompressorit.

+ Arge hoidke seadmes plahvatavaid aineid naiteks sittiva
sisuga aerosooli pudeleid.
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*» Seade on mdeldud kasutamiseks kodumajapidamises ja
muudes sarnastes kohtades nagu naiteks;

- personalikddgid poodides, kontorites ja muudes
tookeskkondades
- talumajapidamistes ja klientide kasutuseks hotellides,
motellides ja muudes majutusasutustes
- bed and breakfast tuupi majutusasutustes;
- toitlustuses ja muudes sarnastes valdkondades
» Kui kontakt ei vasta kulmiku pistikule, peab selle vahetama
tootja esindaja voi kvalifitseeritud to6taja, et valtida voimalikke
ohte.

*» Seade ei ole mdeldud kasutamiseks piiratud flUsiliste,
sensoorsete voi vaimsete vdimetega voi vaheste teadmiste
ja oskustega isikutele (k.a. lapsed) valja arvatud juhul, kui
nende turvalisuse eest vastutav isik on neid piisavalt seadme
kasutamise osas instrueerinud Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud seadmega mangida.

* Kilmkapi toitekaabli kilge on Uhendatud spetsiaalselt
maandatud pistik. Pistikut tohib kasutada maandatud 16
amprises pistikupesas. Kui teie majas sellist pistikupesa ei
ole, laske see kvalifitseeritud elektrikul paigaldada.

» Seade ei ole mdeldud kasutamiseks ule kaheksa aastatele
lastele ja piiratud fuadsiliste, sensoorsete voi vaimsete
vBimetega vdi vaheste teadmiste ja oskustega isikutele (k.a.
lapsed) ainult juhul, kui nende turvalisuse eest vastutav isik
on neid piisavalt seadme kasutamise osas instrueerinud ning
nad teadvustavad koiki seadme kasutamisega kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmes mangida. Puhastust ja hooldust
ei tohi lapsed teostada ilma jarelevalveta.
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» 3-8-aastased lapsed tohivad toiduaineid seadmesse panna
ja neid sealt valja votta. Lapsed ei tohiks seadet puhastada
ega hooldada. Hoidke alla 3-aastased lapsed seadmest
eemal. 3-8-aastased lapsed tohivad seadet kasutada ainult
taiskasvanu jarelevalve all. 8-14-aastased lapsed ja puudega
isikud tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nad teevad
seda nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all voi
juhendamisel. Stigava puudega isikud ei tohiks seadet iima
jarelevalveta kasutada.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle asendama valmistaja,
valmistaja teenindusesindaja vdi muu kvalifitseeritud too6taja,
et valtida ohtlikke olukordi.

* See seade ei ole ette nahtud kasutamiseks korgusel ule
2000 m.

Toidu riknemise valtimiseks jargige jargmiseid juhiseid:

» Seadme ukse pikemaks ajaks lahti jatmisel voib temperatuur
selle sees oluliselt tdusta.

* Puhastage toiduainetega  kokkupuutuvaid pindu ja
aravooluavasid regulaarselt.

* Hoidke toorest liha ja kala sobivates anumates, nii et need ei
puutuks muude toiduainetega kokku ning et nende vedelik ei
tilguks teistele toiduainetele.

» Kahetarni sugavkulmutatud toiduainete sahtlid sobivad
eelnevalt slugavkulmutatud toiduainete hoidmiseks, jaatise
hoidmiseks voi valmistamiseks ja jaakuubikute tegemiseks.

+ Uhe-, kahe- ja kolmetéarni sahtlid ei sobi varskete toiduainete
sugavkulmutamiseks.

* Kui seadmesse pikemat aega toiduaineid ei panda, lUlitage
see valja, sulatage, puhastage, laske kuivada ja jatke seadme
uks lahti, et seadmesse ei tekiks hallitust.
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Vanad ja mittetootavad kiilmikud

* Kui teie vana kulmik on varustatud lukuga, purustage voi eemaldage see enne seadme
korvaldamist, kuna lapsed vdivad sattuda kiilmikusse I6ksu ja pdhjustada selliselt
onnetuse.

A +Vanad kilmikud ja slgavkilmad sisaldavad isolatsioonimaterjale ja
kiilmutusagens CFCd. Seega pidage silmas, et te ei kahjustaks vana kilmikut
kasutusest eemaldades loodust.
Kisige kohalikult omavalitsuselt lisateavet WEEE hévitamise osas
taaskasutamise, korduskasutamise jne. eesmargil.
Markused:

+ Palun lugege enne seadme paigaldamist ja kasutamist hoolikalt seadme kasutusjuhendit.

Meie ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis vbivad tekkida seadme vale kasutamise
korral.

« Jargige koiki seadmel ja kasutusjuhendis toodud juhiseid ning hoidke kasutusjuhend
kindlas kohas, et lahendada tulevikus ettetulevaid probleeme.

* Antud seade on modeldud kasutamiseks kodumajapidamistes, ainult siseruumides
ja kindlal maaratud eesmargil. Seade ei sobi kommerts- véi Uhiskasutuseks. Selline
kasutus viib seadme garantii katkemiseni ja meie ettevdte ei ole tekkida vdivate kahjude
eest vastutav.

* Antud seade on mdeldud kasutamiseks siseruumides ja sobib ainult toidu jahutamiseks
ja hoidmiseks. Seade ei sobi kommerts- v&i Uhiskasutuseks ja/véi mittetoiduainete
hoiustamiseks. Vastasel juhul ei véta meie ettevbte vastutust tekkida vdivate kahjude

eest.
Ohutuse hoiatused
+ Arge kasutage pikendusjuhtmeid v&i mitmikpesasid.
* Arge Uhendage kahjustatud, katkistesse vdi vanadesse pistikutesse. %\ Vi

« Arge tirige, painutage vdi kahjustage juhet.

« Arge kasutage pistiku tileminekuid.

Wb AL b g

» Seade on moeldud kasutamiseks taiskasvanute poolt, arge lubage
lastel seadmega méangida voi rippuda Ule ukse.

vélja margade katega!

* Elektril6dgi valtimiseks arge sisestage voi tbmmake pistikut kontaktist —b
N
+ Arge pange siigavkiilmikusse klaaspudeleid v&i joogipurke. Pudelid véi @ ‘&

purgid vdivad I6hkeda.

*Oma ohutuse tagamiseks arge pange kilmikusse plahvatus- voi
tuleohtlikke materjale. Pange suurema alkoholisisaldusega joogid
stgavkiimikusse vertikaalselt ja korrektselt suletult. ﬁ
* Kui vétate kulmikus valmistatud jaad, siis arge puudutage seda, kuna jaa
voib pbdhjustada kilmakahjustusi ja/voi 16ikeid. &
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+ Arge katsuge kilmunud toite margade katega! Arge sddge jaatist ja jadkuubikuid
vahetult peale stigavkilmikust valja vétmist!

+ Arge taaskiilmutage juba sulanud toiduaineid. SSee vdib pdhjustada tervise probleeme
naiteks toidumiirgitust..

« Arge katke kiilmikut ega selle pealset riidega. See majutab teie killmiku t66 tulemuslikkust.
* Transportimise ajaks kinnitage koéik kilmikus olevad lisatarvikud, et valtida
nende kahjustumist.
Kiilmiku paigaldamine ja kasutamine

Enne kiilmiku kasutusele vottu peate péérama tdhelepanu jdrgnevatele punktidele:
* Operating voltage for your fridge is 220-240 V at 50Hz.

* Kiilmiku toitejuhe on varustatud maandatud kaitsmega. Pistikut tohib kasutada
maandatud pistikus millel on minimaalselt 16 A kaitse. Kui teil ei ole sellele vastavat
pistikut, laske see kvalifitseeritud elektrikul paigaldada.

* Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis tekivad toote maandamata kasutamisel.
* Asetage seade kohta, kus ta ei oleks kokkupuutes otsese paikesevalgusega.

» Seadme peab olema vahemalt 50 cm eemal ahjust, pliidist ja muudest otsese soojuse
allikatest ja vahemalt 5 cm kaugusel elektrilisest ahjust.

* Seadet ei tohi kasutada valitingimustes voi jatta vihma katte.

* Kui kiilmik on paigutatud stigavkilmiku kdrvale, peab nende vahe olema
vahemalt 2 cm, et valtida niiskuse teket valispinnale.

+ Arge asetage kiilmikule esemeid ja paigutage kiilmik sobivasse kohta, et
tema peale jadks vahemalt 15 cm vaba ruumi.

* Reguleeritavad esijalad tuleb stabiliseerida sobivale kérgusele, et kiilmik
tobtaks stabiilsel pinnal Gigesti. Jalgu saate reguleerida keerates neid
paripaeva (vdi vastupidises suunas). Seda tuleb teha enne toidu kiilmikusse paigutamist.

* Enne kilmiku kasutamist puhkige kdik osad Ule sooja veega millesse_on Ilsatud
teelusikatéis soodat, loputage ja kuivatage. Peale puhastamist pange koik e ___:)
osad tagasi. TITD

* Paigaldage kauguse reguleerimise plastik (detail millel on taga mustad a
labad) keerates seda 90°, nagu naidatud joonisel, valtimaks kondensaatori
kokkupuudet seinaga.

Enne Kui Alustate Oma Kiilmiku Kasutamist

1T

* Kui seadet kasutatakse esmakordselt vdi peale transportimist, hoidke
kulmikut pustises asendis 3 tundi ja seejarel Uhendage vooluvdrguga, et @

tagada efektiivne t66. Vastasel juhul voite kahjustada kompressorit.

» Esmakordsel kasutamisel voib kilmikus olla spetsiifiline 16hn, 16hn kaob
kui kiilmik hakkab jahutama.
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XN ERINEVAD FUNKTSIOONID JA VOIMALUSED

Teave LessFrost tehnoloogia kohta

Tanu seadet Umbritsevale aurustile pakub Less Frost tehnoloogia téhusamat jahutust,
paindlikumat hoiuruumi ja nbuab védhem kasitsi sulatamist.

Termoregulaatori nupu asend

Kui valgustus ja termostaat on Kui valgustus ja termostaat on
asetatud Ules asetatud kiiljele

(" Superliiliti h

(Osadel mudelitel)

Termoregulaatori karp

Kilmikulamp ja kate

‘ Termostaadivalits

Termostaat reguleerib automaatselt kiilmkapi sisetemperatuuri. Keerates nuppu asenditest

1 kuni 5, saavutate jarjest kiilmema temperatuuri.

Siigavkiilmiku & Kiilmiku termostaadi seaded

1 — 2 : Toiduainete lUhiajaliseks sailitamiseks kulmikus, vdite seada nupu miinimum ja
keskmise asendi vahemikku (1-3).

3 — 4 : Toiduainete pikemaajaliseks sailitamiseks kilmikus, vdite seada nupu keskmise
asendisse (3-4).

5 : Varke toidu kilmutamiseks. Seade t66tab kauem. Peale piisavalt kiilmade

tingimuste saavutamist, keerake kontrollnupp tavalisse asendisse.

Superkiilmutus: Seda lilitit kasutatakse superkilmutuse lilitina. Maksimaalse
kdImutusvdimsuse saavutamiseks lUlitage see lUliti sisse enne varske toidu paigutamist.
Parast varske toidu paigutamist stigavkilmikusse piisab enamasti 24 tundi ON asendis
hoidmisest. Energia saastmiseks lUlitage [Uliti valja, kui varske toidu paigutamisest on 24
tundi moodas.

Talveolude liiliti Kui imbritseva 6hu temperatuur on alla 16 °C, kasutatakse seda llitit
talveolude lilitina ning see hoiab teie kulmiku temperatuuril tle 0 °C ajal, mil siigavkilmik
on madalal temperatuuril -18 °C.

Hoiatused temperatuuri seadmise kohta

« Efektiivsuse tagamiseks ei ole soovitatav kasutada kilmikut jahedamas keskkonnas kui
10°C.

» Temperatuuri seaded tuleb teha sdltuvalt ukse avamise sagedusest ja kilmikus hoitava
toidu kogusest.

EE - 57 -



* Peale pistikusse Gihendamist peab soltuvalt imbritsevast temperatuurist kilmik taieliku
jahtumiseni todtama kuni 24 tundi iima segamata. Arge avage kiilmiku uksi liga sageli
ega asetage sellel perioodil kiilmikusse liiga palju toitu.

» Kompressori kahjustuste valtimiseks rakendub 5 minutiline viivitus funktsioon, kui te
tdmbate kilmiku pistikust valja voi kui tekib elektrikatkestus. Kilmik hakkab uuesti
normaalselt toéle peale 5 minuti mé6dumist.

« Teie kilmik on loodud t66tama standardites toodud valis6hutemperatuuri intervallides
vastavalt informatsioonitabelis toodud klimaklassidele. Me ei soovita kasutada kilmikut
soovitatud temperatuuri vaartusest véljaspool, kuna sellega langeb jahutuse efektiivsus.

Kliimaklass ja tdhendus:

T (troopiline): See kilmutusseade on méeldud kasutamiseks tmbritseva 6hu
temperatuurivahemikus 16 °C kuni 43 °C.

ST (lahistroopiline): See kiilmutusseade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva 6hu
temperatuurivahemikus 16 °C kuni 38 °C.

N (mdo6dukas): See kilmutusseade on mdeldud kasutamiseks imbritseva dhu
temperatuurivahemikus 16 °C kuni 32 °C.

SN (laiendatud mdoédukas): See kilmutusseade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva
o6hu temperatuurivahemikus 10 °C kuni 32 °C.

Tarvikud
Jaaalus (teatud mudelid)

« Taitke jaaalus veega ja asetage see sligavkilmkambrisse.
* Kui vesi on muutunud taielikult jadks, saate painutada jaaalust ja kasutada jaakuubikuid.

Pudeli hoidja  (teatud mudelid)

Valtimaks pudelite libisemist ja kukkumist, vdite kasutada pudelite hoidikut.
Samuti saate sellega valtida pudelite kolisemist ukse avamisel ja sulgemisel.
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Plastikust kraabits (teatud mudelid)

Teatud aja jarel koguneb sltgavkilmiku kindlatesse kohtadesse jaa.
Sugavkilmikusse kogunenud jaa tuleb aeg-ajalt eemaldada. Kasutage vajadusel
kaasas olevat plastik kraabitsat. Arge kasutage selleks teravaid metall esemeid.
Need vdivad mdjutada killmikutsirkulatsiooni ja kahjustada seaded.

Adapti-Lift ukseriiul  (teatud mudelid)

Adapti-Lift vdimaldab kuut erinevat kdrguse
N reguleerimist teile vajalike hoiualade loomise

~riiuli alumist osa ja tdmmake ukseriiuli kuljel
olevaid nuppe noolega naidatud suunas. (joonis

|
joonis 1 1)

Asetage ukseriiul seda Ules ja alla liigutades vajalikule kdérgusele.

Kui olete ukseriiuli vajaliku kdrguse saavutanud, vabastage ukseriiuli kiljel olevad nupud

(joonis 2). Enne ukseriiulist lahti laskmist liigutage seda (les ja alla ning veenduge, et see

on fikseeritud.

joonis 2

Markus: Enne liikuvale ukseriiulile raskuste asetamist tuleb riiuli pdhja toetades seda hoida.
Vastasel juhul voib riiul raskuse téttu siinidelt kukkuda. Seega vdib tekkida kahju ukseriiulile
voi siinidele.

Visuaalsed ja tekstilised kirjeldused lisatavikute kohta véivad erineda séltuvalt teie
seadme mudelist.
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G EEKE FOOD STORAGE IN THE APPLIANCE
Kualmik

* Niiskuse ja sellest tuleneva harmatise valtimiseks &arge pange kilmikusse lahtises
mahutis vedelikke. Harmatis tekib aurusti kdige kilmematele osadele ja véib nduda
sagedasemat sulatamist.

 Kilmikusse ei tohi panna sooja toitu. Soojal toidul tuleb lasta jahtuda toatemperatuurini.
Toit tuleb paigutada kilmikusse selliselt, et oleks tagatud piisav dhuringlus.

* Mitte miski ei tohi puutuda vastu seadme tagaseina, kuna see pShjustab harmatise teket
ja esemed voivad tagaseina kilge kilmuda. Arge avage kulmiku ust liiga sageli.

« Paigutage liha ja kala (pakitud pakendisse voi kilesse), mida kavatsete 1-2 paeva jooksul
ara tarbida, kilmiku kdige alumisse osasse (kodgiviljakasti kohale) kuna see on kdige
kilmem piirkond ja tagab kdige paremad hoidmistingimused.

* Puu- ja kodgiviljad vdib kddgiviljakasti panna ilma pakendita.
* Normaalsete todtingimuste tagamiseks piisab, kui reguleerida teie kilmiku
temperatuuriseade temperatuurile +4 °C.

» Kilmkambri temperatuur peaks olema vahemikus 0-8 °C, temperatuuril alla 0 °C
hoitavad varsked toidud lahevad jadsse ja madanevad, temperatuuril Gle 8 °C tduseb
bakterisisaldus ning toidud riknevad.

+ Arge pange kuuma toitu kohe kiilmkappi, oodake kuni see maha jahtub. Kuumad toidud
tostavad teie kilmiku temperatuuri ning péhjustavad toidumurgitust ja toidu tarbetut
riknemist.

* Liha, kala, jms tuleks hoida toidu jahutuskambris ning kodgiviljade hoidmiseks peaks
kasutama kodgiviljasahtlit (kui see on olemas).

* Ristsaastumise valtimiseks arge sailitage lihatooteid puuviljade juures.

* Toidud tuleks kilmikusse panna suletud anumates vdi kaetuna, et valtida niiskuse ja
I6hnade tekkimist.

HHoiustamise

Food Kuhu kiilmikus paigutada
aeg
Juurviljad ja puuviljad 1 nédal Juurviljakorvis (ilma pakkimata)
Kaetud kilega ja kottides voi
Liha ja kala 2 kuni 3 paeva lihakarbis
(klaasriiulil)
Varske juust 3 kuni 4 paeva Spetsiaalsel ukseriiulil
Voi ja margariin 1 nadal Spetsiaalsel ukseriiulil
. Kuni tootja
P.l.l de_lls_olevad tooted, poolt soovitatud Spetsiaalsel ukseriiulil
piim ja jogurt - P
sailivuse tahtajani
Munad 1 Kuu Munariiulil
Keedetud toidud Kaik riiulid
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Siigavkiilmik

» Kasutage oma kulmiku sugavkulmikusektsiooni kilmutatud toidu pikaaegseks
sailitamiseks ja jaa valmistamiseks.

+ Stigavkilmiku maksimaalselt ara kasutamiseks kasutage ainult llemise ja alumise
sektsiooni klaasriiuleid. Alumise sektsiooni puhul kasutage alumist korvi.

+ Arge pange siigavkilmikusse kilmutamiseks varskelt pandud toitu juba kilmunud
toiduainete korvale.

+ Kiilmutage toiduained (liha, hakkliha, kala jms) vaiksemates portsjonites, mida suudaksite
korraga éra tarbida.

+ Arge killmutage juba sulanud toitu enam uuesti. See vdib kujutada ohtu teie tervisele
seoses naiteks toidumirgistusega.

» Arge asetage kuuma toidu siigavkiilmikusse enne kui toit on taielikult maha jahtunud.
Selle tulemusel véivad sitigavkilmikus juba leiduvad kilmunud toiduained rikneda.

+ Kiilmutatud toiduaineid ostes veenduge, et need on sobivates tingimustes kiilmutatud ja
et pakend on terve.

+ Kiilmutatud toidu sailitamisel tuleb kindlasti jargida pakendil toodud hoiustamistingimusi.
Kui pakendil juhised puuduvad, tuleb toit véimalikult peatselt ara tarbida.

* Kui kiilmutatud toidu pakendis on tekkinud niiskus vdi sel on ebameeldiv 16hn, vdib toit
olla olnud eelnevalt hoitud ebasoodsates tingimustes ja toit véib olla riknenud. Arge
seda tlipi toiduaineid ostke!

» Kllmutatud toidu hoiustamise kestus muutub vastavalt Umbritsevale temperatuurile,
ukse avamise/sulgemise sagedusele, termostaadi seadistusele, toidu tudbile ja toidu
ostmisajast sigavkilmikusse paigutamiseni méédunud ajale. Pidage alati kinni pakendil
toodud juhistest ja arge Uletage margitud pikimat séilitusaega.

» Pange tahele, et kui soovite asja suletud stigavkilmiku ust avada, pole seda kerge teha.
Tegemist on normaalse ndhtusega! Parast seisundite vordsustumist on ust jalle vdimalik
kergelt avada.

Téahtis markus.

+ Kiilmutatud toiduaineid tuleb sulatamise jarel valmistada varskele toidule sarnaselt. Kui
neid sulatamise jarel ei valmistata, ei tohi neid MITTE MINGIL JUHUL uuesti kiilmutada.

* Valmistatud toitude leiduvad osad maitseained (aniis, basiilik, kress, virtsisegud, ingver,
kilsauk, sibul, sinep, tilimian, majoraan, must pipar jms) muutuvad ja omandavad
tugevama maitse, kui neid on pika aja valtel sailitatud. Seetdttu lisage kilmutada
toitudele natukene maitseaineid voi siis lisage maitseaineid alles parast toidu sulamist.

+ Toidu séilitamisaeg sdltub kasutatud olist. Sobivad 6lid on margariin, vasikarasy, oliividli
ja vdi ning mittesobivad on pahklidli ja searasv.

* Vedelad toidud tuleb kilmutada plasttopsides ja teised toidud tuleb kilmutada plastkiles
voi kottides.
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Hoiustamise

Sulatamise aeg

Liha ja kala Ettevalmistus aeg toatemperatuuril
(kuudes) -tundides-
Biifsteek Kumutamiseks pakitud 6-10 12
parajate portsjonitena
Lambaliha Kulmutamlseks pakltud 6-8 1-2
parajate portsjonitena
Veiseliha Kuln'?utamlsek.s pakﬂud 6-10 1-2
parajate portsjonitena
Vasikaliha kuubikud Vaikeste tukkidena 6-10 1-2
Lambaliha kuubikud Tukkidena 4-8 2-3
Hakkliha Sobilike portsudena, 13 2-3
ilma virtsideta
Rupskid (tiikid) Tukkidena 1-3 1-2
Peab olema vordselt
Vorst/Salaami pakendatud, isegi kui on Kuni sulamiseni
kaetud kilega.
Kana ja kalkun Kulmutamiseks pakitud 7-8 10-12
parajate portsjonitena
Hanilpart Kulm_utamlsek_s pakltud 4-8 10
parajate portsjonitena
Poder_- Jéanes - ?,5 kiloste portsudena ja 9-12 10-12
Metssiga ilma luudeta
Mageveekala (Forell, 2 Kuni on korralikult
Karpkala, Haug, Saga) sulanud
- Peale puhastamist ja
Lahj?d kalad . rookimist korralikult Kuni on korralikult
(meriahven, kammeljas, . ) 4-8
. pesta ja kuivatada, sulanud
merikeel) ; .
vajadusel tuleb pea ja
Rasvased kalad sabaosa ara IGigata. Kuni on korralikult
(pelamiid, makrell, 2-4
L. < . sulanud
sinikala, anSoovis)
Koorikloomad Puhastatud ja kottidesse 46 Kuni on korralikult
pakitud sulanud
Oma pakendis, . .
Kalamari alumiinium véi plastik 2-3 Kuni on korralikult
L sulanud
konteineris
Soolvees, alumiinium vdi Kuni on korralikult
Teod 3

plastik konteineris

sulanud
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Hoiustamise

Sulatamise aeg

P JUuUuV:‘llji?'g éa Ettevalmistus aeg toatemperatuuril
J (kuudes) -tundides-
Eemaldage lehed, jagada tuum
Lillkapsas osadek§ ning hmdkglseda 10-12 V0|_!_o kasutada
vees, mis sisaldab vaikeses kdlmutatult
koguses sidrunimahla.
Rohelised oad, Peske oad ja I6igake 10-13 V&ib kasutada
turgi oad vaikesteks tlikkideks. kilmutatult
. V6éib kasutada
Herned Puhastage ja peske 12 Kiilmutatult
. Peske oad ja I6igake Voéib kasutada
Seened ja spargel véikesteks tiikkideks 6-9 kilmutatult
Kapsas Puhastatud kujul 6-8 2
Baklazaan Ldigake peiale' pesemist 2cm 10-12 Era'!dage': kettad
tukkideks Uksteisest
Mais Puhastage ja pakkige kas 12 Vib kasutada
tdlvikute vdi teradena kilmutatult
. - Voib kasutada
Porgand Peske ja I6igake viiludeks 12 kiilmutatult
Eemaldage vars, 16igake -
Pipar pooleks ja eemaldage 8-10 VOIP kasutada
kilmutatult
seemned
Spinat Pestult 6-9 2
Ounad ja pirnid Koorige ja viilutage 8-10 (Ktlmikus) 5
Aprikoos ja virsik Poolitage ja eemaldage kivi 4-6 (Kilmikus) 4
Maasikad ja . .
vaarikad Peske ja puhastage marjad 8-12 2
Keedetud Topsis kuhu on lisatud 10%
o 12 4
puuviljad suhkrut
Ploomid, kirsid, . .
hapud kirsid Peske ja eemaldage kivid 8-12 5-7
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Piimatooted ja

Sailitamise

et takistada liigset
paksenemist

kondiitritooted Ettevalmistus aeg Hoiustamise tingimused
(kuudes)
Pakendatud Ainult homogeniseeritud
(Homogeniseeritud) | Originaal pakendis 2-3 - 9
- piim
piim
Lihiajalisel sailitamisel
voivad jaada oma
Juust-_valja arvatud Viiludena 6-8 orlglna_al P_akendlsse.
valge juust Samuti vdib need keerata
toidukilesse, et sailitada
pikema aja jooksul.
V6i, margariin Originaal pakendis 6
Munavalge 10-12 30 gr vastab
munakollasele.
Véaga hasti segatuna, »
Muna segu lisatud naRuotsatals 50 gr vastab g
*~ | (valge — kollane) suhkryt Vol s9ola, 10 munakollasele 2
o et takistada ligset ' 5
= paksenemist >
Véaga hasti segatuna, E
lisatud napuotsatais a
Munakollane suhkrut voi soola, 8-10 20 gr vastab

munakollasele.

(*) Muna ei tohi kiilmutada koorega. Valge ja kollane tuleb kiilmutada eraldi vbi vdga hé&sti

segatuna.
Hoiustamise Sulatamise aeg Sulatamise aeg ahjus
aeg toatemperatuuril (minutites)
(kuudes) (tundides)

Leib 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Kiipsised 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pirukas 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Tort 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filotaigen 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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Y PUHASTAMINE JA HOOLDUS

* Vdite puhkida valiseid ja sisemisi pindasid pehme riide vdi kdsnaga
kasutades sooja seebivett.

N

N

(!

* Eemaldage (ikshaaval
seebiveega. .

kdik osad ja puhastage sooja

» Arge kasutage puhastamiseks kergestisiittivaid, plahvatusohtlikke v&i
soovitavaid materjale nagu naiteks lahustid, gaasid voi happed.

* Du bor rengdra kondensatorn med kvast minst en gang om aret for
att ge energi sparande och 6ka produktiviteten.

Veenduge, et kiilmik oleks puhastamise ajaks vooluvérgust eemaldatud.
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Kiilmikusektsiooni sulatamine

 Sulatamine toimub kilmiku sektsioonis automaatselt kilmiku td6tamise ajal; sulatusvesi
koguneb aurustuskandikule ja aurustub automaatselt.

« Aurustuskandikut ja vee dreenimisava (kulmikus juurviljakorvi taga) tuleb puhastada aeg-
ajalt, et valtida vedeliku kogunemist kilmiku pdhja, selle asemel, et see voolaks valja.

Siigavkiilmiku sulatamine

« Stigavkilmiku riiuleid kattev jaa tuleb aeg ajalt eemaldada.

+Arge kasutage selleks teravaid metall esemeid. Need véivad mojutada
kilmikutsirkulatsiooni ja kahjustada seaded. Kasutage kaasas olevat plastik kraabitsat.

« Kui riiulitel on rohkem kui 5 mm jaad, tuleb teostada sulatamine.

* Enne sulatamist paigutage kulmutatud ajalehtedesse pakitud toit jahedasse kohta ja
pulidke véimalikult kaua sailitada nende temperatuuri.

* Sulatamise kiirendamiseks pange kilmikusse méned anumad sooja veega.
» Kuivatage kulmiku sisemus kasna vdi puhta lapiga.
» Kui seade on sulatatud, pange toit kiilmikusse ja puldke see ara tarvitada vdimalikult

lihikese aja jooksul. II.-——-f
ILD_]
| — o

R
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Kiilmiku valgustipirni asendamine

1. Témmake kulmiku toitejuhe pistikust valja,

2. Eemaldage lambi katte (A) vajutades katte mélemal kiiljel asuvaid konkse.
3. Asendage lambipirn (B) uuega (mitte véimsam kui 15 W).

4. Asetage valgusti kate oma kohale ja ihenda seade vooluvérku.(c)

Y 7ARNE JA UMBERPAIGUTAMINE

* Teise kohta transportimiseks véib hoida alles originaal pakendi ja penoplasti (soovituslik).

* Teise kohta transportimisel peate kinnitama kilmiku paksu pakendi, rihmade voi tugevate
koitega ja jargima pakendil toodud transpordi

soovitusi. (\®
* Eemaldage eemaldatavad osad (riiulid, tarvikud, :1\? m

juurviljakorvid jne.) voi kinnitage need transpordi
ajaks I66kide valtimiseks rihmadega kulmiku sisse.

Kandke kiilmikut plistises asendis.

Ukse imberpaigutamine
* Klilmiku ukse avanemise suunda on vdimalik muuta, kui kilmiku k&epidemed on
paigaldatud kilmiku ukse esipinnale.
» Samuti saab ukse avanemise suunda muuta ilma kdepidemeteta mudelitel.

* Kui soovite ukse avanemise suunda muuta, peate selleks vétma Uhendust lahima
teenindusega.
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IEEYYH ENNE TEENINDUSSE HELISTAMIST
Kiilmik ei toota

* Kas on voolukatkestus?

» Kas pistik on korralikult pistikupesasse (ihendatud?

» Kas pistikupesa kaitse voi peakaitse on rakendunud?

» Kas pistikupesa ei ole todkorras? Selle kontrollimiseks Uhendage kilmik mdnda
tootavasse pistikupesasse.

Kiilmik ei ole piisavalt kiilm

* Kas valitud on sobiv temperatuur?

* Kas kulmiku ust on avatud sageli ja jaetud kauaks lahti?

* Kas kulmiku uks on korralikult suletud?

* Kas asetasite ndu vdi toidu kiilmikusse selliselt, et see puutub vastu kilmiku tagaseina,
takistades sellega 6hu ringvoolu?

+ Kas teie kilmik on Glemaaraselt taidetud?

* Kas kilmiku ning taga- ja kiilgseinte vahel on piisavalt vaba ruumi.

* Kas Uimbritsev temperatuur on kasutusjuhendis margitud vahemikus?

Kiilmikus asuvad toiduained on lilejahutatud

+ Kas valitud on sobiv temperatuur?

* Kas sugavkilmikusse asetati hiljuti liiga palju toiduaineid? Kui jah, voib kilmik
kilmikusektsioonis liigselt maha jahtuda, kuna to6tab nende toitude jahutamiseks
kauem.

Kui kiilmik té6tab liiga valjult
Valitud jahutustaseme séilitamiseks lllitub kompressor aeg-ajalt sisse. Sel perioodil

kilmikust kostuv mira on normaalne ja tuleneb selle t66tamisest. Vajaliku jahutustaseme
saavutamisel nérgeneb mira automaatselt. Kui mira kestab edasi, kontrollige alljargnevat.

» Kas seade on loodis? Kas tugijalad on reguleeritud?
* Kas kulmiku taga asub moni ese?
* Kas riiulid voi riiulitele asetatud ndud vibreerivad? Kui jah, paigutage riiulid ja/véi ndud
uuesti oma kohale.
* Kas kilmikusse asetatud objektid vibreerivad?
Normaalne miira
Proksuv heli (jaa murdumine)
» Automaatse sulatamise ajal.
» Seadme jahtumise vdi soojenemise ajal (tAnu seadme materjali paisumisele).
Lithike proksumine Kostub siis, kui termostaat kompressori sisse/valja lilitab.
Kompressori miira (tavaline mootori miira) Selline mura tahendab, et kompressor
to6tab normaalselt. Sisselulitamisel vdib kompressor tekitada Iihikese aja valtel
tugevamat mura.
Mulisemise ja pritsimise heli Sellist heli tekitab kilmaahela torudes ringlev kiilmaagens.

Vee voolamise heli Sulatamise ajal aurustusndusse voolava vee tekitatud normaalne
heli. Sellist heli voib kuulda sulatamise ajal.
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Ohu puhumise heli (tavaline ventilaatori miira) Sellist miira v&ib kuulda No-Frost
kiilmikutes slisteemi tavalise to6tamise kaigus ja seda tekitab dhu ringlemine.
Kiilmiku sisse koguneb niiskus

* Kas toiduained on korralikult pakendatud? Kas pakendid on enne kilmikusse asetamist
korralikult &ra kuivatatud?

» Kas kulmiku uksi on liiga sageli avatud? Ukse avamisel siseneb kilmikusse seadet
Umbritsevas 6hus leiduv niiskus. Eriti juhul, kui ruumi 8huniiskus on liiga kérge, tekkib
niiskumine seda kiiremini, mida sagedamini ust avatakse.

 Parast automaatset sulatamisprotsessi on loomulik, et tagaseinale tekivad veepiisad.
(Staatilistel mudelitel)

Uksi ei ole voimalik korralikult sulgeda ega avada
+ Kas toidupakendid ei vdimalda uksel korralikult sulguda?

» Kas uksesektsioonid, riiulid ja sahtlid on digesti oma kohale asetatud?
* Kas uksetihendid on purunenud vdi rebenenud?
* Kas kulmik asetseb loodis aluspinnal?

Kiilmiku korpuse ja ukse kokkupuutepinnad on soojad
Eriti suvisel ajal (kuuma ilmaga) voivad sellised kontaktpinnad muutuda kompressori
tootamisel soojemaks; tegemist on normaalse néhtusega.
TAHTSAD MARKUSED
» Kompressori termokaitse rakendub ootamatu voolukatkestuse voi seadme pistiku
pesast valjatbmbamisel, kuna jahutussiisteemi gaas ei ole stabiliseerunud. Tegemist
on normaalse nahtusega ning kilmik kaivitub uuesti 4 v6i 5 minuti mé6dumisel.

» Kiilmiku jahutusseade on peidetud tagaseina sisse. Seetdttu voivad maaratud
ajavahemike jarel ilmuda kilmiku tagapinnale veepiisad vdi jaa. Tegemist on normaalse
nahtusega. Sulatamist ei ole vaja teostada, kui pole justtekkinud paksu jaakihti.

* Kui te ei plaani oma kulmikut pika aja véltel kasutada (naiteks suvepuhkuse ajal),
eraldage seade vooluvérgust. Puhastage kilmik jaotises 4 toodud juhiste alusel ja jatke
ebameeldivate I6hnade tekkimise valtimiseks seadme uks avatuks.

* Teie ostetud seade on ettendhtud kodu tulpi kasutamiseks ja seda véib kasutada ainult
kodus ja seadmele ettendhtud otstarbel. Seade ei sobi ariliseks voi Uhiskasutamiseks.
Kui tarbija ei kasutada seadet neist nduetest kinni pidades, ei ole seadme tootja ega
edasimuuja vastutavad garantiiperioodil ette tulla vdivate rikete ja remontimisvajaduste
eest.

* Kui probleem pusib ka parast kdikide eelmainitud juhiste jargimist, pidage néu ametliku
hooldusteenusepakkujaga.
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Nouandeid Energia Saastmiseks

1- Paigutage seade jahedasse, hasti ventileeritud ruumi eemale otsesest
paikesevalgusest ja kuttekehadest. Vastasel juhul kasutage isoleerivat plaati.

2— Laske soojal toidul alati jahtuda toatemperatuurini enne kui selle kilmikusse panete.

3— Kilmutatud toidu sulatamisel, asetage see kilmiku sektsiooni. Sulamisel aitab see
jahe dhk jahutada kllmiku sisemist temperatuuri. Nii sdastab see energiat. Kui
kilmutatud toit panna valja sulama, pdhjustab see energia raiskamist.

4— Jookide ja suppide asetamisel kappi, peavad need olema kaetud. Vastasel juhul
tduseb seadmes niiskus. Kiilmiku td6tamise aeg suureneb. Samuti aitab jookide ja
suppide katmine sailitada nende maitset ja I6hna.

5- Jookide ja toitude kappi asetamisel, hoidke uks lahti nii lihikest aega, kui vahegi
véimalik.

6— Hoidke erinevate jahutusalade katted kinni (varsked toidud, jahuti jne.).

7—- Ukse tihend peab olema puhas ja painduv. Kulunud tihend tuleb asendada.

8-Teie seadme energiatarve on maaratud ilma sahtliteta ja taielikult tais kilmutuskambri

korral.

9-Energia sdastmiseks arge kasutage mahupiiri ja
ukse vahelist mahtu laadimispiirini. Laadimispiiri
kasutatakse ka energiatarbe deklareerimisel
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o7. W SEADME JA KAMBRITE OSAD

See seade ei ole moeldud kasutamiseks sisseehitatud seadmena.

1 A ( (Kui valgustus ja termostaat
9 8 on asetatud Ules)

N7 7 \ i\

2 4
Q
3 § i
4
7
B
.
By 6

5 §\M‘ .

Selle Gldinformatiivse joonise koostamise méte on ndidata seadme erinevaid osi ja tarvikuid,
Seadme konkreetsel mudelil véivad osad olla erinevad.

A. Kilmkamber 7) Alumine riiul
B. Siigavkulmkamber 8) Reguleeritav ukseriiul (Adapti-Lift)* / Ukse
Glemine riiul

1) Termoregulaatori karp (Kui valgustus
ja termostaat on asetatud kiljele

J . - jele) 10) Munakarp

2) Reguleeritava klaasriiuli 11) Jaakuubikut Imistami id
3) Puu- ja kédgivilja hoidmise karbi kaas ) JaaKuubikute valmistamise vormi

) : .
4) Kodgi- ja puuvilja hoidmise karbid 1 2) Frastikust kraabits

)

)

9) Ukse Ulemine riiul

5) Siigavkiilmiku sahtel * Osadel mudelitel
6) Stigavkilmiku klaasist riiulid

Uldised mirkused

Varske toidu kamber (kiilmik): Energiakasutus on kdige tdhusam siis, kui sahtlid
paigutatakse seadme alumisesse osasse ja riiulid jaotatakse Uhtlaselt. Seevastu
uksekorvide asukoht ei mdjuta energiakulu.

Siigavkiilmkamber (siigavkiilmik): Energiakasutus on kdige tdhusam siis, kui sahtlite ja
korvide asetus jaab selliseks nagu see algselt oli.
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Mootmed

D1

w1

~— N
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S
Uldmootmed *
H1 mm 1520
W1 mm 540
D1 mm 595

Kasutamiseks vajalik ruum 2

H2 mm 1670
W2 mm 640
D2 mm 635

Uldine kasutamiseks vajalik ruum
3

W3 mm 640,0

D3 mm 1137,9
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OSA .8 TEHNILISED ANDMED

Tehniline teave on toodud seadme sisekiiljel asuval andmeplaadil ja energiaetiketil.

Seadme energiaetiketil asuv QR-kood viib teid veebilehele, millelt saate teavet seadme
joudluse kohta ELi EPRELi andmebaasis.

Hoidke energiaetikett, see kasutusjuhend ja muud seadmega kaasas olevad dokumendid
alles.

EPRELIis olevat teavet leiate ka veebilehelt https://eprel.ec.europa.eu ning mudeli nime ja
tootenumbri leiate seadme andmeplaadilt.

Tapsemat teavet energiaetiketi kohta vt lingil www.theenergylabel.eu.

XX TEAVE KATSEASUTUSTELE

Seadme paigaldamine ja ettevalmistamine margise EcoDesign kinnitamiseks peab vastama
standardile EN 62552. Ventilatsiooninbuded, 66nsuse mddtmed ja minimaalsed vahemaad
seadme tagakiljel peavad vastama kasutusjuhendi OSAS 1 toodud andmetele. Taiendavat
teavet, sh teavet seadme taitmise kohta saate tootjalt.

YT KLIENDITEENINDUS

Kasutage alati originaalvaruosi.

Enne meie volitatud teeninduskeskusesse poordumist veenduge, et teil on kaeparast
jargmised andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Selle teabe leiate andmeplaadilt. Siintoodud teavet vdidakse ilma etteteatamiseta muuta.

Kasutusnduandeid, broSulre, veaotsingu ning teavet teeninduse ja remondi kohta leiate
aadressilt:

Kulastage meie veebilehte:
https://www.senukai.lt/

EE-73-



YKa3aTtenb

MEPEQ UCMOJNIb3OBAHUEM YCTPOUCTBA.......cooeeeeeeeeeeeeeeeeseeeenens 76
MpeoynpexXaeHNs OOLLEIO XaPAKTEP@ .. ..uuurrrrrrrrreerrrrreraaraaeaeeeeessseenaaaaannes 76
Ctapble 1 Bbilegwmne U3 CTPOS XONMOAUITBHUKM .......ccceeeeeeeeeiiiiiiiieeeeeennnnn. 80
MpenynpexaeHns OTHOCUTENbHO 6€30MacCHOrO MOMb30BAHUS .................. 80
YcTaHoBKa W IKCMMyaTaUNS XOMOAUIMBHUKE......ceeeeeeeeeeeeeeeeennneaaveeeeneeees 81
[lo Hayana aKkcnyaTaunm XONOOMIBHUKA ....vvveereeeeeeeeiieaaaeeeeeeeeeeessaeeeennnns 82

PA3SNMNYHDBIE ®YHKLUUUN U BOBMOXHOCTMU........coiieeecirrreeceireenns 83
NHdopmaumst 0 TEXHONOTUMN Less Frost.........ueeeeiieeiiiiiiiiiec, 83
HaCTPOMKA TEPMOCTATA ....cceeeeeeeeieee e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e eaans 83
3ameyaHUs MO YCTAHOBKE TEMMEPATYPDI.......cceeeeeeeriiiirireeeeeeeeeeeeeaaaaaeens 84
F (et =T el =T o] PP PUPTTTUPUPRRR 85

b TTT LR ToY L £ T 1 1Y b= 85
[TNACTUKOBBIN CKPEOOK ... eeiiiiieeeeiaiieiee e e ettt e e e et eeaeeantaeeaaeeenneeeaaeaaannseeeaaeannneeas 85
(SN A (oY a (=T o) = =T 3 PO PR 85
Perynmpyemas ABEPHASA MOTTKA ...coouuveeieeeiiiiiieaeeaaiiieaaeaaiteeeaaeeaaeeeaasaaannseeeaeeaaneneeas 86

PACIMPEOENEHUE MPOLOYKTOB. .......ccoitiiiiiireeiieeisssssssssssen s ssnasssnnes 86
XOMOANMBHAA KAMEPA ...eiieeeeeitteeeeeeeeeeeaeaaaaaaaaaaaasaaasaaaaaaannnnesnnssssneeenes 86
MOPOBUNMBHAA KAMEPA ..cceeeeiieiaaaeeeeeeeeeeeee ettt eeeeeeeeeeeeeeaaaaaeeeeaaeeaaaaaaannns 87

OUYUCTKA U OBCITYIKUBAHUE ... rsm e ma s res e ma s nnas 920

Pa3mopaknsaHne XONOANNBHOIO OTAETEHUS ..cuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenenveverereeeeeeeeeaaaaeas 91
Pa3mopaxnBaHne MOPO3UINBHOTO OTAEMEHMS .......eeeeireerireeeriieeeaireeseieeeesneeeesineenans 91
3AMEHA JTAMIBI OCBELLEHMS ... eeeeeeeeeee e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaaeeeennnans 92

JOCTABKA U UBMEHEHUE MECTA YCTAHOBKM........ccccooeermeiiireenn. 92

[TEPEBELLUMBAHNE OBEPLIBI...ccceeeeeeeeeeeeeiiiieiiteeete e e e e e e e eeaaaaaaaeeeeeaeseeaaaaannans 92

NEPEQ TEM, KAK OBPATUTBCA B NOCIENPOJAXHbIA CEPBUC 93

PekoMeHaaumm N0 3HEPTOCOEPEKEHMIO .......uvverrieeeeiiirieaaeaeeeeeeeeeeeeeeeeeenans 94
OETATIU U KAMEPDBI YCTPOUMCTBA......c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseseeesaneees 95
e KT Y 1T o PP UPUPPPRR 96
TEXHUYECKUE OAHHDIE .............coe e ess s esnsa e nmnaas 97

RU-74 -



WHOOPMALIUA ANA OPTAHU3ALMA, NPOBOAALLUX UCTIBITAHUA ........ 97
TEXHUYECKASA NOAAEPXKA U OBCITYXXKUBAHUE KITMEHTOB...... 97

RU-75 -



NEPEQ UCMNOMNb30BAHUEM YCTPOMCTBA
MpeaynpexaeHnsa obLiero xapakrepa

AI’IPED,OCTEPE)KEHI/IE: BeHTUNSUMOHHbIE OTBEPCTUS B
KOprnyce YCTPOWCTBA WM BO BCTPOEHHbIX KOHCTPYKUMAX He
AOIMKHbI NepeKpbiBaTbCA.

A\ NPENOCTEPEXEHUE: He vcnonbayitTe MmexaHuueckue
YCTPOWCTBA UMW Ipyre CPpeacTsa, KoTopble He PEKOMEH0BaHbI
npoussoauTeneM A5l YCKOPEeHUS PasmMopaXnBaHus.

A\ NPEQOCTEPEXEHUE: He vcnonbayiite BHYTpM Kamep
xonoguiribHUKa 3rEKTpUYECKUNE ﬂpV|60pb|, eclin OHWn He
peKoOMeHOO0BaHbI NPON3BOANTENEM.

AI‘IPE,D,OCTEPE)KEHI/IE: He ponyckamTte nospexneHun B
cucTeme LMpKynaumm xnagareHra.

A NMPEOOCTEPEXEHMWE: [lpu ycrtaHoBKe ycCTpoucTBa He
AonyckanTe caaBnuBaHNA 1 NOBpeXAeHNsa kabensa nutaHus.

A\ NPENOCTEPEXEHME: He ycranasnusaiite nepeHockM ¢
ANEeKTpn4eCKMMn po3eTkamMmmn U1 noptatunBHbIE WCTOYHUKU
NnUTaHNA No3agun yCTp0|7|CTBa.

AI’IPEHOCTEPE)KEHI/IE: UTobbl n3bexaTb pucka B CBA3U C
NSIOXON YCTOMYMBOCTbIO Mpubopa, ero crnegyer yCTaHOBUTb
COrNacHO UHCTPYKLMN.

&Ecnm B KayecTBe XxnagareHTa B npubope MCnonb3yeTcs
R600a (sTa wWHGoOpmaumsa npuvBedeHa Ha  ITUKETKe
xonoaunbHuka), cnegyer ObiTb NpeaenbHO OCTOPOXHbLIM BO
BPEMS TPAHCMOPTMPOBKM M MOHTa)a, 4Tobbl HEe noBpeauTb
KOMMOHEHTbI CUCTEMbI oxnaxaeHunsa. Xots R600a oTHocuTcs K
9KOMOMMYECKN YUCTbIM MNPUPOLHLIM rasam, OH SBNSETCH
B3pblBYaTbIM BeLLeCTBOM. [103TOMY B Cryyae yTeukun BCrieactane
NOBPEXOEHNS KOMMOHEHTOB CUCTEMbI OXNaXAEHUA cnegyet
NepemMecTuUTb YCTPONCTBO MPOYb OT OTKPbITbIX NCTOYHNKOB OrHS1
UNu Tenna u NpoBeTpuBaTb NOMELLEHME, FAe OH HaxoauTcs, B

Te4eHNe HEeCKOJTIbKUX MUHYT.
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* [1pn nepemelleHnn n yCTaHOBKe yCTDOVICTBa He ﬂ,OHyCKaVITe
noBpexgeHnda cCUCTeMbl LNPKYNALMKU OXnaXxaakwero ra3a.

* He xpaHuTte B aToM npubope B3pbIBOONACHbIE BELLECTBA
(Hanpumep,  aspos3orbHble  GannoHbl € TOPHOYMM
NPONESNSIEHTOM).

HaHHbin nNpubop npegHasHavyeH Ans UCMNOoSfb30BaHUS B
ObITOBbIX U @HANOrMYHbIX ObITOBbIM YCNOBUSAX, TAKUX KakK:

- KYXOHHbIE 30Hbl AfA nepcoHana B MarasuHax, oucax u
Apyrmx paboymx noMeLleHusix.

- 3aropodHble goma, HOoMepa [Ansa KIMEHTOB B OTensx,
FOCTUMHMLAX N OPYIMX MOMELLEHMUSIX XMUNOro Tmna.

- HOMEepa rOCTUHML, TUNa «HOYSEr N 3aBTPaK».

- KEUTEPUHT M NOAO0BHLIE Chepbl NPUMEHEHUS, HE CBA3aHHbIE
C PO3HNYHOW TOProBIien.

* Ecrnin poseTka He noaxoauT Mo4 BWIKY YCTPOWUCTBA, ee
AOJSKEH 3aMEHNTb NPON3BOAUTESb, Er0 areHT N0 CEPBUCHOMY
obcnyxmBaHmto  unn - gpyrom KBanMuumpoBaHHbIN
cneunanncTt, YTo NO3BOSNUT n3bexaTb aBapuUMHOM CUTyaLUN.

* LIHyp nuTaHuMs ycTponcTtBa CcHabxeH cneumanbHOM
3a3eMIeHHON LUTenceribHONn BWUMKOW. 3Ty BUIKY Bcerga
cnegyeTr uMcnonb3oBaTb CO cneuuanbHOM  3a3eMISIEHHOM
po3eTkon Ha 16 amnep. Ecnn B nomewleHun HET Takomn
PO3€ETKN, ee JOIMKEH YCTAaHOBUTb KOMMNETEHTHbIN SMNEKTPUK.

« OTO YCTPOMCTBO MOTYT MCMNOMb30BaTb AETK cTaplue 8 neT u
nmua ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
WHTENNEeKTyanbHbIMU BO3MOXHOCTSAMU NGO C HE4OCTaTKOM
onbITa M 3HAHUIN, ECNN 33 HUMMK OCYLLECTBISETCA NPUCMOTP
MMM OHW OEWCTBYIOT COrMfacHO ykasaHusiM no GesonacHom
3KCnnyatauuM M MOHMMAaKT BO3MOXHblE onacHocTu. He
Nno3BonanTe AeTaM urpatb ¢ NnpubopoM. [leTn gonyckarTcs
[0 OYUCTKM U TEXHUYECKOro oOCnyXMBaHMA TONMbKO noa
MPUCMOTPOM.
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» [lonyckaeTca pasrpys3ka n 3arpyska XornoaunbHUKa OeTbMU
B Bo3pacTe oT 3 0o 8 net. He npeaycMoOTpeHO BbINOMHEHNE
AEeTbMU onepauunn rno 0MUCTKE N 0BCNyXMBaHUIO YCTPOMCTBA,
He npedycMOTPEHO MOrb30oBaHWe YCTPOMCTBOM [OEeTbMWU
B paHHem Bo3pacte (ot 0 go 3 net), getn mnagwero
Bo3pacTa (0T 3 4o 8 neT) MoryT nNonb30BaTbCHA YCTPOMCTBOM
NOA4 NOCTOSIHHLIM MPUCMOTPOM B3POCHbIX, AETU CTapLuero
Bo3pacTa (oT 8 oo 14 ner), a Takke nogu ¢ PU3N4YECKUMn
HegocTaTkamuM MOryT Nofb30BaTbCA YCTPOWUCTBOM NoA4
Hagnexawmm npucMoTpoOM UM nocrie nonyyYeHnsa oetanbHbIX
NHCTPYKUMA O Be3onacHOM WCMNoMb30BaHUM YCTPOWUCTBA.
IMogn ¢ cepbesHbIMU (PU3NYECKUMU HegocTaTkaMn MoryT
MCNoNb30BaTb YCTPOMCTBO TOSMbKO MNOA4  MOCTOAHHbLIM
MPUCMOTPOM.

* Ecnu noBpexaeH LWHYp NUTaHWUA, ero OOSMKEH 3aMeHUTb
NMPOV3BOAUTENb, Er0 areHT No CepPBUCHOMY OBCIYX1BaHUIO
NN Apyron KBannuumnpoBaHHbIW CreunanmncT, YTO NO3BONUT
n3bexarb aBapunMHON cUTyauuun.

* JTOT Npubop He npedHasHayeH AN UCMONb30BaHUS Ha
BbicoTe 6onee 2000 M Hag ypoBHEM MOPSI.
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C uenblo HedoMnyLWleHUs 3arpsisHEHUs! NUWKM cobnioganTe
creayolme MHCTPYKUUK:
* He octaBnsaiite ABepu OTKPbITbIMU B TeYeHMe OSIMTENbHOro
BPEMEHW, OTO MOXET TMpPMBECTU K CYLIECTBEHHOMY
MOBLILLEHWIO TEMMNEpPaTypbl B OTAENEHUSX YCTPONCTBA.

* BoinonHante perynapHyo O4MCTKY NOBEPXHOCTEN, KOTOPbIE
BCTYNalOT B KOHTAKT C MNULWEW, a Takke AOCTYMNHbIX And
YUCTKM CUCTEM CIMBa.

» XpaHuTe cbipoe MsICo 1 pbiby B crieumanbHbIX KOHTEHepax
XonoaunbHUKa, 4ToObl NPegoTBpaTUTb  KOHTAKT  UIK
nonagaHve Kanenb Ha gpyrue npoayKThbl.

* MOpOSI/IJ'IbeIe KaMepbl, NOMe4YeHHblE OBYMA 3BE3004YKaMU
npeaHa3Ha4veHbI and XpaHeHunA npeaBapuTeribHO
3aMOpPOXeHHbIX MNPOAYKTOB, XPaHEHUA W MNPUTOTOBIIEHUA
MOPOXEHHOIo nnn Ky6VIKOB nbaa.

* Mopo3uibHble KamMepbl, MOMEYEHHbIE OfHOW, OBYMS WU
TpeMs 3Be3404KaMM1 He NPeAHAa3HaYeHbl 41151 3aMOpaXkMBaHWs
CBEXMX NPOAYKTOB.

» EcnnxonogmnbHUKNycTyeT B Te4eHne ONIMTENbHOrO BPEMEHH,
OTKIIOYMTE €ro, pasmMopo3bTe, MOMOWTE W BbICyLUUTE,
OCTaBMB [ABEPU OTKPbITbIMU C LEMbo NpeaoTBpalleHus
BO3HMKHOBEHWS NNIECEHN B OTAENEHUSAX YCTPOUCTBA.
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CTapble 1 Bbllwleguune n3 CTpos xonogunibHUKU

* Ecnn Baw xonogunbHWK MMEET 3aMOK, CloManTe WU CHUMUTE €ero, npexne 4em
BblﬁpaCblBaTb XOnoaunbHUK, NOCKOJIbKY BHYTPU MOXET OKa3aTbCA 3anepTbiM pe6eHOK,
N 3TO MOXKET NPpMBECTU K HECHACTHOMY Chy4alo.

-
<

. CTapre MOpPO3uIibHble KamMepbl U XONoaAUNbHUKM coaepXaTt I/I3OJ'IF|LI,VIOHHbII7I
Matepuan u oxnaxgatowmi areHt ¢ X®Y. CrneposatenbHo, ybeauTtecb, 4TO
Bbl He HaHOcWTe Bpen OKpyXawllen cpede npv BbibpacbiBaHWM CTapbIxX
XonoaunbHUKOB.

B /'8 NOBTOPHOIO UCNONb30BaHWsA, nepepaboTkun, BOCCTAHOBMNEHUS U yTUNu3auum
nsgenusa cnepyet obpaTuTbCa B MECTHBIE OpraHbl YNpaBneHus.
MpumevaHue:

* Moxanyncra, BHMMaTenbHO O3HAKOMbLTECH C PYKOBOACTBOM MO 3KChnyatauuv Ao
YCTaHOBKM W WCMOMb30BaHWA XonogunbHuka. Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTM B
crnyyae BO3HWUKHOBEHWS MOBPEXAEHWN, CBA3AHHBIX C HEMPaBWUIbHBIM UCMOMb30BaHNEM
YCTPOMNCTBA.

. Cnep,yVlTe WHCTPYKUMAM N PYKOBOACTBY, XpaHUTe OaHHOE PyKOBOACTBO B 6Ge3onacHoMm
MecTe OnAa peleHna I'IpOGJ'IEM, KOTOpPbl€ MOTYyT BO3HUKHYTb B 6yuyu.|,eM.

» [laHHOe YCTPOMCTBO npegHasHadyeHo Ansi ObITOBOrO MCMOMb30BaHUA W MOXET
NPUMEHSTHCS TOMbKO B AOMALLHKX YCNOBUAX U A1 yKa3aHHbIX Lenen. OHo He NpUrogHo
AnNS MCMonb30BaHNsA B KOMMEPYECKUX U UHBIX Liensx. B cnyyae Takoro ncrnonb3oBaHus
rapaHTusl nepecTaeT AefcTBOBaTb, U Halla KOMNaHusi He ByaeT HECTU OTBETCTBEHHOCTM
3a kakve-nmbo yobITkN.

» laHHOE YCTPOMCTBO MpegHasHa4yeHo ANis MCMONb30BaHUA B AOMALLUHMX YCMOBUSIX U
NPUrogHO TONBbKO AN1S OXNaXAeHUs/ XpaHeH s NueBbIX NpoaykToB. OHO He NPUrogHo
AN UCMOMb30BaHMSA B KOMMEPYECKUX U MHbBIX LENsiX UK s XpaHeHUs1 Kakux-nmbo
MaTepuanos, 3a UCKIOYEHMEM NPOAYKTOB. B NpOTMBHOM crnyvae Halla KOMMaHusa He
OyOeT HeCTN OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakmne-nmnbo yobITKN.

I'Ipenynpe)K.quMﬂ OTHOCUTEeNbHO 6e30MacHOro NoNb30BaHUA

)
* He npumeHsiiiTe WITeNcenbHyo PO3ETKY C pa3BeTBUTENEM UMK @
yONMHUTENb. (m
* He BCcTaBnsinTe B po3eTKy NOBPEXAEHHbIE, U3HOLLEHHbIE MU CTapble % W
wTencenu.

* He otpbiBaliTe, He crubaiTe u He NoBpexaanTe WHYP NUTaHUS.

* OTOT X0NoANNbHUK npeaHasHa4yeH ana ncnonb3oBaHUA B3POCTbIMA,
He NO3BONANTE AETAM UrpaTb C HUM Unn BUCHYTb Ha ABepKe.

f
; : "0
* He BTbIKanTe 1 He U3BMNeKanTe LWTencenb U3 PO3eTKN MOKPLIMU pyKamm ;- &
BO M30eXaHue NOBPEXAEHUN INEKTPUYECKNM TOKOM! ‘\Q.
&
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HannTtkamu B MOpO3I/IJ'IbHOI7I Kamepe. EyTbIJ'IKI/I W XXeCTsAHble GaHKn

* He XpaHUTe CTeKNndaHHble 6yTbIJ'IKVI, 0aHKK ¢ 6e3ankoronbHbIMK o
MOryT B30pBaThbCA.
&

* B uensax 6e3onacHoCTW, He XpaHMTe B3PbIBYaTbIN UK
NEerkoBoCnIaMeHsILLMINCst MaTepuan B XonogunbHuke. XpaHuTe
HanWTKN C BbICOKMM COAEPXXaHEM arkorons B MOPO3uIIbHOWM kamepe B
BEPTUKaNbHOM MOMOXEHUN, NMOTHO 3aKPbIB rOPSbILLKO Oy ThINKU.

* [pn n3BneveHnn nbaa, 3aMOpPOXKEHHOTO B MOPO3UIbLHOW Kamepe, He
npuTparnBanTech K HEMy, TaK Kak nef MOXeT Bbl3BaTb 0OMOpOXeHNe n/mnm
nopesbl.
* He poTparvBantecb A0 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB BRaxHbIMM pykamu! He ewwbte
MOpPOXeHOoe 1 KyOukun nbaa cpasy e nocre U3BneyeHns X n3 Mopo3nsnbHoM kamepsbi!
* He 3amopaxuBaiite NpodykTbl MOBTOPHO MOCME TOro, Kak OHW Pa3MOpPO3UNNCL. ITO
MOXeT ObITb OnacHbIM A4 Baluero 300poBbs, Tak Kak BO3MOXHO NULLIEBOE OTPaBneHue.
* He nokpbiBanTe Kopnyc nnun Bepx XonoaubH1Ka OTAENKOW. OTO HeraTMBHO NOBAMSAET Ha
KavecTBe paboTbl XONOAUMbHUKA.
* 3akpenuTe akceccyapbl B XOnoAnnbHUKE BO BPEMSA TPAHCNOPTUPOBKM BO n3bexaHne nx
NnoBpeXAEeHUS.

* He I'IOJ'Ib3yl7ITer nepexogHMKOM O1A BUIKA.
YctaHOBKa u JKCcnnyaTtauunsa xonoaunbHUKa

lNeped Havanom ucronb308aHuUsi Xxorno0usibHUKa obpamume eHUMaHue Ha credyrujue
80r1poChI:
» Pabouee HanpsbkeHue xonogunbHuka coctaensieT 220-240 B npu yactote 50 IMu.

* Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakou-nnbo yuiepb, NpUUMHEHHBIN B pesynbrare
MCNOMb30BaHNs XoNnoaunbHMKa 6e3 3asemneHus.

* [lomectTute XonoaunbHWUK B Takoe MECTO, KOTOPOE WCKMYaeT nonagaHve npsMbiX
COIMHEYHbIX NyYen.

» XonogunbHWK OOMKEH HaxoauUTbCs MWHUMYM B 50 cm ot KYXOHHbIX MINT, OYXOBOK U
cnupanen o6orpeBaTenel71, a TakXke Ha pacCToAHUN MUHUMYM 5 CcM OT anekTponeyen.

» XonoaunbHWK HX Npu Kakux o6cToATENBCTBAX HE AOMKEH MCMOoNb30BaThLCs Ha OTKPbITOM
BO34yXe UInn oCTaBnATbLCA NOoA4 OO0XAEM.

* Korga xonofunbHUK HaxXoauTcsl psioM C MOPO3WIbHLIM annapartom Ans
rMyGoOKOro 3aMOpPaXXVBaHUSi, PacCTOSiHUE MeXay HUMW JOMMKHO ObiTb
MUHUMYM 2 CM AN NpeAoTBPaLieHUs BbICTYNAHWS Briark Ha HapyHOM ||
NMOBEPXHOCTU.

* He cTaBbTe HMYEro Ha XONoannbHUK. YCTAHOBUTE €ro B NOAXOOSALLEM MECTe
Tak, 4ToObI OCTaBarncsa 3a3op, No kpamHen mepe, B 15 CM C BEPXHEW CTOPOHbI.

* Perynupyemble nepegHne onopbl HeobxooMMO YCTaHOBUTb Ha COOTBETCTBYHOLLEN
BblcOoTe, 4YTOOblI 0b6ecneynTb YCTOMYMBOCTb M NPaBWibHYD paboTy XONoAaurnbHUKa.
Bbl mMoXxeTe oTperynupoBaTb OMOpbl, MOBOpavMBasi UX MO YACOBOW CTpenke (Mnv B
obpaTHOM HanpaBneHum). PerynvupoBky Heo6xoaMMO BbINOMHUTL A0 NOMELLEHWS
NPOAYKTOB B MOPO3UIbHNK.

* [Mepen Ha4anom MCNonbL30BaHUSA XONOAUIbHUKA NPOTPUTE BCE €ro YacTun TENMon Bogon
¢ nobaBneHnem YanHom NOXKN CoAbl, @ 3aTEM CMOSTIOCHUTE YNCTOM BOAON U BbICyLLUTE.
Mocne ouncTkm YyCTaHOBUTE BCe AeTalln.
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(metanb ¢ YepHbIMU NMoNacTsaMK B 3afHel YacTu), NoBepHyB ero Ha 90°,
4YTOBbI HE AOMYCTUTHL CONPUKOCHOBEHMWS KOHAEHCATOpa CO CTEHOM.

» XonogunbHUK OOMKEH ObiTb NMOMELLEeH HanpoTuB CTEeHbl Ha cBo60oaAHOM
PacCcTosiHMM, He NpeBbILIaoLWeM 75 MM.

Jo Havyana akcnnyaTtauum xonoaunbHUKa

* YcTaHOBMTE  MNacTMaccoBOe YCTPOWCTBO — PerynupoBku  paccTosHus it ;\
D

- {
* [py U1CNONb30BaHWN XOMOAUIbHWKA B MepBblii pa3 unM nocne ero q
TPaHCNOPTMPOBKN AN AOCTUXEHUA 3DEKTUBHON pPaboTbl YyCTaHOBUTE ! %
XONOAUIbHIK B BEPTUKANBHOE NONoXeHWe Ha 3 Yaca, a 3aTeM NogknounTe

nutaHue. MHaye MoxeT ObiTb nospeXxaeH KomMmnpeccop.

* [Mpn ncnonb3oBaHWM B NEPBbLIA pa3 XONoAUSbHUK MOXET MMETL 3anax; nocre Hayana
oxXnaxaeHua 3anax BbIBETPUTCA.
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PA3JTUYHBIE ®YHKLMUM Y BO3MOXHOCTH

UHdopmauumsa o TexHonorum Less Frost

Brarogaps o6MoTke ucnaputens TexHonorusi LessFrost npegnaraet Gonee aghekTuBHOE
oxnaxaeHue, yaobHyo Kamepy XpaHeHUs U pexxe TpebyeT NprHYaUTENbHON PasMopO3KM.

HacTpomnka TepmocTtaTa
HOACBeTKa U TepmMmocTaT cBepxy HOACBeTKa U TepMocCcTaT Unu c60|(y

1 Cynep nepekntovarenb h

(B HekoTOpbIX MOgensix)

Pyuka TepmocTtata

L Kpbilika namnbl

TepmocTaTta

TepmocTaT Kamepbl 3amoOpaxvBaHUS aBTOMaTUYEeCKU perynupyet TemnepaTypy BHYTpU

kamep. Mpu BpaLLeHn pyydkn 13 nonoxeHus 1 B nonoxexue 5 gocturaetca 6onee Hu3kas

Temnepartypa.

BaxHoe npymMmedaHue: He NbiTanTecb NOBOpPaYMBaTh PyyKy Aanblue, YeM nonoxexuve 1,
uHaye paboTa ycTponcTea byaeT npekpalleHa.

HacTponka TepmocTaTta XonogunbHON 1 MOPO3UNbHON KaMepbl

1 — 2 : [N KpaTKOBPEMEHHOIO XpaHEHWsI MPOAYKTOB B MOPO3UIbHON KaMepe MOXHO
YCTAHOBUTb PYYKY MEXAY MUHMMAIbHbIM U CPEOHMUM MOMOXEHNEM.

3 — 4 : [Ina 0ONrocCpoYHOro XpaHeHus NpoayKToB B MOPO3uibHOW kaMmepe Bbl MoxeTe
YCTaHOBWTb KHOMKY B CPEAHEE NMOMOXEHME.

5 : 3amopaxmBaHne CBeXNX NPoayKTOB. YCTPONCTBO OyaeT paboTtaTth AonbLue.

TakvMm 06pa3om, nocre JOCTUXKEHUS] XONOAHOIO COCTOSIHUS CrielyeT YCTaHOBUTL
npeablayLuee noroxeHve.

PeXXUM MHTEHCUBHOIO 3aMOpaXXUBaHUA: OTOT NepeknoyaTenb UCNONb3yeTcsa Ans
yNpaBfeHns peXXMMOM MHTEHCUBHOMO 3aMopaXusaHus. [nsg MmakcumManbHON 3aMOpPO3KU,
noXkanymcra, BKIIKYMUTE 3TOT NepeknoyaTernb nepea TeM, Kak NofioXuTb CBEXME NPOaYKThI.
Mocne nomeLLeHnst CBEXUX NPOAYKTOB B MOPO3USbHYHO KaMepy, 00bIYHO 4OCTaTO4HO
OCTaBMUTb NepekntoyaTtens B nonoxeHun BKJI1. Ha 24 yaca. [Ing 3KOHOMUKN 3NEeKTPOIHEPTUM,
OTKITIOYUTE 3TOT NepekntoyaTenb Yepes 24 yaca nocrie pasmeLleHns CBEXMX NPOAYKTOB.
MepekntoyaTtens pexuma «3umax: Ecnmn temnepartypa okpyxatoLLero Bo3ayxa nagaet
HWxke 16 °C, 3TMM nepeknovaTeneM MOXHO BOCMONbL30BaTbCA AN nepexoaa B 3UMHUIA
PEeXnM, NpU KOTOPOM B XONOAUITbHOM OTAENeHnn ByaeT NoaaepKMBaTbCcs Temnepatypa
Bbilwe 0 °C, B TO Bpemsl kak B MOPO3UITbHOM OTAeneHun temnepatypa byaet Hwke -18 °C B
YCrOBUSAX MOHWXKEHHOW TeMnepaTypbl BO34yXa.
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3amevyaHus No ycTaHOBKe Temnepartypbl

. TeMHepaTypa HapyXHOro BO3ayxa, TemMnepartypa CBEeXWUX NpoAyKTOB, NOMELLEHHbIX B
XOnoaunbHWK ONA XpaHeHUA 1 4acTtoTa OTKpPbIBaHMUA ABEpPLbl BIIMAET Ha TeMnepaTtypy B
xonoaunsHon kamepe. NMpun HeobXxoaNMOCTU U3MEHUTE HaCTpOVIKy TemMneparypbl.

*[Ins pocTwKeHuss MakcumanbHOM 3MEKTMBHOCTM He peKkoMeHayeTcsi, 4ToObl
XONoAurbHUK paboTtan B yCroBusax TemnepaTtypbl Bo3ayxa Hmwke 10°C.

* HacTtpowika TepmocTata gomkHa OblTb BbINOMHEHa C y4ETOM TOroO, Kak yacTo Asepua
XOnogunbHON M MOPO3UNBHOM OTKPbIBAETCA U 3aKPbIBAETCSl, CKOIbKO MPOAYKTOB
XPpaHUTCA M KaKoBa OKpy»KatoLLas cpefa, B KOTOPON HAaXOOUTCH XONOAUINBbHUK.

* [N QOCTMXKEHUS MOMHOMO OXMaXAEHUS XOMNOAUNbHWUK OOMmkeH npopaboTate o 24
YacoB 6e3 nepepbiBa NOCe NOAKMYEHMS, B 3aBUCMMOCTM OT TEMNEPATYPbl HAPYXKHOTO
BO3ayxa. He oTkpbiBanTe ABepuUy XONOAMIbHUKA CRMLLKOM YacToO U He neperpyxante
€ro npogykTamu B 3TOT nepuoa.

'(DyHKLI,VIﬂ 5-MI/IHyTHOIZ 3adepXKn nNpuMeHAeTCA OnA npenotBpalleHna noBpexaeHns
KoMMnpeccopa XonogwunbHUKa, Korga ero OTKMw4YalT M3 PO3EeTKU, a 3arteM CHOBa
BKMKOYaloT Anga pa6OTbI WIN NPU OTKITOYEHUSIX SNEKTPOSHEPrMKn. B HopmanbHoM cny4yae
XonoaurnbHUK CHOBa Ha4YHET paGOTaTb yepes 5 MUHYT.

* Baw xonogunbHUK npegHasHadeH ang beHKLl,VIOHVIpOBaHVIH npununHTEpBanaxtemneparyp
Hapy’>XHOro BO34yxa, 0003HaYEeHHbIX B TEXHUYECKUX ycnoBuax, B COOTBETCTBUU C
KnacCoMm KnnmMaTmnveckmnx yCﬂOBMﬁ, YKa3aHHbIX Ha WHOPMaLMOHHON 3TUKETKE. C To4KM
3peHnsa APPEKTUBHOCTN OXNaXaeHUsA He pekomMeHayeTcA ncnonb3oBaTb X0N04MUIMTbHUK
ana paGOTbI B YCNoBUAX, BbIXOOAWMUX 3a npefenbl yKa3aHHbIX TeMnepaTtypHbIX
NHTEepBanos.

KnumaTtuyeckum knacc u 3Ha4eHue:

T (Tponuyeckun): 3To ObITOBOE XONOANITbHOE YCTPOWCTBO NpeaHas3HavYeHo ans
NCMNONb30BaHWA NPy TEMNepaType oKpyXarowero Bo3gyxa ot 16 go 43 °C.

ST (cy6Tponuyeckuit): 310 ObITOBOE XONOAUNBHOE YCTPOMUCTBO NpeaHa3HayeHo ais
NCMNonb30BaHWsA Npu TeMNepaType okpyxarowero Bo3gyxa ot 16 go 38 °C.

N (ymepeHHbIN): 370 GbITOBOE XONOANMbHOE YCTPOWCTBO NpeaHa3HavyeHo ang
NCMONb30BaHUs Npu Temneparype okpyxarLlero sosgyxa ot 16 go 32 °C.

SN (yMepeHHbIN pacluMpeHHbIN): 3To 6bITOBOE XOMNOAUbHOE YCTPONCTBO
npeAHa3HayYeHo ANs UCMOoMb30BaHKs Npu TemnepaTtype okpyxatoLlero Bosgyxa ot 10 go
32 °C.
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Akceccyapbl

Awnvek gna nbaga (B HekoTopbIX Moaensix)

* Hanonuute Awmyek Ans nbga BoAoW 1 MOMECTUTE ero B MOPO3uSibHOE OTAeNneHne.

*[Mocne TOro, Kak Boga MOMHOCTbLIO NpeBpaTUTCs B ned, Bbl cMoxeTe nepeBepHyTb
ALMYEK, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKE, YTOObI MONyYnTb KyOUKN Nbaa.

MnacTukoBbIN ckpebok (B HekoTOpbIX Moaensx)

Mo mpoliecTBUM BpeMeHU B OnpefeneHHbIX MecTax MOPO3WUMbHON Kamepbl ¢
obpasyeTcsi Hanegdb. Hanenb, o6Gpa3oBaBLUyHOCA B MOPO3WUMBHOM KaMepe,
HEoGXoOMMO  MepuoauMyecku  yoansTb.  Mcnonb3yiTe  npunararowmincs
NnacTUKOBbIN CKpeGok. He mcnonbayinTe ocTpble MeTanMyeckve npeameTsi
Ans 3Ton onepaumn. IMM MOXHO MPOTKHYTb KOHTYp XMajareHta, u 310
NPUBEAET K NOBPEXAEHUIO, HE NoAnexalleMy PEMOHTY.

ByTtbinkogepxaten (B HekoTopbix Mogensx)

[lnsinpenoTBpaLLeHNs CKONBbXEHUS M NaaeHnst 6yTbIJ'IOK MOXHO UCMNOJ1b30BaTb
6yTbIJ'IKO,EI,ep)KaTeﬂb. Takke npegoTBpallaeTcd BO3HUKHOBEHUE wyma,
KOTOPbIN MOXET UMETb MECTO NPU OTKPbIBAHUN U 3aKpbliBaHUN ABEPLbI.

A

BHelwHWin BUA 1 TEKCTOBOE onncaHune aKcecCyapoB MOXKeT pa3nm4yatbCA B 3aBUCUMOCTU OT
mMoagenun YCTPOVICTBa.
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Perynupyemas nBepHas nonka (B HekoTopbix Mmoaensix)

Perynupyemyto OBepHyI0 NOSIKYy MOXHO YCTaHaBNUBaTb Ha LLUECTU pasHblX YPOBHSX BbICOTHI
E‘ Y

| MonnepxuBaiiTe  HUXHIOK 4YacTb MOMKA U
BblABWHETE  KHOMKW,  PacronoXeHHble  no
Hokam [ABepHOI MOMKM, B yKkasaHHOM CTperikown
HanpasneHuu (puc. 1). puc. 2

puc. 1
Pacnonoxwute oBepHYHo NOMKy Ha XXenaemou BbICoTe, MePEMECTUB ee BBEPX UNnu BHK3. [ocne
YCTaHOBKW ABEPHOM MOJIKM B TPEOYEMOE NOMNOXXeHNE OTMYCTUTE KHOMKW, PacronoXeHHbIE Mo
H6okam aBepHoW nornku (puc. 2). MNpexage Yyem oTNYCTUTL MOIKY, NoNpobynTe nepeMecTunTb
ee BBEpX UNnn BHU3, YTOObI yOeanTbCA B HAOEXKHOCTU €€ KPEMMeHUs.

MpumeyaHue. Pasmellas npoaykTbl HA NOABWXHOW OABEPHOW MOrke, NogaepxuBanTe ee
CHM3yY, Haye noj AeCTBUEM Beca ABEpHas Mosika MOXET BbINacTb 13 HAMPaBnaoLWmX. 1O
MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO ABEPHOW MOMKM UMW HaNpPaBisitoLLMX.

PACMPEOENEHVE NPOAYKTOB
XonogunbHasa Kamepa

* YT06bI CHU3NTBL YpOBeHb BNa)XHOCTU U nocrneaywulee ysennvyeHne Konndyectea Haneau,
Henb3Aa nomMellaTtb B XONnogunbHUK XUOKOCTU UMM HErepMeTudHble KOHTeVIHepr. NHen
KOHUEHTPUPYETCA B CaMbIX XOJ104HbIX YaCTAX nucnaputens, n Co BpeMeHeMm n0Tpe6yeTC$|
bonee vyactas pa3mMopo3kKa.

* He ponyckaetcss nomelleHVWe B XONoOWmbHUK MOAOrPeTbiX NpodykToB. lMogorpetbie
NpoayKTbl AOMKHbI ObiTb OXNaXdeHbl OO0 KOMHATHOW TemnepaTypbl M pasmelleHbl
Takum o6pasoM, 4Tobbl 06ecneunTb Hanuune B XONoAUNLHOM OTAENEHUM AOCTaTOYHON
LUMPKyNALMM Bo3ayxa.

* He 0onycKaeTca KacaHue Kaknx-nnbo npeamMeToB 3adHen CTEHKU XOnoawusbHUKa, Tak
KaK 3TO BbI30OBET 06pa3OBaHme nHedA, U B 3TOM MeCTe MOXET NpuctaBaTb yNakoBKa. He
OTKpbIBaNTeE Osepuy xonoauibHWKa CIMLLKOM 4acTo.

* MSICO U OYMLLEHHYIO PbIDY (B YNAKOBKE UMM NNacTUKOBBIX NIUCTaX) criedyeT noMewlarb B
TOM cryyae, ecnv nnaHupyeTcs Ux ynoTpebneHune B TedeHne 1-2 gHeil..

* Bbl MOXeTe knacTb OPYKTbl U OBOLLUM B AWK Ans PpyKTOB 1 oBoLern 6e3 ynakoBku.

* [py HopMarbHbIX YCNOBUSIX paboTbl 4OCTAaTOMHO OTPEryNMpoBaTh TEMMNepaTypy Ballero
xonogunsHuka Ha +4 °C.

» Temnepatypa B X0noaunbHOW Kamepe AormkHa ObiTb B AnanadoHe 0-8 °C, nockonbky
cBeXue NpoaykTbl Npy Temnepatypax Huxe 0 °C 3amep3atoT 1 rHUIOT, a Npy Temnepartype
Bblwe 8 °C yBenununBaeTcsi bakTepmanbHas Harpyska v NpoayKTbl MOPTATCS.

* He knagute Cpasy B XonogunbHUK ropa4vne npoaykKTbl, @ BbKOAUTE, NOKA OHU HE OCTbIHYT
00 TeMnepartypbl OKpyXatoLlero Bosgyxa. lopsune NPOAYKTbl NOBbLILWAKT TeMneparypy
BHYTPW XOonoaunbHWKa, n3-3a 4ero BO3MOXHbI NMULLIEBbIE OTPaBEeHNA N HeXenaTenbHada
nop4a NpoayKTOB.

* Msico, pblby U T. 4. cregyeT XpaHuUTb B XONOAWMbHOM OTAENEHUU AMs MULEBbLIX
NPOAYKTOB, @ OBOLLUM MPeanoYTUTENBHO XPaHWUTL B OTCEKE ANt OBOLLEN (eCniu TakoBOM
nmeetcs)
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* Y106kl BOCNPENATCTBOBATL NEPEKPECTHOMY 3arpsAI3HEHNIO, HE CredyeT XPaHUTb MSICHbIE
NpPOAYKTbl BMECTE C OBOLLAMM U hpyKTaMu.

* YT006bI npeanoTBpatnuTb NodABMeHWEe Bnarn U 3anaxa, nuuieBble NpoAyKTbl crenyet
nomMmeuwlatb B XonogusrbHUK HAKpPbITbIMU UINN B 3aKPbITbIX KOHTeIZHean.

MakcumanbHbIW Cpok Kyna nomectutb B
MpoaykTbl .
XpaHeHUsA XonogunbHoOM Kamepe
OBowwm u hpykKThI 1 Hepens KoHTelHep ans osoluen

B ynakoBke 13 nonuaTnneHoBow NeHKn unm B
Msico m pbiba 2 -3 gHs nakeTe Unu B KOHTEHepe Ansa mMsca
(Ha cTeknsHHOW norke)

CBexun cbip 3-4 gHAa Ha cneumanbHOM Nomnoyke Ha asepue
Macno u maprapvH 1 Hepensa Ha cneumnanbHoM nonoyke Ha ABepue
MpoaykTbl B o ucteyeHuns cpoka

GyTbinkax XpaHEeHUs1, yKasaHHOro Ha cneumnanbHol nonoyke Ha ABepue
Monoko u iorypT npoussoguTenem

Anya 1 mecsy, Ha nonke-koHTenHepe Ans sy,
loToBbLIe Gnoaa Ha Bcex nonkax

Mopo3sunbHasa kamepa

» MoposunbHasi kamepa Ucnonb3yeTcs Afsi XpaHeHUs B TEYEHVEe ANUTENBHONO BPEMEHU
rnyboKo 3aMOPOXEHHbIX UMM 3aMOPOXKEHHbLIX MPOAYKTOB WM MPUroTOBNEHUst Kybukos
nbAaa.

* He knagute ceexue unu nogorpetbie NpoayKTbl Ha MNOJNKK MOPO3UITbHOW Kamepbl.
|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe NOJIKN TONbKO ANA XpaHeHUA 3aMOPOXEHHbIX NPO4YKTOB.

* He knagute ceexue n Tennole NpPOAYKTbl pAOOM C 3aMOPOXEHHbIMW NPOAYKTaMU, TakK
KaK 3TO MOXET NPUBECTU K TAAHNIO 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

* [Mpy 3amMopaxkmBaHUN CBEXUX NnpoayKToB (Hanpwmep, MACa, pbl6bl nnn Ha4vnHKn Onga
nMpora), pasgenute Ux no 4acTtam anda pa3oBoro npuUroToBleHUA.

» XpaHeHne 3aMOpOXEHHbIX MPOAYKTOB: HEOOXOAUMO Bcerga TwiaTenbHo cobrnogdaTtb
WHCTPYKUMU, NPUBELEHHbIE Ha YNaKoBKe 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB. Ecnv nHCTpyKuuii
HET, TO Henb3s XpaHUTb MPOAYKTbI B 3aMOPOXXEHHOM COCTOSIHUM Gornee 3 mMecsiueB co
JHS1 MOKYMKM.

* [Mpu nokynke 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB: ybeamTech, YTO NPOAYKTbI bl 3aMOPOXKEHbI
npu HeobxodMMoW TemnepaType, U YTO yNnakoBKa He NoBpexaeHa.

* 3aMOpOXeHHble NPOAYKTbl HEOBXOAMMO TPaHCMOPTMPOBaTb B  COOTBETCTBYHOLLMX
KOHTeWHepax [Ansi COXpaHeHWs kadecTBa NpoaykToB. [1pogykTbl AOMmKHbI ObiTb
nomeLleHbl B MOPO3UIbHYIO KaMepy B MakCUMarbHO KOPOTKOE BpeMSI.

*Ecnn Ha ynakoBke 3aMOpPOXEeHHbIX MNPOAYKTOB WMEKTCA cneabl Brnarn, a TaKke
HabntogaeTcsa ee pa36yxaHV|e, BO3MOXHO, paHee OaHHble NPOAYKTbl XpaHUNUCb npu
He6J'IaFOI'IpVI$|THOI7I TeMmnepartype, n coaep>Xxmmoe npoayKToB MCNOPTUIOCD.
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« CpoK XpaHeHUsi 3aMOPOXXEHHbIX MPOAYKTOB 3aBWCUT OT KOMHATHOW TemrepaTypbl,
napaMeTpoB perynupoBK/ TEPMOCTaTa, OT TOro, HACKOJbKO YacTo OTKpbIBanach Asepua,
OT TUNa NpoAyKTOB U OT KONMWYeCTBa BPEMEHWU, HEOGXOAMMOro ANt TPAaHCMOPTUPOBKU
NpPoOYKTOB OT MarasuHa k Bam gomoii. Beerga criegyiite MHCTPYKUMSIM, YKa3aHHbIM Ha
ynaKkoBKe MpoAyKTOB, U HUKOTAA He MpeBbilaiTe yKa3aHHOTO MakCHMMarbHOro Cpoka
XpaHeHus.

* Acnonbsynte nomnky ObicTpon 3amopo3ku Ans  Gornee  ObICTpoOW  3aMOpO3KM
NMPUroTOBMNEHHbLIX NPOAYKTOB (a Takke NpodyKToB, KOTOpble Bbl xoTWTE 3amopo3uTh),
TaK Kak JaHHas kamepa umeeT 6oMbLUYI0 MOLHOCTL 3aMOpOo3ku. [Nonkamu ans GeicTpoin
3aMOpPO3KN ABMAOTCH CPEAHNE ALLMKA MOPO3UITLHON Kamepbl

MakcumanbHbIn
Msico u pbiba MoproroBka CPOK XpaHeHus
(MecsiueB)
Crenk OGepTka 13 gonbru 6-8
BapaHuHa O6GepTka 13 gonbrun 6-8
XapeHana TenaTuHa O6epTka 13 donbru 6-8
Ky6ukun TenaTuHbl B mManeHbKMx Kycoukax 6-8
Ky6ukn 6apaHuHbI B kycoukax 4-8
®dapw B ynakoBke 6e3 cneuun 1-3
MoTpoxa (B Kyco4kax) B kycoukax 1-3
OJKHa Haxo4UTbCS B ynakose
BonoHckasa konb6acal/cansimu A A y
Aaxe npu Hanu4num membpaHsl
Kypuua nnu nipenka O6epTka u3 donbru -6
MNycb n ytka ObepTka u3 donbru -6
OneHuHa, KponbyYaTUHa
M P ’ Mopuusaimn no 2,5 kr B Buge dune 6-8
OVKWUK KabaH
MpecHoBoAHas pbiba 5
(HOCOCb, Kapn, COM) Mocne ynaneHus u3 pbIObI
MOTPOXOB W YeLlyn crieayeT ee
Towasn pbiba, OKyHb, NanTyc, .
NPOMBbITb U BbICYLLUTL; B CIy4ae 4
Kkambana
Heo6XxoQUMOCTN OTpe3aTb XBOCT
XupHas pbiba (TyHeu, 1 rOnoBy. 2.4
Makpenb, nydapb, aH40yChl)
Monntocku B ounwieHHom Buae 1 B naketax 4-6
B coGcTBEHHOM ynakoBke,
Ukpa antoMNUHNEBOM UK NNACTUKOBOM 2-3
KOHTenHepe
B ynakoBke, antoMUHWEBbLIX UK
YnuTku - 3
NNacTUKOBbLIX KOHTENHEpax

MpumeuaHune: ocrie pasMopaxueaHUsi 3aMOPOXEHHO20 Msica €20 criedyem 20moeums
KaK ceexee Msco. Ecru rocrie pasmMopaxueaHusi Msica OHO He 6ydem Mpu2omoerieHo, e2o

HeJllb35 3aMopa)kueamb CHo8a.
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MakcumarnbHbIV
OBowu u hpyKTbI MoaroTtoBka CPOK XpaHeHusA
(mecsiueB)
CtpyukoBas caconb MpoMbITE U NOpe3aTbh Ha MENKUE KYCOYKM, 10-13
1 6006bI NPOKUMNATUTL B BOAE
Bobbl OunCTUTb, NPOMbITb U MPOKUNATUTL B BOAE 12
KanycTa OuUCTUTL N NPOKUNATUTL B BOAE 6-8
OuncTntb, NOpesaTb Ha AOMbKY,
MopkoBb P A 12
NPOKMNSTUTL B BOAE
OTtpexbre crebenb, pa3pexsre Ha ABe
Mepey MOMOBUHKK, yaanute cepaueBuHy un 8-10
NpoKMNATUTE B BOAE
Wnunat MpoMbITE M MPOKUNATUTL B BOAE 6-9
OTaenuTte NUCTbS, paspexsTe cepaLeBuHy
Ha KyCOYKM U NONOXUTE B BOAY C
LiBeTHasa kanycTta y Ay 10-12
nobasneHnem HebonbLUIOro KonmyecTsa
TNIMMOHHOTO COKa.
Mocne NpoMbIBKM paspexbTe Ha KyCOYKM
BaknaxaH P pasp y 10- 12
no 2 cm.
Ounctnte n ynakynrte BMecTe co ctebnem
Kykypy3a N 12
Unu B BUAE Cnaakom KyKypys3bl
£A6noko u rpywa OuncTUTb OT KOXYpPbl 1 MOpe3Tab Ha KYCKX 8-10
AGpukoc n nepcuk Yoanute KOCTOUKY U pa3pexesTe Ha KYyCOYKn -6
Kny6Huka n yepHuka lMpomonTe n o4McTUTE OT LIEMYXM 8-12
MpurotoBneHHbIe o
p [Hobasbte B KoHTenHep 10% caxapa 12
bpyKTbI
CnuBa, BUWHSA . o
’ ’ MpomoiiTe 1 o4ncTuTe OT cTEdNEN 8-12
KINIOKBa
MakcumanbHbIN
MonouHble npoaykTbl | MoaroroBka CPOK XpaHeHwusi YcnoBusi xpaHeHus
(mecsiueB)
MakeTnpoBaHHOE o
B cobcTBeHHOM LlensHoe Mornoko - B
(romoreHM3npoBaHHoe) 2-3 -
yrnakoBke COOCTBEHHOW yMaKoBKe
MOJTOKO
B TeueHune cpoka
XpaHEeHUs1 MOXXHO
ncrnonb3oBaTb
Cblp, kKpome 6enoro
cbina JlomTukamu 6-8 babpuyHyto ynakoBky
P Mpu 6onee gnutensHoM
XpaHeHUn HeobxoaMmo
3aBEpHYTb B pOnbry
B cobGcTBeHHoOM
Macno, maprapuH 6
yrnakoBke
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MakcumanbHbIN Bpems pa3amopo3ku B
- pems oTTamBaHuA B
CPOK XpaHeHwus npy¥ KOMHaTHOM neum (MMHYT)
(mecsiueB) Temnepartype (4acbl)

Xne6 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
MeyeHbe 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
MyrLie 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
u3genus
Mupor 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
TecTo 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Muuua 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

pL21-N O4YNCTKA U OBCITY XUBAHUE

* Y6eautechb, 4To Bbl OTKMIOUMNM XONOAUNBLHUK OT CETU nepen ero &

R

OYUCTKOWN.

* MNpy MbITbE XONOAUNBHNKA HE NeViTe Ha Hero BoAy.

* Bbl MOXeTe NpoTepeTb BHYTPEHHNE W BHELLHWE CTOPOHbI MATKOW TKaHblo
U rybKom ¢ MCnonb30BaHNEM TEMJION MbIfbHOW BOAbI. ‘@)

Z N
v
~

* Kaxxgyto petanb crnegyeT OYMCTUTb MbISIbHOW BOOOW
oTAenbHO. He npoBoANTL OUUCTKY B CTUPAsIbHOWM MaLUMHE.

* Hukorga He ucnonb3aynTte AN O4YMCTKN XONOAUNbHUKA BOCMNaMEHSIOLLMINCS, m

B3pPbIBYaTLIN UMW KOPPOAMPYIOLLMIA MaTepuarn, Takon Kak pacTBopuTternb, i A
ras unm kucrora.

* [INns SKOHOMWWM 3MEKTPOIHEPrMM W YMyYLIEHUS MoKasaTenew
paboThl, He06X0AMMO MPOBOAWTL OYUCTKY UCMAPUTENS LLETKON,
no KpavHen mepe, OavH pas B rog.

Y6eauTtechb, UTo Bbl BLIKNIOUYMAM XONOAUNBLHUK U3 CETU npu ero
O4YUCTKe.
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Pa3MOpa)KVIBaHVIe XonoaunbHOro oraerieHus

* PasamopaxuBaHve npoM3BoOANTCA MOSMIHOCTbIO aBTOMaTUYECKM BO BpeMS pa6OTbI
xonoguneHuka. Boga nocne pasmopaxusaHus 006MpaeTc9| B ncnaputenbHOM nognoHe
N ncnapaeTca aBToMmaTu4eckun.

« Mepuoanyeckn He0BX0AMMO NPOBOAUTL OYUCTKY UCMAPUTENBHOIO NOAAOHA U CIMBHOTO
0oTBepCTUS BOAbl (3a4HAA 4YacTb MNOMKM AlWMKa ANA (PPYKTOB U OBOLIEN), YTOObI
NpeaoTBPaTUTL 3aCTOM BOAbI B HDKHEN YacTy XonoaunbHUKa U AaTb el CTeYb.

PasMopaxuBaHue MOpPO3UNLHOrO OTAENEHUs

* Hanegp, O6pa3OBaBLLIyIOC$| Ha MOfKax MOPO3WUMIbHOW Kamepbl, Heobxoaumo
nepmnoanyeckn yoanartb.

* He ncnonb3yiiTe ocTpble MeTannmMyeckne npeameTsbl Anst aton onepaumm. Mn MoxHo
NPOTKHYTb KOHTYp XNajareHTa, W 3TO NpuBEAET K MOBPEXAEHMIO, HE Moanexallemy
peMoHTy. Micnonb3ynte npunaratoLlmincs nNnacTukoBbIi ckpebok.

« Ecnn TonwwmHa crnos Haneau Ha mnomkax coctaensieT bonee 5 MM, Heobxoaumo
NMPON3BECTN Pa3MOPO3KY.

* [epen pa3mopo3Kkor HEOBXOAMMO MOMECTUTL 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTLI B NpOXnagHoe
MeCTO, npeaBapuTeENnbHO OGEpHYB WX B NUCTbl rasetbl, 4TOObl MX Temnepatypa
ocTaBanacb ctabunbHoN B TeveHne bonee AnUTENbHOrO BpEMEHMW.

« [Ins yckopeHusi NpoLecca pasMopakMBaHUsi B MOPO3UIIbHYIO Kamepy MOXKHO NOMECTUTh
O[IVH UITN HECKOIbKO Ta30B C BOAOM.

. Bnary BHYTPU KamMepbl crnegyet yaandatb C NOMOLLbHO Fy6KVI UIN YNCTON TKaHW.

* [locne pasmoposku yCTpOVICTBa noMecTuTe npoayKTbl B Moposmanyro Kamepy u
NOMHUTE O HEeoBXOAMMOCTU UX yI'IOTpe@'IeHMFI
B camoe bnuxariee BpemA.
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3ameHa namnbl oCBeLLeHus

1. OTKNIOUUTE XONOQUNBHUK OT ANEKTPUHECKON CeTY;

2. CHuMUTE nnadoH (A) HaxkaTuem KpIOKOB, pacronoXeHHbIX Ha 06enx cTopoHax nnadgoHa.
3. 3ameHuTe yctaHoBneHHyto namny (B) Ha HOBYO MoLLHOCTLIO He Gonee 15 BT.

4. NomecTuTe NNadoH Ha MeCTO U BKMYUTE annapar.

3ameHa cBeToAMO4HOW NOACBETKU

Ecnn Baww xonoannbHWK OCHaLLEH CBETOANOAHOW NOACBETKON, O6paTVITer B TEXHUYECKYHO
cny>K6y, T.K. OHa MOXET ObITb 3aMeHeHa TOJbKO YNONMTHOMOYEHHbIM cneunanncTom.

NOCTABKA U UBMEHEHMUE MECTA YCTAHOBKM

* [1Ins1 NOBTOPHOW TPaHCMOPTMPOBKM MOXHO XPaHWUTb OPUIMHAanbHYH YNaKoBKY U MeHoNnacT
(mo »kenanwuto).

* YnakoBaTb XONOAUIBbHUK B TONCTYHO YNAKOBKY, 06€PHYTb NEHTON U NPOYHBIMY BEpPEeBKaMM
1 cnefoBaTb MHCTPYKUMSIM MO TPaAHCNOPTUPOBKE, COOAEPXaLLUMMCS Ha YNaKoBKe.
* CHSITb MOABMWXKHblE AeTanu (NOMKM, BCMOMOraTeribHble MPUCNOCOBNEHNs!, KOHTERHEPDI

ansa osowen M T.4.) unuM 3adUKCMpoBaTb WX BO

BpeMsi TPaHCNOPTUPOBKM UM MOBTOPHOM YCTAHOBKU ;i N

C NMOMOLLbIO NEHTHI BO n3bexaHve yaapos. (\b“] m
N

Mepemewats XonoAUNbHUK B BepTUKaribHOM
NOJIOXKeHUWU.

MepeBewmnBaHue aBepubl

» Ecnu pyykn aBepubl Ballero xonogunbHuKa yCTaHOBMEHbI HA NEPEAHEN NOBEPXHOCTM
ABepubl, TO W3MEHEHWe HanpaeBneHus OTKPbIBaHUSI [BepUbl XONoAuIbHMKA He
BO3MOXHO.

* [py OTCYTCTBUM pyYeK N3MEHEHUE HanpaBrieHUsi OTKPbIBaHUsI ABEPLbl HE BO3MOXHO.

* Ecnu HanpaBneHve OTKpbiBaHWS [OBepLbl XONoAuIibHWKA MOXET ObiTb WU3MEHEHO,
cnegyeT o6paTUTbCs B Brivkaiillyto aBTOPM30BaHHYH CEPBUCHYIO CyxXOY.
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NEPEO TEM, KAK OBPATUTBLCA B
NOCNENPOOAXHbIW CEPBUC

Ecnu Baww xonoamnbHuk pabotaeT HenpaBubHO, Npobrnema MOXeT ObITb HE3HAYUTENBHOWN.
Moatomy nepen obpalleHeM K 3MNeKTPUKY, 47151 COXPaHEeHWUs OeHer U BpeMeHW NpoBepbTe
cnepytwoulee:
YT1o HeobxoaMMO AenaTb, ecniv XONnoAUINbLHUK He paboTtaeT:
MNMpoBepLTe cnepytolee (BO3MOXKHbIE NPUYMNHbBI):

» OTKNIOYEHO NUTaHKeE (3eneHas nammnoyka He ropur)

» O6LWMI BbIKNIOYATENb NEKTPOIHEPruM B Baluem gome OTKIoYeH;

» TepmocTaT HaxoANUTCS B MOMOXEHUMN « * »,

YACTDb 6.

» OneKkTpuyeckas poseTka HeucnpasHa; [ns NpoBEpKM 3TUX MPUYMH, NOAKMYUTE K
3MNEKTPUYECKON CETN ApYroe aNeKTpU4eckoe YCTPONCTBO, KOTOPOE TOYHO paboTaerT.
YT1o Heo6xoaAuMO AenaTtb, eCNK XonoAuNbHUK He paboTaeT AOMKHbLIM 06pa3oM (ropuT

KpacHasi namnouka)
MpoBepbLTe cneayroulee (BO3MOXHbIE NMPUYUHDBI):
* MNeperpyska ycTponcTBa;
* Pyuyka TepmocTata ycTaHoBneHa B nomnoxeHune «1» (B [aHHOM cnyyae cnegyet
YCTaHOBWTb PyYKy TepMoCTaTa B COOTBETCTBYIOLLIEE NONOXEHNE)
* [1Bepubl NNOTHO 3aKPbIThI;
* Ha koHgeHcaTope HeT nbiny;
* B 3agHeit 4acTi 1 no 6OKOBbIM CTEHKaM 4OCTaTOYHO MecTa.

B cnyyvae, ecnu ycTpoMcTBO NPOU3BOAUT LUYM:
Oxnaxgalowmn nap, UMPKYNMPYOLWWA B 3aMKHYTOW CXEME XOMNOAMIIbHUKA, MOXET
Npou3BOaUTb NErkui LyM (HanoMuHalLWMiA 3BYK BbIAENEHUS My3bIPbKOB) Aaxe Koraa
KoMnpeccop He paboTaeT. He BonHynTech. ATo HopMmarnbHoe sBneHne. Ecnv 3Byku OTnnYHbI
OT YyKa3aHHbIX BblLLe, NMPOBEpPLTE crneayoLlee:

* YCTPOMCTBO XOPOLLO BbIPOBHEHO,

» 3agHsa CTEHKa HM C YeM He conpuKacaeTcs,

* \agaBaembli 3BYK MOXET MCXOAUTb OT BuOpauMn nNpegmMeToB, HaxoAsLMXCs Ha
XonoaunbHuKe.
Ecnu B HWXHeMn YacTu xonoaunbHMUKa CKannuBaeTca Boaa,
MpoBepbLTe cneayoulee (BO3MOXHbIE NPUYUHDBI):
He 3acopunock nu cnuBHOe OTBEPCTWE AN Tanow BoAbl (MCMONb3ynTe CrUBHYIO NPOOKY
ONsi pa3aMopaxuBaHusl Ansi O4UCTKM CITIMBHOMO OTBEPCTUS)
PekomeHpauum
» [Ina yBenuuyeHus Nnowagmn 1 yny4ylleHuss BHELUHEro BMAa, « OXNaxaawLas Cekumsy
aToro npubopa pacrnonoxeHa BHYTPW 3aOHEN CTEHKM XOMNOAMIbHOW Kamepbl. [pu
paboTe npmbopa, OTa CTeHKa NOKPbLIBAETCA MHEEM UMK Kannsimu BoAdbl, B 3aBUCUMOCTHU
OoT TOoro paboTtaetT nu komnpeccop. He ©GecnokonTecb. OTO BMOMHE HOpMarbHO.
PasmopaxuBaHne TpebyeTcs TOMbKO B criyyasix 00pas3oBaHMsi OYeHb TOJNCTOro
HaMOpaXkMBaHUS Ha CTEHKE.
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 Ecnn npnbop He ucnonb3yeTcs Oonroe Bpemsi (HanpuMep B NEPUOA NETHUX OTMNYCKOB)
PacMoposbTe 1 BbIMOWTE XONMOAMIBHUK OCTaBMB ABEPLY OTKPLITOM BO u3bexaHue
obpa3oBaHus 3anaxa.

+ [Ina nonHon ocTaHoBKM Npmbopa, 0TCoeanHMTE ero OT OCHOBHOM PO3ETKM (4N YNCTKU U
NOTOM ABepLbl OCTaBMSAOT OTKPbITLIMM)

* Cpok cnyxbbl xonoaunbHuKa, 3asBneHHbln [enaptameHToM [1poMbILLNEHHOCTH,
coctaBngeTr 10 net (nepuop 3ameHbl getanen, HeobxoauMbIX AN ero npaBUNbHOWN
paborThbl).

PekoMeHaaumm no aHeprocbepexeHmnro

1. YctaHoBute npubop B MpOXNagHOM, XOPOLIO BEHTUIIMPYEMOM MNOMELLEeHUW, Kyda He
nonagatoT NpsiMble COMHEYHbIE NyYun, BAANU OT UCTOYHMKOB Tenna (baTtapen oTonneHus,
nAuTLl U T.4.). B npoTuBHOM cnyyae Heo6xoAnMO MCNOMNb30BaThb U3ONALMOHHYIO NaHerb.

2. MNopoxauTe, Noka NOZOrpeTbie NPOAYKThl M HANWUTKN OXNaAATCs CHapYyXu.

3. Mpwu pa3mopaxmBaHnM 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB NOMELLANTE UX B XONOAUIIbHYIO0 Kamepy.
Huskas TemnepaTypa 3aMOpPOXEHHbIX MPOAYKTOB BO BpeMs pasmopaxuBaHus Oyaet
cnocobcTBoBaTh MOAAEPXKaHMIO HW3KOW TemnepaTypbl BHYTPU XOMOAWUIBHOW KaMepbl.
Takum obpasom, ByaeT obecneunBaTbcs dHeprocbepexeHve. Ecnu pasmopaxvBaHve
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB OCYLLECTBINSETCA CHapyXu, MMEET MeCTO NOTepsi IHEPruu.

4. MNpn pas3MeLLeHnn HanMTKOB U XUAKMX MPOAYKTOB OHW OOIMKHbI XPaHUTLCSA B 3aKPbITOM
Buae. VMiHaye B xonogunbHuke BygeT MMeTb MECTO MOBbILEHHbIN YPOBEHb BIAXHOCTY.
Takum obpasom, Bpems paboTel OyaeT yBenmyeHo. Takke XpaHeHne HanuTKOB W XXKUOKNX
MPOAYKTOB B 3aKPbITOM BUAe CMOCOOCTBYET COXpaHeHMWIo 3anaxa v BKyca.

5. MNpwu pasmeLleHn NPoAyKTOB M HAaNUTKOB CrnedyeT MUHUManbHO OTKPbIBaTb ABEPLLY.

6. Cnegnte 3a TeMm, 4YTOObl OTCEKM XOMOAWMMbHUKA C APYroi TemnepaTypon (AWK Ans
PPYKTOB 1 OBOLLEN, OXNaANTENb U T.4.) OCTaBanMChb 3aKpbITbIMU.

7. lBepHoe ynnoTHeHWe AOSMKHO OblTb YUCTBIM U TMBKMM. B crnyyae m3Hoca npoknagok
HeobXoANMO NMPON3BECTUN UX 3aMEHY.

8. OHepronoTpebneHne wusgenua 3asBneHo 6e3 BbIABMXHbIX SLWMKOB W NpU  MyCcTON
MOPO3WITLHON Kamepe.

9. YTOObI 3KOHOMUTL ANEKTPOSHEPTUIO, HE UCNOMNB3YNTE
MPOCTPaHCTBO  MexXZy npeaenom  3arpyskm U
OBepuen BOONb NUHUM npegena 3arpy3ku. [NoHsTue
«NMHUS npefena 3arpysku» Takke YNOMWHAeTCs B
Aeknapauuy o6 aHepronoTpebneHum
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CINa "% @ NETANU U KAMEPbI YCTPOUCTBA

OT0T ObITOBOV NPMOOP HE NpeaHa3HayYeH ans UCNONb30BaHNA B Ka4eCTBE BCTPOEHHOM
ObITOBOM TEXHUKN.
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WHdopmauunsa o getansx YCTpOVICTBa npeacrasnieHa NCKNYNTENbHO ANnd
MHOPMaLMOHHbIX Luenen. [letanu pasnuyatbesi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM

XonoaunbHuKa.

A) Kamepa oxnaxaeHus 6) CTeknsiHHbIE MNOMKN MOPO3UITBHOM KaMmepbl
B) MoposunbHas kamepa 7) Monoyka ans ByTbINok

1)Pyyka Tepmoctata (Moaceetka n Tepmoctar 8) Perynupyemas nsepHas nonka*

cBepxy ) 9) iBepHble nonku

2)[Nonoykn xonoaunbHMKa 10) OepxaTtenb auu,

3) MNonka Awwrka ansa opykToB 1 OBOLLEN 11) Jlotok ans nbaa

4) Awmk ana opyKkToB 1 OBOLLEN 12) MNnacTukoBkIN ckpebok *

5) pXHUI ALK MOPO3UNBHOWN KaMepbl * B HekomopbIx MoOessix

OTgeneHune ons cBeXux NpoaykToB (XonoaunbHuK): Hanbonee apdekTnBHoe
MCMNONb30BaHUE areKTPO3Heprum obecrnevmBaeTcs B KOHUIypaLmm, Koraa swmku
pacnonoXeHbl B HKHEN YacTN XOMNOAUITbHOM Kamepbl, a MOSKM paBHOMEPHO
pacnpegeneHbl No o6bemy. [lonoxeHne OTCEKOB Ha ABepLEe He BNUSAET Ha notpebneHue
3Hepruu.

Mopo3sunsHoe otaeneHne (Mopo3unbHasa kamepa): Hanbonee acpdekTnBHOE
MCMONb30BaHUE 3reKTPO3IHEPrM obecrnevmBaeTcsl B KOHUrypaumm, Korga sk u
KOP3UHbI pacronoXxeHbl Apyr Hag nperMRU _95.



Pa3mepbl

4

D1

w1

I T
S
O6wme ra6aputbl
H1 mm 1520
W1 mm 540
D1 mm 595

MpocTpaHCcTBO, Tpebyemoe npu
Mcnonb3oBaHuM 2

H2 mm 1670
W2 mm 640
D2 mm 635

O6Lyee NpocTpaHCTBO, Tpebyemoe
Ans ucnonb3oBaHma

W3 mm 640,0

D3 mm 1137,9
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/A2l - X8 TEXHUWYECKUE OAHHDBIE

TexHu4yeckasi MHopMaUUsa HaxoOUTCsl Ha MacrnopTHOW TabnuMyke, PacrioNOXKeHHOW Ha
BHYTPEHHEN CTOpoHe Npubopa, a Takke Ha Tabnuyke ¢ JaHHbIMU CETU NMUTAHWUS.

QR-kopf, ykasaHHbI Ha Tabnuyke ¢ JaHHbIMK CETM NUTaHKA NS 3Toro 6uiToBOro Npubopa,
COOEPXKUT CChINKY Ha MHOpPMaLMIO O XapakTepucTukax aToro 6biToBoro npubopa B 6ase
naHHbix EU EPREL.

CoxpaHuTe 3TUKETKY C AaHHbIMU CETU MUTaHUs BMECTE C PYKOBOACTBOM MOMb30BaTens u
BCEMW MPOYMMU JOKYMEHTaMM, NOCTaBNAEMbIMY C 3TUM ObITOBLIM NPUOOPOM.

OTy Xe uWHdopMauuio MOXHO HanTM B ©0asze EPREL, Bocnonb3oBaBLUMCL CCbISIKOM
https.//eprel.ec.europa.eu nnn ykasaB MOAENb WU CEPUHbLIA HOMEpP MpoAyKTa, KOTopble
npuBedeHbl Ha nacnopTHon Tabnuyke GbIToBOro npmbopa.

Bonee nogpobHas uHpopMauusa o Tabnumyke C AaHHbIMM CETU NMUTAHUSA MpUBEAEHA MO
ccblnke www.theenergylabel.eu.

STNoa i "X: A UHOOPMALINA ONA OPFAHU3ALINHA,
npoBOAALLNX UCTIBITAHUA

YcTtaHoBka M nogrotoBka ObiToBOro npubopa k noboi MpoBepke Ha COOTBETCTBUE
HopmaM EcoDesign OomKHbI OCYLLECTBASATLCA B COOTBETCTBUM CO cTaHgapTom EN 62552,
TpeboBaHWs K BEHTUNALMW, pa3mMepbl BbIEMOK U MUHUMasbHble 3a30pbl C3a4M AOIMKHbI ObiTh
Taknmu, kak ykasaHo B YACTU 1 HacTosiero PykoBoacTsa nonb3oBatens. Ytobbl nony4nTb
nobyo Opyryro AOMONMHUTENbHY MHopMauuio, BKItoYast nnaHbl Norpy3kuM, obpatntech K
NpPOV3BOOUTENIHO.

TYYS TN TEXHUYECKAS MOOAEPXKKA U OBCNYXXUBAHUE
KNUEHTOB

Bcerga vcnonbayiiTe opurMHasbHble 3anacHble YacTu.
Mpu oGpalleHn B Hall aBTOPU3OBaHHbIM CEPBUCHbLIN LIEHTP HYXHO yKasaTb credyloLime
JaHHble nsgenus: Mogenb, apTUKyn U3Lenusi U ero CepUMHbLIN HoMep.

3Ty UHPOPMALMIO MOXKHO HaTK Ha NacnopTHOM Tabnunyke Usgenus. BoamoxHbl M3MeHEHNs
6e3 npenBapuUTeNbHOIO yBeAOMIIEHUS.

Bocnonb3yntecb coBeTamu O NpaBUIbHOM UCMONb30BaHMKN, 03HAKOMbLTECH C BpoLuopamu,
nocobusiMu Mo YCTpaHEHWIO HENOMaAoKk, a Takke nony4muTe nHopmauuto 06 obcnyxmBaHUm
N PEMOHTE:

[NoceTuTe Halwn BeO-canTbl:
https://www.senukai.lt/
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IR BEFORE USING THE APPLIANCE
General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

AWARNING: Keep ventilation openings, in the appliance
enclosure or in the built-in structure, clear of obstruction.

AWARNING: Do not use mechanical devices or other means
to accelerate the defrosting process, other than those
recommended by the manufacturer.

AWARNING: Do not use electrical appliances inside the food
storage compartments of the appliance, unless they are of the
type recommended by the manufacturer.

AWARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

AWARNING: When positioning the appliance, ensure the
supply cord is not trapped or damaged.

AWARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets
or portable power supplies at the rear of the appliance.

WARNING: In order to avoid any hazards resulting from the
instability of the appliance, it must be fixed in accordance with
the instructions.

& If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler) you
should take care during transportation and installation to
prevent the cooler elements from being damaged. R600a is an
environmentally friendly and natural gas, but it is explosive. In
the event of a leak due to damage of the cooler elements,
move your fridge away from open flames or heat sources and
ventilate the room where the appliance is located for a few
minutes.

» While carrying and positioning the fridge, do not damage the
cooler gas circuit.
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Do not store explosive substances such as aerosol cans with
a flammable propellant in this appliance.

This appliance is intended to be used in household and
domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

If the socket does not match the refrigerator plug, it must be
replaced by the manufacturer, a service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

A specially grounded plug has been connected to the power
cable of your refrigerator. This plug should be used with

a specially grounded socket of 16 amperes. If there is no
such socket in your house, please have one installed by an
authorised electrician.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and
unload refrigerating appliances. Children are not expected
to perform cleaning or user maintenance of the appliance,
very young children (0-3 years old) are not expected to use
appliances, young children (3-8 years old) are not expected
to use appliances safely unless continuous supervision is
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given, older children (8-14 years old) and vulnerable people
can use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning use of the
appliance. Very vulnerable people are not expected to use
appliances safely unless continuous supervision is given.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorised service agent or similar
qualified persons, in order to avoid a hazard.

» This appliance is not intended for use at altitudes exceeding
2000 m.

To avoid contamination of food, please respect the

following instructions:

* Opening the door for long periods can cause a significant
increase of the temperature in the compartments of the
appliance.

» Clean regularly surfaces that can come in contact with food
and accessible drainage systems

» Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip onto other
food.

» Two-star frozen-food compartments are suitable for storing
pre-frozen food, storing or making ice cream and making ice
cubes.

* One-, two- and three-star compartments are not suitable for
the freezing of fresh food.

* If the refrigerating appliance is left empty for long periods,
switch off, defrost, clean, dry, and leave the door open to
prevent mould developing within the appliance.
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Old and out-of-order fridges

« If your old fridge has a lock, break or remove the lock before discarding it, because
children may get trapped inside it and may cause an accident.

+ Old fridges and freezers may contain isolation material and refrigerant with CFC or HFC.

Therefore, take care not to harm environment when you are discarding your old
fridges.

@\ Please ask your municipal authority about the disposal of the WEEE reuse, recycle
EEN ' and recovery purposes.

Notes:
* Please read the instruction manual carefully before installing and using your appliance.
We are not responsible for the damage occurred due to misuse.

* Follow all instructions on your appliance and instruction manual, and keep this manual in
a safe place to resolve the problems that may occur in the future.

* This appliance is produced to be used in homes and it can only be used in domestic
environments and for the specified purposes. It is not suitable for commercial or
common use. Such use will cause the guarantee of the appliance to be cancelled and
our company will not be responsible for losses incurred.

* This appliance is produced to be used in houses and it is only suitable for cooling / storing
food. It is not suitable for commercial or common use and/or for storing substances

except for food. Our company is not responsible for losses to be incurred in the contrary
case.

Safety warnings

* Do not connect your fridge freezer to the mains electricity supply using an extension
lead.

+ Do not plug in damaged, torn or old plugs.
" v

* Do not pull, bend or damage the cord.

fot i

* This appliance is designed for use by adults, do not allow children to play
with the appliance or let them hang off the door.

* Never touch the power cord/plug with wet hands as this could cause a short 2\&
circuit or electric shock. @ %

* Do not place glass bottles or beverage cans in the ice-making compartment
as they can burst as the contents freeze. ﬁ
* Do not place explosive or flammable material in your fridge. Place drinks

with high alcohol content vertically in the fridge compartment and make
sure that their tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

* Do not touch frozen goods with wet hands! Do not eat ice-cream and ice cubes
immediately after you have taken them out of the freezer department!
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* Do not touch frozen goods with wet hands. Do not eat ice-cream or ice cubes immediately
after you have taken them out of the ice-making compartment.

* Do not cover the body or top of fridge with lace. This affects the performance of your
fridge.

» Secure any accessories in the fridge during transportation to prevent damage to the
accessories.

* Do not use plug adapter.
Installing and operating your fridge

Before starting to use your fridge freezer, you should pay attention to the following points:
* The operating voltage for your fridge is 220-240 V at 50Hz.
* The plug must be accessible after installation.

* Your fridge freezer may have a smell when it is operated for the first time. This is normal
and the smell will fade away when your fridge freezer starts to cool.

 Before connecting your fridge freezer, ensure that the information on the data plate
(voltage and connected load) matches that of the mains electricity supply. If in doubt,
consult a qualified electrician.

* Insert the plug into a socket with an efficient ground connection. If the socket has no
ground contact or the plug does not match, we recommend that you consult a qualified
electrician for assistance.

» The appliance must be connected with a properly installed fused socket. Power supply
(AC) and voltage at the operating point must match with the details on the name plate of
the appliance (name plate is located on the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any damages that occur due to ungrounded usage.
* Place your fridge where it will not be exposed to direct sunlight.
* Your fridge should never be used outdoors or exposed to rain.

* Your appliance should be at least 50 cm away from stoves, gas ovens and heater cores,
and at least 5 cm away from electrical ovens.

» When your fridge is placed next to a deep freezer, there should be atleast2 7, =\
cm between them to prevent humidity forming on the outer surface. &ﬁ

* Do not place heavy items on the appliance.

* Clean the appliance thoroughly, especially the interior, before use (see\‘ )
Cleaning and Maintenance).

>

* The installation procedure into the kitchen unit is given in the installation
manual. This product is intended to be used in proper kitchen units only.

* Before using your fridge freezer, wipe all parts with a solution of warm water and a
teaspoon of sodium bicarbonate, then rinse with clean water and dry. At
Place all parts in the fridge after cleaning.

€
* Install the plastic distance guide (the part with black vanes at the rear)
by turning it 90° (as shown in the figure) to prevent the condenser from

touching the wall. iiii,l\"
* The refrigerator should be placed against a wall with a free space not ',’l T
exceeding 75 mm. T
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Q\

Before using your fridge freezer . @
©

* When using your fridge freezer for the first time, or after transportation, keep Q
it in an upright position for at least 3 hours before plugging into the mains.
This allows efficient operation and prevents damage to the compressor.

* Your fridge freezer may have a smell when it is operated for the first time. This is normal
and the smell will fade away when your fridge starts to cool.

AV HOW TO OPERATE THE APPLIANCE

Information on Less Frost Technology

Thanks to the wrap around evaporator, LessFrost technology offers more efficient cooling,
less manual defrost requirement, and more flexible storage room.
Thermostat setting

When lighting and thermostat are When lighting and thermostat are
positioned on top positioned on side

Super switch
(In some models)

Thermostat knob

Lamp cover

‘Thermostat coﬁfroi

The fridge freezer thermostat automatically regulates the inside temperature of the
compartments. By rotating the knob from position 1 to 5, colder temperatures can be
obtained.

Important note: Do not try to rotate knob beyond 1 position it will stop your appliance.
1 -2 : For short-term storage of food in the freezer compartment, you can set the knob
between the minimum and medium position.
3 -4 : For long-term storage of food in the freezer compartment, you can set the knob to
the medium position.
5 : For freezing fresh food. The appliance will work for longer. So, after the desired
condition is reached, return the knob to the previous setting.
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Super freezing: This switch shall be used as superfreeze switch. For maximum freezing
capacity, please turn on this switch before 24 hours placing fresh food. After placing fresh
food in the freezer, 24 hours ON position is generally sufficient. In order to save energy,
please turn off this switch after 24 hours from placingfresh food.

Winter Switch: If ambiant temperature is below 16 °C, this switch shall be used as winter
switch and it keeps your fridge above 0 °C while freezer is below -18 °C in low ambiants.

Warnings about temperature adjustments

« It is not recommended that you operate your fridge in environments colder than 10°C in
terms of its efficiency.

» Temperature adjustments should be made according to the frequency of door openings
and the quantity of food kept inside the fridge.

« Your fridge should be operated up to 24 hours according to the ambient temperature
without interruption after being plugged in to be completely cooled. Do not open doors
of your fridge frequently and do not place much food inside it in this period.

* A 5 minute delaying function is applied to prevent damage to the compressor of your

fridge, when you take the plug out and then plug it in again to operate it or when an
energy breakdown occurs. Your fridge will start to operate normally after 5 minutes.

* Your fridge is designed to operate in the ambient temperature intervals stated in the
standards, according to the climate class stated in the information label. We do not
recommend operating your fridge out of stated temperatures value limits in terms of
cooling effectiveness.

Climate class and meaning:
* T (tropical): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures
ranging from 16 °C to 43 °C.

* ST (subtropical): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.

*N (temperate): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.

* SN (extended temperate): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 10 °C to 32 °C.
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Accessories
Icetray  (Only some models)

« Fill the ice tray with water and place in freezer compartment.

* After the water completely turned into ice, you can twist the tray as shown below to get
the ice cube.

Plastic scraper (Only some models)

After a period of time frost will build up in certain areas in the freezer compartment. <_
The frost accumulated in the freezer should be removed periodically. Use the
plastic scraper provided if necessary. Do not use sharp metal objects for this
operation. They could puncture the refrigerator circuit and cause irreparable
damage to the unit.

Bottle holder (Only some models)

In order to prevent bottles from slipping or falling over, you can use the bottle
holder. This will also help to prevent the noise made by bottles when opening
or closing the door.

Humidity Controler (In some models)

When the humidity controler in the closed position, it allows
fresh fruit and vegetables to be stored longer.

In case of the crisper is totally full, the fresh dial is located in
front of crisper, should be opened. By means of this the air in
the crisper and humidity rate will be controlled and endurance
life will be increased.

If you see any condensation on glass shelf, humidity control
should be taken into the open positions.

All written and visual descriptions in the accessories may vary according to
the appliance model.
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Adjustable Door Shelf  (Only some models)

Six different height adjustments can be made to provide storage areas that you need by
adjustable door shelf .

To change the position of adjustable door shelf;
§ * Hold the bottom of the shelf and pull the buttons }\

on the side of the door shelf direction of arrow.
/ (Fig.1)

* Position door shelf the height you need by moving

up and down. After you get the position that you

_ want the door shelf, release the buttons on the
Figure -1 | side of the door shelf (Fig.2) Before releasing the
door shelf, move up down and make sure the door shelf is fixed.

Figare 2

Note: Before moving door shelf is loaded, you must hold the shelf by supporting the bottom.
Otherwise, door shelf could fall off the rails due to the weight. So damage may occur on the
door shelf or rails.

I FOOD STORAGE IN THE APPLIANCE
Refrigerator compartment

The refrigerator compartment is used for storing fresh food for a few days.

* Do not place food in direct contact with the rear wall of the refrigerator compartment.
Leave some space around food to allow circulation of air.

* Do not place hot food or evaporating liquid in the refrigerator.
* Always store food in closed containers or wrapped.

* To reduce humidity and avoid formation of frost, never place liquids in unsealed containers
in the refrigerator.

» Meat of all types, wrapped in packages, is recommended to be placed on the glass shelf
just above the vegetable bin, where the air is colder.

* You can put fruit and vegetables into the crisper without packaging.

» To avoid cold air escaping, try not to open the door too often, and not leave the door open
for a long time.

Some recommendations have been specified below for the placement and storage of your
food in the cooling compartment.

Food Maximum storage time How and where to store
Vegetables and fruits 1 week Vegetable bin
2-a0ws | Wap et of bege oin s st cotane
Fresh cheese 3 -4 Days On the designated door shelf
Butter and margarine 1 week On the designated door shelf

Bottled products e.g. milk
and yoghurt

Until the expiry date
recommended by the

On the designated door shelf

producer
Eggs 1 month On the designated egg shelf
Cooked food 2 Days All shelves
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NOTE: Potatoes, onions and garlic should not be stored in the refrigerator.
» For normal working conditions, it will be sufficient to adjust the temperature setting of
your refrigerator to +4 °C.
* The temperature of the fridge compartment should be in the range of 0-8 °C, fresh foods
below 0 °C are iced and rotted, bacterial load increases above 8 °C, and spoils.

* Do not put hot food in the refrigerator immediately, wait for the temperature to pass
outside. Hot foods increase the degree of your refrigerator and cause food poisoning
and unnecessary spoiling of the food.

» Meat, fish, etc. should be store in the chiller compartment of the food, and the vegetable
compartment is preferred for vegetables. (if available)
» To prevent cross contamination, meat products and fruit vegetables are not stored
together.
» Foods should be placed in the refrigerator in closed containers or covered to prevent
moisture and odors.
Freezer compartment

The freezer compartment is used for freezing fresh food and for storing frozen food for the
period of time indicated on packaging, and for making ice cubes.

* When freezing fresh food, wrap and seal the food properly; the packaging should be air
tight and shouldn’t leak. Special freezer bags, aluminum foil (heavy grade, if in doubt
double wrap), polythene bags and plastic containers are ideal.

» To get maximum capacity for freezer compartment, please just use glass shelves for
upper and middle section. For bottom section, please use lower basket.

* The maximum amount of fresh foods that can be loaded in the freezer within 24 hours is
indicated on the name plate (see Freezing Capacity).

* Do not allow the fresh food to be frozen to come into contact with the already frozen food.

» Always mark the date and the content on the pack and do not exceed the stated storage
time.

*In case of a power failure or malfunction, the freezer compartment will maintain a
sufficiently low temperature for food storage. However, avoid opening the freezer door
to slow down the temperature rise within the freezer compartment.

* Never place warm food in the freezer compartment.

* When purchasing and storing frozen food products, ensure that the packaging is not
damaged.

* The storage time and the recommended temperature for storing frozen food is indicated
on the packaging. For storing and using, follow the manufacturer’s instructions. If no
information is provided, food should not be stored for more than 3 months.

* Place frozen food in the freezer compartment as soon as possible after buying it.

* Once the food has thawed, it must not be refrozen; you must cook it as quickly as possible
in order to consume or to freeze once again.

* Not that; if you want to open again immediately after closing the freezer door, it will not
be opened easily. It's quite normal! After reaching equilibrium condition, the door will be
opened easily.
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Important note:

* Frozen foods, when thawed, should be cooked just like fresh foods. If they are not cooked
after being thawed they must NEVER be re-frozen.

» The taste of some spices found in cooked dishes (anise, basilica, watercress, vinegar,
assorted spices, ginger, garlic, onion, mustard, thyme, marjoram, black pepper, etc.)
changes and they assume a strong taste when they are stored for a long period.
Therefore, the frozen food should be added little amount of spices or the desired spice
should be added after the food has been thawed.

* The storage period of food is dependent on the oil used. The suitable oils are margarine,
calf fat, olive oil and butter and the unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

» The food in liquid form should be frozen in plastic cups and the other food should be
frozen in plastic folios or bags.

Maximum
Meat and fish Preparation Storing time
(month)
Steak Wrapping in a foil 6-8
Lamb meat Wrapping in a foil 6-8
Veal roast Wrapping in a foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packages without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
. Should be packaged even if it has

Bologna sausage/salami

membrane
Chicken and turkey Wrapping in a foil 4-6
Goose and Duck Wrapping in a foil 4-6
Deer, Rabbit, Wild Boar In 2.5 kg portions and as fillets 6-8
Fresshwater fishes (Salmon,
Carp, Crane, Siluroidea) ; 2

P, ) After cleaning the bowels and

Lean fish; bass, turbot, scales of the fish, wash and dry it; 4
flounder and if necessary, cut the tail and
Fatty fishes (Tunny, Mackarel, | head- 5.4
bluefish, anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In |ts.packag.e, aluminium or 2.3

plastic container
Snail In salt.y water, aluminum or plastic 3

container

Note: Frozen meat should be cooked as fresh meat after being thawed. If the meat is not
cooked after being thawed, it should never be frozen again.
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Maximum

Vegetables and Fruits Preparation Storing time
(months)
String beans and beans Wash and cut to small pieces and boil in 10-13
water
Beans Hull and wash and boil in water 12
Cabbage Cleaned and boil in water 6-8
Carrot Clean and cut to slices and boil in water 12
Pepbper Cut the stem, cut into two pieces and 8-10
PP remove the core and boil in water
Spinach Washed and boil in water 6-9
Take the leaves apart, cut the heart into
Cauliflower pieces, and leave it in water with a little 10-12
lemon juice for a while
Eggplant Cut to pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet 12
corn
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Cooked fruits Adding 10 % of sugar in the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12
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. . Maximum Storing . (0
Dairy Products Preparation time (months) Storing Conditions
Packet In its own packet 2.3 Pure Milk — In its own
(Homogenize) Milk P packet
Original package may
Cheese-excludin be used for short storing
. 9 [In slices 6-8 period. It should be
white cheese e
wrapped in foil for longer
periods.
Butter, margarine | In its package 6
. . Thawing time in . L
Maximum Storing Thawing time in oven
. room temperature .
time (months) (minutes)
(hours)
Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Y CLEANING AND MAINTENANCE

+ Disconnect the unit from the power supply before cleaning. @'\"’

& (\

* Do not clean the appliance by pouring water.

—7
&

=\s

» Make sure that no water enters the lamp housing and other electrical
components.

* The refrigerator should be cleaned periodically using a solution of@’
bicarbonate of soda and lukewarm water.

7\
| 4
~

* Clean the accessories separately with soap and water Do
not clean them in the dishwasher.

i)
&

* Do not use abrasive products, detergents or soaps. After washing, rinse
with clean water and dry carefully. When you have finished cleaning,
reconnect the plugto the mains supply with dry hands.
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* Clean the condenser with a broom at least twice a year. This
will help you to save on energy costs and increase productivity.

THE POWER SUPPLY MUST BE DISCONNECTED.

Defrosting

Defrosting the Refrigerator Compartment

* Defrosting occurs automatically in the refrigerator compartment during operation; the
water is collected by the evaporation tray and evaporates automatically.

» The evaporation tray and the water drain hole should be cleaned periodically with the
defrost drain plug to prevent the water from collecting at the bottom of the refrigerator
instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by pouring 2 glass of water down it.

Defrosting the Freezer Compartment

» The frost, which covers the shelves of the freezer compartment, should be removed
periodically.

* Do not use sharp metal objects for this operation. They could puncture the refrigerant
circuit and cause irreparable damage to the unit. Use the plastic scraper provided.

* When there is more than 5 mm of frost on the shelves, defrosting must be carried out.
* Before defrosting, place the frozen food in a cool place after wrapping it in sheets of

newspaper (this will help the food to maintain [_—'7 ;
Ui
1

it's tempertaure for longer). B
* To accelerate the defrosting process, place one
| —

* Dry the inside of the compartment with a sponge
or a clean cloth.

* Once the unit has been defrosted, place the
food into freezer and remember to consume it
in a short period of time. -

or more bowls of warm water in the freezer P "ﬁ

compartment.
[y
ﬂc ; . ""\.

—
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Replacing the Light bulb

When replacing the bulb of the refrigerator compartment;
1. Unplug the unit from the power supply,
2. Press the hooks on the sides of the light cover top and remove the light cover
3. Change the present light bulb with a new one of not more than 15 W.
4. Replace the light cover and after waiting 5 minutes plug the unit.

Replacing LED lighting
If your refrigerator has LED lighting contact the help desk as this should be changed by
authorized personnel only.

aGUEEE TRANSPORTATION AND CHANGING OF
INSTALLATION POSITION

Transportation and Changing of Installation Position
* The original packages and foamed polystyrene (PS) can be retained if required.

* During transportation, the appliance should be secured with a wide string or a strong
rope. The instructions written on the corrugated box must be followed while transporting.

* Before transporting or changing the installation position, all ;&
the moving objects (ie,shelves,crisper...) should be taken (\b{ m
out or fixed with bands in order to prevent them from getting
damaged.

! Carry your fridge in the upright position.
Repositioning the door
* It is not possible to change the opening direction of your refrigerator door, if the door
handles on your refrigerator are installed from the front surface of the door.
* It is possible to change the opening direction of the door on models without any handles.

« If the door opening direction of your refrigerator may be changed, you should contact the
nearest authorised service agent to have the opening direction changed.
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AN BEFORE CALLING FOR AFTER SALES SERVICE

If your refrigerator is not working properly, it may be a minor problem, therefore check the
following.

The appliance does not operate,
Check if;

* There is no power,
* The general switch in your home is disconnected,

* The socket is not faulty. To check this, plug the appliance in to another socket which you
know is working.

What to do if your appliance performs poorly
Check that:
* You have overloaded the appliance,
» The thermostat setting is on position “1” (if so set the thermostat dial to a suitable value).
* The doors are closed properly,
* There is no dust on the condenser,
* There is enough space at the rear and side walls.

If your fridge is operating too loudly
Normal Noises
Compressor noise
» Normal motor noise: This noise means that the compressor operates normally

» Compressor may cause more noise for a short time when it starts.

Bubbling noise and splash:
* This noise is caused by the flow of the refrigerant in the tubes of the system.
* If you hear any other noises check that:
- The appliance is level
- Nothing is touching the rear of the appliance
- The objects on the appliance are vibrating.
If there is water in the lower part of the refrigerator;
Check if;
The drain hole for defrost water is not clogged (use defrost drain plug to clean the drain hole).

Important notes:

* In case of a sudden power loss or disconnecting and reconnecting of the plug to the
electrical socket, the compressor protective thermal element will be opened as the
pressure of the gas in the cooling system of your refrigerator has not yet been balanced.
4 or 5 minutes later, your refrigerator will start to operate; this is normal.

* If you won’t be using your refrigerator for a long time (such as on summer holidays),
please disconnect the plug from the socket. Clean your refrigerator as per Part 4 of this
document and leave the door open to prevent any humidification or odor formation.

« If there is still a problem with your refrigerator although you have followed the instructions
in this book, please consult your nearest authorized service center.
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* The lifetime of your appliance is stated and declared by the Department of Industry. The
length of time for retaining parts required for the proper operation of the appliance is 10
years.

Tips for saving energy

1. Install the appliance in a cool, well ventilated room , but not in direct sunlight and not
near a heat source (radiator, cooker.. etc). Otherwise use an insulating plate.

2. Allow warm food and drinks to cool down outside the appliance.

3. When thawing frozen food, place it in the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen food will help to cool the refrigerator compartment when it is
thawing. This will help to save energy. If the frozen food is put out, it results in a waste
of energy.

4. Cover drinks or other liquids when placing them in the appliance Otherwise humidity
increases in the appliance. Therefore, the working time gets longer. Also covering
drinks and other liquids helps to preserve smell and taste.

5. Try to avoid keeping the doors open for long periods or opening the doors too
frequently as warm air will enter the cabinet and cause the compressor to switch on
unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different temperature compartments (crisper, chiller ...etc )
closed

7. Door gasket must be clean and pliable. Replace
gaskets if worn.

8. Energy consumption of your appliance is declared
without drawers and fully loaded in freezer
compartmant.

9. For saving energy, do not use volume between
the load limit and the door, along the load limit line.
Load limit line is also used in energy consumption
declaration.
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AGUENA PARTS OF THE APPLIANCE AND THE

COMPARTMENTS

This appliance is not intended to be used as a built-in appliance.

°

1A9

8

o

Al

( (When the thermostat is

positioned on top)

T

{

\

This presentation is only for information about the parts of the appliance.
Parts may vary according to the appliance model.

A) Fridge compartment
B) Freezer compartment

1) Thermostat box (When the
thermostat is positioned on side)

2)Fridge compartment shelves

3) Crisper cover

4) Crisper

5) Freezer drawers

General notes:
Fresh Food Compartment (Fridge): Most efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are on stock position.

6) Freezer glass shelves *
7) Bottle shelf
8) Adjustable door shelf *
9) Door shelves
10) Egg holder
11) Ice box tray
12) Ice scraper*
* In some models
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Dimensions

4

D1

H1
H2

w1

Overall dimensions '

H1 mm 1520
W1 mm 540
D1 mm 595

Space required in use 2

H2 mm 1670
W2 mm 640
D2 mm 635

Overall space required in use *

W3 mm 640,0

D3 mm 1137,9
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GRS TECHNICAL DATA

The technical information is situated in the rating plate on the internal side of the appliance
and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied with the appliance provides a web link to the
information related to the performance of the appliance in the EU EPREL database.

Keep the energy label for reference together with the user manual and all other documents
provided with this appliance.

Itisalso possible tofind the sameinformationin EPREL using the link https://eprel.ec.europa.eu
and the model name and product number that you find on the rating plate of the appliance.
See the link www.theenergylabel.eu for detailed information about the energy label.

AGIEERE INFORMATION FOR TEST INSTITUTES

Installation and preparation of the appliance for any EcoDesign verification shall be compliant
with EN 62552. Ventilation requirements, recess dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at PART 1. Please contact the manufacturer for any
other further information, including loading plans.

AR CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, Serial Number and Service Index.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

The original spare parts for some specific components are available for a minimum of 7 or
10 years, based on the type of component, from the placing on the market of the last unit
of the model.

Visit our website to:
https://www.senukai.lt/
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