standaﬂ-

make your life easier

INSTRUCTION MANUAL / KASUTUSJUHEND / LIETOSANAS INSTRUKCIJA /
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA / MHCTPYKUMA MO SKCNAYATALMN

AR FRYER
AFA0E-R

@ KUUMAOHU FRITUUR

@ AEROGRILA

@ KARSTO ORO GRUZDINTUVE
‘ MYABTUMEYb

PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP THE INSTRUCTION WELL / LUGEGE JUHENDIT TAHELEPANELIKULT JA
SAILITAGE SEE / RUPIGI IZLASIET INSTRUKCIJU UN NOVIETOJIET TO DROSA VIETA IZMANTOSANAI
NAKOTNE / ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGIAI PASIDEKITE, JEI PRIREIKTY ATEITYJE /
BHMMATEABHO MPOYUTAMTE MHCTPYKLMIO 1 COXPAHMTE EE HA BYAVLLIEE






standﬂﬂ.

make your life easier

[EN
SAFETY PRECAUTIONS

* Appliances are not infended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applionce in a safe way and understand the hazards involved.
* Children shall not play with the appliance. )
* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised..
é Keep the appliance and its cord out of children aged less than

ears.

egarding the instructions for cleaning surfaces in contact with
food, refer fo the section “Cleaning and Maintenance”on page
7 of the manual.
* Your air fryer is designed for household only.
* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the mao-
nufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard. )
* The temperature of the door or the outer surface may be high
when the appliance is operating .

CAUTION: Hot surfaces @

USAGE PRECAUTIONS

¢ Before connecting the product to the power supply, check that the nominal voltage
of the product is consistent with the power supply.

¢ Do not damage, over-bend, stretch, or twist the power cable.

¢ Do noft place the machine near flammalble materials, such as tablecloths or curtains.
¢ Do not work on wet, unstable or heat-resistant surfaces to avoid product damage or
accidents.

¢ Leave enough space around the machine, more than 10 cm away and the body
should not cover anything.

e Don't put anything on the product.

* The product must be supervised when in use.

* When the product is not in use or people are out, make sure fo unplug the power
plug, other wise it is easy to malfunction or danger.

¢ During frying with hot air, high temperature steam will be released from the air out-
let. Keep a safe distance between your hands and face and the air outlet. Attention
should also be paid to high temperature steam and heat when removing the fryer
container from the product, as the product may become very hot on accessible sur-
faces during use.

¢ |f you see black smoke coming out, please cut off the power supply immediately.




After cooling, find out the cause and solve the problem before use.

¢ If you see black smoke coming out, please cut off the power supply immediately.
After cooling, find out the cause and solve the problem before use.

¢ Do not disassemble, repair or replace parts by yourself.

¢ Do not touch the power cable, plug, or other electrical parts with wet hands to avoid
electric shock.

¢ Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not place the machine near a gas stove, electric stove or oven.

¢ Do notimmerse the power cord, plug and machine in water or other liquids, or wash
it under the tap to prevent the risk of electric shock.

¢ Avoid any liquid entering the machine, which can cause electric shock and short
circuit. Do not put flammable items into the machine for griling. (e.g., paper, plastic,
flammable materials, etc.)

¢ Do not use more than 4/5 of the fryer's capacity, and avoid touching heating ele-
ments or moving parts.

* Do not operate the machine without filing the fryer container.

¢ Do not cover the outlet when the machine is working.

* Do not pour grease info the container, as this could start a fire.

* When the machine or fan is working, do not touch the inside of the machine before
the blade is completely stopped.

* Keep food away from the heating tube in case of fire.

e After use, furn off the machine and unplug the power cord.

PRODUCT COMPONENT DRAWING

1. Control panel 2. Air fryer body 3. Grill

4. Fryer container 5. Fryer container testing switch 6. Air outlet

SPECIFICATION TABLE

Product model — AF40E-R Rated voltage — ~220-240 V
Rated frequency — 50-60 Hz Rated power — 1200 W
Product size — 255x345%273 mm




INSTRUCTIONS

BEFORE FIRST USE:

1. Open the package, remove the product, and remove the adhesive tape and
label.

2. Thoroughly clean the grill mesh and fryer containers with hot water, detergent,
and a non-abrasive sponge.

3. Please wipe the inner cavity and shell of the product with a damp cloth.

Note:

1. Do not wash the machine in water.

2. This air fryer is heated with hot air. Do not pour grease into the fryer.
PREPARATION FOR USE:

1.Place the machine on alevel, firm, heat-resistant table top. Keep the upper,back,
left, and right sides of the machine more than 100mm away from the wall or other
objects.

2.Fit the net properly info the fryer container, place the food, and place the fryer
container in the inner cavity of the fryer body.

PREPARATION FOR USE:

01. Insert the plug into a grounded power outlet.

02. Carefully pull the fryer container out of the fryer bodly.

03. Put the food ingredients on the rack.

Note: Do not add more than 4/5 of the fryer’'s capacity as this may affect the final
frying quality.

04. Place the fryer container into the fryer body.

Note: Do not touch the net or fryer for a short time after use as it is very hot. Only
hold the handle and move the fryer.

05. Adjust the time, temperature or smart recipe of the confrol panel (refer to the
manual recipe to determine the cooking fime of the food. If the food are frozen,
the cooking time should be increased by 3 minutes, because the product needs
2-3 minutes to preheat).

06. Some food need to be turned halfway through the cooking process. To furn the
food, hold the handle and pull the fryer container out of the product, then turn it
again to return the fryer container to its correct position.

07.Check to see if the food are done. If not, simply return the fryer container to the
product and set the time for a few more minutes.

CONTROL PANEL OPERATIONS

PRODUCT INSTRUCTION
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Operation instruction

1. Push the container of the fryer with the food into the main body of the fryer firmly
and plug in.

2. Touch the “ % *“ key, the digital display area and the key light up, enter the de-
fault recipe and time/temperature setting mode;

3. After selecting the recipe, touch the “84 “ key to enter the temperature setting
mode, and press the” + “or” - *key to adjust the temperature setting; Then touch
the “84 " button to enter the time setting mode, and press the” + “or" - “button to
adjust the time setting

4.Touch the “ %, * button to start, and cook according fo the set temperature and
fime.

5. If you need to adjust the cooking parameters during the cooking process,
press “ % " to pause while the light flashes. Affer adjustment, remember to press
" % “again to continue cooking.

6. If you need to stop cooking during it is working, long press the “ % “ button for
3 seconds.

7. After it finished working, the fan will continue to work for a while to reduce the
infernal temperature of the container. Please wait patiently.

Common recipe setting

1. Touch the %« key, the number and entfer the default recipe and time/tem-
perature setting mode;

2. Touch "“iE " button to enter the setting mode of common recipes and continue
fo fouch " i= "button to select the dishes required to cook;

3. DIY common sense: In any menu selected, you can set the scienfific time and
temperature according to your cooking requirements, so as to achieve the effect
of independent cooking. During the cooking process, you need to closely observe
the effect and fimely adjust the reasonable time to achieve your favorite taste.
Note:

1. After the power is switched on, all the buttons are lit up and then enter the
standby state;

2.Time adjustment range: Press plus or minus one time means 1 minute adjustment,
long press means quick adjustment.

3. Temperature adjustment range: 80-200 °C, press plus or minus one time means
5 °C adjustment,long press fast adjustment.

COOKING RECIPE
Food ingredients Suggested time igrt:'ng;eergﬁﬁe

Chips 15-20 min 200°C
Wings 15-25 min 180°C

Fish 12-18 min 180°C

Meat chunks 15-20 min 200 °C
Steak 12-18 min 200 °C
Cake 35-45 min 160 °C




Note: The Settings in the table are for reference only. Due to the different sources, sizes,
shapes and brands of the food, we cannot guarantee that the recipe above is the
best setting for you.Because the air fyrer heats the food very quickly, you can quickly
pull out the fryer container during cooking, Flipping barely affects the cooking process.
It is recommended that you adjust the most appropriate cooking time and tempera-
fure according fo your own mature cooking experience.

Reminder:

Smaller food ingredients will take less time to cook than larger food ingredients;

If you want to cook more food ingredients,Please increase the cooking time; If the
ingredients are smaller, just reduce the cooking time slightly;

During the cooking process, turning the smaller food mid-way will improve the final
cooking effect and help the food cook evenly. Adding a little oil fo the fresh potatoes
willmake the potatoes crisper.

Those food could be baked in the oven could be baked in the air fyrer as well.

The cooking fime, temperature and dosage in the table above are for reference only
and can be adjusted as required.

Note: Always start cooking on the highest temperature, heat quickly, then continue
cooking on a lower temperature until finished.

Note: For best results, it is recommended to use pre-baked French fries (available in
supermarkets).

If you make your own French fries, brush them with a small amount of oil for better af-
fect.

CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING:

1. Before cleaning the machine, make sure to unplug the power plug and disconnect
the power supply.

2. Ensure that the machine is completely cooled before cleaning.

3. Use a clean cloth or soft cloth to wipe the inside and outside of the machine.

4. Do not use metal or abrasive cleaning materials when cleaning grills and fryers.

5. Please clean the machine in time in case that the long-fime residue and oil accu-
mulation left.

6. Do notimmerse the whole machine in water fo clean, do not rinse with water.

7. Please clean accessories that come into contact with food, such as fryer containers,
grill, etc. Please use soff sanitary ware to avoid damage to coating and put them into
the fryer body after dry.

STORAGE:
1. Store the machine in a dry place away from light.
2. Make sure the machines are clean and dry.




CIRCUIT DIAGRAM

216° C10A250V™

Power
board

216° C10A250V "
50-60 Hz

Power
input

1200 W/~220-240 V

fL N[

=}

[[Heat N

™

510K

fscr 4

Fan le)

TO-NTC
i

Door S\vNitch
1180 W/220-240V

16A250V

Heater

motor @

Fan

30W/220-240Vac

Fan, Heat, Buze, -, +,0, RT  T0-Displayer

SIMPLE TROUBLESHOOTING

Phenomenon

Reason

Solution

After setfing the function,
the fan does not work
after heating.

Container is not properly
placed, the detection
switch is disconnected.

Reset the fryer container so
that the detection switch is
on.

White smoke rises from
the product.

You are cooking food with
a high oil content.

When you cook oily ingre-
dients in an air fryer, a lot of
soot will seep into the frying
pan, causing white soof from
the oil, and the frying pan
may be hotter than normal.
This will not affect

the final effect of the roduct
frying the food ingredients.

The fryer still has grease
from its last use.

White smoke is produced by
heating oil during cooking.
Make sure you clean the
fryer properly after each use.

The fresh fries were not
evenly fried in the air
fryer.

Improperly soaked potato
chips before cooking.

Soak the chips in a bowl for
at least 30 minutes, then
remove them and drain on
kitchen paper.

No fresh potatoes were
used.

Use fresh potatoes and make
sure they don't fall apart as
they cook.

French fries from an air
fryer are not crunchy

The crispness of French fries
depends on the amount of
oil and water in the fries

Make sure to drain the
potato sticks properly before
adding oil.

Finely chop the potato sticks
tfo make them crunchy.

A little oil will also make it
crunchy.




Fault code Sensor broken,
E1 or E2is displayed please contact customer
service.

Please contact customer
service.

Note: Fault types and common problems include but are noft limited to the above
ones. If the problem

persists or other problems occur, please contact the after-sales service center for
more help.

E Correct disposal of this product

Do not dispose this product as unsorted municipal waste, collection of such waste separately
for special freatment is necessary.

I Pay attention to the national laws and regulations when the product is scrapped: put the
discarded electrical products and equipment in a suitable waste recycling station.
Composition and content of hazardous substances in electrical and electronic products.




WARRANTY TERMS AND CONDITIONS
36-month warranty is provided to STANDART domestic
appliances

These appliances are designed for use in household for personal, non-commer-
cial uses.

1. In case of noticing production reject or appliance failure during the warranty
period, the manufacturer ensures appliance repair free of charge on condition
that the appliance was previously used by observing user manual instructions and
there are no preconditions, due to which legal basis for performance of warranty
repair would disappear.

2. Warranty is not applied in the following cases:

e for failures, occurring due to incorrect connection of appliances to power net-
work or due fo infermittent electricity supply;

e for failures, occurring due to the action of chemical materials;

e for discoloration of the appliance (turning yellow, contamination and similar);

e for failures, occurring when connecting the appliance into power supply, tel-
ecommunications, cable networks not conforming to national standards, due to
external impact (for instance, due to the action of humidity and temperature),
also due to inappropriate handling of the appliance (for instance, cleaning,
scouring marks, scratches, or other mechanical damages);

e if noticing attfempt to access inside the appliance, also if the appliance is re-
paired not in a duly authorised service center;

¢ if noticing appliance structure or scheme modifications (except for the one’s, as
described in the user manual);

* if noticing mechanical damages;

* if noficing failures, occurring due to entering of foreign matters, materials, lig-
uids, or animal pests;

e if noticing failures, occurring due to use of non-standard operating materials or
spare parts;

« if serial number, stored in the appliance, is modified, erased, or illegible;

e if the appliance, designed for personal (domestic, family) uses, is employed for
commercial use, in order to gain profit, for production and other purposes, not
conforming to original purpose of use of the appliance;

¢ in all other cases, when item deficiencies occur due to the fact that the buyer
failed to observe the user manual instructions, or item deficiencies were condi-
fioned by the fault of the third parties, or force majeure circumstances;

e for operating parts of appliance, for instance, for batteries and accumulators.
3. Warranty can be terminated, if:

e appliance was repaired by the person or company not duly authorised by sell-
er's service cenfer;

* appliance was evidently knowingly damaged.

4. Warranty becomes non valid, if payment slip or other purchase evidencing
document is not provided.

5. Manufacturer is not considered liable for damages, emergencies, loss caused
fo people, animals, asseft, if conditioned by user’s fault, ignorance, failure fo ob-
serve user manual instructions, or due to incorrect connection of the appliance.




standﬂﬂ.

make your life easier

ETTEVAATUSABINOUD

* Seade, ei ole mdeldud kasutamiseks vdlise taimeri voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil. )

» Seda seadef voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed

ning isikud, kellel on vé&henenud fUUsiline, sensoorne voi vaimne

voimekus voi puuduvad kogemused ja teadmised, kui neile on

tagatud jarelevalve voi neid on juhendatud seadme ohutuks ka-

sutamiseks ja nad maoistavad kaasnevaid ohte.

* Lapsed el tohi seadmega mdangida.

* Seadme puhastamist [a hooldust tohivad teha lapsed alates 8.

eluaastast tdiskasvanu jarelvalve all.

» Hoidke seade ja selle juhtmed alla 8-aasta vanustele lastele

kattesaamatus kohas. ) o

» Teavet foiduga kokkupuutuvate pindade puhastamise juhiste

IﬁOhE vt kasutusjuhendi 15. lehekUljel jaotisest ,,Puhastamine ja
ooldus*.

» Teie kuumadhu fritiir on mdeldud ainult kodumajapidamises

kasutamiseks. ] ] ) o

* Kui toitejuhe on kahjustunud, peab tootja, tema esindaja voi

muu kvalifitseeritud isik selle ohu valtimiseks asendama.

°”Sekqdme tootamise ajal voib ukse voi valispinna temperatuur

olla kérge.

ETTEVAATUST, kuumad pinnad: @

KASUTAMISE HOIATUSED

¢ Enne toote Uhendamist foiteallikaga kontrollige, kas toote nimipinge vastab toiteal-
likale.

« Arge kahjustage, painutage, venitage ega vadnake foitejuhett.

¢ Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide, néiteks laudlinade voi kardinate 16he-
dusse.

» Arge td6tage mdargadel, ebastabiilsetel vai kuumakindlatel pindadel, et véitida
foote kahjustamist voi dnnetusi.

* Jatke seadme Umber rohkem kui 10 cm vaba ruumi ja korpust ei tohiks millegiga
katta.

» Arge pange tootele midagi peale.

e Toodet tuleb kasutamise gjal jalgida.

* Kui foode ei ole kasutusel voi inimesed on lahkunud, eemaldage kindlasti pistik voolu-
vorgust, vastasel juhul voib kergesti tekkida talitlushdire voi oht.

* Kuumas éhus praadimise ajal vabaneb éhu vdljalaskeavast kdrge temperatuuriga
aur. Hoidke ohutut kaugust kate ja ndo ning ohu vdljalaskeava vahel. FritGor mahufi
tootest eemaldamisel tuleb tdhelepanu pdorata ka korgel temperatuuril aurule ja kuu-




musele, kuna foote kasutamisel voivad ligipddsetavad pinnad vaga kuumaks muu-
fuda.

Kui ndete musta suitsu valja tulemas, katkestage kohe toide. Pdrast jahtumist selgitage
vdélia pohjus ja enne kasutamist lahendage probleem.

¢ Kui n&ete musta suitsu valja tulemas, katkestage kohe toide.

Pdrast jahtumist selgitage valja pdhjus ja enne kasutamist lahendage probleem.

¢ Arge demonteerige, parandage ega asendage osi ise.

* Elekirildogi valtimiseks arge puudutage margade katega toitejuhet, pistikut ega muid
elekfrilisi osi.

* Hoidke toitejuhe kuumadest pindadest eemal.

* Arge asetage seadet gaasiplidi, elekiriplidi voi ahju Idhedusse.

o Elektrilddgi ohu valtimiseks drge kastke toitejuhet, pistikut ega seadet vette ega
muusse vedelikku ega peske seda kraani all.

e Vdltige mis tahes vedeliku sattumist seadmesse, mis voib pohjustada elekirilddgi ja
[Ohise.

* Arge pange seadmesse grillimiseks tuleohtlikke esemeid (nt paber, plast, tuleohtlikud
materjalid jne)

* Arge kasutage rohkem kui 4/5 fritiUr mahust ja valfige kUtteelementide vai likuvate
osade puutumist.

* Arge kasutage seadet ima frit00r mahutit tGitmata.

* Arge katke vdljalaskeava seadme t6Stamise ajall.

* Arge valage mahutisse rasva, kuna see voib pohjustada tulekahju.

 Kui seade voi ventilaator t66tab, drge puudutage seadme sisemust enne, kui tera on
taielikult seiskunud.

* Hoidke toitu tulekahju korral kuumutustorust eemal.

¢ Pérast kasutamist lUlifage seade vdlja ja eemaldage toitejuhe vooluvorgust.

TOOTEKIRJELDUS

TEHNILISED ANDMED
Toote mudel — AF40E-R Nimipinge — ~220-240 V
Nimisagedus — 50-60 Hz Nimivoimsus — 1200 W

Toote moddud — 255%x345x273 mm




JUHISED

Enne esmakordset kasutust:

1. Avage pakend, eemaldage toode ning eemaldage kleeplint ja etikett.

2. Puhastage resti vork ja fritbUri mahutid pohjalikult kuuma vee, pesuvahendi ja mit-
feabrasiivse k&snaga.

3. PUhkige toote sisemist 6dnsust ja korpust niiske lapiga.

Mérkus:
1. Arge peske masinat vees. B
2.Seda kuumadhu fritbur kuumutatakse kuuma 6huga. Arge valage rasva fritGuri sisse.

Ettevalmistus kasutamiseks:

1. Asetage seade tasasele, fugevale ja kuumakindlale lauaplaadile. Hoidke seadme
Ulemine, fagumine, vasak ja parem kilg rohkem kui 100 mm kaugusel seinast voi
muudest esemetest.

2. Paigaldage rest korralikult fritiuri mahutisse, asetage toit ja fritiri mahuti fritGori kor-
puse sisedonde.

Toote kasutamine

1. Sisestage pistik maandatud pistikupessa.

2. Tommake fritouri mahuti ettevaatlikult fritGOr korpusest valja.

3. Pange toidu koostisosad restile.

Markus: drge lisage rohkem kui 4/5 fritGUri mahust, kuna see voib mojutada frittimise
I6plikku kvaliteeti.

4. Asetage fritG0r mahuti frit00ri korpusesse.

Markus: Arge puudutage resti ega fritouri [Uhikest aega pdrast kasutamist, kuna see on
vaga kuum. Hoidke ainult k&epidemest ja ligutage fritOuri.

5. Reguleerige juhtpaneeli kellaaega, temperatuuri voi nutiretsepti (tfoidu kUpsetusaja
madramiseks vaadake k&siraamatu retsepti. Kui toit on kGimutatud, tuleks kUpsetusae-
ga pikendada 3 minuti vorra, sest toidu eelsoojendamiseks kulub 2-3 minutit).

6. Moned toidud tuleb Umber pddrata kUpsetusprotsessi keskel. Toidu pddramiseks
hoidke k&epidemest kinni ja tommake fritbori mahuti tootest vdlja, seejdrel keerake
seda uuesti, et fritiuri mahuti digesse asendisse tagasi panna.

7. Kontrollige, kas toit on valmis. Kui e, siis lihfsalt pange fritiGri mahuti tagasi jo seadke
aeg veel moneks lisaminutiks.

JUHTPANEELI FUNKTSIOONID

Toote juhise

TavamenUu indikaator  Numlori indikaator

\
[ moomoe

) "

Ventilaatori indikaator

Soojenemise indikaator 546 i
Men0id| .= [} —
= % %
Temperatuuri/ { {

Aja seadistamine  Temperatuur/ — Vaimsus/
Aeg Pluss/Miinus  Start
Toimingu kuvamine




Kasutusjuhised

1. LUkake fritGUri mahuti koos toiduga kindlalt fritGri korpusesse ja Uhendage seade
vooluvorku.

2. Puudutage klahvi % , digitaalne kuvaala ja kiahv sittib, sisestage vaikimisi retsept ja
aja/temperatuuri reziim;

3. Parast retsepti valimist vajutage “ 46 * kiahvi, et siseneda temperatuuri seadistamise
reziimi, ja vajutage " +" voi - “klahvi, et reguleerida temperatuuri. Seejdrel vajutage
“ 86 “ nuppu, et siseneda aja seadistamise rezimi, ja vajutage " + *voi” - " nuppu, et
reguleerida aja seadistamist N

4. Kaivitamiseks puudutage nuppu ,, 76 ja kUpsetage vastavalt madratud temper-
atuurile ja gjale.

5. Kui teil on vaja kUpsetusprotsessi ajal kUpsetusparameetreid kohandada, vajutage
% . et peatada, kuni tuli viigub. Pdrast kohandamist drge unustage toiduvalmistamise
jatkamiseks vuesti % vajutadai.

06. Kui peate kUpsetamise katkestama selle t6d&tamise ajal, vajutage pikalt nupule
“ %%t 3 sekundi jooksul.

07. Parast t66 16petamist jGtkab ventilaator ménda aega t166d, et alandada mahuti
sisetemperatuuri. Oodake kannatlikult.

Tavalise retsepti seadistus

1. Puudutage klahvi %, numbrit ja sisestage vaikeretsept ning dja/temperatuuri
seadistusrezim; _

2. Puudutage nuppu =, et siseneda levinumate retseptide seadistusrezimi, ja jatkake
nupu "= " puudutamist, et valida valmistamiseks sobivad road;

3. DIY terve mdistus: igas valitud menUUs saate seadistada t&pse aja ja temperatuuri
vastavalt oma foiduvalmistamisnduetele, et saavutada iseseisva toiduvalmistamise
efekt. KUpsetamisprotsessi ajal peate hoolikalt jGlgima mdju ja digeaegselt kohan-
dama moaistlikku aega, et saavutada oma lemmikmaitse.

Markus:

1. Parast toite sisselUlitamist suttivad kdik nupud ja l0lituvad ooterezimi;

2. Aja reguleerimisvahemik: Ghekordne pluss voi miinus vajutus t&hendalb Gheminufilist
reguleerimist, pikk vajutus tGhendab kiret reguleerimist.

3. Temperatuuri reguleerimisvahemik: 80-200 °C, Uhekordne vajutus pluss voi miinus
t&hendab 5 °C reguleerimist, pikk vajutus kiiret reguleerimist.

TOIDUVALMISTAMISE RETSEPTID

Toidu koostisosad Soovituslik aeg Soovitatav temperatuur
Kropsud 15-20 min 200 °C
Tivad 15-25 min 180°C
Kala 12-18 min 180 °C
LihatUkid 15-20 min 200°C
Steik 12-18 min 200°C
Kook 35-45 min 160 °C

Madrkus: tabelis olevad seaded on ainult viiteks. Toidu erinevate allikate, suuruse, kuju ja
kaubamarkide tottu ei saa me garanteerida, et Ulaltoodud retsept on feie jaoks parim.
Kuna 6hufritiur soojendab toitu vaga kiiresti, saate fritiUri mahuti toiduvalmistamise ajal
kiiresti valja tommata. Toidu pddramisel on véhe moju kUpsetusprotsessile. Soovitatav




on reguleerida kdige sobivamat kipsetusaega ja -temperatuuri vastavalt teie enda
kogemustele ja oskustele.

Meeldetuletus:

¢ Vaiksemate toidu koostisosade kUpsetamine votab vahem aega kui suurte foidu
koostisosade kUpsetamine;

Kui soovite kUpsetada korraga ronkem koostisosi, pikendage kipsetusaega; kui koosti-
sosad on vaiksemad, véhendage kUpsetusaega veidi;

* KUpsetusprotsessi ajal vaéiksema toidu kUpsetusaja keskel pddramine parandab 16p-
likku kUpsetusefekti ja aitab toidul Uhtlaselt kipseda. Vahese dlilisamine varsketele kar-
fulitele muudab kartulid krdbedamaks.

* Neid foite, mida saab kUpsetada ahjus, saab kupsefodo ka ohufritUUris.

Ulaltoodud tabelis toodud kUpsetusaeg, temperatuur ja kogus on ainult viited ja neid
saab vastavalt vajadusele kohandada.

Madrkus: alustage kUpsetamist alati kdrgeimal temperatuuril, kuumutage kiiresti, seejdrel
jatkake kUpsetamist madalamal femperatuuril, kuni olete I6petanud.

Mdarkus: parimate tulemuste saavutamiseks on soovitatav kasutada eelkUpsetatud
frikartuleid (saadaval supermarketites). Kui teete ise frikartuleid, harjake neid véaihese
oliga, et saavutada parem efekt.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Puhastamine:

1. Enne seadme puhastamist eemaldage kindlasti pistik toiteallikast.

2. Enne puhastamist veenduge, et seade on tdielikult jahtunud.

3. PUhkige seadet seest ja vdljast puhta voi pehme lapiga.

4. Arge kasutage reshde ja fritbUride puhastamisel metallist voi abrasiivseid puhastus-
vahendeid.

5. Puhastage seade digeaegselt, et pika aja jooksul ei koguneks jadke ega Ali.

6. Arge kastke puhos’romlseks kogu masinat vette ega loputage veega.

7. Puhastage tarvikud, mis foiduga kokku puutuvad, nditeks fritburi mahutid, rest jne.
Kasutage pehmeid puhastusvahendeid, et valtida vdlispinna kahjustamist ja asetage
need pdrast kuivatamist fritGUri sisse.

Hoiustamine

1. Hoidke seadet kuivas ja valguse eest kaitstult.

2. Veenduge, et seade on puhas ja kuiv.
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LIHTNE VEAOTSING

Viga

Pohjus

Lahendus

Pdarast funktsiooni seadis-
tamist ventilaator pérast
kuumutamist ei to6ota.

Mahuti ei ole digesti paigu-
tatud, tuvastusluliti on lahti
Uhendatud.

Paigaldage fritburi mahuti nii,
et tuvastuslUliti 10lituks sisse.

Tootest tduseb valget
suitsu.

Te valmistate korge Olisisal-
dusega toitu.

Kui kUpsetate dliseid koosti-
sosi OhufritiUsis, imbub palju
tahma praepannile, mis
pohjustab odlist parit valget
tahma, ja praepann voib
olla tavalisest kuumem. See
ei mojuta toidu koostisosade
praadimise [dpptulemust.

FritOUri on veel vimasest
kasutusest jdé&nud rasva.

KUpsetamise ajal tekib oli
kuumutamisel valge suits.
Veenduge, et puhastate
fritOUri pdrast iga kasutamist
korralikult.

Varskeid friikartuleid
ei praetud ohufritGUris
Uhtlaselt.

Valesti leotatud kartulipalad
enne kUpsetamist.

Leotage kartuleid kausis
v&hemalt 30 minutit, seejdrel
votke need vdlja ja kuivat-
age koédgipaberil.

Varskeid kartuleid ei kasu-
tatud.

Kasutage vdrskeid kartuleid
ja veenduge, et need ei
laguneks kupsetamisel.

OhufritGUrist frikartulid ei
ole krobedad.

Friikartulite krobedus soltub
friikartulites leiduva oli ja
vee kogusest.

Enne kartulipulkade lisamist
veenduge, et need on kor-
ralikult kuivatatud.

Hakkige kartulipulgad
peeneks, et need krobedaks
muutuksid.

Natuke oli muudab need ka
krobedaks.

Kuvatakse
E1 voi E2

Torkekood. Andur on katki,
votke Uhendust klienditee-
nindusega.

Votke Uhendust klienditee-
nindusega.

Markus: veatUibid ja levinud probleemid ei piirdu Ulalinimetatutega. Kui probleem
puUsib voi imnevad muud probleemid, votke abi saamiseks Ghendust mUUgijérgse tee-

ninduskeskusega.

hid

erikohtlemist.

Selle toote odige utiliseerimine

Arge visake seda toodet sorteerimata olmejadtmete hulka, selliste jadtmete kogumine vajab

I Toofte utiliseerimisel pddrake tahelepanu riiklikele seadustele ja mdadrustele. Viige kasutuselt
korvaldatud elektrifooted ja -seadmed sobivasse j@dtmekditlusiaama.
Ohtlike ainete koostis ja sisaldus elekiri- ja elektroonikatoodetes.




GARANTII TINGIMUSED
STANDART kodutehnikale kehtib 36-kuuline garanti

Seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamises isiklikul, mitte kommertseesmar- gil.
1. Kui avastate tootmispraagi voi kui seade 1Gheb rikki garantii kehtimise ajal, to-
gab toofja tasuta seadme remondi, kui seadet kasutati seni kasutusjuhendit jargi-
des ja ei ole asjaolusid, mille tottu ei oleks alust teostada garantiiremonti.

2. Garantii ei kehti:

* riketele, mis tekivad siis, kui seade ei ole nduetekohaselt thendatud elekirivorku
vOi seoses elektrivorgu hdiretega;

* riketele, mis tekivad seoses keemiliste ainete mojuga;

* seadme varvimuutustele (kollaseks tdmbumisele, saastele jne);

« riketele, mis tekivad, kui Uhendada foode riiklikele standarditele mittevasta- vas-
se elekirivorku, telekommunikatsiooni- voi kaablivorku, seoses valiskahjustus- tega
(nt niiskuse ja tfemperatuuri muutused), kui ei jargita toote kasutusjuhendit (nt va-
lesti tehtud puhastus, kraapimisjdlied, krimustused voi muud mehhaanilised kah-
justused);

* kui avastatakse seadme sisemusse tungimise jalgi, samuti siis, kui seadet ei po-
randata tooftja volitatud teeninduses;

e kui avastatakse seadme konstruktsiooni voi skeemi muudatusi (vélja arvatud
need, mis on kirjas kasutusjuhendis);

* kui avastatakse mehhaanilisi kahjustusi;

e kui avastatakse rikkeid, mis tekkisid sellest, et seadme sisemusse sattus korvalisi
esemeid, materjale, vedelikke voi loomi;

 kui leitakse rikkeid, mis tekkisid seoses standarditele mittevastavate ekspluatat-
sioonimaterjalide voi varuosade kasutamisega;

e kui seeria number, mis on footel, on muudetud, maha kustutatud voi kui seda ei
onnestu fuvastada;

e kui seade, mis on ette nahtud isiklikuks (majapidamises, peres) kasutamiseks,
on kasutuses drilistel eesmdrkidel, kasu saamise eesmargil, tootmis- ja muudel ee-
smarkidel, mis ei vasta tegelikule seadme kasutuseesmdargile;

* koigil teistel juhtudel, kui eseme puudused tekkisid sellest, et ostja ei jarginud kas-
utusjuhendit voi eseme puudused tekkisid kolmandate isikute sUUl voi vadramatu
jou asjaolude tottu;

e tavalistele kuludetailidele, nt patareidele, akudele.

3. Garantii voib katkeda, kui:

¢ seadet parandas isik vOi ettevote, kes ei ole volitatud teeninduskeskus;

* seadet on ilmselgelt tahtlikult rikutud.

4, Garantii ei kehti, kui ei esitata kassatSekki voi muud ostmist tdendavat doku-
menti.

5. Toofja ei vastuta avariide ning isikutele, loomadele ja varale tekitatud kahju
eest, kui see on tekitatud kasutaja suUl kas teadmatusest voi seadme kasutus- ju-
hendi mittejargimisest voi sesadme valest Gthendamisest.
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make your life easier

DROSIBAS PASAKUMI

* lerices nav paredzétas darbindsanai kopd ar aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu. )

* S0 jerici var lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ie-
robezotam fiziskdm, sensordm vai garngam spejam vai pieredzes
un zin@sanuy Trulgumudo tas tiek uzraudzitas vai irieprieks instruetas
par ierices lietoSanu drosa veida un saprot ar to saisfitos riskus.

* Berni nedrikst spéeleties ar ierici. ) o o

* TiNsSanu un lietotdja apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav
vecaki par 8 gadiem un netiek uzraudziti. S
* Uzglabgjietiernici un tas vadu vietd, kur fie nav pieejami bér-
niem, kas jaunaki par 8 gadiem. ~ ~ o

* Informaciju par to virsmu firnsanu, kas nondk saskaré ar partiku,
skafiet rokasgramatas 22. lappuses sadald ,, Tinsana un apkope*”.
. Jng_SLle aerogrils ir paredzets lietosanai tikai majsaimniecibas
APSTAKIOS. . L e

* Ja stravas padeves vads ir bojats, tad, lai izvairtos no,drosibas
apdraudéejuma, ta nomainu velic razotajs, ta servisa agents vai
ldzigi kvaliiceta persona. ) o

* lerices darbibas iekartas laika durvju vai argjas virsmas tempe-
ratUra var bt augsta.

UZMANIBU:

Karstas virsmas!:

LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms produkta pievienosanas stravas padevei pdrbaudiet, vai ta nomindlais spri-
egums atbilst barosanas avota spriegumam.

¢ Nebojdjiet, nesalieciet, nestiepiet un negrieziet stravas padeves vadu.

* Nenovietojiet iekdrtu uzliesmojosu materidlu, pieméram, galdautu vai aizkary,
fuvuma.

* Nedarbiniet iekartu uz slapjam, nestabildm vai karstumneiztuigdm virsmam, lai
izvairtos no tas bojdjumiem vai negadijumiem.

¢ levérojiet, lai starp iekartu un citiem objektiem bUtu vismaz 10 cm atstarpe un iekartas
korpuss neko neaizsegtu.

* Nenovietojiet uz produkta nekadus citus objektus.

e Produkts ta lietosanas laika ir jauzrauga.

* Kad produkts nefiek lietots vai uzraudzits, noteikti atvienojiet stravas kontaktdaksu,
jo pretéja gadijuma tam var rasties darbibas traucéjumi vai tas var radit drosioas
apdraudéjumu.

e Cepot ar karstu gaisu, no gaisa izplUdes atveres izdalds augstas temperaturas tvai-
ks. Vienmeér uzmaniet, lai starp josu rokdm un seju un gaisa izpludes atveri bUtu dross
attalums. Uzmaniba augstas temperattras tvaikiem un karstumam japievers ar tad,
kad no aerogrila iznemat cepsanas iekartas tvertni, jo aerogrila lietoSanas laika var oti




sakarst tas pieejamads virsmas.

e Ja redzat, ka izplUst melni dumi, 10dzu, nekavéjoties atsiédziet siravas padevi.
Atdzes€jiet iekartu, noskaidrojiet domu céloni un tikai tad atkal lietojiet aerogrilu.

* Neizjauciet, neremontéjiet un nemainiet detalas saviem spékiem.

¢ Nepieskarieties stravas padeves vadam, kontaktdaksai vai citdm elektriskam dalam
ar mitrdm rokam, lai izvairitos no elekiriskas stravas frieciena.

e Sargdijiet stravas padeves vadu no karstam virsmam.

¢ Nenovietojiet iekartu gazes plits, elektriskas plits vai cepeskrasns tuvuma.

e Lai izvaintos no elekiriskas stravas frieciena riska, neiegremdéjiet stravas padeves
vadu, kontaktdakSu un pasu iekartu Odeni vai citos Skidrumos un nemazgdijiet fo zem
krana.

¢ Uzmaniet, lai iekarta neieklUst Skidrums, jo tas var izraisit elektriskas stravas triecienu un
1ssavienojumu.

¢ Nelieciet aerogrild viegli uzliesmojosus priekimetus. (pieméram, papiru, plastmasu,
uzliesmojosus materidlus u.c.)

¢ Neizmantojiet vairdk par 4/5 no aerogrila jaudas un nepieskarieties sildelementiem
vai kusfigajam dalam.

* Nedarbiniet aerogrilu, ja tajd nav ievietota cepsanas tvertne.

e lekartas darbibas laikd uzmaniet, lai tas izvades atveres nebUtu aizsegtas.

* Nelejiet tvertné taukvielas, jo tas var izraisit ugunsgréeku.

¢ Jaiekarta vai tas ventilators vél darbojas, nepieskarieties iekartas iekspusei ldz bridim,
kad lapstinas ir pilnfod apstdjusas.

* Nenovietojiet edienu pie pasas sildisanas caurules, lai izvaifitos no ugunsgreka.

¢ Péc lietosanas beigam izsledziet iekartu un atvienagjiet to no stravas padeves.

PRODUKTA STRUKTURA

1. Vadibas panelis 2. Aerogrila korpuss 3. Grils
4. Cepsanas tvertne | 5. Cepsanas konteinera 6. Gaisa izplUdes atvere
parbaudes sleédzis

SPECIFIKACIJAS
Produkta modelis — AF40E-R Nomindlais spriegums — ~220-240 V
Nominadla frekvence — 50-60 Hz Nomindla jauda - 1200 W

Produkta izmeérs — 255x345%273 mm




LIETOSANAS NORADIJUMI

Pirms pirmas lietosanas reizes:

1. Atveriet iepakojumu, iznemiet produktu un nonemiet imlenti un etikefti.

2. Karfigi nofiriet grila rezgi un cepianas tvertni ar karstu Udeni, mazgdsanas lidzekli un
neabrazivu sukli.

3. L0dzu, noslaukiet produkta korpusa iekSpusi un arpusi ar mitru dranu.

Piezime:
1. Nemazgdjiet iekartu, iegremdejot to udent.
2. Sis aerogrils cep ar karstu gaisu. Nelieciet cepsanas tvertné taukvielas.

Sagatavosana lietosanai:

1. Novietojiet iekartu uz lidzenas, stingras, karstumizturigas galda virsmas. lekartas
augsai, cizmugurei, kreisajam un labajom sanam jaafrodas vismaz 100 mm attaluma
no sienas un citiem prieksSmetiem.

2. Pareizi ielieciet rezgi cepsanas tvertng, ievietojiet taja partiku un lieciet cepsanas
frauku aerogrila korpusa.

Produkta lietosana

1. lespraudiet aerogrila kontaktdaksu iezeméta stravas kontaktligzda.

2. Uzmanigi izvelciet cepsanas frauku no aerogrila korpusa.

3. Novietojiet cepamos produktus uz rezga.

Piezime: nepiepildiet frauku augstak par 4/5 atzimi, jo tas var ietekmét cepsanas
veikispéju.

4. levietojiet cepsanas trauku aerogrila korpusa.

Piezime: Uzreiz péc aerogrila lietosanas nepieskarieties rezgim vai cepamtraukam, jo
tas ir loti karsts. Vienmeér turiet trauku tikai aiz roktural

5. Vadibas paneliiestatiet cepsanas laiku, temperatGru vaiizvelieties viedo gatavosanu
(skatiet rokasgramatu, lai noteiktu édiena gatavosanas laiku). Ja édiens ir sasaldéfs,
gatavosanas laiks japdlielina par 3 mindtém, jo produkta uzsildisanai nepiecieSamas
2-3 minuftes).

6. Gatavosanas procesa pusé dazus partikas produktus var bt nepiecieSams apgriezt.
Lai apgrieztu produktus, satveriet iekartas rokfuri un izvelciet cepSanas trauku no
produkta un pagroziet, lai atgrieztu cepsanas frauku pareizajd pozicija.

7. Parbaudiet, vai édiens ir pagatavots. Ja tas vél nav gatavs, vienkarsi ielieciet
cepsanas trauku atpakal produkta un cepiet Vel paris minutes.

LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkta lietosana

Izvélnes indikators  Ciparu indikators

[ Eoomoe

s o

Ventilatora indikators

Sildisanas indikators 859 i
lzvélne| .= [} — [
= % %
Temperotoros/loiko[ {

iestafSana  Temperatira/ leslégt/
Laiks Plus/Minus starts
Akfiva darbiba




Lietosanas noradijumi

1. Stingri iespiediet aerogrila trauku ar partiku ta korpusa un pievienojiet iekartu stravas
padevei.

2. Nospiediet taustinu “ % * un iedegsies digitald displeja zona un tausting. Atvérsies
receptes un laika/temperaturas iestafisanas rezims;

3. Pé&c receptes izvéles pieskarieties taustinam “8& “, lai parietu uz temperattras
iestafisanas rezZmu un tad spiediet * + *vai * - * taustinus, lai regulétu temperattru; Tad
nospiediet taustinu “ 46 *, lai parietu uz laika iestafisanas rezimu un spiediet “ + “ vai “ - ©
taustinus, lai iestafitu laiku.

4. Nospiediet " %, * taustinu, lai saktu cepsanu atbilstosi iestafitajai temperatdrai un lai-
kam.

5. Ja gatavosanas laika vélaties mainit gatavosanas parametrus, nospiediet taustinu
“% ", lai apturétu darbibu. Mirgo indikators. Péc tam atkal nospiediet %", lai
furpinatu gatavosanu.

6. Ja velaties uz laiku partraukt gatavodanu, nospiediet * %, taustinu un turiet to 3
sekundes.

7. Péc gatavosanas beigdm, ventilators kadu laiku turpinds darboties, lai samazinatu
tvertnes ieks€jo tfemperaturu. LOdzu, paciefigi pagaidiet!

Standarta gatavosanas iestafijums

1. Nospiediet taustinu “'%*, ciparu un izvélieties standarta gatavosanu un laika/
femperaturas iestafisanas rezimu;

2. Nospiediet taustinu “i= ", lai izvélétos standarta gatavosanas rezZimu un spiediet
"= " pogu, lai izvéletos nepieciesamo gatavosanas rezimu;

3. Logiska pieeja: Jebkurd izvélnes varianta jOs varat iestafit laiku un temperattru
atbilstodi savam gatavosanas prasibam, lai pandktu neatkarigas gatavosanas efektu.
Cepsanas laika jums ripigi jauzrauga process un savlaicigi janoregulé laiks, lai sasnieg-
fu vélamo rezultatu.

Piezime:

1. Péc iekartas ieslegsanas iedegas visas tas pogas un tad ta pdriet gaidstaves rezma;
2. Laika reguléSana: katrs + vai — pogas spiediens apzimé 1 minuti. Ja turésiet pogu,
minUtes parsiegsies atrak..

3. Temperaturas reguléSana un diapazons: 80-200 °C, katrs + vai — pogas spiediens
apzime 5 °C. Ja furésiet pogu, gradi parslegsies atrak.

COOKING RECIPE

Partikas produkts leteicamais laiks leteicama temperatira
Fi kartupeli 15-20 min 200°C
Spadmini 15-25 min 180°C
Zivs 12-18 min 180°C
Galas gabalini 15-20 min 200°C
Steiks 12-18 min 200 °C
KOka 35-45 min 160 °C

Piezime: tabuld sniegtie iestafjumi ir paredzéeti tikai atsauces nolUkiem. Ta ka dozadu
avotu, izméru, formu un Zmolu produkti atskiras, més negarant&jam, ka ieprieks minétais
iestafjums buUs tiem atbilstoss. Ta ka aerogrils loti atri uzkarse édienu, jUs gatavosanas
laika varat atrdk izvikt 1& cepSanas trauku. Produktu apgrieSsana praktiski neietekmé
gatavosanas procesu. leteicams regulét cepsanas laiku un temperattru, vadoties pec
savas personigds gatavosanas pieredzes.
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Atgadingjums:

* Mazaku partikas produktu gabalinu pagatavosana prasis mazak laika neka lielaku
produktu gabalu gatavosana;

Ja vélaties pagatavot lielaku produkiu apjomu, IGdzu, palieliniet gatavosanas laiku; Ja
produktu gabalini ir mazdki, vienkarsi nedaudz samaziniet gatavosanas laiku;

* Gatavosanas laika ieteicams apgriezt mazdkus ediena gabalinus, lai nodrosindtu
labdko gatavosanas rezultatu un édiens izceptos vienmeérigi. Ja pievienosiet svaigiem
kartupeliem nedaudz ellas, tie bUs kraukskigaki.

* Aerogrila varat cept visus tos pasus edienus, ko cepat cepeskrasni.

Tabuld noraditais gatavosanas laiks, temperatira un daudzums ir paredzets tikai at-
sauces nolUkiem un jOs Sos raditdjus varat pieldgot péc vajadzibas.

Piezime: vienmeér saciet cept augstakaja temperatird, atri uzkarséjot édienu un tad
furpiniet cept zemaka temperatGrd lidz bridim, kad édiens ir gatavs.

Piezime: Labdkam rezultatam ieteicams izmantot iepriekS apceptus fii kartupelus
(nopérkami lielveikalos). Ja fi kartupeliem izmantojat svaigus, nepagatavotus
kartupelus, ieziediet tos ar nelielu daudzumu ellas, lai tie labdk izceptos.

TIRISANA UN APKOPE

TiSana:

1. Pirms iekartas finsanas noteikti atvienojiet stravas kontaktdak3u no stravas padeves.
2. Pirms firsanas parliecinieties, ka iekarta ir piiniba atdzisusi.

3. Ar firu un mikstu draninu noslaukiet iekartas iekSpusi un arpusi.

4. Grila un cepsanas iekartas firsanai neizmantojiet metadla objektus vai citus abrazivus
idzeklus.

5. LOdzu vienmér saviaicigi firiet iekartu, jo ilgaka laika toja var sakraties nogulsnes un
ellas atliekas.

6. Tinsanas laika neiegremdgjiet visu iekartu Gdent un neskalojiet to ar tdeni.

7. LOdzu, nofiriet piederumus, kas saskaras ar édienu, pieméram, cepsanas traukus,
rezgi u.c. Tisanai, 10dzu, izmantojiet mikstus fiisanas idzeklus, lai nesabojatu iekartas
parkldjumu, nozavejiet piederumus un tad tos atkal ievietojiet aerogrild.

Uzglabasana

1. Uzglabdijiet iekartu sausa vieta, kur fo neietekmé saules gaisma.

2. Parliecinieties, ka iekartas ir firas un sausas.

ELEKTRISKA PRINCIPSHEMA
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VIENKARSA DARBIBAS TRAUCEJUMU NOVERSANA

Darbibas traucéjums

Célonis

RisinGjums

lekarta uzsilst, bet péc
funkcijas iestafiSanas
ventilators nedarbojas.

Trauks nav karfigi ievietots
iekarta un ir atvienots
noteikSanas slédzis.

levietojiet cepSanas trauku
karfigi, lai noteikSanas sledzis
bUtu ieslegts.

No produkta izplUst
balti dOmi.

JUs gatavojat édienu ar
augstu ellas saturu.

Ja aerogrila cepat ellainus
produktus, pannd paradisies
daudz tvaiku un no iekartas
izplodis balti tvaiki, ka art
panna var bt karstaka

nekd parasti. Tas neietekmes
iekartas spéju labi pagatavot
produktus.

Aerogrild no peédejas
lietosanas reizes vel ir
palikusas taukvielas.

Gatavosanas laikd ella
uzkarst un rodas baltii
tvaiki. Péc katras lietoSanas
reizes vienmer karfigi izfiriet
cepsanas frauku.

Svaigi, nepagata-
voti kartupeli neizcepas
vienmerigi.

JUs pirms cepSanas karfigi
neizmércéjat kartupelus.

Vismaz 30 minUtes meéercéjiet
kartupelus udeni un tad no-
susiniet tos ar virtuves papira
dvieli.

JUs necepat svaigus
kartupelus.

Cepiet svaigus kartupelus
un parliecinieties, ka tie _
cepsanas laikd nesadalds.

Aerogrila ceptie kartupeli
nek|Ust kraukskigi.

Fri kartupelu kraukskigums ir
atkarigs no ellas un Udens
daudzuma kartupelos.

Pirms ellas pievienosanas
vienmeér kartigi nosusiniet
kartupelus.

Lai kartupeli klotu kraukskigi,
vienmeér sagrieziet tos |ofi
smailki.

Kraukskigumam palidzés ar
neliels daudzums ellas.

Displeja paradas
E1 vai E2.

KlOdas kods. Bojats sensors.
Ludzu, sazinieties ar klientu
apkalposanas centru.

LUdzu, sazinieties ar klientu
apkalposanas centru.

Piezime: 30jd tabuld minétie darbibas frauc&jumi neietver visus iesp&jamos
fraucéjumus. Ja problému neizdodas atrisinat vai rodas citas problémas, sazinieties ar
péecpardosanas servisu, lai sanemtu palidzibu.

Pareiza si produkta utilizacija

Neufilizéjiet So produktu kopd ar neskirotiem sadzives atkritumiem, Sadus atkritumus nepiecie-
Sams savakt un apstradat atseviski.

Pievérsiet uzmanibu valsts likumiem un noteikumiem, kad nododat produktu parstradei:
nododiet nolietotos elektriskos izstraddjumus un aprikojumu piemeérota atkritumu parstrades

stacija.

Bistamo vielu sastavs un saturs elekiriskajos un elektroniskajos izstraddjumos.




GARANTIJAS NOTEIKUMI
STANDART sadzives tehnikai tiek pieskirta 36 méen. garantija

Minétas ierices ir piemeérotas lietosSanai sadzives apstaklos, personigd neko-
merciald noluka.

1. Konstatéjot ierices razoSanas brdki vai ierices bojdjumu garantijas darbibas
laika, razotdjs garanté bezmaksas ierices remontu un (vai) nepiecieSamu detalu
nomainisanu, ja ierice idz tam tika izmantota ievérojot lietotdja instrukcijas (iefices
lietoSanas un glabasanas noteikumi) un nav sajos noteikumos noteiktu apstaklu,
kuru del nebUtu garantijas remonta veikSanas pamata.

2. Garantija netiek piemérota attieciba uz:

e bojajumiem, kas ir radusies ierices nepiemérotas pieslegsanas elektrofiklam vai
elektrofiklu bojajumu rezultata;

e bojdjumiem, kas ir radusies kimisko vielu iedarbibas dél;

e jerices krasas izmainam (dzeltenums, piesarnojums u.tml.);

e bojajumiem, kas ir radusies ierices iesleégsanas elektribas tikia, telekomunikaciju,
kabelu fiklos, kuri neatbilst valsts standartiem, citu aréjo faktoru (piem., mitruma vai
temperatUras iedarbibas) dél, ka arf nepiendcigas ierices izmantosanas gadijuma
(piem. fiSanas, skrapésanas pazimes, ieskrapéjumi vai citi mehaniskie bojajumi);
 konstatéjot méginasanas ieklUt ierices iek3a pé&das, ka ar ja izstradajums tika
remontéfs ne pardevéja pilnvarotaja servisq;

* konstatéjot izstradajuma konstrukcijas vai shemas izmainas (iznemot aprakstitos
lietotdja instrukcija);

* mehadnisko bojdjumu konstatéSanas gadijuma;

* konstatéjot bojajumus, kuri ir radusies ierices iekSpusé nokl|Ustot liekiem prieksme-
tiem, materidliem, skidrumiem vai kukainiem;

e bojajumu, kuri ir radusies standartiem neatbilstoSu materidlu vai rezerves dalu
izmantoSanas, gadijuma;

e ja sérijas numurs, kas afrodas izstraddjuma atmind, ir manits, izdzests vai to neiz-
dodas konstatét;

e ja izstraddjums, kas ir domats personigai (sadzives, dgimenes) lietosanai, izman-
fots uznémeéjdarbibas veikSanai pelnas gusanas, razosanas vai citu mérku nolukad,
kuri neatbilst istam ierices liefoSanas méerkim;

e visos citos gadijumos, kad priek§meta trGkumi ir radusies tapéc, ka pircéjs nav
ieverojis lietotdja instrukcijas, vai priekSmeta trokumi ir radusies freSo personu vain-
as vai neparvaramas varas dél;

e parasti nolietojusas ierices dalam, piem.: baterijam, akumulatoriem.

3. Garantija var but partraukta, ja:

e jerici remontéja persona vai uznémums, padrdeveja nepilnvarots serviss;

e jerice bija acimredzami apzinati bojata.

4, Garantija nav deriga, ja netiek uzradits kases Ceks vai cits iepirkumu apliecinoss
dokuments.

5. Razotdjs nenes atbildibu par avarijam vai kaitéjumu cilvékiem, dzivniekiem,
mantai, kas ir iestjusies lietotdja vainas dél: nezindSanas vai ierices lietotdja in-
strukcijas neieverosanas un ierices pieslegsanas un uzstadisanas, kuru izpildija ne
pardevéja pilnvarotais serviss, dél.
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make your life easier

SAUGOS PRIEMONES

* Prietaisai néra skirti valdyti naudojant isorinj laikmatj arba atskirg
nuptolinio valdymo sistemg. . ) )

* §j prietaisq gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, turintys
riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba neturintys patirties
Ir ziniy, jei jie yra priziurimi arba instruktbojami, kaip saugiai naudoti
prietaisq ir supranta susijusius pPAvojus.

* Vaikai neturi zaisti su Siuo prietgisu. . )
* Vaikai negali valyti ir priziureti sio prietaiso, nebent jie yra vyresni
nei 8 mety Ir veikia priziurimi suaugusiojo asmens. )

* Prietaisq ir jo laidq laikykite vaikams iki 8 mety amziaus nepasie-
kiamoje viefoje. =~ . . ; .

* Sumaistu besilieCiancCiy pavirsSiy valymo instrukcijas rasite naudo-
Jimo instrukcijos 29 psl. esanciame skzrlwe‘,,\_/olymos iIr prieziura*,

* JUsy karsto oro gruzdintuve skirta tik buitiniom naudojimui.

* Jei maitinimo laidas pazeistas, norint iSvengti pavojaus, jj privalo
pakeisti gamintojas, jo fechnines prieziuros atstovas arba panao-
sios kvalifikacijos asmenys. . ) L L

* Prietaisui velkiant gali bUti auksta dureliy arba iSorinio pavirsiaus
temperatura.

DEMESIO:
karsti pavirsiai: &

ATSARGUMO PRIEMONIY NAUDOJIMAS

e Pries prijungdami prietaisg prie maitinimo Saltinio, patikrinkite, ar prietaiso vardiné
jtampa atitinka maitinimo Saltinio jfampg.

* Nepazeiskite, neperlenkite, netempkite ir nesukite maitinimo laido.

¢ Nestatykite prietaiso Salia degiyjy medZiagy, tokiy kaip staltiesés ar uzuolaidos.

* Nedirbkite ant Slapiy, nestabiliy ar kars€iui neatspariy pavirsiy, kad isvengtumete
prietaiso sugadinimo ar nelaimingy atsitikimy.

* Palikite pakankamai vietos aplink prietaisg, daugiau nei 10 cm i§ visy pusiy, ir niekuo
neuzdenkite korpuso.

* Nieko nedéekite ant prietaiso.

* Naudojamas prietaisas privalo buti priziorimas.

e Kai prietaisas nenaudojamas arba neprizidrimas, butinai itraukite jo maitinimo laido
kistukqg, nes prieSingu atveju jis gali sugesti arba gali kilti pavojus.

e Kepant karstu oru, i§ oro iSleidimo angos issiskiria aukstos temperattros garai. Rankas ir
veidq laikykite saugiu atstumu nuo oro Sleidimo angos. ISimant karsto oro gruzdintuves
talpyklg i§ prietaiso, taip pat reikia atkreipti demesj j aukstos temperaturos garus ir Silumg,
nes, naudojant prietaisg, gali labai jkaisti jo pasiekiami pavirsiai.

Jei matote, kad skinda juodi dimai, nedelsdami afjunkite maitinimg. Kai atves,
iSsiciskinkite priezastj ir pries naudodami iSspreskite problema.

¢ Jei matote, kad sklinda juodi dGmai, nedelsdami atjunkite maitinima. Po atausinimo,
pries vel pradédami naudoti, iSsiaiskinkite to priezast] ir iSspreskite problema.




¢ Neardykite, netaisykite ir nekeiskite detaliy patys.

¢ Nelieskife maitinimo laido, kistuko ar kity elekiros daliy Slapiomis rankomis, kad
isvengtumeéte elekiros smugio.

e Laikykite maitinimo laidg toliau nuo karsty pavirsiy.

¢ Nestatykite prietaiso Salia dujinés virykles, elekirinés viryklés ar orkaités.

¢ Nemerkite maitinimo laido, kiStuko ir prietaiso | vandenj ar kitus skyscius ir neplaukite
po Ciaupu, kad isvengtumeéte elekiros smUgio pavojaus.

« Stenkités, kad | prietaisq nepatekty skyscio, nes tai gali sukelti elektros smugj ir frumpdjj
jungima.

¢ Nedékite | kepimo aparatq degiy daikty (pvz., popieriaus, plastiko, degiyjy medziagy
irkt.).

¢ Nenaudokite daugiau nei 4/5 gruzdintuvés talpos ir nelieskite kaitinimo elementy
arba judanciy daliy.

* Nenaudokite prietaiso neuzpilde gruzdintuves talpyklos.

* Neuzdenkite Sleidimo angos, kai prietaisas veikia.

* Nepilkite riebaly j falpykla, nes tai gali sukelti gaisrg.

e Kai prietaisas arba ventiliatorius veikia, nelieskite prietaiso vidaus, kol menté visiskai
Sustos.

¢ Gaisro atveju maistq laikykite foliau nuo Sildymo vamzdzio.

¢ Po naudojimo iSjunkite prietaisq ir atjunkite maitinimo laida.

PRODUKTO KOMPLEKTUOTE

1. Kontrolés skydelis 2. Karsto oro gruzdintuvés korpusas | 3. Grilis
4. Gruzdintuvés talpykla 5. Gruzdintuveés talpyklos 6. Oro isleidimo
bandymo jungiklis anga
TECHNINES SALYGOS
Prietaiso modelis — AF40E-R. Nominalioji jfampa — ~220-240 V.
Vardinis daznis — 50-60 Hz. Vardiné galia - 1200 W.
Produkto dydis — 255%345x273 mm.
INSTRUKCIJOS

Pries pradedant naudoti:
1. Atidarykite pakuote, isimkite prietaisq ir pasalinkite lipnig juostele bei etikete.
2. Kruopsciai iSvalykite groteliy tinklelj ir gruzdintuveés talpyklas karstu vandeniu, plovikiiu




ir nebraizancia kempine.

3. Nuvalykite prietaiso vidine ertme ir korpusg dregna sluoste.

Pastaba

1. Neplaukite prietaiso vandenyje.

2. Si karsto oro gruzdintuvé sildoma karstu oru. Nepilkite riebaly | gruzdintuve.
Paruosimas naudojimui

1. Pastatykite prietaisg ant lygaus, tvirto, karsCiui atsparaus stalvirsio. Virsutine, galine,
kaire ir desine prietaiso puses laikykite daugiau nei 100 mm atstumu nuo sienos ar kity
objekty.

2. Tinkamai jstatykite finklelj | gruzdintuvés talpyklg, sudékite maistg ir gruzdintuvés
falpyklg jdekite | gruzdintuves korpuso viding erfme.

Produkto naudojimas

1. |kiSkite maitinimo laido kistukq | jzemintg elektros lizdg.

2. Atsargiai istraukite gruzdintuves talpyklg is gruzdintuves korpuso.

3. Sudékite maisto produktus ant groteliy.

Pastaba: neuZpildykite daugiau nei 4/5 gruzdintuves talpyklos, nes tai gali turéti neigio-
mos jfakos galutinei kepimo kokybei.

4. |dékite gruzdintuveés talpyklg | gruzdintuves korpusg.

Pastaba: nelieskite tinklo arba gruzdintuvés i§ karto po naudojimo, nes jie labai karsti.
Laikykite fik uz rankenos ir perkelkite gruzdintuve.

5. Suregulivokite valdymo pulto laikg, temperatirg arba ismanyjj receptq (noredami
nustatyti maisto gaminimo trukme, Zr. rankinj receptq. Jei maistas uzsaldytas, gaminimo
laikq reikia padidinti 3 min., nes gaminiui reikia 2-3 min. pasildyti).

6. Kai kurivos maisto produktus reikia apversti jpusejus gaminimo procesui. Noredami
apversti maistq, laikykite uz rankenos ir isStraukite gruzdintuvés talpyklg i§ gaminio, tada
vel pasukite, kad gruzdintuveés talpykla bUty grazinta | tinkamag padét;.

7. Patikrinkite, ar maistas paruostas. Jei ne, tiesiog grazinkite gruzdintuves talpyklg |
gaminj ir nustatykite laikg dar kelioms minutéms.

VALDYMO SKYDELIO VEIKIMAS

Produkto instrukcija

Bendras meniu indikatorius  SkaiCiaus indikatorius

A i 'E
Sildymo indikatorius 559 i

—Meni gy %

N hd
Temperatiros / \ ‘

laiko nustatymas i . Galia /
Temperatira / Laikas pgleidimas
Pliusas / Minusas

~

Ventiliatoriaus indikatorius

Veikimo atvaizdavimas

Naudojimo instrukcija

1. Tvirtai jstumkite gruzdintuves talpyklg su maistu | pagrindinj gruzdintuves korpusqg ir
jstatykite maitinimo laido kistukqg | maitinimo lizdg.

2. Palieskite ,, %, uzsidega skaitmeninio ekrano sritis ir mygtukas, jveskite numatytaji
receptq irlaiko / temperatiros nustatymo rezimg,.




3. Pasirinke receptq, palieskite ,, 46 * mygtukq, kad jungtuméte temperatiros nustaty-

mo rezimq, ir paspauskite ,,+" arba ,,-"* mygtukqg, kad sureguliuotuméte temperattros

nustatymaq; tada palieskite ,, 84 * mygtukg, kad jungtumeéte laiko nustatymo rezima, ir

paspauskite ,,+* arba ,,-* mygtukqg, kad suregulivotumeéte laiko nustatyma.

4. Pdlieskite ,, %" mygtukq, kad pradétuméte, ir gaminkite pagal nustatytq

femperaturg ir laikq.

5. Jei gaminimo metu reikia regulivofti prietaiso parametrus, paspauskite ,, %+, kad

pristabdytumeéte, kol lemputé mirksi. Sureguliave nepamirskite paspausti ,, %, " vél to-

liau kepfi.

6. Jei reikia nutraukti gaminimg, kol prietaisas veikia, paspauskite ir 3 sek. palaikykite
% " mygtuka.

7 Pne’rcusw baigus veikti, ventiliatorius dar kurj laikg veikia, kad sumazinty vidine falpyklos

temperatirg. Prasome kantriai palaukti.

Bendry recepty nustatymas

1. Palieskite ,, %, * mygtukg, skaiciy irjveskite numatytajj receptq beilaiko / temperattros
nustatymo reZ|mq

2. Palieskite ,, = “ mygtukqg, norédamijlungti bendry recepty nustatymo rezimq ir toliau
lieskite ,, i= “ mygtukq, kad pasiinktuméte patiekalus, kuriuos reikia gaminti.

3. ,,Pasidaryk pats" Sminfingumas: bet kuriame pasiinktame meniu galite nustatyti
fiksly laikg ir temperatirg pagal savo gaminimo reikalavimus, kad buty pasiektas
savarankisko gaminimo rezultatas. Gaminimo metu turite atidZiai stebéti rezultatq ir
laiku nustatyti tinkama laikg, kad isgautuméte megstama skon;.

Pastaba

1. Jjungus maitinima, visi mygtukai jsiziebia ir persijungia veikti | budejimo busena.

2. Laiko reguliavimo diapazonas: pliuso arba minuso paspaudimas vieng kartq reiskia
reguliavimg 1 min. intervalu, noredami greitai reguliuofi, paspauskite ir palaikykite.

3. Temperaturos reguliavimo diapazonas: 80-200 °C, pliuso arba minuso paspaudimas
vienq kartqg reiskia reguliavimg 5 °C intervalu, norédami greitai regulivoti, paspauskite
ir palaikykite.

MAISTO RUOSIMO RECEPTAI

Maistas Sidlomas laikas Sidloma temperatira
TraskuCiai 15-20 min. 200 °C
Sparneliai 15-25 min. 180°C

Zuvis 12-18 min. 180 °C
Mesos gabaliukai 15-20 min. 200 °C
Kepsnys 12-18 min. 200 °C
Tortas 35-45 min. 160 °C

Pastaba: lenteléje pateikti nustatymai skirti tik informacijai. Dél skirtingy maisto Saltiniy,
dydziy, formy ir prekiy zenkly negalime garantuoti, kad pirmiau pateikfi receptai yra
jums tinkamiausi. Kadangi karsto oro gruzdintuve labai greitai jkaitina maistg, kepimo
metu galite frumpam istraukti gruzdintuves talpykla, vartymas beveik neturi jfakos gam-
inimo procesui. Rekomenduojama nustatyti tinkamiausig gaminimo laikg ir temperatrg
pagal savo gaminimo patirt.




Priminimas

* Mazesniam maisto kiekiui reikia maziau laiko nei didesniam maisto kiekiui.

Jei norite gaminti didesnj maisto kiekj, pailginkite gaminimo laikg. Jei maisto kiekis
mazesnis, tiesiog Siek fiek sumazinkite gaminimo laikq.

» Gaminimo proceso metu apvertus mazesn] maisto kiek| iki pusés, pagereés galutinis
kepimo rezultatas ir maistas iskeps tolygiai. Sviezias bulvytes Siek fiek aptepus aliejumi,
jos taps traskesnés.

* Maistq, kurj galima kepti orkaitéje, galima ruosti ir karsto oro gruzdintuvéje.

Maisto ruosimo laikas, tfemperatura pirmiau pateiktoje lenteléje yra tfik orientaciniai ir
gali buti koreguojami pagal poreik.

Pastaba: visada pradekite gaminti nustatydami auksCiausig temperatiorg, greitai
jkaitinkite, tada teskite gaminimg Zzemesnéje temperatroje, kol baigsite.

Pastaba: siekiant geriausiy rezultaty, rekomenduojama naudoti i§ anksto pakeptas
gruzdintas bulvytes (galima jsigyti prekybos centruose). Jei gaminate namines gruzdin-
tas bulvytes, patepkite jas nedideliu kiekiu aliejaus, kad rezultatas buty geresnis.

VALYMAS IR PRIEZIORA

Valymas

1. Prie$ valydami prietaisq, butinai iStraukite maitinimo laido kistukq ir atjunkite maitinimaq.
2. Pries valydami jsitikinkite, kad prietaisas visiskai atveses.

3. Prietaiso vidy ir iSore nuvalykite Svaria ir minksta Sluoste.

4. Valydami groteles ir gruzdintuve, nenaudokite metaliniy ar abrazyviniy valymo
priemoniy.

5. Periodiskai valykite prietaisg, kad maisto likuciy ir riebaly nesikaupty.

6. Nenardinkite viso prietaiso | vandenj valymui, neskalaukite vandeniu.

7. 3valykite priedus, kurie lieCiasi su maistu, pvz., gruzdintuveés talpyklg, groteles ir kt. Kad
nepazeistumete dangos, naudokite minkstas valymo priemones, o i8dziovus jstatykite
priedus j gruzdintuves korpusg.

Sandéliavimas
1. Prietaisq laikykite sausoje vietoje, apsaugotoje nuo Sviesos.
2. [sitikinkite, kad prietaisas yra Svarus ir sausas.

ELEKTROS GRANDINES SCHEMA
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PAPRASTAS TRIKCIU SALINIMAS

Reiskinys Priezastis Sprendimas
Nustacius funkcijq, Talpykla netinkamai jstatyta, | IS naujo jstatykite
jjlungus Sildyma, aptikimo jungiklis atjungtas. | gruzdintuves talpyklg, kad
ventiliatorius neveikia. apftikimo jungiklis bUty
jjlungtas.

Kai gruzdinate maistq, kuris

yra per riebus, riebalai nulasa

j apacioje esantj priedq,

] - : jkaista ir susidaro balty domuy.

?gn&ggfeorl}ﬁeqcli?, kuriame Priedas su karstais riebalais

Y g aliejauvs. taip pat gali per daug jkaisti.

% prietai Taciau tai neturi jtakos ga-

gg;begjés}giylo Iutir}iorr; prodTLJkTo rezultatui,
ruosiant maistq.

Balty dUmuy susidaro kepimo

Gruzdintuvéje tebéra metu kaitinant aliejy.
riebaly nuo paskutinio Po kiekvieno naudojimo
naudojimo. bUtinai tinkamai isvalykite

gruzdinfuve.

Pamerkite bulvytes vandens
dubenyje bent 30 min., fada
iSimkite ir nusausinkite ant
virtuvinio popieriaus.

Prie§ gruzdinant buvo

. ) - netinkamai nuplautos ir

Karsto oro gruzdintuvéje | nusausintos bulvytés.

§vi|eiios blt(leyTés nebuvo

tolygiai iSkepusios. , .« | Naudokite sviezias bulves ir

%unveog\;}g%d%gmos bulvytes jsifikinkite, kad jos nesubyra
Y V. gaminant.

Prie$ patepdami bulvytes
aliejumi, bGtinai gerai jas
Prancizisky bulvyciy nusausinkite.

fraskumas priklauso nuo - - .
e - i Smulkiai supjaustykite bulvy-
aliejaus ir vandens kiekio tes, kad jos boty fraskios.

Karsto oro gruzdintuveje
prancUziskos bulvytés
néra traskios.

bulvytése.
Traskumo suteiksite truputj
patepe bulvytes aliejumi.
Rodomi klaidy Klaidos kodas ,,Sugedes il .
pranesimai ,,E1* arba jutiklis”, susisiekite su klienty atés\llsilnewlgfseksmkrl;:?nfu aptar-
WE2". aptarnavimo skyriumi. Y :

Pastaba: klaidy tipai ir daznos problemos apima pirmiau minétus dalykus, bet tuo
neapsiriboja. Jei problema islieka arba kyla kity problemy, kreipkités | garantinio
aptarnavimo centrg, kad gautumeéte daugiau pagalbos.

E Tinkamas produkto Salinimas

NeiSmeskite Sio gaminio su nertsiuotomis komunalinémis atliekomis, tokias atliekas reikia
surinkti atskirai, specialiam apdorojimui.
L Laikykités nacionaliniy jstatymuy ir taisykliy iSmesdami produktq: atiduokite panaudotus elekfri-

nius prietaisus ir jrangq tinkamiems atlieky Salinimo punktams.
Sudétyje yra pavojingy medziagy, budingy elektros ir elektronikos prietaisams.




GARANTIJOS SALYGOS

STANDART buitinei technikai suteikiama 36 mén. garantija

Sie prietaisai skirti hnaudoti buityje asmeniniais nekomerciniais tikslais.

1. Aptikus prietaiso gamybos brokg ar prietaisui sugedus garantijos galiojimo metu, ga-
mintojas garantuoja nemokamq prietaiso remontq, jei prietaisas iki tol buvo naudojo-
maiss laikantis naudojimo instrukcijos ir néra aplinkybiy, dél kuriy bUty pagrindas neatlikti
garantinio remonto.

2. Garantija netaikoma:

¢ gedimames, atfsiradusiems netinkamai prijungus prietaisus prie elektros finklo arba dél
elektros tinkly sutrikimy;

e gedimams, atsiradusiems del cheminiy medziagy poveikio;

e prietaiso spalvos pakitimui (pageltimui, uztersimui ir pan.);

* gedimams, atsiradusiems jungiant gaminj j valstybiniy standarty neatitinkancius elek-
fros tiekimo, telekomunikacijy, kabeliy tinklus, dél kity iSores veiksniy (pvz., drégmés ar
temperatiros poveikio), taip pat netinkamai elgiantis su prietaisu (pvz., valymo, skutimo
zymes, jorézimai ar kitokie mechaniniai pazeidimai);

* radus bandymo patektij prietaiso vidy pedsaky, taip pat jei gaminys taisytas ne par-
daveéjo jgaliotame servise;

e radus gaminio konstrukcijos ar schemos pakeitimy (iSskyrus aprasytus naudojimo
instrukcijoje);

¢ radus mechaniniy pazeidimy;

e radus gedimy, kurie afsirado | prietaiso vidy patekus pasaliniams daiktams, medzia-
goms, skysCiams ar gyvonames;

e radus gedimy, kurie atsirado dél standarty neatitinkanciy eksploataciniy medziagy
ar atsarginiy daliy naudojimo;

* jeigu serijos numeris, esantis gaminio atmintyje, pakeistas, nutrintas arba jo nepavyks-
ta nustatyti;

* jeigu gaminys, skirtas asmeniniam (buitiniam, Seimos) naudojimui, panaudotas verslo
veiklai vykdyfi, siekiant pelno, gamybiniais bei kitais tikslais, neatitinkanciais fikrosios prie-
taiso paskirties;

e visais kitais atvejais, kai daikto frGkumai atsirado del to, kad pirkejas nesilaiké naudo-
jimo instrukcijos, arba daikto tfrukumai atsirado dél freciyjy asmeny kaltés ar nenugali-
mos jegos aplinkybiy;

¢ jorastai nusidevincioms prietaiso dalims, pvz., baterijoms, akumuliatoriams.

3. Garantija gali boti nutraukta, jeigu:

e prietaisg taiseé asmuo ar jmoné, nejgaliota pardaveéjo serviso;

* prietaisas buvo akivaizdziai sgmoningai sugadintas.

4. Garantija negalioja, jei nepateikiamas kasos Cekis ar kitas pirkimg jrodantis dokumen-
fas.

5. Gaminfojas neatsako uz zalg, avarijas, nuostolius Zzmonéms, gyvunams, furtui, jvyku-
sius dél naudotojo kaltés: nezinojimo ar prietaiso naudojimo instrukcijos nesilaikymo, dél
netinkamo prietaiso prijungimo.
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make your life easier

(RU____
MEPbI IPEAOCTOPOXHOCTH

* YCTPOMCTBA HE MPEAHA3HAYEHbI AA YIPOBAEHUS C MOMOLLLBIO
BHELLIHETO TOMMEPQO MAM OTAEABHOM CUCTEMbI AMCTAHLLMOHHOTO
YNPOBAEHMS. _

* AQHHbBIM YCTPOMCTBOM MOTYT MOAb3OBATLCH AETM OT 8 AET, a
TAKXKE AMLA C OrPAHMYEHHBIMM COUIMYECKMMM, CEHCOPHBIMM
MAN YMCTBEHHBIMM CMOCODBHOCTIMM MAM AULLA, HE UMEIOLLIME
AOCTOTOYHOTO OMbITA M 3HAHWM, MPU YCAOBUM HOAA30PA MAU
MOAYHEHMS MHCTPYKTAXKA MO  OE30MACHOMY  MCMOAb3OBAHMUIO
YCTgOVICTBO M MOHUMAHMS CBA3AHHbBIX C HUM OMACHOCTEMN.

* YOEeAMTECH, YTO AETU HE UTPAIOT C YCTPOMCTBOM.

e Oumctka U OBCAYXMBAHWE YCTPOMCTBAO HE  AOAXHbI
MPOWM3BOAMTLCH AETbMM AO 8 AET, A TAKXKE MPU OTCYTCTBMM PIAOM
B3EA)OC/\bIX. _

* XPOHUTE YCTPOMCTBO TOKMM ODPA3OM, 4TODObI AETU AO 8 AET HE
MMEAM AOCTYM K HEMY, A TAKXKE K LLUHYPY MUTAHMUS.

* VMIHCTPYKUMM MO OHYUCTKE MOBEPXHOCTEM, KOHTAKTUPYIOLLIMX C
nuLLLen, NprBeAeHbl B pasaee «OYMCTKA 1 OOCAY>KMBAHME) HA
CTpaHuLEe 36 AQHHOTO PYKOBOACTBA.

* AQHHQOS MYAbTUMEYD NPEAHA3ZHAYEHA TOABKO AAS AOMALLIHETO
MCMNOABb3OBAHMS.

* ECAM LUHYP MUTAHKS MOBPEXAEH, BO M3DEXAHME OMACHOCTH
€ro 3aMeHa AOAXKHA MPOWM3BOAMTBCH MPOM3BOAMTEAEM, €70
CEPBUCHBIM  QAFEHTOM MAM CMNELMAAMCTOMM C  OAHOAOTUYHOM
KBAAMdOUMKALMEN. _

* Bo Bpems paboTbl YCTPOMCIBA TEMMNEPATYPA ABEPLLBI MAM
BHELLIHEM MOBEPXHOCTU MOXKET ObITb BEICOKOM.

BHUMAHME:

[opa4me NOBEPXHOCTU: @

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU NPU UCMTOAb3OBAHUU

* [lepes MOAKAIOYEHMEM YCTPOWCTBA K MCTOYHMKY TMUTAHMS YOEAMTECH, HTO
HOMWHOABHOE HAMPSKEHUE YCTPOMCTBA COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO MCTOHHMKA
MUTAHM.

* He nospexaaite, He NeperMoamnte, He PACTAMMBAMTE U HE NMEPEKPYHYMBAMTE LLIHYP
MUTAHM.

* He pasmeLLamte yCTPOMCTBO BOAM3M AETKOBOCMACMEHIIOLLIMXCS MATEPUOAAOB,
TOKMX KOK CKATEPTU MAM LLITOPBI.

* Bo m3B6eXXaHWe NOBPEXAEHNI YCTPOMCTBA MAM HECHACTHBIX CAYHYOEBR HE MCMOAB3YMTE
€r0 HA BACOKHbIX, HEYCTOMYMBBIX MAM HETEPMOCTOMKMX MOBEPXHOCTSX.

* ObBecneymBamnTe AOCTATOHHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPOMCTBA - BoAee 10 cm ot
Kopnyca.

* He KAGAMTE MPEAMETLI HO YCTPOMCTBO.

* He OCTaBAIMTE YCTPOMCTBO BO BPEMS €70 MCMOAB3OBAHMS.




e ECAM YCTPOMCTBO HE MCMOAb3YETCH, OBS3ATEABHO M3BAEKAMTE BUAKY M3 PO3ETKM, B
MPOTMBHOM CAYHAE 3TO MOXET MPMBECTU K HEUCMPOABHOCTAM M OMCACHOCTM.

* BO BpDEMS MPUTOTOBAEHMS 13 OTBEPCTI AAT BBIXOAQ BO3AYXA BBIXOAMT rOpsHmm nap. Mpm
M3BAEYEHMM KOHTEMHEPA M3 YCTPOMCTBA CAEAYET OBPALLLATL BHUAMOHME HO BbICOKYIO
TEMMNEPATYPY MAPA M BO3AYXA, TOK KOK BO BPEMS PADOTHI YCTPOMCTBA MOBEPXHOCTM
MOTYT CUABHO HOMPEBATHCS.

e [lpU MNOSBAEHMM YEPHOTO AbIMO HEMEAAEHHO OTKAKOYUTE  YCTPOMCTBO OT
WMCTOYHMKA MUTAHKS. [TOCAE OXACOKAEHUS BBIACHUTE MPUYMHY U YCTPOHUTE €€ MepeA
MCMOABb3OBOHMEM.

* He pasbupamnte, He PEMOHTUPYMTE U HE 3AMEHANTE AETAAM COMOCTOATEABHO.

* BO M30EXAHME MOPKEHUI DAEKTPUHECKUM TOKOM HE MPUKACAMUTECH K LLHYPY
MUTAHMS, BUAKE M ARYTMIM SAEKTPUHECKUM AETAAAM MOKPBIMM DYKOMM.

° AeP>KUTE LLIHYP MUTAHMS BAOAKM OT FOPAYMX MOBEPXHOCTEWN.

¢ He cTOBbTE YCTPOMCTBO PSAOM C FTA30BOM, SAEKTPUYECKOM MAUTOMN UAM AYXOBKOM.

* BO M30EXAHWE MOPOKEHUS DAEKTPUHECKUM TOKOM HE MOTRYXKAMTE LLIHYD MMTAHMS,
BMAKY M YCTPOMCTBO B BOAY MAM ADYTUE XKMAKOCTM, O TOKXKE HE MOMTE MX MOA MPOTOYHOM
BOAOM.

* He pomyckamte NOnAaACHUS XXMAKOCTU B YCTPOMCTBO. [ONAAQHUE XMAKOCTH MOXET
MPUBECTM K MOPAXKEHUIO SAEKTPMHECKMM TOKOM M1 KOPOTKOMY 3AMbIKAHMIO.

e He nomeLwlamte B YCTPOUCTBO AETKOBOCTACMEHSIOLLIMECT TMPEAMETbI  AAS
MPUrOTOBAEHMA HA FPUAE (HaMpUMepP, Bymary, NAQCTUK, AETKOBOCTIAGMEHSIOLLIMECS
MOTEPUTAABI U T.A.)

¢ He mcnoab3ymte Goaee 4/5 obbema MYAbTUMNEYM, UIBEramTe MPUKOCHOBEHMS K
HArPEBATEABHBIM SAEMEHTAM U ABMXKYLLIMMCSH YOCTIM.

*  30MNpeLLaeTcs 3KCMAYATMPOBATb YCTPOMCTBO ©6€3 3QMOAHEHMS KOHTEMHEPA
MYABTUMEYM.

* He 30KpbIBAMTE OTBEPCTUE AAT BBIXOAC BO3AYXA BO BPEMS PABOTHI YCTPOMCTBA.

* He AOBOBASHTE XXMP B KOHTEMHED, TAK KK 3TO MOXXET MPUBECTU K MOXKAPY.

* [lpu paboTe yCTPOUCTBA MAM BEHTUASTOPA HE MPUKACAMTECH K BHYTREHHMUM YACTAM
YCTPOMCTBA AO MOAHOM OCTAHOBKM AOTMACTEW.

* AEXKMTE MPOAYKTbI MUTAHMS HO PACCTOSHMM OT HAMPEBATEABHOM TPYOKM, B MOOTHMBHOM
CAY4OE 3TO MOXET MPUBECTM K BOTOPAHMIO.

° [loCAE MCMOAb30OBAHMSA BLIKAIOYMTE YCTOOMCTBO M U3BAEKUTE BUAKY M3 PO3ETKM.

KOHCTPYKLUS YCTPOUCTBA
1 - 6

1. MaHeAb ynpaBAEHMS

2. Kopnyc myabTmneym

3. purAb

4. KOHTEMHEP MYAbTMMNEYM
5. MNepekatovaTeab
KOHTEMHEPA MYAbTUMEYM
6. OTB. AAS BbIXOAQ BO3AYXQ

Moaenb ycTponcTsa — AF40E-R HoMUMHaAbHOE HanpsXeHue — ~220-240 B

HomwmHaAbHOS YyacToTa — 50-60 Iy, HOMMHAABHOS MOLLLHOCTb — 1200 BT

Pasmep yctpomcTsa — 255x345x273 mm




MHCTPYKLLUM NO NCMOAB3OBAHUIO

Mepea NepBbIM UCNOAb3OBAHUEM:

1. BCKpoOMTE YNAKOBKY, M3BAEKMTE YCTPOMCTBO, YAQAUTE KAEMKYIO AEHTY U STUKETKY.

2. TLLOTEABHO OYUCTUTE CETKY TPUAS M KOHTEMHEDPBI MYABTUMEYU B TOPSHEN BOAE C
MOMOLLLBIO MOIOLLLETO CPEACTBA M HEABPA3MBHOM IYOKM.

3. MpoTpuTe BHYTPEHHIOK MOAOCTb M KOPMYC YCTOOMUCTBA BACPKHOM TKOHBIO.
Mpumeuanue:

1. He norpy>xamre yCTpOMCTBO B BOAY.

2. MyAbTUNEYL HArPEBAETCH MOCPEACTBOM FOPIHETO BO3AYXA. He AODCBASHTE XMP B
MYABTUMEY .

MoAroToBKa K MUCMOAb3OBOHMIO:

1. YCTQHOBUTE YCTPOMCTBO HA [POBHYIO, TBEPAYIO, TEPMOCTOMKYIO CTOAELLHMLLY.
O6ecnedbte 100 MM PACCTOSHME OT BEPXHEM, 30AHEM, AEBOM M MPOABOM CTOPOH
YCTPOMCTBA, HAMPUAMEP, OT CTEHbBI MAM APYTVX MDEAMETOB.

2. MPOBUMABHO YCTAHOBUTE CETKY B KOHTEWMHED MYABTUMEYM, MOMECTUTE MPOAYKTbI M
YCTAHOBUTE KOHTEMHED MYABTUMEYM BO BHYTPEHHIOIO MOAOCTb KOPMYCO MYABTUMEYM.
McnoAb3oBaHME YCTPOMUCTBA

1. BCTaBbTE BMAKY B 3A3EMAEHHYIO PO3ETKY.

2. OCTOPOXKHO U3BAEKUTE KOHTEMHEP M3 KOPMYCO MYABTUMEYM.

3. TTOAOXUTE MHTPEAMEHTbI HO PELLIETKY.

MoumedaHue: He 3anoaHsite Goaee 4/5 oBbema MyABTUMEYM, TOK KOK 3TO MOXKET
MOBAMSITH HO KOYECTBO KOHEYHOTO OOXKAPUBAHMA.

4., YCTOHOBMTE KOHTEWMHED MYABTUMEYM B KOPIYC MYAbTUMEYM.

MoumeyaHue: Cetka M MYAbTUMNEYL HAMPEBAIOTCA AO BbICOKOM TEMMEPATYPbI MPU
SKCMNAYATALMM, HE MPUKACAMTECH K HMM B TEYEHME HEKOTOPOrO BPEMEHM MOCAE
MCMOAb30OBAHMS. AEPXXUTECH TOABKO 30 PYUKY AAS MEPEMELLLEHUA MYABTUMEYM.

5. YCTaHOBUTE BpEMd, TEMMEPATYPY MAM PELEnT HA MAHEAM YMPOBAEHUA (CM.
PYYHOM pPELENT AAS OMPEAEAEHUS BPEMEHU MPUIOTOBAEHMS MPOAYKTOB. ECAM
MPOAYKTbl 30MOPOXEHbI, BDEMS MOUTOTOBAEHUA CAEAYET YBEAUMHUTL HO 3 MUHYTbI AAS
NPEABOPUTEABHOTO PA30rPEBRA).

6. Hekotopble MpoAYyKTbl HEOBXOAMMO MEPEBOPAYMBATL B TEYEHME MPUTOTOBAEHMS.
HTOObl MEPEBEPHYTb MPOAYKTbl, BO3BBMUTECH 3A PYYKY W M3BAEKMTE KOHTEMHEPD
MYABTUMEYM M3 YCTPOMCTBA, 30TEM CHOBA MOBEPHUTE €70, YTOObI BEPHYTb KOHTEMHED
MYABTUMEYM B MPOBUABHOE MOAOXKEHME.

7. MpoBepbTE, rOTOBO AWM BAOAO. ECAM HET, MPOCTO BCTABBTE KOHTEMHED MYABTUMEYM
OBPATHO B YCTPOMCTBO M YBEAMYLTE BDEMS MPOUTOTOBAEHMS HO HECKOABKO MMHYT.

UCNOAb3OBAHUE NMAHEAU YNPABAEHUSA

UHCcTpyKuMM no

3KCNAyaTauun YCTpOﬁCTBG

5 MHAMKATOP OBLLIETO MEHIO  YMCAOBOM MHAMKATOP

P
¥ &5 Qf& @ @

MHAMKQATOP BEHTMAATOP O % .
MHAMKQTOP HArpesa 559 i

Menole %

YCTOHOBKQ TEMMNEPATYPbI/ \ \ \

BPEMEHM Crapr.
P YB./YM TEMI./BPEMEHM I'IME./

OToBpOKeHME PABOTHI




UHCTPYKUMS MO SKCNAyATALUU

1. TIAOTHO BCTOBbTE KOHTEMHED MYABTUMEYM C MPOAYKTOMM B OCHOBHOM KOPMYC
MYABTUNEYU 1 MOAKAIOHUTE €€ K CETU.

2. Haxxmure kHorky « %dy», 3aropurcd noacsetka 0BAACTM LMADPOBOTO AMCIIAES
M KHOMKM, BOMAMTE B PEXMM HACTPOMKM PELLEMTA M BPEMEHM/TEMMNEPATYPLI MO
YMOAYQHMIO;

3. MNMocAe BbIOOPa peLenTa HOXKMMUTE KHOMKY «36 », 4106bI BOVTU B PEXMM YCTAHOBKM
TEMMEPATYPDI, M HOXKMUTE KHOMKY (+) MAM (=), YTOObI OTPENYAMPOBATE TEMMNEPATYPY;
3ATEM HODKMMTE KHOTIKY « 84 1, 4TOBbI BOMTM B PEXXMM YCTAHOBKM BREMEHM, M HODKMMTE
KHOMKY ((+) MAM (-)), YTOObI OTPENYAMPOBATH BDEMS.

4. HaxkmmTe KHOMKY « %4y » AAS HOYOAQ MPUIOTOBAEHUS B COOTBETCTBMM C 30IACHHbIAM
TEMMNEPATYPOM 1 BOEMEHEM.

5. ECAM B mpoLuecce MPUroTOBAEHMS HEODXOAMMO OTPETNYAMPOBATL MAPAMETPSI,
HOXKMMTE KHOMKY « ') AAS MPUMOCTAHOBKM MPUIOTOBAEHMS. [pM HOXKATUM KHOMKM
3AMUIAET MHAMKATOP. TOCAE HACTPOMKM CHOBA HOKMMUTE KHOMKY « 'Wdy», 4toBs
MPOAOAXUTL MOUTOTOBAEHME.

6. ECAM HEOBXOAMMO OCTOHOBUTL MPMIOTOBAGHME, 3CDKMMTE KHOMKY « %hn n
YAEPXKMBAMTE €€ B TEYEHME 3 CEKYHA.

7. MocAe OKOHYAHMS MPUIOTOBAEHMS BEHTUAATOR OyAEeT pAabOTaTh eLLe HEKOTOpOoe
BPEMS, HTODbI CHU3UTb BHYTPEHHIOI TEMMNEPATYPY KOHTEMHEPA. NoAoXAMTE NApyY
MUHYT.

BbiGOp CTAHAGPTHBIX PELLENTOB

1. HakmmTe KHOTKY « ‘%) », HOMED 1 BOMAMTE B PEXKMM YCTAHOBKM PELLEMNTA 1 BDEAMEHM/
TEMMEPATYPbI MO YMOAYAHUIO;

2. HOXKMUTE KHOTIKY (= » AAS BXOAQ B PEXMUM BbIOOPA CTAHACQPTHBIX PELLENTOB M
MPOAOAKAMTE HOPKMMATb KHOTIKY (= » AAG BBIOOPA OAIOAQ;

3. OBbLUME MPUHLMMBI MOAB3OBATEABCKMX PELIEMTOB: B AOOOM BbIOPAHHOM MEHIO
MOXHO YCTAHOBMTb TOYHOE BPEMS U TEMMEPCTYPY B COOTBETCTBUM C TPEOOBAHUAMM
K MPUroTOBAEHMIO. [pr  3TOM  HEOBXOAMMO  BHMMATEABHO HABAIOACTH  3C
MPUrOTOBAEHUEM M CBOEBPEMEHHO KOPPEKTMPOBATH BOEMS.

Mpumeyanue:

1. TIoCAE BKAIOHEHMS MUTAHKS BCE KHOMKM 30ropaioTCy, A 3aTEM NEPEXOAAT B COCTOSHME
OXKMACHMS;

2. AVMOMNO30H PETryAMPOBKM BpemeHu: OAHOKDATHOE HOXATME KHOMKM  (MAKOC)
AU (MUHYC) YBEAMHMBOET MAM YMEHBLLGET BPEMI HA 1 MUMHYTY, COOTBETCTBEHHO,
AAUTEABHOE HOXKATME KHOMKM MMEET COYHKLIMIO ObICTDOM PETYAMPDOBKM.

3. AMANA30H peryAmpoBkm tfemnepatypsbl: 80-200 °C, OAHOKPATHOE HAXATME KHOMKM
(MAKOC) AU {WMMHYC) YBEAMHMBAET MAM YMEHBLLIAET TEMMEPATYPY HA 5 °C, AAUTEABHOE
HOXKATME KHOMKM MMeET AOYHKLLMIO BbICTROM PETYAMPOBKM.

PELLENT MPUTOTOBAEHUA

MuL.eBble MHIPEAUEHTDI MpeaAaraemoe Bpems l-_:_Fe’fAAn’\eqprgf%%"
Kaptodoeab dopu 15-20 muH 200 °C
KbIABILLIKI 15-25 muH 180 °C
Pbiba 12-18 muH 180°C
Msco 15-20 muH 200 °C
Cremk 12-18 muH 200 °C
Toprt 35-45 muH 160 °C




MpumeyaHme: yKa3aHHbIE B TAOAMLE NAPAMETPbI MOUMBEAEHbI TOABKO AAS CMIPCABKM. B
CBS3U C PABAMHUAMM B UCTOHHMKCX, PAMEPCX, GDOPAMOX M MAPKAX MPOAYKTOB Mbl HE
MOXXEM FAPAHTUPOBAT, YTO MPUBEAEHHbIM PELLEMT IBAIETC HAMAYHLLEM HOCTPOMKOM
AAS BAC. MOCKOABKY MYABTUMEYb HAMPEBAET MPOAYKTbl O4EHb ObICTPO, Bbl MOXETE
ObICTPO U3BAEYL KOHTEMHED MYABTUMEYM BO BDEMS MPUIOTOBAEHMS. [lepeBopaYMBAHME
WHIPEAMEHTOB MOHTM HE BAMSET HA MPOLECC MPUIOTOBAEHMA. PekomeHayetcs
YCTQHOBUTb HOMOOAEE MOAXOAJLLLEE BPEMS UM TEMMEPATYPY MPUIOTOBAEHMS B
COOTBETCTBUM C CODCTBEHHbBIM KYAMHOPHBIM OMbITOM.

MpumevaHue:

- AAS MPUTOTOBAEHMS MEHBLLIETO OObEMA MULLM TPEOYETCH MEHBLLIE BDEMEHM;

ECAM Bbl XOTUTE MPUIOTOBMTL OOABLLIMI OOBEM MULLIM, YBEAMHBTE BDEMS MPUITOTOBAEHMS;
- B mpouecce npurotoBAEHWs MEPEBOPAYMBAMNTE MEAKME MPOAYKTbI, ITO YAYHLLIMT
KOHEYHbIM 30PAOEKT M MOMOXET BAIOAY PABHOMEPHO MPMIOTOBUTLCH. AODOBAEHME
HEBOABLLIOTO KOAMYECTBA MACAQ B CBEXMIM KAPTOJDEAb OpU CAEAQET ero Goaee
XPYCTALLIAM.

- MyABTHNEYD MOXKHO MCTMOAB3OBATE BMECTO AYXOBKM AAG 3AMNEKAHMS MPOAYKTOB.
Bpemsa MpurotoBAEHMs, TEMMNEPATYPA M OObEM, YKA3AHHbIE B TABAMLLE, MPUBEAEHDI
TOABKO AAS CIPCBKM M MOTYT ObITb M3MEHEHBI MO MEPE HEOOXOAMMOCTU.

MpumeyaHue: Bceraa HQ4MHAMTE MPUIOTOBAEHME HO COMOWM BbICOKOM TEMMEPATYPE,
ObICTPO HAMPEBAMTE MHIPEAMEHTbI, 30TEM MPOAOAKAMNTE TOTOBUTb HO BOAEE HM3KOM
TEMMNEPATYPE AO OKOHYAHUSA MPUTOTOBAEHMA.

MpumeuaHue: AN AOCTUXKEHUA HAMAYHLLIMX PE3YABTATOB PEKOMEHAYETCAMCMOAB3OBATh
NPEABAPUTEABHO 3ANEYEHHbIM KAPTOdDEAb AOPU (MPOACETCS B CYNneEPMAPKETax). EcAm
Bbl COMM TOTOBUTE KAPTODEAL GOPU, AODABLTE HEDOABLLIOE KOAMYECTBO MACAO AAS
AYHLLETO 3dodoeKTal.

O4YUCTKA U OBCAYXXUBAHUE

OuucTka:

1. MepeA O4UCTKOM YCTPOMCTBA OBA3ATEABHO M3BAEKMTE BUAKY M3 PO3ETKM M OTKAKOYMTE
SAEKTPOMUTAHME.

2. Mepea 04UCTKOM YOEAMTECH, HTO YCTPOMCTBO MOAHOCTBIO OXACPKAEHO.

3. MNpoTpuTe BHYTPEHHIOI U BHELLIHIOK MOBEPXHOCTU YCTROMCTBA YMCTOM TKAHBIO MAM
MATKOM CAOACDETKOM.

4. T1PU OYUCTKE TPUAEN U MYABTUMEHYN HE MCMOAB3YMTE METAAAMHECKME MAM ABPA3MBHBIE
YUCTALLLME MOTEPUTABI.

5. CBOEBPEMEHHO OYULLIAMTE YCTPOMCTBO OT OCTATKOB MMLLIM.

6. He morpy>kamte MyAbTUMNEYb B BOAY AAT OYMCTKM, A TAKKE HE OMOACCKMBAMTE BOAOM.
7. O4MLLLaMTE MPUHAAAEXKHOCTH, KOHTOKTMPYIOLLME C MULLLEN, TOKME KOK KOHTEMHEDSI
MYABTUMEYU, TPUAB U T.A. BO M3BEXAHME MOBPEXAEHMA MOKPbITUL MCMOAB3YMTE MATKYIO
CAACDPETKY M MOCAE BbICBIXAHMS MOMELLLAMTE UX B KOPIYC MYAbTUMEYM.

XpaHeHue

1. XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM MECTE, HE MOABEPIQIOLLIEAMCS BO3AEMCTBMIO
COAHEYHbBIX AY4EN.

2. YOeAUTECH, H4TO YCTPOMCTBO YMCTOE M CYXOE.
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BeHT., Harpes, 3ymmep , -, +, 0, RT Ha ancniaei
NMPOCTOE YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEU
HeucnpasHocTb NpuinHa PeweHune

Mpw BbIBOPE AOYHKLMM
BEHTUAITOP He paboTtaeTt
NOCAE Harpesa.

HenpaBrAbHO yCTAHOBAEH
KOHTEMHEP, OTKAIOYEH
BbIKAIOYOTEAL OOHAPYXKEHMS.

BcTaBbTE KOHTEMHEP
MYAbTUMEYM TCAK,

4TOObI MEPEKAIOYATEAD
OBHAPYXXEHMA BKAIOYMACS.

M3 yCTpOMCTBA MCXOAMT
OEAbIV ABIM.

Bbl rOTOBUTE MULLLY C
BbICOKMAM COAEPXKAHMEM
MOCAQ.

MpK NPUrOTOBAEHMM XXMPHBIX
MPOAYKTOB B MYAbTUMEYM
BOAbLLIOE KOAMYECTBO MACAQ
OyAeT NPOCaYMBATLCS B
CKOBOPOAY, YTO MPpUBEAET

K 06PA30BAHMIO BEAOTO
HArapa, 1 CKOBOPOACQ MOXET
HArPEBATbCS CUABHEE, YHEM
OBbIHHO. DTO HE MOBAMAET

HQA KOHEYHbIN 2dbdoekT oT
OBXXAPUBAHMS MULLLEBBIX
MHIPEAMEHTOB.

B MYABTUNEYM OCTAACH
XKUP OT NOCAEAHETO
MCMNOAb3OBAHMA.

BeAbint aAbim 0BpasyeTcs B
pe3yAbTATE HArPEBA MACAQ
BO BPEMS MPUrOTOBAEHMS
nuLm. OBA3aTEABHO
OYULLLOMTE MYABTUMEYL MOCAE
KOPKAOTO MCMOAb3OBAHMA.

CBeXkui KaptodoeAb
dopm He OblA
PCBHOMEPHO NPOXAPEH
B MYAbTUMEYU.

HenpaBMABHO BbIMOYEH
KAPTOEAL MEPEA
MPUTOTOBAEHMEM.

3amodnte Kaptodeab dopm
He meHee Yem Ha 30 MMHYT,
30TEM U3BAEKMTE €50 U
NPOCYLLNTE HO BYMOKHOM
NMOAOTEHLLE.

He ncnoAb3OBAACS CBEXMM
KapTtodeab dopm.

MCnoAb3ymTe CBEXMM
KapTOdEAb PPU M CAEAUTE
3a TEM, HTODbI OH He
PA3BAAMBAACS B MpoLLecce

MNPOUTOTOBAEHUA.




Mepea AOGABAEHUEM MACAC
0BA3ATEABHO CASHTE BOAY C

KapTtodeas dopu.
MeAKO HapexbTe

Kaptodoeab dopm XpYCTKOCTb KapTOdpEeAs KAPTOOEAD, HTOObI
M3 MYABTUNENM HE dopU 30BUCUT OT KOAMHECTBA | OBECMNEYMTL XPYCTKOCTb
XPYCTALLLAM. MCACAQ U1 BOAbI B HEM. KapTodoeas dopu.

HeboAbLLOE KOAMYECTBO
MOCAQ TAKXKE MPUACACT
XPYCTKOCTb KOPTODEAID

ppu.
Koa HeucnpasHOCTH.
S?O%”%';?ggcﬂ E1 wAm AQTYMK MOBPEXKAEH, CBSXXMTECH CO CAY>KOOM
E2 P 0BpPATUTECH B CAYXKOY MOAAEPXKM KAMEHTOB.

MOAAEPXKN.

MpumMeyaHue: TUMbl HEUCMPOBHOCTEM W  PACMPOCTPAHEHHbIE MPOBAEMDI
BKAIOYQIOT, HO HE OrPAHUYMBOIOTCS MEPEYUCAEHHBIMM BbiLLe. ECAn mpobaema
He YCTPOHEHO WAM BO3HMKAIOT ApPYrMe TMPOOAEMbI, OBPATUTECH B LIEHTP
MOCAEMPOAQKHOTO OOCAYXKMBAHMS AAS TTOAYHEHMS AOTTOAHUTEABHOM MOMOLLIM.

MpaBUAbHAS YTUAM3ALUA AGHHOTO NPOAYKTA

He BbIBpaChBAMTE AQHHOE M3AEAME C HECOPTUPOBAHHBIMW KOMMYHOABHBIMIU OTXOACMM, TAKME
OTXOAbl HEODXOAMMO COBMPATb OTAEABHO AAS CMELIMAABHOM OBPABOTKM.

Mpn  yTAM3aLMM  NPMBOPA  COBDAIOACHMTE  HALIMOHOABHBIE 30KOHbI M MPOBMAC: MOMECTUTE
BbIOPOLLEHHbIE DAEKTPOMPMOOPbI M OBOPYAOBAHME HA MOAXOAALLLYIO CTAHUMIO MO nepepabotke
OTXOAOB.

CoCTaB 1 COAEPXKAHME BPEAHbIX BELLLECTB B SAEKTPOTEXHMHECKON M DAEKTPOHHOM MPOAYKLMM.
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YCAOBUSA TAPAHTUU

BeitoBom TexHrke STANDART NpeAOCTABASETCS rAPAHTMA HO 36 MEC.

AGHHblE NPHOOPbI MPEAHA3HAYEHBI AAS MCTTIOAB3OBAHMS B ObITY, B AMYHBIX, HE KOMMEP-
HECKMX LLeAdX.

1. Mpr OBHAPY>KEHMM MPOM3BOACTBEHHOIO BPAKA MAM B CAYHOE MOAOMKM Nprbopa
BO BPEMS AEMCTBUA FTAPAHTUM MPOM3BOAMTEAb FAPAHTUPYET BECTAQTHBIM PEMOHT MPW-
Gopa, eCAM NPUBOP A0 STOTO MCMOAB3OBAACS B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLIMEMN, K HET
OBCTOSTEALCTB, MO MPUYMHE KOTOPBIX HEBO3MOXHO ObIAO Obl MPOU3BECTU FTAPAHTUNHBIM
PEMOHT.

2. [apaHTMA HEe PACMPOCTPAHAETCS / MOUMEHIETCS:

* HO HEUCMPABHOCTH, BO3HUKLLIME MO MPUYMHE HEMPABUABHOTO MOAKAKOHEHMS MPHOOo-
A K IAEKTPOCETU MAM COOS B DAEKTPOCETH;

* HO HEMCMPOBHOCTM, BO3HMKLLIME MO MPUHMHE BOZAEMCTBUA XMMUHECKMX MATEPUAAOB;
* HO M3MEHEHME LBETA NPUOOPA (MOXKEATEHME, 3ArPI3HEHME M T. MN.);

® HO HEWCMPABHOCTM, BO3HUKLLIME BO BPEMS MOAKAIOYEHMS MPHMOOPA K SAEKTDOCETIM,
TEAEKOMMYHUKALLMOHHBIM CETAM, KODEABHBIM CETAM, HE COOTBETCTBYIOLLMM FOCYAQP-
CTBEHHBIM CTOHAQPTOM; MO MPUHMHE APYTMX BHELLIHMX BO3AEMCTBMM (HAMP., BO3AEM-
CTBME BAQIU, TEMMEPATYPbI); M3-30 HEMPABUABHOTO OOPALLIEHMS C MPUBOPOM (HaMpP.,
OTMETUHBI OT YUCTKM MAM CKOBAEHMSA, LLAPAMMHBI MAM APYTME MEXAHMHECKME MOBPEXK-
AEHUA);

* OBHAPY>XMB CAEAbI MOOHWMKHOBEHMS B YCTPOMCTBO, A TAKXKE, ECAM MPUOOP PEMOHTU-
POBAACH HE B MPOU3BOAUTEAEM YITOAHOMOYEHHOM CEPBUCE;

* B CAy4OEe OOHAPYXXEHMI M3MEHEHMM B KOHCTPYKLIMM MAKM CXeme Nprbopa (Kpome
OMUCAHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMAYATALMM);

* OBHAPYXKMB MEXAHMYECKME MOBPEXAEHUS;

* OOHAPY>XKMB MOBPEXKAEHMS, KOTOPbIE BO3HMKAM MO MPUYMHE MPOHMKHOBEHMS BO BHYTOb
NPUOOPA MOCTOPOHHKWX MPEAMETOB, MATEPUAAOB, XMAKOCTEM UAM XKMBOTHBIX;

* OBHAPYXKMB MOBPEXKAEHMS, KOTOPBIE BO3HMKAM MO MPUYMHE MCMOAB3OBAHMA HE COOT-
BETCTBYIOLLIMX CTOHAQPTAM 3KCMAYATALMOHHBIX MATEPUOAAOB MAM 3AMHACTEM;

* €CAM CEPUMHBIM HOMEPR B MAMSTU MPMBOPA M3MEHEH, CTEPRT MAM Er0 HEBO3MOXKHO
YCTOHOBMTB;

* eCAMMPMOOP, MPEAHA3HAYEHHbBIM AAS AMHHOTO (BbITOBOrO, CEMEMHOIO) MCMOAB3OBO-
HMA, MCMOAB3OBAACH AAS BEAEHMS OM3HECA, B LLEAAX HOXKMBbI, B MOOM3BOACTBEHHBIX MAM
APYMMX LLEASX, HE COOTBETCTBYIOLLIMX MCTMHHOIO MPEAHA3HAYEHMs MPUBopPa;

® BO BCEX APYIMX CAYHQSX, KOTAC HEUCMPOBHOCTU MPUMOOPT BO3HMKAM M3-3A TOTO, YTO
MOKYMNATEAb HE MPUAEPXXMBAACH MHCTRYKLMM MO SKCAAYATALMM MAM HEUCMPABHOCTM
BO3HMKAM M3-3C1 BUHbI TOETBMX AMLL MAM GDOPC-MOKOPHbIX OBCTOSTEALCTB;

* HO OBbIMHO M3HALLIMBAIOLLIMECH HOCTH MPUOOPA, HaNPUMEP, OATAPEMKAM, AKKYMY-
AITOPOM.

3. TapaHTHg MOXKET ObITb MPEKPALLLEHA, ECAM:

* MPUOOP PEMOHTUPOBAACS AULLOM MAM KOMICHUEN, HE CBTOPM3OBAHHOM CEPBUCOM
MPOACBLLO;

* MPUBOP BbIA O4EBMAHO CAOMAH HOPOYHO.

4. TAPAHTUS HE AEUCTBUTEABHO, ECAM HE MPEAOCTABASETCS KACCOBbIN YEK UAU APYTOM
AOKYMEHT, MOATBEPXKACIOLLLMM MOKYTIKY.

5. MPOM3BOAMTEAL HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLLEPO, ABAPMM, MOTEPU AIOAIM, XM
BOTHbIM, MMYLLLECTBY, MPOM3OLLIEALLIME MO BUHE MOAB3OBATEAS, M3-30 HE3HAHMS UAM HE
COBAIOAEHUS MHCTPYKLLMM MPMOOPA, HEMPABUABHOTO MOAKAIOHEHMS MPUOOPA.
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