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Ohutussuunised

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES.

HOIATUS! Kui uks voi uksetihendid on kahjustunud, ei tohi ahju
kasutada nilkaua, kuni kompetentne isik on selle parandanud.
HOIATUS! Kui seadme parandamise vdi hooldustdéde juures onvaja
eemaldada mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv kate, tohib seda
teha ainult kompetentne isik.

HOIATUS! Vedelikke ega muid toite ei tohi kuumutada kinnistes
anumates - need voivad [6hkeda.

HOIATUS! Lapsed vdivad ahju kasutada ainult siis, kui neid on
selleks piisavalt junendatud ning nad oskavad seda turvaliselt
kasutada ja tunnevad seadmega kaasnevaid ohte.

See seade on ette nahtud ainult kodukasutuseks ja see pole mdeldud
kasutamiseks:

- {00tajate kodgialal kauplustes, kontorites ja muudes tdkeskkondades;
- talumajades;

« hotellide, motellide ja muude elukeskkondade klientide valduses;
« kodumajutusasutustes.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes kasutamiseks sobivaid
toidungusid.

Toidu kuumutamisel plast- vdi paberndudes hoidke valmival toidul
silma peal, sest sellised noud vivad sittida.

See mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide kuumutamiseks.
Toidu vdi rdivaste kuivatamine ning soojenduskottide, susside,
nuustikute, niiskete riiete jms soojendamine vib tekitada vigastus-,
siittimisvoi tulekahjuohu.,

Suitsu tekkimisel Lilitage seade valja véi eemaldage pistik
vooluvorgust ja hoidke leekide summutamiseks ahju uks kinni.
Joogid vdivad parast mikrolaineahjus kuumutamist lile keedsa,
seetdttu olge nbu kasitsemisel ettevaatlik.

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoidupudelite ja-purkide sisu
segada v0i raputada ning ise proovida.

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune ega soojendage
kbvaks keedetud mune, sest need vdivad [ohkeda isegi parast
kuumutamise [Gppemist.

Ahju tuleb requlaarselt puhastadaja kdik toidujadnused eemaldada.
Kui ahju korralikult ei puhastata, vib mustus seadme pinda
rikkuda, mis omakorda vdib seadme eluiga oluliselt [ihendada voi
pohjustada ohtliku olukorra.

See mikrolaineahi on mdeldud kasutamiseks ainult todpinnal
(avapinnal) ja seda ei tohi paiqutada kbogikappi.
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Ohutussuunised

Mikrolainekiipsetuse puhul ei tohi kasutada toidu ja jookide jaoks
metallndusid.

Seadmest ndude valjavotmisel tuleb olla ettevaatlik, et pdordalus ei
nihkuks paigast.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhasti abil.

Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Seadet ei tohi paigaldada autodesse, haagissuvilatesse ega
muudesse sdidukitesse.

Seade pole mdeldud kasutamiseks piiratud flidsiliste, vaimsete voi
tajuvdimetega ega ka vahese kogemuse vdi vaheste teadmistega
inimestele (sh lastele), kui neil puudub jérelevalve vdi neid ei
juhendainimene, kes tagab nende ohutuse.

Jélgige, et lapsed ei méngiks seadmedga.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fiidisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimete vdi vahese kogemuse voi
vaheste teadmistega inimesed vdivad kasutada seda seadet juhul,
kui on tagatud jdrelevalve vdi neid on seadme ohutu kasutamise
0sas juhendatud ning nad mdistavad kaasnevaid ohte. Lapsed

ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi teostada puhastus- ja
hooldustoiminguid ilmajarelevalveta.

Kui toitejuhe on katki, tuleb see ohutuse tagamiseks asendada
tootja esindaja, teenindustodtaja vdi sarnast kvalifikatsiooni omava
spetsialisti poolt.

Ahi tuleb paiqutada digesse asendisse ja kdrgusele, mis voimaldaks
holpsat juurdepadsu ahju 6onsusele ja jataks ka piisavalt
liikumisruumi,

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks seal kbigepealt
kuumutada10 minutit vett.

Kui ahi teeb imelikku hdalt, kui sealt tuleb kdrbeldhna vdi suitsu,
tuleb toitejuhe kohe seinakontaktist eemaldada ja pddrduda
dhimasse teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et seinakontakt oleks
ligipddsetav.

HOIATUS! Kui seade tdotab kombineeritud reziimil, vaib
temparatuurtdusta vaga kbrgele ja seepdrast tohivad lapsed
mikrolaineahju kasutada vaid tdiskasvanu jrelevalve all.
Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Jalgige hoolikalt, et te
ahjus olevaid kiitteelemente ei puudutaks.

HOIATUS! Juurdepddsetavad osad vdivad kasutamise ajal
kuumeneda. Vaikeseid lapsi tuleb seadmest eemal hoida.
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Ahju ukseklaasi puhastamiseks drge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid ega metallist kaabitsaid, sest need vdivad pinda
kriimustada ning klaas vdib puruneda.

Aurupuhastit ei tohi kasutada,

HOIATUS! Enne lambivahetamist tuleb elektrilodgivltimiseks
seade kindlasti vooluvdrgust eemaldada.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et valtida
(lekuumenemist.

HOIATUS! Seade ja selle juurdepddsetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal.

Jalgige hoolikalt, et te kiitteelemente ei puudutaks.

Alla 8-aastastel lastel pole lubatud ilma pideva jrelevalveta seadet
kasutada.

ETTEVAATUST! Kiipsetusprotsessi ei tohi jattajarelevalveta.
Liihiajalist kiipsetusprotsessi peab pidevalt jalgima.

Seadme todtamisel voib selle uks vdi valispind kuumeneda.

Seadme tootamisel voib selle valispinna temperatuurkbrge olla.
Pinnad voivad kasutamise ajal kuumeneda.

Seadmed ei ole meldud kasutamiseks valiste taimerite vi
eraldiseisvate kaugjuhtimissiisteemidega.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fiidisiliste,
sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vahese kogemuse vi vaheste
teadmistega inimesed vdivad kasutada seda seadet juhul, kui on
tagatud jdrelevalve vdi neid on seoses seadme ohutu kasutamisega
juhendatud ning nad mdistavad kaasnevaid ohte. Lapsed eitohi
seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada
(iksnes juhul, kui nad on vahemalt 8-aastased ja teevad seda
jarelevaataja juuresolekul,

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste laste kaeulatusest eemal.
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Ohutussuunised

Uldine ohutus

Kaiki muudatusi voi parandusi vdivad teha ainult kvalifitseeritud isikud.

Arge kuumutage toite ega vedelikke mikrolaine funktsioonil kinnistes anumates.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, lahustit, alkoholi véi auru- véi kérgsurvepuhasteid.

Arge paigaldage ahju: pliidi vdi tuleohtlike materjalide [shedusse; niiskesse, 8lisesse véi tolmusesse kohta ega kohta,
mis on otseses kokkupuutes paikesevalguse vdi veega; ega kohta, kus vdib erituda gaasi; samuti ebatasasele pinnale.
See ahi tuleb korralikult maandada, jérgides kohalikke ja riiklikke eeskirju.

Eemaldage requlaarselt toitejuhtme pistiku harudelt ja kontaktidelt kuiva riidelappi kasutades vodrkehad.

Arge toitejuhet liiga tugevasti tommake vdi painutage ega asetage sellele raskeid esemeid.

Gaasilekke (propaan, veeldatud naftagaas jne) korral 6hutage kohe ruumi.

Arge puudutage toitejuhet. Arge puudutage toitejuhet mérgade kitega.

Arge liilitage ahju té6tamise ajal vélja, tommates toitejuhtmest.

Arge toppige ahju avadesse sormi voi muid esemeid. Kui ahju satub virkehi, eemaldage toitejuhe vooluvdrgust ja
vtke Ghendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge ahju liiga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide kohale.

Veenduge, et toiteallika pinge, sagedus ja voolutugevus vastaksid toote tehnilistes andmetes toodule.

Uhendage toitepistik korralikult pistikupessa. Arge kasutage mitmikpesasid, pikendusjuhtmeid vdi trafosid.

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kiilge. Veenduge, et juhe oleks objektide vahel vdi ahju taga.

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet vdi lahtist seinakontakti. Katkiste toitepistikute véi -juhtmete puhul
votke Gihendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse véi selle ukse killge mingeid esemeid.

Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, nt putukatdrjevahendeid.

Arge hoidke ahju peal siittivaid materjale. Eriti tahelepanelik tuleb olla alkoholi sisaldavate toitude ja jookide
valmistamisel, kuna alkoholiaurud vdivad kokku puutuda ahju kuumade osadega.

Lapsed voivad end ahju vastu dra liiia voi sormed ukse vahele jatta. Hoidke lapsed ukse avamise/sulgemise ajal
eemale.

Mikrolaineahju hoiatus

Joogid vGivad parast mikrolaineahjus kuumutamist iile keeda, seet6ttu olge ndu kdsitsemisel alati ettevaatlik. Jatke
joogid alati enne véljavotmist umbes 20 sekundiks ahju seisma. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal. Parast
kuumutamist segage alati.

Kui peaksite kuuma vedelikuga kérvetada saama, tehke jérgmist.
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e Jahutage kiilma veega kdrvetada saanud kohta vahemalt 10 minutit.

o Katke koht puhta, kuiva sidemega.

o Arge méarige kirvetada saanud kohale mingeid salve ega 6lisid.

Arge pange alust ega resti kohe parast toiduvalmistamist vette, et véltida nende kahjustamist.

Arge kasutage ahju toiduainete 8lis kiipsetamiseks, kuna 6li temperatuuri ei saa kontrolli all hoida. See véib pdhjustada
kuuma 6li akilise tlekeemise.

Mikrolaineahju ettevaatusabindud

Kasutage ainult mikrolainekindlaid néusid. Arge kasutage metallndusid, kuld- vi hobeaérega lauandusid, praevardaid
vms. Eemaldage kinnitusklambrid. Tekkida véib kaarleek.

Arge kasutage ahju paberite vdi riiete kuivatamiseks.

Vdiksemate toidukoguste puhul kasutage tilekuumenemise ja toidu kérbema minemise valtimiseks Lihemat
kuumutusaega. Hoidke toitejuhe ja toitepistik vee- ning soojusallikatest eemal. Plahvatusohu valtimiseks drge
kuumutage ahjus koortega vdi kivaks keedetud mune. Arge kuumutage Shukindlalt suletud vdi vaakumpakendatud
anumaid, pahkleid, tomateid jne. Arge katke ventilatsiooniavasid riide véii paberiga.

See tekitab tuleohtu. Ulekuumenemisel véib ahi end automaatselt vlja liilitada ning jaada véljaliilitatuks kuni piisava
mahajahtumiseni.

Kasutage ndude ahjust véljavétmisel alati pajakindaid.

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal véi parast kuumutamise [dppu ning laske Gilekeemise &rahoidmiseks

20 sekundit pérast kuumutamise [Gppu seista.

Etvaltida kuuma auru tekitatud pdletusi, tuleks ahjuukse avamisel seista ahjust umbes kdevarre kaugusel.

Arge pange ahju té6le, kui see on tiihi. Ohutuse tagamiseks liilitub ahi 30 minutiks vélja. Soovitatav on
mikrolaineenergia neelamiseks asetada ahju klaas veega juhuks, kui ahi kogemata sisse lilitatakse.

Ahju paigaldamisel jérgige selles juhendis toodud 6huvahesid. (Vt jaotist ,Mikrolaineahju paigaldamine”)

Olge ettevaatlik, kui ihendate muid elektriseadmeid ahju ldheduses asuvatesse seinakontaktidesse.

Arge kasutage seda seadet muudel otstarvetel peale toidu valmistamise.

Réivaste kuivatamine ning soojenduskottide, susside, nuustikute, niiskete riiete jms soojendamine véib tekitada
vigastus-, siittimis- vGi tulekahjuohu.

Seadet on lubatud kasutada ainult antud juhendis kirjeldatud kasutusviisil.

Arge asetage sellesse seadmesse ega sellele seadmele so6vitavaid kemikaale voi aurusid.

Seda tiilipi ahi on loodud spetsiifiliselt toidu soojendamiseks, valmistamiseks voi kuivatamiseks.

See ei ole loodud todstuslikuks ega laboratoorseks kasutamiseks.




Mikrolaineahju kasutamise ettevaatusabindud

Tooteri{ihma maaratlus

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine vdib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute mikrolaineenergiaga.

o Arge pange ahju todle, kui selle uks on lahti. Arge piiiidke muuta turvalukke (uksesulgureid). Arge sisestage
midagi turvaluku avadesse.

o Arge pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi drge laske toiduosakestel vdi puhastusvahendi jaakidel koguneda
tihendi pinnale. Hoidke uks ja uksetihendid puhtana, puhastades neid parast kasutamist esmalt niiske ja
seejdrel kuiva pehme lapiga.

o Arge pange ahju tééle, kui see on rikkis. Kasutage seda alles siis, kui kvalifitseeritud tehnik on selle
parandanud.

Téhtis: ahju uks peab korralikult sulguma. Uks ei tohi olla kdver; uksehinged ei tohi olla katki v6i lahti;
uksetihendid ja tihendite pinnad ei tohi olla katki.

o Kdiki muudatusi vi parandusi peab tegema ainult kvalifitseeritud tehnik.

Piiratud garantii

Samsung vtab tarviku vahetamise vdi kosmeetilise vea parandamise eest tasu, kui seadmele véi tarvikule
tekkinud kahju on péhjustanud klient. See tingimus hélmab jérgmist.

o Mdlkis, kriimustatud voi katkine uks, kdepidemed, vélispaneel vdi juhtpaneel.

¢ Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

Ahju on lubatud kasutada ainult antud juhendis kirjeldatud eesmérgil. Hoiatused ja olulised ohutussuunised ei
hdlma koiki voimalikke tingimusi ja tekkida véivaid olukordi. Ahju paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel
olge mdistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

Kuna kéesolevad kasutusjuhised hélmavad mitmeid erinevaid mudeleid, vdivad teie mikrolaineahju omadused
selles juhendis toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei pruugi kdik hoiatustahised teie seadme puhul kehtida. Kui teil on
kiisimusi voi muresid, vdtke tihendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega vdi otsige abi ja teavet veebisaidilt
Www.samsung.com.

Kasutage seda ahju ainult toidu soojendamiseks. See on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge soojendage teradega téidetud patju ega muid tekstiilesemeid. Tootja ei vastuta ahju valest kasutamisest
tingitud kahjude eest.

Ahju pinna rikkumise ja ohtlike olukordade véltimiseks hoidke ahi alati puhtana ning heas seisukorras.

See toode kuulub 2. riihma B klassi ISM-seadmete hulka. 2. rihma kuuluvad seadmed hdlmavad kdiki ISM-
seadmeid, mis genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/vdi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse
rakendamiseks materjalide tootlemisel, ning EDM- ja kaarkeevitusseadmed.

B klassi seadmed on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises voi kohtades, kus kasutatakse madalpingega
elektrivorke, mis varustavad elektrienergiaga kodumajapidamisi.

Oige viis toote kasutuselt kdrvaldamiseks
(elektriliste ja elektrooniliste seadmete jaatmed)

(Kehtib riikides, kus jaatmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel vdi selle tarvikutel voi dokumentidel nitab, et toodet
ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei

tohi kasutusaja [Gppemisel kdidelda koos muude olmejadtmetega. Selleks et
valtida jddtmete kontrollimatu kditlemisega seotud vdimaliku kahju tekitamist
keskkonnale vdi inimeste tervisele ning edendada materiaalsete vahendite
sdastvat taaskasutust, eraldage need esemed muudest jaatmetest ja suunake
need vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu taaskasutamise
kohta kas toote miitijalt vGi keskkonnaametist.

Firmad peaksid vétma ihendust tarnijaga ning kontrollima ostulepingu
tingimusi ja sétteid. Toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna
muude havitamiseks méeldud kaubandusjaatmete hulka.

Teavet Samsungi keskkonnahoiu ja tootega seotud regulatiivsete kohustuste kohta, nt REACH, leiate veebilehelt
Www.samsung.com
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Installimine

Lisatarvikud

Olenevalt ostetud mudelist varustati teid mitmete tarvikutega, mida saate kasutada eri viisidel.

~
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01 Rullikutega rongas, asetada mikrolaineahju keskele.
Otstarve: Rullikutega réngas toetab pddrdalust.

02 Podrdalus, asetada rullikutega rdngale, nii et keskkoht
paikneb tihendusdetailil.
Otstarve: Podrdalus toimib peamise kiipsetuspinnana;
selle saab puhastamiseks hdlpsasti
eemaldada.

03 Ulemine rest, alumine rest, asetada poordalusele.
Otstarve: Metallist reste saab kasutada kahe roa
korraga kiipsetamiseks. Vaikse ndu véib
asetada poordalusele ja teise ndu restile.
Metallist reste saab kasutada grilli,
konvektsiooniga ja kombineeritud
kiipsetamisega.

04 Krobedaks kiipsetamise taldrik, vt Lk 24.
Otstarve: Krobedaks kiipsetamise taldrikut
kasutatakse toidu paremaks
pruunistamiseks mikrolaineahju- voi
grillimisreziimis. See aitab hoida
kondiitritooted ja pitsataigna krobedana.

05 Aurutuspott, vt k 27 - 28.
(ainult MC28A5137K* mudelitel)
Otstarve: Plastist aurutuspott ervisliku aurutamise
funktsiooni jaoks.

/N ETTEVAATUST!

o ARGE kasutage mikrolaineahju ilma poordaluse ratta ja podrdaluseta.
o ARGE kasutage aurutuspotti Grill, Konvektsioon ja Kombineeritud toiduvalmistamise reziimil .

Tooreziim Mikrolaine GRILL/KONVEKTSIOON KOMBINEERITUD
0 X X
(Aurutuspott)
Paigalduskoht

. 20 cm kohal

. 10 cmtaga
.10 cm kiljel

. 85cm pdrandast

o N W >

Poordalus

¢ Valige dihtlane lame pind pdrandast umbes 85 cm
kérgusel. Pind peab toetama mikrolaineahju kaalu.

o Tagage piisav ventilatsiooniruum, vdhemalt10 cm
tagumisest seinast ja mdlemal kiiljel, ning 20 cm kohal.

*  Arge paigaldage mikrolaineahju kuumadesse
v0i niisketesse tingimustesse, naiteks muude
mikrolaineahjude voi radiaatorite ldhedusse.

o Pidage kinni selle mikrolaineahju elektritoite
spetsifikatsioonidest. Kasutage vajadusel ainult
heakskiidetud pikendusjuhtmeid.

*  Enne mikrolaineahju esmakordset kasutamist piihkige
selle sisemust ja uksetihendit niiske lapiga.

Eemaldage mikrolaineahju sisemusest kdik pakkematerjalid.
Paigaldage rullikutega rdngas ja pdordalus. Kontrollige, et
pdordalus saab vabalt porelda.




Hooldus

Puhastamine Asendamine (parandamine)

Puhastage mikrolaineahju requlaarselt, et takistada mustuse ladestumist mikrolaineahju vélis- vdi sisepinnale. A\ HOIATUS!

Pddrake lisaks erilist tahelepanu uksele, uksetihendile ning pddrdalusele ja rullikutega rongale (ainult kohalduvad Mikrolaineahjus pole kasutaja poolt eemaldatavaid detaile. Arge ritage mikrolaineahju ise asendada ega

mudelid). remontida.
Kui uks ei avane ega sulgu sujuvalt, kontrollige kdigepealt, kas uksetihenditele on ladestunud mustus.

Kasutage seebivees immutatud pehmet lappi, et puhastada mikrolaineahju nii seest kui ka valjast. Loputage ja
kuivatage pdhjalikult.

o Kuiesineb probleem hingede, tihendi ja/vdi uksega, vdtke tehnilise abi saamiseks tihendust kvalifitseeritud
tehniku voi kohaliku Samsungi teeninduskeskusega.

e Kuisoovite lambipirni asendada, vitke iihendust kohaliku Samsungi teeninduskeskusega. Arge asendage seda

Kangekaelse mustuse ja halbade l[6hnade eemaldamiseks mikrolaineahju sisemusest. ise.

e Kuiesineb probleem mikrolaineahju vdlise korpusega, eemaldage kdigepealt toitepistik vooluvdrgust ja votke

1. Pange tiihja mikrolaineahju pddrdaluse keskele topsitais lahjendatud sidrunimahla.
seejarel (ihendust kohaliku Samsungi teeninduskeskusega.

2. Kuumutage mikrolaineahju10 minutit max v8imsusel.
3. Kuitsiikkel on [dppenud, oodake, kuni mikrolaineahi maha jahtub. Seejarel avage uks ja puhastage

kiipsetuskamber, Hooldusmeetmed pikaajaliseks mittekasutamiseks

/N ETTEVAATUST! Kui te ei kasuta mikrolaineahju pika ajaperioodi jooksul, eemaldage toitepistik vooluvérgust ja liigutage
mikrolaineahi kuiva tolmuvabasse kohta. Mikrolaineahju sisemusse kogunenud tolm ja niiskus vdivad mdjutada
mikrolaineahju toimimist.

¢ Hoidke uks ja uksetihend puhtana ning veenduge, et uks avaneb ja sulgub sujuvalt. Vastasel juhul véib
mikrolaineahju kasutusiga liiheneda.

¢ Olge ettevaatlik, et mikrolaineahju ventilatsiooniavadesse ei valguks vett.

o Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid aineid ega kemikaale.

o Pdrastigat mikrolaineahju kasutamist kasutage rnatoimelist puhastusvahendit, et puhastada
kiipsetuskambrit parast mikrolaineahju mahajahtumist.

Eesti 9




Mikrolaineahju omadused

Mikrolaineahi Juhtpaneel

Y 01 SlimFry

02  Sensor (Andur)

03  Healthy Cooking (Tervislik kiipsetamine)
- 04  Dough Proof/Yogurt (Taina kergitamine / jogurt)

05  Power Defrost (Kiirsulatus)

o1 Slﬂ?&F si 02
Im Fr! ensor
= ’ B 06 Auto Reheat/Cook
= 03 QB AY  (0a (Automaatne (ilessoojendamine/kiipsetamine)
§ Healthy Cooking  Dough Proof/Yogurt
G
g' 05 ® A 08 07  Convection (Konvektsioon)
= Power Defrost Auto Reheat/Cook
o 08 Gril
E 7 @ (] (o8
g Convection ot 09 Microwave (Mikrolaineahi)
o
= 09 = 10
06 07 08 09 10 1n Microwave Combi 10  Combi (Kombineeritud)
oK/B 1 Poordaluse sisse-/véljaliilitamine
- +
12 Multifunktsionaalne valikuliliti
01  Uksekaepide 02 Uks 03  Ventilatsiooniavad
. ) . 13 Lapselukk

04  Kiitteelement 05 Tuli 06  Uksesulgurid n 13

07 Poordalus 08 Uhendusdetail 09 Rullikutega rongas oFF (3520 14 Stop/Eco (Stopp/Skoreziim)

10  Kaitselukustusavad 11 Juhtpaneel 14 @ & 15 15 Start/+30s

Stop/Eco Start/+30s
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Mikrolaineahju kasutamine

Kuidas mikrolaineahi todtab

Ahju tookorras oleku kontrollimine

Mikrolained on kdrgsageduslikud elektromagnetilised lained; vabanenud energia vdimaldab toidu kiipsetamist ja
iilessoojendamist nii kuju kui ka varvi muutmata.

Saate kasutada mikrolaineahju:

e Sulatamiseks
o (lessoojendamiseks
o Kiipsetamiseks

Kiipsetamise pdhimdte.

1. Magnetroni tekitatud mikrolained peegelduvad
ahjukambris ja need jagunevad tihtlaselt, kui toit podrleb
pdordalusel. Toitu kiipsetatakse seega tihtlaselt.

2. Toitimab mikrolaineid siigavuseni umbes 2,5 cm (1 toll).
Kiipsemine jatkub siis, kui soojus hajub toidus.

3. Kiipsemisajad varieeruvad, soltuvalt kasutatavast
anumast ja toidu omadustest:

*  Kogusjatihedus
o Veesisaldus
o Algtemperatuur (kiilmutatud vdi mitte)

MARKUS

Kuna toidu keskpaika kiipsetatakse soojuse jahtumisega, jétkub kiipsemine ka parast toidu mikrolaineahjust
valjavotmist. Retseptides ja kdesolevas brosiiiris esitatud seisuaegasid tuleb seega jargida, et tagada:

e Toidu iihtlane kiipsetamine kuni keskpaigani.

¢ Sama temperatuurkogu toidu ulatuses.

Jargmine lihtne protseduurvéimaldab teil kontrollida, kas teie mikrolaineahi tdotab alati korrektselt.
Kohkluste korral vaadake osa pealkirjaga Veaotsing ja teabekood lehekiilgedel 41 - 44.

MARKUS

Mikrolaineahi peab olema (ihendatud sobiva seinapistikupesaga. Podrdalus peab olema mikrolaineahjus paigas.
Kui kasutatakse muud vdimsustaset kui maksimaalne (100% - 900 W), vdtab vee keemaminek rohkem aega.

Avage mikrolaineahju uks, tdtmmates uksel paremal pool olevast kdepidemest.

Asetage poordalusele klaasitdis vett. Sulgege uks.

Vajutage nuppu Start/+30s ja seadke ajaks 4 v6i 5 minutit,
vajutades nuppu Start/+30s vajalik arv kordi.
<> Tulemus: Mikrolaineahi kuumutab vett 4 v6i 5 minutit.

Start/+30s Vesi peaks seejarel keema.
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=
=
&
=
s
=
o]
)
=F
=
=
)
]
=
=
Y
2
=
o




Mikrolaineahju kasutamine

Aja seadistamine Kiipsetamine/taaskuumutamine
Toite olemasolu korral kuvatakse ekraanil automaatselt ,88:88" ja seejarel ,12:00". Jargmine protseduur kirjeldab toidu kiipsetamist vdi iilessoojendamist.
Seadke praegune kellaaeg. Aega saab kuvada kas 24-tunnivoi12-tunni ndiduga. Peate kellaaega seadistama: MARKUS

¢ Kuipaigaldate mikrolaineahju esimest korda
o Pdrast elektrikatkestust

MARKUS

Kontrollige ALATI kiipsetussatteid, enne kui jétate mikrolaineahju jarelevalveta.

Avage uks. Asetage toit pddrdaluse keskele. Sulgege uks. Arge kunagi liilitage sisse tilhja mikrolaineahju.

) ) . N ) e 1. Vajutage nuppu Microwave (Mikrolaineahi).
Arge unustage kellaaega uuesti seada, kui lilitate suve- vdi talveajale. — e
= Tulemus: Kuvatakse jargmisi ndite:
oK/® 1. Vajutage mult?funktsi?lngalset Yalikulﬁlitit. Microwave (Mikrolainereziim)
/—\ 2. Keerake kellaaja kuvatiiiibi seadmiseks \
- + multifunktsionaalset valikuliilitit. . . e
. DHVEI2H o0K/® 2. Keerake multlfurllft5|onaalse:c'vallkululltlt, kuni
3. Vajutage seadistamise [Gpuleviimiseks _ + Eﬁ:?’?ﬁ: sssg;:glzi:i;s: Vmoa?rzun?ltjes::
= muttifunktsionaalset valikulaitit, multfunktsionaalsetvalikuldlic
= 4. Keerake tunni seadmiseks multifunktsionaalset N o o
% valikuliilitit. . Km te ei mddra 5 sekundi J?oksul voFmsustas.et,
2 5. Vajutage multifunktsionaalset valikuliilitit. lulltgb see automaatselt kipsetusaja seadmise
‘% 6. Keerake minuti seadmiseks multifunktsionaalset 3 Seai:ilige.setusae eerates multifunktsionaalset
= valikuliiltit. : vaukulmiiit 9
g 7. Kuikuvatakse diget kellaaega, vajutage kella Tulemus: kuvatakse inset
=3 kdivitamiseks multifunktsionaalset valikuliilitit. - poetlisaega.
Tulemus: Aega kuvatakse alati, kui te mikrolaineahju 4. Vajutage nuppu Start/+30s.
el kasuta. < Tulemus: Mikrolaineahju tuli siittib ja podrdalus
<> hakkab poérlema. Kiipsetamine algab ja kui
Start/+30s see on [Gppenud.

o Mikrolaineahi annab neli korda marku
piiksu ja mérgutulega End (Lopp).
Seejdrel kdlab mikrolaineahjus piiks (ks
kord minutis.
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Voimsustasemed ja ajaerinevused

Kiipsetusaja reguleerimine

Vdimsustaseme funktsioon vdimaldab teil kohandada hajunud energia kogust ja seega vajalikku aega toidu
kiipsetamiseks ja lilessoojendamiseks, sdltuvalt selle tiiiibist ja kogusest.

Saate valida kuue voimsustaseme vahel.

Vdimsustase Protsent (%) Valjundvéimsus (W)
KORGE 100 900
KESKMINE KUNI KORGE 67 600
KESKMINE 50 450
KESKMINE KUNI MADAL 33 300
SULATAMINE 20 180
MADAL 1 100

Retseptides ja kdesolevas brosiiiris esitatud kiipsetusajad vastavad esitatud konkreetsele voimsustasemele.

Kui valite... Seejarel tuleb kiipsetusaega...
Kdrgem véimsustase Lihendada
Madalam voimsustase Pikendada

Saate kiipsetusaega pikendada, vajutades iga lisatava 30 sekundi kohta tihe korra nuppu Start/+30s.
o Kontrollige kiipsetamise edenemist igal ajal, avades lihtsalt ukse.

o Pikendage jarelejadnud kiipsetusaega.

Start/+30s
G
( oK/®
- +
G

Toidu kiipsetusaja pikendamiseks kiipsetamise ajal vajutage
iga lisatava 30 sekundi kohta (ihe korra nuppu Start/+30s.

Naide: Kolme minuti lisamiseks vajutage nuppu
Start/+30s kuus korda.

Keerake kiipsetusaja kohandamiseks multifunktsionaalset
valikuliilitit.

Kiipsetusaja pikendamiseks podrake paremale ja
kiipsetusaja Liihendamiseks pddrake vasakule.

Eesti
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Mikrolaineahju kasutamine

Kiipsetamise peatamine

Slim Fry kiipsetusfunktsioonide kasutamine

Saate kiipsetamise igal ajal peatada, et saaksite:
o Toitu kontrollida.

¢ Toitu imber pddrata voi segada.

o Selle seismajatta.

Kiipsetamise

peatamiseks... Seejarel...

Avage uks ja vajutage tiks kord nuppu Stop/Eco (Stopp/okoreziim).

Ajutiselt Tulemus: Kiipsetamine peatub.
Kiipsetamise jatkamiseks sulgege uuesti uks ja vajutage nuppu Start/+30s.
Vajutage Uks kord nuppu Stop/Eco (Stopp/dkoreziim).

Tsielikult Tulemus: Kiipsetamine peatub.

Kui soovite kiipsetussatted tiihistada, vajutage uuesti nuppu
Stop/Eco (Stopp/okoreziim).

EnergiasadstureZiimi seadistamine

Mikrolaineahjul on energiasddstureziim.

» Vajutage nuppu Stop/Eco (Stopp/6koreziim).
N Tulemus: Ekraan valjas.

@ ¢ Energiasaastureziimist vdljumiseks avage uks voi
vajutage nuppu Stop/Eco (Stopp/koreziim), seejérel
kuvatakse ekraanil kellaaeg.

Mikrolaineahi on kasutusvalmis.

Stop/Eco

MARKUS

Automaatne energiasaastufunktsioon

Kui seadmes on pooleli seadistustoiming vdi see tootab ajutiselt peatatud olekus ning te ei vali Gihtegi funktsiooni,
siis funktsioon tiihistatakse ja 25 minuti parast kuvatakse kell.

Mikrolaineahju lamp kustub 5 minuti jooksul parast ukse avamist.

14  Eesti

12 Slim Fry kiipsetamise funktsioonil on eelprogrammeeritud kiipsetusajad.
Te ei pea seadma ei kiipsetusaegasid ega vdimsustaset.
Saate requleerida Slim Fry toiduvalmistamise kategooriat, vajutades Slim Fry nuppu

MARKUS

Kasutage ALATI mikrolainekindlaid ja mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid kiipsetusndusid. Klaasist voi
keraamilised ndud sobivad tdiuslikult, kuna need lasevad mikrolainetel Gihtlaselt toitu tungida. Kasutage
mikrolaineahjus olevate anumate puudutamiseks ALATI ahjukindaid, kuna anumad on vdga kuumad.

( 1. Vajutage nuppu Slim Fry.
e
L Slim Fry
0K/® 2. Valige toidu kategooria, keerates

Multifunktsionaalne valikuliiliti, ja vajutage
Multifunktsionaalne valikuldiliti.

1) Kartulid/kdégiviljad

2) Mereannid

3) Kana

3. Valige valmistatava toidu tliip, keerates
Multifunktsionaalne valikuliiliti. Vaadake
jargmisel lehekiiljel esitatud tabelit erinevate
eelprogrammeeritud satete kirjelduse jaoks.

0N

- +

4. Valige portsjoni suurus, keerates
Multifunktsionaalne valikuliiliti.
e Portsjoni suurus erineb séltuvalt mendist ja
mdned menilid ei paku portsjoni suurust.
¢ Saate selle sammu vahele jatta menii puhul,
mis ei hdlma portsjoni suurust.

5. Vajutage nuppu Start/+30s.

<> Tulemus: Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
eelprogrammeeritud sattele.
Start/+30s o Kui kiipsetamine on lGppenud,

mikrolaineahi piiksub ja sellel
vilgub 4 korda nait ,End” (Lopp).
Mikrolaineahi piiksub seejdrel (iks
kord minutis.




Slim Fry juhend

Jérgmises tabelis on kirjas 12 Slim Fry automaatset praadimisprogrammi. See sisaldab selle koguseid ja
asjakohaseid juhiseid.
Sellega tuleb kasutada vahem i kui frittiliriga praadimisel, saades samas maitsva tulemuse. Programmid
tootavad konvektsiooni, ilemise kiittekeha ja mikrolaine energia kombinatsioonina.

1. Kartulid/kédgiviljad

Portsjoni suurus

2. Mereannid
. Portsjoni suurus .
Kood/toit Juhised
(9)
2-1 200-250 Jaotage kiilmutatud paneeritud krevetid iihtlaselt krdbedaks
Kiilmutatud 300-350 kiipsetamise taldrikule. Asetage taldrik madalale restile.
krevetid B Laske 1-2 minutit seista.
Jaotage paneeritud kalakotletid ihtlaselt krébedaks kiipsetamise
2-2 200-250 . . :
Kalakotletid 300-350 taldrikule. Asetage taldrik madalale restile.

alakotiet! - Laske 1-2 minutit seista.

2-3 Jaotage paneeritud kalmaarirdngad thtlaselt krdbedaks kiilmutamise

. 100-150 i . .

Kiilmutatud 200-250 taldrikule. Asetage taldrik madalale restile.
kalmaar B Laske 1-2 minutit seista.
3. Kana
. Portsjoni suurus .
Kood/toit Juhised
(9)
Jaota kiilmutatud kananagitsad thtlaselt krdbedaks kiipsetamise
3-1 taldrikule. Asetage taldrik madalale restile.

. 200-250 e N AR I .
Kiilmutatud 300-350 Pddrake parast piiksu kélamist imber. Jatkamiseks vajutage nuppu
kananagitsad B start. (Kui te imber ei pddra, siis jatkab mikrolaineahi tootamist.)

Laske 1-2 minutit seista.
B Kaaluge koivad ja pintseldage 6li ja viirtsidega.
200-250 - iy ;
3-2 Asetage need (ihtlaselt kdrgele restile.
. 300-350 o . IR G .
Kanakoivad Pddrake parast piiksu imber, mikrolaineahi peatab protsessi.
400-450 Jatkamiseks vajutage nuppu start. Laske 1-3 minutit seista.
Kaaluge kanatiibu ja pintseldage 6li ning viirtsidega.
3-3 200-250 Asetage need (ihtlaselt kérgele restile.
Kanatiivad 300-350 Pddrake parast piiksu imber, mikrolaineahi peatab protsessi.

Jatkamiseks vajutage nuppu start. Laske 1-2 minutit seista.

suvikorvitsad

Kood/toit () Juhised
Jaotage kiilmutatud friikartulid dihtlaselt krobedaks kiipsetamise
1-1 300-350 taldrikule. Asetage taldrik madalale restile.

Kiilmutatud 450 -500 Poorake parast piiksu kdlamist imber. Jtkamiseks vajutage nuppu
friikartulid start. (Kui te imber ei p6ora, siis jatkab mikrolaineahi togtamist.)
Laske1 -2 minutit seista.

1-2 200-250 Jaotage kartulikroketid thtlaselt krobedaks kiipsetamise taldrikule.
Kiilmutatud 300 - 350 Asetage taldrik madalale restile.
kartulikroketid Laske1 -2 minutit seista.
Kasutage tugevaid kuni keskmise tugevusega kartuleid ja peske
neid. Koorige kartulid ja 6igake 10 x 10 mm. paksusega pulkadeks.
1-3 Leotage kiilmas vees (30 minutit).
Kodused 300 - 350 Kuivatage rdtikuga, kaaluge ja p[ntseldage 5goliividliga. Jaotage
friikartulid 450-500 kodused friikartulid Ghtlaselt krobedaks kiipsetamise taldrikule.
Asetage taldrik madalale restile. P6rake parast piiksu kdlamist
imber. Jatkamiseks vajutage nuppu start. (Kui te imber ei podra,
siis jatkab mikrolaineahi todtamist.) Laske 1- 2 minutit seista.
200-250 Peske tavalise suurusega kartulid ja 6igake need sektoriteks.
1-4 300 - 350 Pintseldage oliividli ja viirtsidega.
Kartulisektorid 400 - 450 Asetage need (8igatud kiiljega krobedaks kiipsetamise taldrikule.
Asetage taldrik kérgele restile. Laske 1- 3 minutit seista.
1-5 Asetage kiilmutatud paneeritud sibularongad véi kiillmutatud
Killmutatud 100-150 paneeritud kalmaarirdngad thtlaselt krébedaks kiipsetamise
. ~ 200-250 taldrikule. Asetage taldrik madalale restile. Laske 1 -2 minutit
sibulardngad .
seista.
Loputage ja viilutage suvikérvitsad. Pintseldage 5 g oliividliga ja
1-6 lisage viirtsid. Asetage viilud ihtlaselt krébedaks kiipsetamise
Viilutatud 100-150 taldrikule ja asetage taldrik kdrgele restile. Pddrake pérast piiksu
200-250 kdlamist iimber. Jatkamiseks vajutage nuppu start. (Kui te imber

ei poora, siis jatkab mikrolaineahi to6tamist.) Laske T -2 minutit
seista.
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Mikrolaineahju kasutamine

Anduriga kiipsetamise funktsioonide kasutamine

8 anduriga kiipsetamise funktsioonil on eelprogrammeeritud kiipsetusajad.

Te ei pea seadma kiipsetusaegasid ega voimsustaset.

Saate anduriga kiipsetamise kategooriat kohandada, keerates multifunktsionaalset valikuliilitit.
Kdigepealt asetage toit pddrdaluse keskele ja sulgege uks.

MARKUS

Kasutage ainult mikrolainekindlaid ndusid.

4 1. Vajutage nuppu Sensor (Andur).

=
—

Sensor

1 0K/® 2. Valige valmistatava toidu tiilip, keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit. Vaadake
jargmisel lehekljel esitatud tabelit erinevate
eelprogrammeeritud satete kirjelduse jaoks.

N 3. Vajutage nuppu Start/+30s.

Tulemus: Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
<> eelprogrammeeritud sattele.
Start/+30s o Kui kiipsetamine on [Gppenud,
L - mikrolaineahi piiksub ja sellel vilgub
4 korda nait ,End” (Lopp). Mikrolaineahi
piiksub seejérel iiks kord minutis.

MARKUS

¢ Kasutage ainult mikrolainekindlaid anumaid.
o Kuisisemine temperatuur iiletab 60 °C, t66tab jahutusventilaator 3 minutit. Te ei saa nuppu Sensor (Andur)
ajutiselt kasutada, kuni mikrolaineahi jahtub maha soovitud temperatuurini anduri ohutu reziimi tarbeks.

16 Eesti

Anduriga kiipsetamise juhend

Jargmises tabelis on esitatud 8 anduriga kiipsetamise programmi. See sisaldab selle soovituslikku
kaaluvahemikku parast kiipsetamist ja asjakohaseid juhiseid. Programmi alguses kuvatakse ekraanil anduri
perioodi. Pdrast seda ajaperioodi kalkuleeritakse automaatselt kiipsetusaeg ja voimsustase ning kuvatakse
jarelejddnud kiipsetusaega. Kiipsetamisprotsessi juhitakse teie mugavuse tarbeks andurisiisteemiga.

MARKUS

Kasutage vdljavdtmisel ahjukindaid!

Portsjoni suurus

9 Juhised

Kood/toit

Valage (toatemperatuuril) vedelik keraamilisse topsi vdi tassi.
Soojendage katmata kujul.

Asetage podrdaluse keskele. Jatke need mikrolaineahju seisma.
Segage jooke enne ja parast seismist. Olge topsi valjavdttes
ettevaatlik (vt vedelike ohutussuunised). Laske T -2 minutit seista.

e 150 -250

Loputage ja puhastage varsked kddgiviljad, nditeks brokoli, ja
valmistage Gisikud. Asetage need Ghtlaselt kaanega klaaskaussi.
Lisage 30 - 45 mlvett (2 - 3 spl).

Asetage kauss pocrdaluse keskele.

Kiipsetage kaetult. Segage parast kiipsetamist.

See programm sobib brokolile, nagu ka viilutatud kabatSokile,
baklazaanile, kdrvitsale voi paprikale. Laske 1 - 2 minutit seista.

2

Brokolidisikud 200-500

Loputage ja puhastage varsked kddgiviljad, nditeks porgandid, ning
[digake dihtlasteks immargusteks viiludeks. Asetage need kaanega
3 klaaskaussi. Lisage 30 - 45 mlvett (2 - 3 spl).

Viilutatud 200-500 Asetage kauss pocdrdaluse keskele.

porgandid Kiipsetage kaetult. Segage pérast kiipsetamist.

See programm sobib viilutatud porgandite, nagu ka lillkapsadisikute
ja nuikapsa jaoks. Laske 1-2 minutit seista.




Portsjoni suurus

Kood/toit Juhised
(9)
Loputage ja puhastage vdrsked kadgiviljad, nditeks lillkapsas, ja
valmistage isikud. Asetage need iihtlaselt kaanega klaaskaussi.
4 Lisage 30 - 45 mlvett (2 - 3 spl).
. . 200-500 Asetage kauss pdordaluse keskele.
Lillkapsadisikud ) p . )
Kiipsetage kaetult. Segage parast kiipsetamist.
See programm sobib brokolile, nagu ka viilutatud kabatSokile,
baklazaanile, kdrvitsale voi paprikale. Laske - 2 minutit seista.
5 Loputage ja puhastage kartulid, igaiiks 200 g.
. . 200-800 Pintseldage oliividliga ja tehke koorde noaga augud.
Mundris kartulid Asetage ringikujuliselt podrdalusele. Laske 2 - 3 minutit seista.
Kasutage suurt klaasist ahjundud koos kaanega.
6 100300 Lisage neljakordne kogus kuuma keevat vett, ndpuotsaga soola ja
Pasta keetmine segage korralikult. Kiipsetage katmata. Segage enne seismajdtmist
jandrutage parast pohjalikult. Laske 1-3 minutit seista.
7 Pange miniravioolid siigavale keraamilisele taldrikule.
S 200 -400 Asetage taldrik podrdaluse keskele. Katke plastkaanega.
Miniravioolid o
Laske 2 - 3 minutit seista.
Pintseldage jahutatud kanatiikke 6li ja viirtsidega.
8 200500 Asetage kana, nahk allpool, alumisele restile. Podrake imber, kohe
Kanatiikid kui mikrolaineahi piiksub. Vajutage protsessi jatkamiseks ,Start".

Laske 2 - 3 minutit seista.

Automaatanduriga kiipsetamise juhised

Automaatandurvdimaldab teil toitu automaatselt kiipsetada, tuvastades kiipsetamise ajal toidu poolt tekitatavate
gaaside hulga.

Toidu kiipsetamise kdigus tekivad paljud erinevad gaasid.

Automaatandur maarab kindlaks sobiva aja ja voimsustaseme, tuvastades nende toitude tekitatavad gaasid,
kdrvaldades vajaduse kiipsetusaja ja vdimsustaseme seadmiseks.

Kui katate anuma anduriga kiipsetamise ajaks kaane vdi toidukilega, tuvastab automaatandur tekitatud gaasid,
kui anum on auruga kattunud.

Liihidalt enne kiipsetamise 6ppu algab jdrelejaanud kiipsetusaja mahaloendus. See on hea aeg toidu
imberpddramiseks vdi segamiseks thtlase kiipsemise tarbeks, kui see on vajalik.

Enne automaatanduriga kiipsetamist vdib toitu maitsestada dirtide, viirtside v6i pruunistuskastmetega.
Hoiatuseks olgu deldud, et sool vai suhkurvdib pdhjustada toidule pdletuslaike, nii et need koostisosad tuleks
lisada pérast kiipsetamist.

No6ud ja kaas anduriga kiipsetamiseks

Selle funktsiooniga heade kiipsetustulemuste saamiseks jargige kdesoleva raamatu tabelites esitatud juhiseid
sobivate anumate ja kaante valimise kohta.

Kasutage alati mikrolainekindlaid anumaid ning katke need nende kaante vdi toidukilega.

Toidukile kasutamisel keerake tiks nurk tagasi, et aur saaks sobival kiirusel vdlja padseda.

Katke alati kasutatava ndu jaoks ette nahtud kaanega. Kui néul ei ole oma kaant, kasutage toidukilet.

Taitke anumad véhemalt poole peale.

Segamist vdi imberpdéramist vajavaid toitusid tuleks segada vdi imber pddrata anduriga kiipsetamise tsiikli
[dpupoole, kui ekraanil on alanud aja mahaloendus.
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Mikrolaineahju kasutamine

Oluline

Tervisliku kiipsetamise funktsioonide kasutamine

e Pdrast mikrolaineahju paigaldamist ja selle pistikupessa ihendamist drge témmake elektripistikut valja.
Gaasiandurvajab stabiliseerumiseks aega, et see saaks rahuldavalt kiipsetada.

¢ Ejolesoovitatav kasutada automaatanduriga kiipsetamise funktsiooni pideva kiipsetamise kaigus, st iiks
kiipsetustoiming kohe teise jarel.

¢ Paigaldage mikrolaineahi hea ventilatsiooniga kohta, et tagada nduetekohane jahutus ja huvool ning anduri
vigadeta todtamine.

e Kehvade tulemuste véltimiseks drge kasutage automaatandurit, kui ruumi Gmbritseva 6hu temperatuuron
liiga kdrge voi liiga madal.

o Arge kasutage mikrolaineahju puhastamiseks lenduvat puhastusvahendit. Sellest puhastusvahendist tekkiv
gaas vdib andurit mdjutada.

¢ Valtige mikrolaineahju paigutamist rohket niiskust vdi gaasi eraldavate seadmete ldhedusse, kuna see segab
automaatse anduri nduetekohast toimimist.

¢ Hoidke mikrolaineahju sisemus alati puhtana. Pihkige kogu mahaldinud toit niiske lapiga. See mikrolaineahi
on ette ndhtud ainult kodumajapidamises kasutamiseks.

18 Eesti

15 Healthy Cooking (Tervislik kiipsetamine) funktsioonil on eelprogrammeeritud kiipsetusajad.
Te ei pea seadma kiipsetusaegasid ega voimsustaset.
Kohandage portsjoni suurust, keerates multifunktsionaalset valikuliilitit.

MARKUS
Kasutage ainult mikrolainekindlaid anumaid.

Avage uks. Asetage toit pddrdaluse keskele. Sulgege uks.

1. Vajutage nuppu

Q @ Healthy Cooking (Tervislik kiipsetamine).
Healthy Cooking
oK/® 2. Valige toidu kategooria, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit, ja vajutage multifunktsionaalset
- + valikuliilitit.

1) Teravili/pasta
2)  Kodgiviljad
3)  Linnuliha/kala

3. Valige valmistatava toidu tiilip, keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit.
Vaadake jargmisel lehekdljel esitatud tabelit
erinevate eelprogrammeeritud satete kirjelduse
jaoks. Siis vajutage toidutiilibi valimiseks
multifunktsionaalset valikuliilitit.

4. Valige portsjoni suurus, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit.

5. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus: Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
<> eelprogrammeeritud sattele.
Start/+30s o Kuikiipsetamine on l6ppenud,
_— mikrolaineahi piiksub ja sellel vilgub
4 korda nait ,End" (Lopp). Mikrolaineahi
piiksub seejarel (iks kord minutis.




Tervisliku kiipsetamise juhend

Jargmises tabelis on esitatud kogused ja asjakohased juhised 15 Healthy Cooking (Tervislik kiipsetamise)
programmi jaoks. See koosneb teraviljast/pastast(3), koogiviljadest(6) ja linnulihast/kalast(6).

MARKUS

Kasutage toidu valjavdtmisel ahjukindaid.

1. Teravili/pasta

Kood/toit Portsjoni suurus Juhised
(9)

Kasutage suurt klaasist ahjundud koos kaanega. Lisage kahekordne
1-1 150 -200 kogus kiilma vett. Kiipsetage kaetult.
Pruun riis 200-250 Segage enne seismajatmist ning lisage soola ja Urte.

Laske 5 -10 minutit seista.

Kasutage suurt klaasist ahjundud koos kaanega. Lisage kahekordne
1-2 150 -200 . . e
Kinoa 200250 kpgus kulma'veltt. Kiipsetage kaeFult..Seg'age enne seismajatmist ning

lisage soola ja Girte. Laske 1-3 minutit seista.

Kasutage suurt klaasist ahjundud koos kaanega. Lisage neljakordne
1-3 100-150 kogus kuuma keevat vett, ndpuotsaga soola ja segage korralikult.
Makaronid 200-250 Kiipsetage katmata. Segage enne seismajatmist ja nérutage parast

pdhjalikult. Laske 1 -3 minutit seista.

2. Kddgiviljad

Portsjoni suurus

Kood/toit Juhised
(@)
Loputage ja puhastage rohelised oad. Asetage need thtlaselt kaanega
klaaskaussi. Lisage 30 ml (2 spl) vett, kui kiipsetate 200 - 250 g
2-1 200-250 o S
Rohelised oad 300-350 ja lisage 45 ml (3 spl), kui kiipsetate 300 - 350 g. Asetage kauss
h pdordaluse keskele. Kiipsetage kaetult. Segage parast kiipsetamist.
Laske 1 -2 minutit seista.
Loputage ja puhastage spinat. Asetage kaanega klaaskaussi.
2-2 100-150 P .
Spinat 200-250 Arge lisage vett. Asetage kauss podrdaluse keskele. Kiipsetage
P h kaetult. Segage parast kiipsetamist. Laske 1- 2 minutit seista.
B Peske ja koorige kartulid, [igake pooleks ning asetage kaanega
2-3 300 - 350 . .
. klaaskaussi. Lisage 15 - 30 mlvett (1 -2 spl). Segage pérast
Kooritud 400 -450 . : . . .
Kartulid 500 - 550 kiipsetamist. Suuremate koguste kiipsetamisel segage (iks kord
kiipsetamise ajal. Laske 3 - 5 minutit seista.
i:rltuli . 400 -450 Pange vdrske kartuligratdén Pyrex-klaasist ndusse. Asetage ndu
t4n 9 800 - 850 alumisele restile. Laske 2 - 3 minutit seista.
25 Loputage ja viilutage baklazaanid. Pintseldage dlija viirtsidega.
Grillitud 100-150 Asetage viilud tihtlaselt Gilemisele restile. Poorake parast piiksu
baklazaanid 200-250 kélamist (imber. Vajutage jatkamiseks nuppu ,Start” (mikrolaineahi
jatkab tootamist, kui te ei podra imber). Laske T - 2 minutit seista.
2-6 Loputage ja puhastage tomatid. Loigake need pooleks ja asetage
e 400 - 450 AR N o
Grillitud 600 - 650 mikrolainekindlasse ahjundusse. Raputage peale riivitud juustu.
tomatid h Asetage ndu (ilemisele restile. Laske 1 - 2 minutit seista.
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Mikrolaineahju kasutamine

3. Linnuliha/kala

Portsjoni suurus

Kood/toit Juhised
(C)]

3-1 300-350 Loputage kana rinnaliha ja asetage see keraamilisele taldrikule.
Kana 400 - 450 Katke mikrolainekindla toidukilega ja tehke kilesse augud.
rinnaliha N Asetage ndu pdordalusele. Laske 2 minutit seista.
3-2 300-350 Loputage kalkuni rinnaliha ja asetage siigavasse klaasist ahjundusse.
Kalkuni 400 - 450 Katke mikrolainekindla toidukilega ja tehke kilesse augud.
rinnaliha Asetage ndu pdordalusele. Laske 2 minutit seista.
é;izilitud kana 300-350 Loputage kana rinnaliha, marineerige ja asetage iilemisele restile.

A 400 - 450 P6orake imber, kohe kui kélab piiks. Laske 2 minutit seista.
rinnaliha
é;ﬁlitud 200-300 Asetage kalafileed tihtlaselt ilemisele restile. Poorake Gimber, kohe
Kalafileed 400 - 500 kui kdlab piiks. Laske 1- 2 minutit seista.
3_.5 . 200-250 Asetage kalalgigud tihtlaselt tilemisele restile. Poorake Gimber, kohe
Grilitud 300-350 | kuikolab piiks. Laske 2 minutit seista
l6helsigud - pIs. '

Pintseldage terve kala (forell voi kuld-merikoger) nahka 6liga ning

3-6 200-300 lisage lirte ja viirtse. Asetage kalad kérvuti, pea ja saba kohakuti,
Rostitud kala 400-500 iilemisele restile. Pdorake imber, kohe kui kélab piiks. Laske 3 minutit

seista.
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Taina kergitamise / jogurti funktsioonide kasutamine

5 Dough Proof/Yogurt (Taina kergitamise / jogurti) funktsioonil on eelprogrammeeritud kiipsetusajad.

Te ei pea seadma kiipsetusaegasid ega voimsustaset.

Saate Taina kergitamise / jogurti kategooriat kohandada, keerates multifunktsionaalset valikuliilitit parast
nupu Dough Proof/Yogurt (Taina kergitamine / jogurt) vajutamist.

Kdigepealt asetage toit pddrdaluse keskele ja sulgege uks.

Ve

o)

Dough Proof/Yogurt

oK/®

0N

+

&

Start/+30s

MARKUS

Pécrdalus ei podrle jogurti valmistamise ajal.

1

Vajutage nuppu
Dough Proof/Yogurt (Taina kergitamine / jogurt).

Valige Taina kergitamine vdi Jogurt ja vajutage
multifunktsionaalset valikuliilitit.

1) Tainakergitamine

2) Jogurt

. Valige valmistatava toidu tiiip, keerates

multifunktsionaalset valikuliilitit.

Peate valima numbri, mida soovite kasutada,
keerates multifunktsionaalset valikuliilitit.
Vaadake jargmisel lehekdiljel esitatud tabelit
erinevate eelprogrammeeritud satete kirjelduse
jaoks. Siis vajutage toidutiilibi valimiseks
multifunktsionaalset valikuliilitit.

Vajutage nuppu Start/+30s.

e Kuikipsetamine on [6ppenud, mikrolaineahi
piiksub ja sellel vilgub 4 korda nit ,End" (Lopp).
Mikrolaineahi piiksub seejérel iiks kord minutis.




Taina kergitamise / jogurti juhend Kiirsulatuse funktsioonide kasutamine
Jérgmises tabelis on esitatud automaatprogrammide kasutamine parmitaina vdi omatehtud jogurti kergitamiseks.

5 Power Defrost (Kiirsulatus) funktsiooni voimaldavad teil sulatada liha, linnuliha, kala,
1. Taina kergitamine saia/leiba, kooki ja puuvilju. Sulatusaeg ja v8imsustase seatakse automaatselt. Valige lihtsalt

. programm ja kaal.
. ortsjoni suurus )
Kood/toit (9) Juhised MARKUS
1-1 300 - 500 Pange tainas sobiva suurusega kaussi ning asetage alumisele restile. Kasutage ainult mikrolainekindlaid anumaid.
Pitsatainas Katke alumiiniumfooliumiga. R ) . ) .
Avage uks. Asetage kiilmutatud toit keraamilisel taldrikul pdérdaluse keskele.
1-2 - 500 -800 Pangetainq; spbiva suurusega kaussi ning asetage alumisele restile. Sulgege uks.
Koogitainas Katke alumiiniumfooliumiga.
N 1. Vajutage nuppu Power Defrost (Kiirsulatus).
1-3 . . . . . D)
: Pange tainas sobiva suurusega kaussi ning asetage alumisele restile.
2l 600-900 Katke alumiiniumfooliumiga 0
leivatainas umiiniumIootiumiga. Power Defrost
J
=
2. Jogurt O0K/® N 2. Valige valmistatava toidu tutip, keerates g
PR, multifunktsionaalset valikuliilitit. Vaadake =
. _ + e g o ]
Kood/toit FTEITSITE Juhised jargmisel lehekul.Jel esLtatud t.a.bellt erinevate -
(9) eelprogrammeeritud satete kirjelduse 3
Jaotage 150 g naturaalset jogurtit vordselt 5 keraamilisse topsi vdi ja°k5'_ Siis Vaj?tage tOidUtu[‘jbi Vf“‘m‘i%ks é
vaiksesse klaaspurki (igaiks 30 g). Lisage igasse topsi 100 ml piima. multifunktsionaalset valikuliilitit. =X
2-1 Kasutage pika sailivusajaga piima (toatemperatuuril; rasvasisaldus . - . . ™
Vdiksed 500 3,5%). Katke iga tops toidukilega ja asetage topsid ringikujuliselt b 5 Va:[(i;(e lpnolr.tts-Jtonl suurus, keerates multifunktsionaalset
topsid pddrdalusele. Parast [dppu hoidke 6 tundi kiilmkapis. vatikututrut.
Esimesel karral soovitame kasutada kuivatatud jogurtibakterite
fermenti.
Segage 150 g naturaalset jogurtit 500 ml pika sdilivusajaga piimaga
(toatemperatuuril; rasvasisaldus 3,5 %). Valage tihtlaselt suurde
2-2 500 klaaskaussi. Katke toidukilega ja asetage poérdalusele. Parast [oppu
Suur kauss hoidke 6 tundi kiilmkapis.
Esimesel korral soovitame kasutada kuivatatud jogurtibakterite
fermenti.
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Mikrolaineahju kasutamine

<> : \T/fujl:t:iin ppustartrste Kood/toit PortSJO(f;')Suurus Juhised
Start/+30s . f/IL;LarEiZi]:]neea;ili?iisub sulatamise jooksul, A??tage fai/leib horisoqtaélselt lfbﬁgipa?eri lehele ja
_— . - pddrake Gmber, kohe kui mikrolaineahi piiksub. Asetage kook
tuletamaks teile meelde, et peate toitu imber L S . ) .
pBorama, kgraam{llsele.tél'drlkuleJ;? poor.ake v9|r?.1falusel umPer, kohe kui '
mikrolaineahi piiksub. (Mikrolaineahi tdétab edasi ja peatub, kui
5. Vajutage sulatamise [dpetamiseks uuesti nuppu avate ukse.)
Start/+30s. 4 125-1000 See programm sobib igat tiilipi saia/leiva, nii viilutatud kui ka
Tulemus: Kui kiipsetamine on ppenud, mikrolaineahi Leib/sai/kook terve, jaoks, nagu ka kuklite ja baguette'ide jaoks. Asetage kuklid
piiksub ja sellel vilgub 4 korda nait ,End" ringikujuliselt.
(L6pp). Mikrolaineahi piiksub seejérel iiks See programm sobib igasuguste parmitainast kookide, kiipsiste,
kord minutis. juustukoogi ja lehttaina jaoks. See ei sobi muretaina, puuvilja- ja
kreemikookide ning Sokolaadikattega koogi jaoks.
Kiirsulatuse juhend Laske10 - 60 minutit seista.
Jargmises tabelis on esitatud erinevad Power Defrost (Kiirsulatus) programmid, kogused ja 5 Laotage puuviljad [.JhFlaselft' 'llamedalfe .klaasnéule o
asjakohased suunised. Eemaldage enne sulatamist kdik pakkematerjalid. Puuvili 100-600 Seg programm sobib igat thipi puuviljadele. Laske 5 - 20 minutit
Asetage liha, linnuliha ja kala lamedale klaastaldrikule voi keraamilisele taldrikule, seadke sai/ seista.

leib, kook ja puuviljad kddgipaberile.
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Kood/toit Portsjoni suurus Juhised
(9)

1 Katke ddred alumiiniumfooliumiga. Pddrake liha Gmber, kui

Liha 200-1500 mikrolaineahi piiksub. See programm sobib lambalihale, sealihale,
steikidele, viiludele, hakklihale. Laske 20 - 90 minutit seista.

) Katke jala- ja tiivaotsad alumiiniumfooliumiga. Pddrake linnuliha

Linnuliha 200-1500 imber, kui mikrolaineahi piiksub. See programm sobib nii terve kana
kui ka kanatiikkide jaoks. Laske 20 - 90 minutit seista.

3 Katke terve kala saba alumiiniumfooliumiga. Pddrake kala timber kui

Kala 200-1500 mikrolaineahi piiksub. See programm sobib nii tervete kalade kui ka
kalafileede jaoks. Laske 20 - 80 minutit seista.
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Automaatne iilessoojendamine/kiipsetamine funktsioonide kasutamine

5 Auto Reheat/Cook (Automaatne iilessoojendamine/kiipsetamine) funktsioonil on eelprogrammeeritud
kiipsetusajad. Te ei pea seadma kiipsetusaegasid ega véimsustaset.
Kohandage portsjoni suurust, keerates multifunktsionaalset valikuliilitit.

MARKUS

Kasutage ainult mikrolainekindlaid anumaid.

Avage uks. Asetage toit podrdaluse keskele. Sulgege uks.

$95
VoW e

Auto Reheat/Cook

0K/®

0N

+

&

Start/+30s

1

Vajutage nuppu Auto Reheat/Cook
(Automaatne iilessoojendamine/kiipsetamine).

Keerake kiipsetuskategooria valimiseks
multifunktsionaalset valikuliilitit. (Automaatne
iilessoojendamine vdi Automaatne kiipsetamine)

Valige automaatne iilessoojendamine, vajutades
multifunktsionaalset valikuliilitit.

Valige valmistatava toidu tiilip, keerates
multifunktsionaalset valikulilitit.

Vaadake jargmisel lehekiiljel esitatud tabelit erinevate
eelprogrammeeritud satete kirjelduse jaoks.

Siis vajutage toidutiilibi valimiseks
multifunktsionaalset valikuliilitit.

Valige portsjoni suurus, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit.

Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus: Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
eelprogrammeeritud sattele.
o Kuikiipsetamine on [3ppenud,
mikrolaineahi piiksub ja sellel vilgub
4 korda ndit ,End” (Lopp). Mikrolaineahi
piiksub seejarel {iks kord minutis.

Automaatne iilessoojendamine/kiipsetamine juhend

Jargmises tabelis on esitatud kogused ja asjakohased juhised automaatseks tilessoojendamiseks ja kiipsetamiseks.

MARKUS

Kasutage toidu vdljavdtmisel ahjukindaid.

1. Automaatne {ilessoojendamine

Portsjoni suurus

Kood/toit Juhised
(g)
1-1 Asetage keraamilisele taldrikule ja katke mikrolainekindla toidukilega.
. 300-350 See programm sobib 3 komponendist koosnevate einete jaoks (nt liha

Valmisroog P R

) 400 -450 koos kastme, kddgiviljade ja lisandiga, nagu kartulid, riis vi pasta).
(jahutatud) A

Laske 2 - 3 minutit seista.

1-2
Kilmutatud 500350 Asetage kiilmutatud pitsa alumisele restile.

. 400 - 450
pitsa
=3 Asetage kiilmutatud lasanje sobiva suurusega mikrolaineahjus

i 400 - 450 X . . < . :
Kiilmutatud 600 - 650 kasutamiseks sobivasse ndusse. Asetage ndu alumisele restile.
lasanje B Laske 3 - 4 minutit seista.

2. Automaatne kiipsetamine

Portsjoni suurus

Kood/toit Juhised
(g)
Pintseldage jahutatud kana dlija viirtsidega.
2-1 1100 -1150 Asetage, rinnaosa all, alumise resti keskele. Pd6rake imber, kohe kui
Rostitud kana 1200 -1250 mikrolaineahi piiksub. Vajutage protsessi jdtkamiseks ,Start"
Laske 5 minutit seista.
222 Valage tainas 6 - 8 paberist vdi silikoonist muffinivormi (igaiiks 45 g)
Muffinid 250-300 ja asetage alumisele restile. Kdivitage programm (mikrolaineahi

eelsoojeneb). Parast piiksu kdlamist sisestage toiduga rest.
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Mikrolaineahju kasutamine

Krébedaks kiipsetamise taldriku kasutamine A\ ETTEVAATUST!

Krobedaks kiipsetamise taldrik véimaldab pruunistada toitu mitte ainult ilevalt koos grilliga, vaid ka toidu pohi * Kasutage krdbedaks kipsetamise taldriku eemaldamisel alati pajakindaid, kuna see muutub vaga kuumaks.
muutub kribedaks ja pruuniks krobedaks kiipsetamise taldriku kirge temperatuuri tottu. Mitmed toidud, mida *  Arge asetage krbedaks kiipsetamise taldrikule esemeid, mis i ole kuumakindlad.

saate krdbedaks kiipsetamise taldrikul valmistada, leiate tabelist (vt jargmist lehekiilge). Krébedaks kiipsetamise ¢ Arge kunagi asetage krobedaks kiipsetamise taldrikut ahju ilma pdgrdaluseta.

taldrikut saab kasutada ka peekoni, munade, vorstide jms jaoks. o Pane tahele, et krbedaks kiipsetamise taldrik ei ole ndudepesumasinas pestav.

o Veenduge, et krobedaks kiipsetamise taldrik on asetatud keskele.
o Arge kasutage krobedaks kiipsetamise taldrikut tiihjalt.

1. Asetage krobedaks kiipsetamise taldrik otse pdordalusel
ja eelsoojendage seda kdrgeima mikrolaine-grill-
kombinatsiooniga [600 W + grill], jargides tabelis toodud MARKUS
aequ jajuhiseid.

2. Toiduvalmistamisel, nditeks peekonit ja mune tehes,
pintseldage taldrikut 6liga, et toitu korralikult
pruunistada.

o Pange tahele, et krdbedaks kiipsetamise taldrikul on teflonkiht, mis ei ole kriimustuskindel.

Arge kasutage otse krdbedaks kiipsetamise taldrikul toidu ldikamiseks teravaid esemeid, nagu nuga.
* Puhastage krobedaks kiipsetamise taldrikut sooja vee ja pesuvahendiga ning loputage puhta veega.
o Arge kasutage kiiiirimisharja ega kdva késna, muidu véib pealmine kiht kahjustuda.

3. Asetage toit krébedaks kiipsetamise taldrikule.

4. Asetage krobedaks kiipsetamise taldrik mikrolaineahjus
metallrestile (vGi péordalusele).
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0K/® N 5. Valige sobiv kiipsetusaeq ja voimsus. (Vaadake kiiljel
olevat tabelit)
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Soovitame koorikutaldrikut otse pédrdalusel eelsoojendada.
Eelsoojendage koorikutaldrikut 600 W ja grillifunktsiooniga 3 - 4 minutit.
Jargige tabelis olevaid aequ ja juhiseid.

Toit Portsjoni suurus Vaimsus (W) Kiipsetusaeg (min)
Minipitsasuupisted 9x30g )
W+ Grill 9-1
(Kiilmutatud) (270 g) S00W Gr 0
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Jaotage pitsasuupisted tihtlaselt
koorikutaldrikule. Asetage taldrik pdordalusele. Laske 3 minutit seista.
Pitsa (Jahutatud) 300-350g 450 W + Grill 5V2- 6%
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 5 minutit. Asetage jahutatud pitsa koorikutaldrikule.
Asetage koorikutaldrik pédrdalusele. Laske 3 minutit seista.
Kalapulgad 150 g (5 tk) . 6-7
600 W+ Grill
(Kiilmutatud) 3009 (10tK) " 8-9
Juhised

Eelsoojendage koorikutaldrikut 4 minutit. Pintseldage taldrikut1spl éliga.
Asetage kalapulgad ringikujuliselt taldrikule. P6drake imber 3 min parast (5 tk) v6i 5
min pdrast (10 tk). Laske 3 minutit seista.

Toit Portsjoni suurus Vaimsus (W) Kiipsetusaeg (min)
Peekon . )
4viilu (80 q) 600 W + Grill 3-3%
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Asetage viilud kdrvuti koorikutaldrikule.
Asetage koorikutaldrik restile. Laske 3 minutit seista.
Grillitud tomatid 2009 (2 tk) 450 W + Grill 2V2-3
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Ldigake tomatid pooleks. Raputage peale veidi
juustu. Asetage ringina koorikutaldrikule. Asetage koorikutaldrik restile. Laske 3 minutit
seista.
Burger 2tk (1259) 600 W + Grill 6-6%
(Kulmutatud) Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Asetage kiilmutatud burger koorikutaldrikule.
Asetage koorikutaldrik restile. Pdrake Gimber 3 - 4 minuti parast. Laske 3 minutit seista.
Baguette'id 200-250¢ )
450 W + Grill 6-7
(Kilmutatud) 2tk) f
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Asetage baguette’id koos kattega (nt tomati-
juustu) taldrikule kdrvuti. Asetage koorikutaldrik restile. Laske 3 minutit seista.
Pitsa (Kiilmutatud) 300-350¢ 450 W + Grill 7V2- 8"
Juhised

Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Asetage kiilmutatud pitsa koorikutaldrikule.
Asetage koorikutaldrik podrdalusele. Laske T-2 minutit seista.

Kananagitsad 125¢ . 4-5
W

(Kiilmutatud) 250g 600w+ Grill 6-7
Juhised
Eelsoojendage koorikutaldrikut 4 minutit. Pintseldage taldrikut 1 spl 6liga. Pange
kananagitsad taldrikule. Asetage koorikutaldrik restile. Pddrake imber 2 min pérast (125
g) vdi 4 min pdrast (250 g). Laske 3 minutit seista.

Kiipsetatud 2509 . 4-5

+

kartulid 5009 600w+ Gril 7-8

Juhised

Eelsoojendage koorikutaldrikut 3 minutit. Loigake kartulid pooleks. Asetage need
koorikutaldrikule, digatud kiilg allpool. Paigutage ringikujuliselt. Asetage taldrik restile.
Laske 3 minutit seista.
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Mikrolaineahju kasutamine

Konvektsioon

Grillimine

Konvektsioonireziim vdimaldab teil toitu kiipsetada samal viisil, nagu traditsioonilises mikrolaineahjus.
Mikrolainereziimi ei kasutata. Saate seada temperatuuri, vastavalt vajadusele, vahemikus 40 °C kuni 200 °C.
Maksimaalne kiipsetusaeg on 60 minutit.

¢ Kasutage mikrolaineahjus olevate anumate puudutamiseks alati ahjukindaid, kuna anumad on véga kuumad.
¢ Saavutate paremad kiipsetus- ja pruunistustulemused, kui kasutate alumist resti.

Kontrollige, et kiitteelement on horisontaalasendis. Avage uks, asetage anum alumisele restile ning asetage rest
pdordalusele.

4 1. Vajutage nuppu Convection (Konvektsioon).
Tulemus: Kuvatakse jérgmisi ndite:

Convection (Konvektsioonireziim)
180°C  (Temperatuur)

( oK/® 2. Seadke temperatuur, keerates multifunktsionaalset
/‘\ valikuliilitit.
- + (Temperatuur: 40-200 °C,10 °Cintervall)

o Kuiteeimaara 5 sekundi jooksul temperatuuri,
liilitub see automaatselt kiipsetusaja seadmise
etapile.

3. Vajutage multifunktsionaalset valikuliilitit.
4. Seadke kiipsetusaeg, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit.

(Kui soovite mikrolaineahju eelsoojendada, valige , : 0)

5. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus: Kiipsetamine algab:
<> e Kuikipsetamine on [3ppenud,
mikrolaineahi piiksub ja sellel vilgub
4 korda nait ,End” (Ldpp). Mikrolaineahi
piiksub seejarel iiks kord minutis.

Start/+30s
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Grill véimaldab teil toitu kiiresti kuumutada ja pruunistada ilma mikrolaineid kasutamata.
o Kasutage mikrolaineahjus olevate anumate puudutamiseks alati ahjukindaid, kuna anumad on vaga kuumad.
 Saavutate paremad kiipsetus- ja grillimistulemused, kui kasutate dilemist resti.

G
Grill
G
oK/®
- +
q —————————————————————————
02
Start/+30s

. Avage uks ja asetage toit restile.

. Vajutage nuppu Grill.

Tulemus: Kuvatakse jérgmisi ndite:
(Grillireziim)

o Teeisaamddrata grilli temperatuuri.

. Seadke grillimisaeq, keerates multifunktsionaalset

valikuliilitit.
o Maksimaalne grillimisaeg on 60 minutit.

. Vajutage nuppu Start/+30s.

Tulemus: Grillimine kaivitub.
o Kuikiipsetamine on Gppenud,
mikrolaineahi piiksub ja sellel vilgub
4 korda nait ,End" (Lopp). Mikrolaineahi
piiksub seejarel (ks kord minutis.




Lisatarvikute valimine

Traditsiooniline konventsiooniga kiipsetamine nduab
kiipsetusndusid. Peaksite siiski kasutama ainult
kiipsetusndusid, mida kasutaksite oma tavalises
mikrolaineahjus.

Mikrolainekindlad anumad ei sobi enamasti konvektsiooniga
kiipsetamiseks; drge kasutage plastist anumaid, taldrikuid,
pabertopse, pabersalvratte jne.

Kui soovite kasutada kombineeritud kiipsetamise reziimi (mikrolaine ja grill voi konvektsioon), kasutage anumaid,
mis on mikrolainekindlad ja sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

MARKUS

Lisateabe saamiseks sobivate kiipsetusndude ja -vahendite kohta vt jaotist Kédgindude juhised lehekiiljel 31.

Aurutuspotiga kiipsetamise juhend (ainult MC28A5137K* mudelid)

Aurutuspott pdhineb auruga kiipsetamise pdhiméttel ning on loodud kiireks ja tervislikuks kiipsetamiseks teie
Samsungi mikrolaineahjus. See lisatarvik sobib ideaalselt riisi, pasta, kddgiviljade jms valmistamiseks rekordajaga,
sdilitades samal ajal nende toitevaartuse.

Mikrolaineahju Aurutuspoti komplekt koosneb kolmest osast:

Kauss Soel Kaas

Kéik osad taluvad temperatuuri vahemikus -20 °C kuni140 °C.
Sobib stigavkiilmikus hoiustamiseks. Vaib kasutada ka eraldi vdi koos.

Kasutustingimused:

o Arge kasutage:
- kdrge suhkru- vdi rasvasisaldusega toitude valmistamiseks;
- grillivdi podrleva soojuse funktsiooniga vdi pliidiplaadil.
o Enne esmakordset kasutamist peske kdik osad korralikult seebivees.
o Kiipsetamisaegade vdljaselgitamiseks tutvuge jargmisel lehekiiljel olevas tabelis toodud juhistega.

Hooldus:

»  Aurupotti saab pesta ndudepesumasinas.
o Kasitsi pesemisel kasutage kuuma vett ja ndudepesuvedelikku. Arge kasutage abrasiivseid svamme.
e Mdned toidud (nt tomatid) vdivad plasti varvi muuta. See on normaalne ja tegemist pole tootmisveaga.

Sulatamine:

Asetage kiilmutatud toit aurukaussi ilma kaaneta. Vedelik jddb poti pohja ega kahjusta toitu.

Toiduvalmistamine:

Toit FELE] Voimsus (W) & pset.usaeg Kasitsemine
suurus (min)
3009 N
(1-2t0 900 5-6 Soela ja kaanega kauss
Suvikérvitsad Juhised
Loputage ja puhastage suvikdrvitsad. Pange kaussi 150 ml vett ja sisestage sdel.
Pange artiSokid sGelale. Lisage 1 spl sidrunimahla. Katke kaanega. Pérast kiipsetamist
laske T -2 minutit jarelkiipseda.
1.samm: 900 3%-4 A
3009 2 samm: 300 221 Soela ja kaanega kauss
_ Juhised
Brokoli Kaaluge brokkoli prast pesemist. Ldigake sarnase suurusega tiikkideks. (laius
3.cm, pikkus 4 cm, kdrgus 2 cm) Pange kaussi 150 ml vett ja sisestage sdel. Jaotage
brokkoli (varre osad alla poole) hésti sdelale. Katke kaanega. Pérast kiipsetamist laske
2 - 3minutit jarelkiipseda.

Eesti
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Mikrolaineahju kasutamine

Toit Portsjoni Vaimsus (W) Kupset.usaeg Késitsemine Toit Portsjoni Voimsus (W) K pset'usaeg Késitsemine
suurus (min) suurus (min)
1.samm: 600 6-67 Xl 1504 600 1%2-2% Kauss + kaas
3004 2 samm: 300 331 Stela ja kaanega kauss Kiilmutatud e
i . parmipirukas uhise
K.l.J.l.m.uFétUd Juhised ) 3 ) ) o moositsidisega Niisutage téidetud pirukaid pealt kiilma veega. Pange 1~ 2 kiilmutatud pirukat kdrvuti
kodgiviljad Kaaluge killmutatud kddgiviljad. Pange kaussi 150 ml vett ja sisestage sdel. Jaotage aurukaussi. Katke kaanega. Parast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit jrelkilpseda.
kiilmutatud kddgiviljad ihtlaselt sGelale. Katke kaanega.
Parast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit jarelkiipseda. 3009 1. samm: 600 3-3% Stela ja kaanega kauss
. -
2509 900 15-18 Kauss + kaas . . 2tk 2 samm: 300 12715
Tuhised Kiilmutatud l6he | Jyhised
Riis unise . . ~ . ~ . o
Pange riis aurukaussi. Lisage 500 ml kiilma vett. Katke kaanega. Parast kiipsetamist EZ?E:S:::' LSg;;:tegjaszltsaensqtiztgfaz(;zlfgtsqgisﬁtlgl:zfiﬁdslsggd Untlaselt sdelale.
laske valgel riisil 5 minutit ja pruunil riisil 10 minutit jrelkiipseda. g2 P J pseda.
1.samm: 900 2%-3 .
1.samm: 450 5%2-6 <l 3009 ) Y Séela ja kaanega kauss
3009 2 samm: 300 6-67 Stela ja kaanega kauss 2.samm: 300 2-2"%
Juhised Juhised
. . Puuviljakompott j ili 5 irmi i ikoosi §i
Kooritud kartulid | Loputage ja puhastage kartulid. Koorige ja lGigake sarnase suurusega tikkideks (i28- g ’ K?alUQe VaFSk?d puqugd (nt Gunad, pirnid, ploonj|d,-apr|k0t~)‘s|d, m.an90d vo~|'anan‘ass)
30 q). Pange kaussi 150 mlvett ja sisestage sdel parast koorimist, pesemist ja sarnase suurusega tiikkideks vi kuubikuteks [Gikamist.
9. Fange kaussi 1o ) 9 " . . - Pange kaussi 150 ml vett ja sisestage sdel. Jaotage kartulid hasti stelale. Lisage -2 spl
Jaotage kartulid hésti sdelale. Katke kaanega. Pdrast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit . - : e
I suhkrut. Katke kaanega. Pérast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit jérelkiipseda.
jarelkiipseda.
1009 | 600 | sn-6n | Kauss + kaas .
- Aurutuspoti kasitsemine
Hautis (jahutatud) | Juhised , o _ ,
Pange hautis aurukaussi. Katke kaanega. Enne jérelkiipseda laskmist segage korralikult. .
Parast kiipsetamist laske 1 - 2 minutit jarelkiipseda. H
1009 | 900 | 3-4 | Kauss + kaas !
Supp (jahutatud) | Juhised ‘ o , ‘
Pange hautis aurukaussi. Katke kaanega. Enne jérelkiipseda laskmist segage korralikult. :
Parast kiipsetamist laske 1 -2 minutit jérelkiipseda. i
1009 | 900 | s-10 | Kauss + kaas ’
Killmutatud supp Juhised Kauss + kaas Soela ja kaanega kauss

Pange kiilmutatud supp aurukaussi. Katke kaanega. Enne jarelkiipseda laskmist segage
korralikult. Pérast kiipsetamist laske 1 - 2 minutit jarelkiipseda.
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Ettevaatusabinoud:

o Aurupoti kaane avamisel olge eriti ettevaatlik, sest valjatulev aur vdib olla vaga kuum.
o Pdrast kiipsetamist kasutage kdsitsemisel pajakindaid.




Mikrolaineahju ja grilli kombineerimine 5. Vajutage nuppu Start/+30s.

. o ) . N L . ) ) Tulemus:
Saate lisaks kombineerida mikrolainetega kiipsetamise grilliga, et kiiresti kiipsetada ja samal ajal pruunistada. <> + Kombineeritud kipsetamine algab.
MARKUS Start/+30s o Kui kiipsetamine on l3ppenud, mikrolaineahi

piiksub ja sellel vilgub 4 korda ndit ,.End“ (L6pp).
Mikrolaineahi piiksub seejérel iiks kord minutis.

o Kasutage ALATI mikrolainekindlaid ja mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid kiipsetusndusid.
Klaasist vi keraamilised ndud sobivad taiuslikult, kuna need lasevad mikrolainetel iihtlaselt toitu tungida.
¢ Kasutage mikrolaineahjus olevate anumate puudutamiseks ALATI ahjukindaid, kuna anumad on vdga kuumad.

o Kasutage mikrolaineahjus olevate anumate puudutamiseks ALATI ahjukindaid, kuna anumad on vaga kuumad.

™ (Microwave (Mikrolaineahi) + Saavutate paremad kiipsetus- ja pruunistustulemused, kui kasutate alumist resti.
Grilli kombineeritud reziim)

600W  (valjundvBimsus)

Saavutate paremad kiipsetus- ja grillimistulemused, kui kasutate tilemist resti. Mikrolainete ja konvektsiooni kombineerimine
Avage uks. Asetage toit restile, mis sobib kdige paremini valmistatava toidutiiiibi jaoks. Kombineeritud kiipsetamine kasutab nii mikrolaineenergiat kui ka konvektsiooniga kuumutamist.
Asetage rest podrdalusele. Sulgege uks. Eelsoojendamist ei ole vaja, kuna mikrolaineenergia on kohe saadaval.
) . L Paljusid toitusid saab kombineeritud reziimil kiipsetada, eelkéige:
— Y 1. Vajutage nuppu ComblfKonTblln?erltud) « Rostitud lihad ja linnuliha.
Tulemus: Kuvatakse jargmisi ndite: o  Pirukad ja koogid.
Combi b-1 (Microwave (Mikrolaineahi) *  Muna-jajuusturoad. =
~ +Grill) ) 5‘
MARKUS &
oK/® )% Laske'fekraan[l kuvada Cb—1'Ja se"eJ'arel vajutage o Kasutage ALATI mikrolainekindlaid ja mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid kiipsetusndusid. E:;_
multifunktsionaalset valikulillitit. Klaasist vGi keraamilised ndud sobivad tdiuslikult, kuna need lasevad mikrolainetel iihtlaselt toitu tungida. =
- + Tulemus: Kuvatakse jargmisi naite: )
g
2
a

Avage uks. Asetage toit pddrdalusele voi alumisele restile, mis tuleks seejérel asetada pddrdalusele. Sulgege uks.
Kiitteelement peab olema horisontaalasendis.

/3. Valige sobivvdimsustase, keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit, kuni kuvatakse

vastav vdimsustase (600, 450, 300 W). Siis vajutage 1. Vajutage nuppu Combi.SKomb‘in?‘eritud).
vimsustaseme madramiseks multifunktsionaalset =|® Tulemus: Kuvatakse jargmisi naite:
valikuliilitit. Combi b1 (Microwave (Mikrolaineahi)
o Teeisaamaarata grilli temperatuuri. +Grill)

*  Kuite ei maara 5 sekundi jooksul temperatuuri,
liilitub see automaatselt kiipsetusaja seadmise
etapile.

4. Seadke kiipsetusaeg, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit.

»  Maksimaalne kiipsetusaeg on 60 minutit.
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Mikrolaineahju kasutamine

0K/® Y 2. Laske ekraanil kuvada Cb-2 (Microwave
(Mikrolaineahi) + Convection (Konvektsioon)), keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit, ja seejarel
vajutage multifunktsionaalset valikuliilitit.

3. Valige sobiv vdimsustase, keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit, kuni
kuvatakse vastav voimsustase (600, 450, 300,180,

J 100 W). Siis vajutage voimsustaseme madramiseks

multifunktsionaalset valikuliilitit.

o Kuite eimadra 5 sekundijooksul véimsustaset,
liilitub see automaatselt kiipsetusaja seadmise
etapile.

(Vaikimisi: 600 W)
4. Valige sobivtemperatuur, keerates
multifunktsionaalset valikuliilitit (temperatuur:

200 ~ 40 °C). Siis vajutage vdimsustaseme maaramiseks

multifunktsionaalset valikuliilitit.

o Kuiteeimaara5 sekundi jooksul temperatuuri,
liilitub see automaatselt kiipsetusaja seadmise
etapile. (Vaikimisi: 180 °C)

5. Seadke kiipsetusaeg, keerates multifunktsionaalset
valikuliilitit.

o Maksimaalne kiipsetusaeg on 60 minutit.

6. Vajutage nuppu Start/+30s.

Tulemus:
<> o Kombineeritud kiipsetamine algab.
Start/+30s »  Mikrolaineahi soojendatakse vajaliku temperatuurini
ja seejdrel jatkub mikrolainega kiipsetamine
kiipsetusaja lGpuni.
»  Kui kiipsetamine on [6ppenud, mikrolaineahi
piiksub ja sellel vilgub 4 korda néit ,End" (Lopp).
Mikrolaineahi piiksub seejérel iiks kord minutis.
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Piiksude véljaliilitamine

Saate piiksud mis tahes ajal valja lilitada.

1. Vajutage korraga tihe sekundi jooksul nuppu Start/+30s
ja nuppu Stop/Eco (Stopp/dkoreziim).

Tulemus: Mikrolaineahi ei piiksu funktsiooni Gpust
mérku andmiseks.

2. Piiksude uuesti sisselilitamiseks vajutage uuesti
korraga (ihe sekundi jooksul nuppu Start/+30s ja nuppu
Stop/Eco (Stopp/6koreziim).

Tulemus: Mikrolaineahi tootab tavaparaselt.

) 02

Stop/Eco Start/+30s

Lapseluku funktsioonide kasutamine

Teie mikrolaineahi on varustatud spetsiaalse lapseluku programmiga, mis vdimaldab mikrolaineahju ,lukustamist’,
nii et lapsed voi mikrolaineahju kasutamisega mitte kursis olevad inimesed ei saa seda kogemata kasutada.

1. Vajutage 3 sekundijooksul nuppu Lapselukk (2.

@ Tulemus:
o Mikrolaineahi on lukus (Gihtki funktsiooni ei saa
(3sec) valida).

o Ekraanil kuvatakse naitu ",

2. Mikrolaineahju lukust avamiseks vajutage 3 sekundi
jooksul nuppu Lapselukk £
Tulemus: Mikrolaineahju saab tavapéraselt
kasutada.




Kodogindude juhised

Poodrdaluse sisse-/valjaliilitamise funktsioonide kasutamine

Nupp Pddrdaluse sisse-/valjaliilitamine vdimaldab teil kasutada suuri néusid, mis tdidavad kogu
mikrolaineahju, peatades pocrdaluse pdorlemise (ainult manuaalne kiipsetusreziim).
A\ HOIATUS!

Arge kunagi kditage pédrdalust kui mikrolaineahjus pole toitu.
Pohjus: See vdib pohjustada tulekahju voi seadet kahjustada.

MARKUS

Tulemused on sel juhul vdhem rahuldavad, kuna kiipsetamine on vahem htlane.
Soovitame pddrata ndud kiipsetusprotsessi poole peal kasitsi.

1. Vajutage nuppu Pddrdaluse sisse-/valjaliilitamine .
Tulemus: Péordalus ei pdorle.

~

2. Poordaluse podrlemise uuesti sisselilitamiseks vajutage
uuesti nuppu Podrdaluse sisse-/valjaliilitamine.
Tulemus: P6ordalus pocrleb.

o7
5
-

MARKUS

See nupp Pddrdaluse sisse-/véljaliilitamine on saadaval ainult kiipsetamise ajal.

Toidu kiipsetamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained saama toitu tungida, ilma et need tagasi peegeldataks
vdi kasutatavasse ndusse imataks.

Kiipsetusndusid tuleb seega hoolikalt valida. Kui kiipsetusndu on margitud mikrolainekindlaks, ei pea te
muretsema.

Jargmises tabelis on loetletud erinevad kiipsetusndud ja on mérgitud, kas ja kuidas voib neid mikrolaineahjus
kasutada.

Mikrolaine-
Kiipsetusnoud ! TO ane Kommentaarid
kindel

Alumiiniumfoolium X V6ib kasutada véikses koguses, et kaitsta piirkondi
lilekiipsemise vastu. Kaarlahendus voib tekkida, kui
foolium on mikrolaineahju seinale liiga ldhedal vai kui
kasutatakse liiga palju fooliumi.

Koorikutaldrik Arge eelkuumutage kauem kui 8 minutit.

Portselan ja fajanss Portselan, savindud, glasuuritud fajanss ja luuportselan
sobivad enamasti, kui need ei ole metallaarega
kaunistatud.

Uhekordselt kasutatavad v/ Mbned kiilmutatud toidud on neisse ndudesse pakendatud.

poliiesterpapist ndud

Kiirtoidu pakendid

o Poliistireentopsid v/ Saab kasutada toidu soojendamiseks. Ulekuumenemine
vGib pdhjustada polisttireeni sulamist.

o Paberkotid voi ajaleht X VGivad sittida.

* Ringlussevoetud paber X Vdivad pdhjustada kaarlahendust.

vdi metallddred

Klaasndud

Ahjus kiipsetamiseks v/ Vdib kasutada, kuiei ole metallddrega kaunistatud.

kasutatavad lauanéud

o Kristallngud v/ Saab kasutada toidu vdi vedelike soojendamiseks.
Kristall voib akitselt kuumutamisel puruneda voi méraneda.

o Klaaspurgid v/ Tuleb eemaldada kaas. Sobivad ainult soojendamiseks.
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Koddgindude juhised

Toiduvalmistamise juhised

Kiipsetusnoud Mlkrolalne- Kommentaarid
kindel

Metallist

e Noud X Vdivad pohjustada kaarlahendust voi tulekahju.

e Kiilmutuskottide X

klambrid

Paber

o Taldrikud, topsid, v Lithikesteks kiipsetusaegadeks ja soojendamiseks.

salvratid ja kddgipaber Ka liigse niiskuse imamiseks.

e Taaskasutatud paber X Vdivad pdhjustada kaarlahendust.

Plastist

¢ Anumad v/ Eriti, kui on kuumakindlast termoplastist.

Muu plast vdib kdrgetel temperatuuridel
moonduda v8i varvi muuta. Arge kasutage
melamiinplasti.

o Toidukile v Saab kasutada niiskuse séilitamiseks. Ei tohiks toiduga
kokku puutuda. Olge kile eemaldamisel ettevaatlik, kuna
eraldub kuum aur.

o Kilmutuskotid X Ainult, kui on keedetavad v8i mikrolaineahjukindlad.
Ei tohiks olla 6hutihedad. Tehke neisse vajadusel kahvliga
augud.

Vahapaber vdi rasvakindel v/ Saab kasutada niiskuse séilitamiseks ja pritsmete

paber valtimiseks.

v/ : Soovitatav v X :Olgeettevaatlik X : Ohtlik
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Mikrolained

Mikrolaineenergia tungib tegelikult toitu, témmatuna ligi ja imatuna selle rasva-, vee- ja suhkrusisalduse poolt.
Mikrolained p&hjustavad toidu molekulide kiiret liikumist. Nende molekulide kiire liikumine tekitab hddrdumise ja
tekkiv soojus kiipsetab toitu.

Toit

Kiipsetusndud mikrolainetega kiipsetamiseks

Kiipsetusndud peavad voimaldama mikrolaineenergia labitungimist maksimaalse t6hususe nimel.
Mikrolained peegeldatakse metalli, nditeks roostevaba terase, alumiiniumi ja vase poolt, kuid need suudavad
tungida labi keraamika, klaasi, portselani ja plasti, nagu ka paberi ja puidu.

Seega ei tohi toitu kunagi metallist anumates kiipsetada.

Mikrolainega kiipsetamiseks sobiv toit

Paljud toidud sobivad mikrolainetega kiipsetamiseks, sh varsked ja kiilmutatud kédgiviljad, puuviljad, pasta,
riis, teraviljad, oad, kala ja liha. Mikrolaineahjus saab valmistada ka kastmeid, keedukreemi, suppe, aurutatud
pudingeid, hoidiseid ja t3atneid. Uldiselt sobib mikrolainetega kiipsetamine tiuslikult mis tahes toitude jaoks,
mida valmistatakse tavaparaselt pliidil. Néiteks voi ja Sokolaadi sulatamine (vt peatikki nduannete, tehnikate ja
vihjetega).

Kiipsetamise ajaks kinnikatmine

Toidu kiipsetamise ajaks kinnikatmine on vdga oluline, kuna aurustunud vesi tduseb auruna diles ja aitab
kiipsemisprotsessile kaasa. Toitu saab katta eri viisidel: nt keraamilise taldriku, plastkaane vdi mikrolainekindla
toidukilega.

Seisuajad

Parast kiipsetamise [dppu on oluline seisuaeq, et toidu temperatuur saaks Ghtlustuda.




Kiipsetusjuhend kiilmutatud kodgiviljade jaoks Kiipsetusjuhend vérskete kodgiviljade jaoks

Kasutage sobivat kaanega Pyrex-klaasist kaussi. Katke minimaalse aja kinnikaetult - vt tabel. Jétkake kiipsetamist Kasutage sobivat kaanega Pyrex-klaasist kaussi. Lisage iga 250 g kohta 30 - 45 ml kiilma vett (2 - 3 spl), kui ei
soovitud tulemuse saamiseks. soovitata muud veekogust - vt tabelit. Katke minimaalse aja kinnikaetult - vt tabel. Jatkake kiipsetamist soovitud
Segage kiipsetamise ajal kaks korda ja parast kiipsetamist tiks kord. Pdrast kiipsetamist lisage soola, iirte v6i vdid. tulemuse saamiseks. Segage (iks kord kiipsetamise ajal ja parast kiipsetamist. Pdrast kiipsetamist lisage soola,
Katke seisuajaks kinni. Uirte vGi vid. Katke 3 minuti pikkuseks seisuajaks kinni.
Toit Portsjoni suurus (g) Véimsus (W) Aeg (min) MARKUS
150 600 5-64 L6igake varsked kddgiviljad htlase suurusega tiikkideks. Mida véiksemaks need |3igatakse, seda kiiremini need
i kiipsevad.
Spinat Juhised P
Lisage 15 ml (1 spl) killma vett. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist. Toit Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min)
300 | 600 | 8-9 250 4t
. 900
Brokoli Juhised 500 7-8
Lisage 30 ml (2 spl) kiilma vett. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist. Brokoli Juhised
300 | 600 | 7-8 Valmistage (ihtlase suurusega disikud. Seadke varred keskele.
Serveerige pdrast 3 minutit seismist.
Herned Juhised
Lisage 15 ml (1spl) killma vett. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist. 250 900 6-6%
300 | 600 | 7nesn Rooskapsad Juhised
Rohelised oad Juhised Lisage 60 - 75 mlvett (5 - 6 spl). Serveerige pérast 3 minutit seismist.
=
Lisage 30 ml (2 spl) kiilma vett. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist. 250 900 4 -5 =
<
Koogiviljasegu 300 | 600 | 7-8 Porgandid Juhised 5
(Porgandid/herned/ | jyhised Lbigake porgandid tihtlase suurusega viiludeks. Serveerige pérast 3 minutit seismist. &
. E
mais) Lisage 15 ml (1spl) killma vett. Serveerige pérast 2 - 3 minutit seismist. T o
250 900 5-5% 8
300 | 600 | 71%2-8% 500 1%-8"% s
Kddgiviljasegu . @
(Hiir?apéjrang) Juhised Lillkapsas Juhised &
Lisage 15 ml (1spl) kiilma vett. Serveerige pérast 2 - 3 minutit seismist. Valmistage tihtlase suurusega disikud. Loigake suured Gisikud pooleks. Seadke varred

keskele. Serveerige parast 3 minutit seismist.

250 900 4-47

Kabatgokid Juhised
LGigake kabatSokid viiludeks. Lisage 30 ml (2 spl) vett vdi tiikk void.
Kiipsetage peaaegu pehmeks. Serveerige pérast 3 minutit seismist.
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Toiduvalmistamise juhised

Toit

Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min)

Baklazaanid

250 900 3%-4

Juhised
Loigake baklazaanid Shukesteks viiludeks ja piserdage1spl sidrunimahlaga.
Serveerige pdrast 3 minutit seismist.

250 900 4-47%
Porrulaugud Juhised
Loigake porrulaugud paksudeks viiludeks. Serveerige parast 3 minutit seismist.
125 1%-2
250 700 2%-3
Seened Juhised )
Valmistage ette terved véiksed vdi viilutatud seened. Arge lisage vett.
Piserdage sidrunimahlaga. Maitsestage soola ja pipraga.
NGrutage enne serveerimist. Serveerige parast 3 minutit seismist.
250 | 900 | 5-5%
Sibulad Juhised
Loigake sibulad viiludeks vdi pooleks. Lisage ainult15 ml (1 spl) vett.
Serveerige parast 3 minutit seismist.
250 | 900 | 4% -5
Paprika Juhised
Loigake paprika dhukesteks viiludeks.
250 4-5
500 700 7-8
Kartulid Juhised
Kaaluge kooritud kartulid ja |6igake need sarnase suurusega poolteks vdi veeranditeks.
Serveerige parast 3 minutit seismist.
250 900 5%-6
Nuikapsas Juhised

Loigake nuikapsas vaikesteks kuubikuteks. Serveerige parast 3 minutit seismist.
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Riisi ja pasta keetmisjuhend

Riis: Kasutage suurt kaanega Pyrex-klaasist kaussi - riisi kogus kahekordistub keetmise kdigus.
Kiipsetage kaetult. Parast kiipsemisaja lppu segage enne seisuaega ja lisage soola vdi irte ja void.
Markus: riis ei pruugi olla kiipsetusaja 6puks kogu vett endasse imenud.

Pasta: Kasutage suurt kaanega Pyrex-klaasist kaussi. Lisage keevat vett, ndpuotsaga soola ja segage
korralikult. Kiipsetage katmata. Segage aeg-ajalt keetmise ajal ja parast keetmist. Katke seisuajaks
kinnija ndrutage pérast pdhjalikult.

Pasta

Toit Portsjoni suurus (g) Vaimsus (W) Aeg (min)
250 15-16
9
Valge riis 375 00 17%-18%
(Aurutatud) Juhised
Lisage kahekordne kogus kiilma vett. Serveerige pérast 5 minutit seismist.
250 20-21
900
Pruun riis 375 22-23
(Aurutatud) Juhised
Lisage kahekordne kogus kiilma vett. Serveerige pérast 5 minutit seismist.
) 250 900 | 16-17
Segatud riis -
(Riis + metsik riis) Juhised
Lisage 500 ml kiilma vett. Serveerige parast 5 minutit seismist.
250 900 | 17-18
Segatud teravili -
(Riis + teravili) Juhised
Lisage 400 ml kiilma vett. Serveerige parast 5 minutit seismist.
250 900 | 10-11

Juhised

Lisage 1000 ml kuuma vett. Serveerige parast 5 minutit seismist.




Ulessoojendamine

Vedelike soojendamine

Teie mikrolaineahi soojendab toidu iiles murdosaga ajast, mis kulub selleks tavalistel mikrolaineahjudel.
Kasutage juhendina jargmises tabelis olevaid vdimsustasemeid ja (ilessoojendamise aegasid. Tabelis olevad ajad
votavad arvesse vedelikke toatemperatuuril umbes +18 kuni +20 °C v6i jahutatud toitu temperatuuril umbes
+5kuni +7°C.

Seadmine ja katmine

Viltige suurte objektide, nagu suurte lihattikkide iilessoojendamist - need kipuvad ile kiipsema ja kuivama, enne
kui keskkoht on tulikuum. Vdikeste tiikkide ilessoojendamine on tulemuslikum.

Vdimsustasemed ja segamine

Osasid toite saab iiles soojendada véimsusel 900 W, samas kui teisi tuleks (les soojendada v8imsusel 600 W,
450 Wi isegi 300 W.

Kontrollige tabelites olevaid juhiseid.

Uldiselt on parem toitu iiles soojendada, kasutades madalamat viimsustaset, kui toit on 8rn, kui seda on suur
kogus, vdi kui see kuumeneb vaga kiiresti (nt hakklihapirukad).

Parimate tulemuste saamiseks segage toitu pohjalikult vdi pddrake see lilessoojendamise ajal imber.
Vdimalusel segage enne serveerimist uuesti.

Olge vedelike ja imikutoitude kuumutamisel eriti ettevaatlik. Vedelike plahvatusliku keemamineku ja vdimalike
pdletuste valtimiseks segage enne kuumutamist, selle ajal ja parast seda. Hoidke neid seisuaja jooksul
mikrolaineahjus. Soovitame panna vedelikesse plastlusika véi klaaspulga. Valtige toidu iilekuumenemist (ja seega
riknemist). On eelistatav kiipsetusaega alahinnata ja lisada vajadusel taiendavat kiipsetusaega.

Kuumutus- ja seisuajad

Toidu esmakordsel iilessoojendamisel on abi kuluva aja iilesmarkimisest tulevikus kasutamiseks.
Veenduge alati, et (ilessoojendatud toit on dleni tulikuum.

Laske toidul parast iilessoojendamist lihidalt seista — et lasta temperatuuril ihtlustuda.
Soovitatav seisuaeg parast lilessoojendamist on 2 - 4 minutit, kui tabelis ei ole soovitatud muud aega.
Olge vedelike ja imikutoitude kuumutamisel eriti ettevaatlik. Vaadake ka peatiikki ettevaatusabindudega.

Laske parast mikrolaineahju valjalilitamist alati vahemalt 20 sekundit seista, et temperatuur saaks ihtlustuda.
Segage vajadusel kuumutamise ajal ja ALATI parast kuumutamist. Plahvatusliku keemamineku ja véimalike
pdletuste valtimiseks peaksite panema jookidesse lusika vdi klaaspulga ning segama enne kuumutamist, selle ajal
ja pdrast seda.

Imikutoidu soojendamine

Imikutoit:

Tihjendage siigavale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Segage pérast iilessoojendamist korralikult!
Laske enne serveerimist 2 - 3 minutit seista. Segage uuestija kontrollige temperatuuri.
Soovitatav serveerimistemperatuur: vahemikus 30 - 40 °C.

Imikutele ette ndhtud piim:

Valage piim steriliseeritud klaaspudelisse. Soojendage katmata kujul. Arge kunagi kuumutage beebipudelit nii,
etsel on lutt peal, kuna iilekuumenenud pudel vdib [dhkeda. Loksutage korralikult enne seisuaega ja uuesti enne
serveerimist! Kontrollige imikutele ette nahtud piima vdi toidu temperatuuri alati enne selle imikule andmist
hoolikalt. Soovitatav serveerimistemperatuur: u 37 °C.

Markus:

Isedranis imikutoitu tuleb enne serveerimist péletuste drahoidmiseks hoolikalt kontrollida.
Kasutage llessoojendamise suunistena jargmises tabelis olevaid v8imsustasemeid ja aegasid.

Eesti 35

)
=
c
<
ok
3
w
a
Y
E
wv
)
-.
=
=
wv
o
o




)
a
c
<
=
3
w
a
1Y
3
w
)
=.
=
=
wv
®
o

Toiduvalmistamise juhised

Vedelike ja toidu iilessoojendamine

Kasutage llessoojendamise suunistena selles tabelis olevaid vBimsustasemeid ja aegasid.

(Kohv, tee ja vesi)

Toit Portsjoni suurus Vaimsus (W) Aeg (min)
150 ml (1tops) 1-1%
300 ml (2 topsi) 900 2-2%
450 mL (3 topsi) 3-3%
Joogid 600 ml (4 topsi) 3%-4

Toit Portsjoni suurus Véimsus (W) Aeg (min)
3509 4% -5
450 g 600 5%-6"%
Valmiseine :
(Jahutatud) Juhised

Asetage 2 - 3 jahutatud komponendist koosnev roog keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolainekindla toidukilega. Serveerige parast 3 minutit seismist.

Juhised

Valage topsidesse ja soojendage katmata kujul. 1 tops keskel, 2 topsi vastastikku,
3 topsi ringikujuliselt. Hoidke seisuajal mikrolaineahjus ja segage korralikult.
Serveerige pdrast1 -2 minutit seismist.

Serveerimisvalmis
juustufondiidi
(Jahutatud)

400¢g

600

6-7

Juhised

Pange serveerimisvalmis juustufondiiti sobiva suurusega kaanega Pyrex-klaasist

kaussi. Segage aeg-ajalt (ilessoojendamise ajal ja parast seda.

Segage enne serveerimist korralikult. Serveerige pdrast 1 -2 minutit seismist.

Imikutoidu ja piima iilessoojendamine

Kasutage Glessoojendamise suunistena selles tabelis olevaid vdimsustasemeid ja aegasid.

2504 22-3
3509 3-37
4509 200 3%-4
Supp 5504 4%, -5
(Jahutatud) Juhised
Valage sligavale keraamilisele taldrikule vdi sligavasse keraamilisse kaussi.
Katke plastkaanega. Segage parast iilessoojendamist korralikult.
Segage enne serveerimist uuesti. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist.
350¢ 600 4%-5%
Hautis Juhised
(Jahutatud) Pange hautis stigavale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega.

Segage (ilessoojendamise kdigus aeg-ajalt ning uuesti enne seisuaega ja serveerimist.

Serveerige pdrast 2 - 3 minutit seismist.

Toit Portsjoni suurus Voimsus (W) Aeg
1904 600 30sek
o Juhised
Imlkut0|t . Tiihjendage siigavale keraamilisele taldrikule. Kiipsetage kaetult. Segage parast
(Kocgiviljad + liha) kilpsetamist.

Enne serveerimist segage pdhjalikult ja kontrollige hoolikalt temperatuuri.

Serveerige pdrast 2 - 3 minutit seismist.

Pasta koos kastmega

3509 600 3%-4"%

Juhised

Imikutele antav puder
(Teravili + piim +
puuvili)

190¢

600

20sek

Juhised

Tiihjendage stigavale keraamilisele taldrikule. Kiipsetage kaetult. Segage parast

kiipsetamist.

Enne serveerimist segage pdhjalikult ja kontrollige hoolikalt temperatuuri.

Serveerige pdrast 2 - 3 minutit seismist.

(Jahutatud) Pange pasta (nt spagetid v8i munanuudlid) lamedale keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolainekindla toidukilega. Segage enne serveerimist.
Serveerige pdrast 3 minutit seismist.
350¢ 600 4-5
Téidetud pastakoos | jhised
kastmega Pange taidetud pasta (nt ravioolid, tortelliinid) siigavale keraamilisele taldrikule.
(Jahutatud)

Katke plastkaanega. Segage iilessoojendamise kdigus aeg-ajalt ning uuesti enne
seisuaega ja serveerimist. Serveerige parast 3 minutit seismist.

Imikutele ette nahtud
piim

100ml

200 ml

300

30-40sek

Tmin kuni1min, 10 sek

Juhised

Segage voi loksutage korralikult ja valage steriliseeritud klaaspudelisse.
Asetage pocdrdaluse keskele. Kiipsetage katmata. Enne serveerimist loksutage tugevalt ja
kontrollige hoolikalt temperatuuri. Serveerige parast 2 - 3 minutit seismist.
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Sulatamine

Toit Portsjoni suurus Vaimsus (W) Aeg (min)
Mikrolained on suurepérane viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained sulatavad kiilmutatud toidu lihikese Linnuliha
ajaperioodi jooksul drnalt. See vdib olla suureks eeliseks, kui kiilla tulevad ootamatud kiilalised. Kanatiikid 500 (2tk) 180 14-15
Kiilmutatud linnuliha tuleb enne kiipsetamist pdhjalikult Giles sulatada. Eemaldage mis tahes metallsulgurid ja vétke
see pakendist vélja, et sulanud vedelik saaks dra ndrquda. Terve kana 12009 180 32-34
Asetage kiilmutatud toit ilma kaaneta ndusse. Pddrake poole peal imber, ndrutage vedelik ja eemaldage esimesel Juhised
vdimalusel mis tahes rupsid. Kontrollige toitu aeg-ajalt, veendumaks, et see ei tundu soe. Esiteks asetage kanatiikid kdigepealt nahaga kiilg allpool, terve kana kdigepealt
Kui kiilmutatud toidu véiksemad ja 6hemad osad hakkavad soojenema, saab neid kaitsta, méhkides sulamise ajaks rinnaosa allpool lamedale keraamilisele taldrikule. Katke Ghemad osad nagu tiivad
nende imbervaga vaiksed alumiiniumfooliumi ribad. ja otsad alumiiniumfooliumiga. Pddrake parast poole sulatusaja méddumist imber!
Kui linnuliha valispind hakkab soojenema, peatage sulatamine ja laske sel enne jétkamist 20 minutit seista. Serveerige parast 15 - 60 minutit seismist.
Jétke kala, liha ja linnuliha sulatamise [dpuleviimiseks seisma. Seisuaeg taielikuks sulatamiseks varieerub soltuvalt Kala
sulatatud kogusest. Vaadake allpool esitatud tabelit.
. Kalafileed 200¢ 180 6-7
MARKUS
h Terve kala 400¢ 180 1-13
Ohuke toit sulab jémedast toidust kiiremini ning vdiksed kogused vajavad suurtest kogustest vahem aega. -
Pidage seda vihjet toidu kiillmutamisel ja sulatamisel meeles. Juhised
Asetage kiilmutatud kala lameda keraamilise taldriku keskele. Seadke dhemad
Kiilmutatud toidu temperatuuriga umbes -18 kuni -20 °C sulatamiseks kasutage juhendina jargmist tabelit. osad paksemate osade alla. Katke fileede kitsad otsad ja terve kala saba
alumiiniumfooliumiga. Pddrake parast poole sulatusaja méddumist imber!
Toit Portsjoni suurus Voimsus (W) Aeg (min) Serveerige parast 10 - 25 minutit seismist.
Liha Puuviljad
e 250g 50 6-7 Marjad 3009 180 6-7
5009 8-13 Juhised
o Laotage puuviljad lamedale immargusele klaastaldrikule (suure diameetriga).
Sealihaloigud 2509 180 7-8 A s
Serveerige parast 5 - 10 minutit seismist.
Juhised Leib/sai
Asetage liha podrdalusele. Katke dhemad d alumiiniumfooliumiga.
se age |"a pdordalusele a. eowema ‘setva alumiiniumfooliumiga Kuklid 5tk 1-1%
Péorake parast poole sulatusaja moodumist imber! (iqaiiks u50 ) Ltk 180 1h-3
Serveerige pdrast15 - 30 minutit seismist. 9 g :
Rostsai/vdileib 2504 180 4-4%,

Juhised

Seadke kuklid ringikujuliselt vdi sai/leib horisontaalselt kodgipaberile pdordaluse

keskele. Podrake pdrast poole sulatusaja méddumist imber!

Serveerige pdrast 5 - 20 minutit seismist.
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Toiduvalmistamise juhised

Grill

Grilli kiitteelement asub kiipsetuskambri lae all. See to6tab, kui uks on suletud ja pocdrdalus pédrleb.
Pédrdaluse podrlemine aitab toitu Gihtlasemalt pruunistada. Grilli eelkuumutamine 3 - 5 minuti jooksul aitab toitu
kiiremini pruunistada.

Kiipsetusndud grillimiseks:
Peaks olema tulekindel ja vdib sisaldada metalli. Arge kasutage mis tahes tiliipi plastist kiipsetusndusid, kuna
need vdivad sulada.

Grillimiseks sobiv toit:
Lihaviilud, vorstid, steigid, hamburgerid, peekon ja suitsusingi viilud, 6hukesed kalaportsjonid, vdileivad ja
igasuguste katetega rostsai.

Oluline markus:
Kui kasutatakse ainult grillireziimi, pidage meeles, et toit tuleb asetada tilemisele restile, kui ei soovitata muud
juhist.

Mikrolained + Grill

See kilpsetusreziim kombineerib grillilt kiirguva kuumuse mikrolainetega kiipsetamise kiirusega. See tootab ainult
siis, kui uks on suletud ja podrdalus podrleb.

Tanu podrdaluse podrlemisele pruunistub toit Gihtlaselt.

Selle mudeli puhul on saadaval kolm kombineeritud reziimi: 600 W + Grill, 450 W + Grill ja 300 W + Grill.

Mikrolaine + grilliga kiipsetamiseks sobivad kiipsetusndud:

Kasutage kiipsetusndusid, mida mikrolained suudavad abida. Kiipsetusndud peaksid olema tulekindlad.
Arge kasutage kombineeritud reziimiga metallist kiipsetusndusid. Arge kasutage mis tahes tilipi plastist
kiipsetusndusid, kuna need vdivad sulada.

Mikrolaine + grilliga kiipsetamiseks sobiv toit:

Kombineeritud reziimiga kiipsetamiseks sobiv toit hdlmab kaiki kiipsetatud toite, mis vajavad tlessoojendamist
ja pruunistamist (nt kiipsetatud pasta), nagu ka toite, mis vajavad Liihikest kiipsetusaega toidu pealispinna
pruunistamiseks. Lisaks saab seda reziimi kasutada suurte toiduportsjonite puhul, millele tuleb pruunistatud

ja krobe pealispind kasuks (nt kanattikid, poérates need kiipsetamise poole pealt imber). Vaadake lisateabe
saamiseks grillimistabelit.

Oluline markus:

Kui kasutatakse kombineeritud reziimi (mikrolaine + grill), tuleks toit asetada Gilemisele restile, kui ei soovitata
muud juhist. Vaadake jargmises tabelis olevaid suuniseid.

Kui toitu tuleb mdlemalt poolt pruunistada, tuleb see imber pddrata.
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Grillimisjuhend vérske toidu jaoks

Eelsoojendage grilli grillifunktsiooniga 2 - 3 minutit.
Kasutage grillimissuunistena selles tabelis olevaid véimsustasemeid ja aegasid.
Kasutage vdljavotmisel ahjukindaid.

Grillitud tomatid

Toit Portsjoni suurus Voimsus 1.samm (min) | 2. samm (min)
4tk (igaliks 25 g) Ainult grill 3-4 2-3
Rostsaiaviilud Juhised
Asetage rostsaiaviilud kdrvuti tilemisele restile.
400 (2tk) 300 W+ Grill 5-6 -
Juhised

Loigake tomatid pooleks. Raputage peale veidi juustu.
Asetage ringikujuliselt lamedasse Pyrex-klaasist ndusse. Asetage see {ilemisele
restile. Laske 2 - 3 minutit seista.

Tomati ja juustuga
rostsai

1G00g) | soowsert | a-5 |

Juhised
Rostige kdigepealt saiaviilud. Asetage kattega rostsai ilemisele restile.
Laske 2 - 3 minutit seista.

Hawaii rostsai
(Sink, ananass,
juustuviilud)

skis00g | soowseil | s-6 |

Juhised
Rostige kdigepealt saiaviilud. Asetage kattega rostsai ilemisele restile.
Laske 2 - 3 minutit seista.

5004 | eoowsit | 7-s | -
Kiipsetatud kartulid | Juhised
Ldigake kartulid pooleks. Asetage need ringikujuliselt tilemisele restile, [6igatud kiilg
grilli suunas.
4509 | 450 W+ Grill | 9-1 | -
Kartuli-/ -
kobgiviljagrataan | Juhised
(Jahutatud) Pange varske grataan vdiksesse Pyrex-klaasist ndusse. Asetage ndu ilemisele restile.

Parast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit seista.




Toit Portsjoni suurus Vdimsus 1.samm (min) | 2.samm (min)
20una(u400q) 300 W+ Grill 7-8 -
Juhised

Kiipsetatud dunad

Eemaldage duntelt siidamikud ja taitke Gunad rosinate ja moosiga.
Raputage peale veidi mandlilaaste. Asetage dunad madalasse Pyrex-klaasist ndusse.
Asetage ndu otse alumisele restile.

500 g (2tk) | 300 W+ Grill | 8-10 | 6-8
Kanatiikid Juhised
Pintseldage kanatiikke 6li ja virtsidega. Asetage need ringikujuliselt dilemisele restile.
Parast grillimist laske 2 — 3 minutit seista.
12009 | 450 W+ Grill | 18-19 | 17
Réstitud kana Juhised
Pintseldage kana 6li ja viirtsidega. Asetage kana alumisele restile.
Parast grillimist laske 5 minutit seista.
400-500¢ | 300 W+ Grill | 5-7 | 5%-6"
Juhised
Rostitud kala

Pintseldage terve kala nahka dliga ning lisage dirte ja viirtse.
Asetage kaks kala kdrvuti (pea ja saba) Glemisele restile.
Parast grillimist laske 2 - 3 minutit seista.

Konvektsioon

Konvektsiooniga kiipsetamine on traditsiooniline ja tuntud meetod toidu kiipsetamiseks traditsioonilises kuuma
6huga mikrolaineahjus.

Kiitteelement ja ventilaator on tagumisel seinal, nii et kuum dhk ringleb. Seda reziimi toetab tilemine
kiitteelement.

Kiipsetusndud konvektsiooniga kiipsetamiseks:

Kasutada tohib kaiki tavalisi ahjukindlaid kiipsetusndusid, kiipsetusvorme ja -plaate - kdike, mida kasutaksite
traditsioonilised konvektsioonahjus.

Konvektsiooniga kiipsetamiseks sobiv toit:

Selle reziimiga tuleks valmistada kdik kiipsised, individuaalsed skoonid, kuklid ja koogid, nagu ka rikkalikud
puuviljakoogid, keedutainas ja sufleed.

Mikrolaineahi + konvektsioon

See reziim kombineerib mikrolaineenergia kuuma 6huga, véhendades seega kiipsetusaega ja andes toidule pruu
ja krobeda pealispinna.

Konvektsiooniga kiipsetamine on traditsiooniline ja tuntud meetod toidu kiipsetamiseks mikrolaineahjus, kus
kuuma 6hku ajab ringi tagaseinal olev ventilaator.

Mikrolainete + konvektsiooniga kiipsetamiseks sobivad kiipsetusndud:

Peab laskma mikrolaineid labi. Peaksid olema mikrolaineahjukindlad (nagu klaas, savindud véi portselan ilma
metallddrteta); sarnaselt peatiikis ,Mikrolaine + grill" kirjeldatud kiipsetusndudele.

Mikrolaine + konvektsiooniga kiipsetamiseks sobiv toit:

Igat tlidipi lihad ja linnuliha, nagu ka vormiroad ja grataanid, biskviitkoogid ja kerged puuviljakoogid, pirukad ja
purukoogid, réstitud kodgiviljad, skoonid ja saiad/leivad.
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Toiduvalmistamise juhised

Konvektsioonijuhend varske ja kiilmutatud toidu jaoks

Toit Portsjoni suurus Véimsus 1.samm (min) | 2. samm (min)
Eelsoojendage konvektsioon automaatse eelsoojendusfunktsiooniga soovitud temperatuurini. Leib/sal
Kasutage konvektsiooniga kiipsetamise suunistena selles tabelis olevaid voimsustasemeid ja aegasid. el
Kasutage véljavdtmisel ahjukindaid. Varsked kuklid 6tk (350) 100 W +180°C 8-10 -
Toit Portsjoni suurus Voimsus 1. samm (min) | 2.samm (min) Juhised
Asetage kuklid ringikujuliselt alumisele restile. Laske 2 - 3 minutit seista.
Pitsa
i Kiiislaugusai 200 (1tk) 180 W+200°C 8-10 -
' . +900°
K mlJ.tatEId pitsa 300-400g 1.samm 300 W .200 C -1 -3 (Jahutatud, Juhised
(Valmis kiipsetatud) 2.samm Grill eelkiipsetatud)
- P Asetage jahutatud baquette kiipsetuspaberil alumisele restile.
Juhised Parast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit seista.
Asetage pitsa alumisele restile.
Pérast kiipsetamist laske 2 - 3 minutit seista. Kook
Pasta Keeks 5004 Ainult180°C 38-43
(Varske tainas) .
Kiilmutatud lasanje 1.samm 450 W +200 °C Juhised
4009 2. samm Konv. 200 °C 15-16 5-6 Valage vdrske tainas vaiksesse nelinurksesse mustast metallist kipsetusvormi (pikkus
oo 25 cm). Asetage kook alumisele restile. Pdrast kiipsetamist laske 5 - 10 minutit seista.
Juhise
Pange sobiva suurusega Pyrex-klaasist anumasse vdi jatke originaalpakendisse Ko?g|kese'd 10x289 Ainult160 °C 26-28
(veenduge, et see sobib mikrolaineahjus ja ahjukuumusega kasutamiseks). (Varske tainas) Juhised
5 Asetage kiilmutatud pastagratéan alumisele restile. Parast kiipsetamist laske Valage vdrske tainas vordselt pabervormidesse ja asetage kiipsetusplaat alumisele
g' 2 -3 minutit seista. restile.
“34 Liha Pérast kiipsetamist laske 5 minutit seista.
g Réstitud lambaliha 1200-1300g 600 W+180°C 20-23 10-13 Kipsised 202509 | mnukaocc | 5-0 |
B (Keskmine) Juhised e e Juhised
= : G . ; : . Asetage jahutatud kiipsisetainas kiipsetuspaberil alumisele restile
@ Pintseldage lambaliha 6liga ning maitsestage seda pipra, soola ja paprikaga. 9 :
= Asetage see alumisele restile, kdigepealt rasvane kiilg allpool. Pérast kiipsetamist Kiilmutatud kook 10004 | 180 W+180 °C | 18-20 | -
mahkige alumiiniumfooliumisse ja laske 10 - 15 minutit seista. Juhised
Rostitud kana 1000-11004 450 W+200°C 20-22 20 Asetage kiilmutatud kook otse alumisele restile. Parast sulatamist ja soojendamist
Juhised laske 15 - 20 minutit seista.
Pintseldage kana dli ja viirtsidega. Asetage kana, rinnaosa allpool, seejérel rinnaosa
iilevalpool, alumisele restile. Laske 5 minutit seista.
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Veaotsing ja teabekood

Napunaited ja nipid

Veaotsing

Vi sulatamine
Pange 50 g void vaiksesse stigavasse klaasndusse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30 - 40 sekundit vimsusel 900 W, kuni v6i on sulanud.

Sokolaadi sulatamine

Pange 100 g Sokolaadi vdiksesse siigavasse klaasndusse.

Kuumutage 3 - 5 minutit voimsusel 450 W, kuni Sokolaad on sulanud.

Segage sulatamise ajal (iks kuni kaks korda. Kasutage valjavdtmisel ahjukindaid!

Kristalliseerunud mee sulatamine
Pange 20 g kristalliseerunud mett vdiksesse siigavasse klaasndusse.
Kuumutage 20 - 30 sekundit vdimsusel 300 W, kuni mesi on sulanud.

Zelatiini sulatamine

Laotage kuivad Zelatiinilehed (10 g) 5 minutiks kiilma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaiksesse Pyrex-klaasist kaussi.
Kuumutage 1 minut vdimsusel 300 W. Segage pérast sulatamist.

Glasuuri valmistamine (koogi ja tordi jaoks)

Segage kiirglasuur (umbes 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kiilma veega. Keetke katmata kujul Pyrex-klaasist kausis
3 V2 kuni 4 %2 minutit voimsusel 900 W, kuni glasuur on ldbipaistev.

Segage kiipsetamise ajal kaks korda.

Moosi keetmine

Pange 600 g puuvilju (nt marjasegu) sobiva suurusega kaanega Pyrex-klaasist kaussi.

Lisage 300 g moosisuhkrut ja segage korralikult.

Keetke kaetult 10 - 12 minutit voimsusel 900 W.

Segage keetmise ajal korduvalt. Tiihjendage otse véikestesse keeratava kaanega moosipurkidesse. Laske kaane all
5 minutit seista.

Pudingi keetmine

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jargides tootja juhiseid, ning segage korralikult.
Kasutage sobiva suurusega kaanega Pyrex-klaasist kaussi.

Keetke kaetult 6 2 kuni 7 2 minutit voimsusel 900 W.

Segage keetmise ajal korduvalt korralikult.

Mandlilaastude pruunistamine

Laotage 30 g mandlilaaste tihtlaselt keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Segage vdimsusel 600 W 3 ¥z kuni 4 > minutit kestva pruunistamise kaigus korduvalt.
Laske 2 - 3 minutit mikrolaineahjus seista. Kasutage valjavétmisel ahjukindaid!

Kui teil esineb mis tahes allpool loetletud probleem, proovige kasutada esitatud lahendusi.

Probleem

Pohjus

Toiming

Uldine

Nuppe ei saa korralikult
vajutada.

Vdorkehad voivad olla nuppude
vahele kinni jdanud.

Eemaldage vddrkehad ja proovige uuesti.

Puutetundlike mudelite puhul: Piihkige valispind kuivaks.
Valispind on niiske.
Lapselukk on aktiveeritud. Inaktiveerige lapselukk.

Aega ei kuvata.

Eco (Gkoreziim) (energiasaastu)
funktsioon on maaratud.

Liilitage Eco (6koreziim) funktsioon vélja.

Mikrolaineahi ei todta.

Puudub elektritoide.

Veenduge, et elektritoide on olemas.

Uks on lahti.

Sulgege uks ja proovige uuesti.

Ukse avamise ohutusmehhanismid
on vddrkehadega kaetud.

Eemaldage vddrkehad ja proovige uuesti.

Mikrolaineahi peatub
toGtamise ajal.

Kasutaja on avanud ukse toidu
imberpédramiseks.

Parast toidu imberpodramist vajutage

to6lepanekuks uuesti nuppu Start/+30s.

Toide liilitub todtamise
ajalvalja.

Mikrolaineahi on kiipsetanud pika
ajaperioodi jooksul.

Parast pika ajaperioodi jooksul
kiipsetamist laske mikrolaineahjul
jahtuda.

Jahutusventilaator ei toota.

Kuulake jahutusventilaatori heli.

Uritades mikrolaineahju kasutada
ilma sees oleva toiduta.

Asetage toit mikrolaineahju.

Mikrolaineahju jaoks ei ole piisavalt
ventilatsiooniruumi.

Mikrolaineahju esi- ja tagakiiljel on
sissevotu-/valjalaskeavad ventilatsiooni
tarbeks.

Hoidke toote paigaldusjuhendis esitatud
vahekaugusi.

Samas pistikupesas kasutatakse
mitut toitepistikut.

Maarake mikrolaineahjuga kasutamiseks
ainult tiks pistikupesa.

Tootamise ajal
kolab paukuv helija
mikrolaineahi ei todta.

Suletud pakendis toidu
kiipsetamine v6i kaanega anuma
kasutamine péhjustab paukuvaid
helisid.

Arge kasutage suletud anumaid, kuna
need vdivad kiipsetamise kdigus sisu
paisumise tottu [ohkeda.
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Veaotsing ja teabekood

Probleem

Pohjus

Toiming

Probleem

Pohjus

Toiming

Mikrolaineahju valispind
on tootamise ajal liiga
kuum.

Mikrolaineahju jaoks ei ole piisavalt

ventilatsiooniruumi.

Mikrolaineahju esi- ja tagakiljel on
sissevGtu-/véljalaskeavad ventilatsiooni
tarbeks. Hoidke toote paigaldusjuhendis
esitatud vahekaugusi.

Kiipsetamise ajal esineb
sademeid.

Mikrolaineahju/sulatamise
funktsioonide ajal kasutatakse
metallist anumaid.

Arge kasutage metallist anumaid.

Mikrolaineahju peal on esemed.

Eemaldage mikrolaineahju pealt kdik
esemed.

Ust ei saa korralikult
avada.

Toidujddgid on ukse ja

mikrolainehju sisemuse vahele

Puhastage mikrolaineahi ja seejdrel avage
uks.

Kui elektritoide on
{ihendatud, hakkab
mikrolaineahi kohe tdole.

Uks ei ole korralikult suletud.

Sulgege uks ja kontrollige uuesti.

Mikrolaineahjust valjub
elektrit.

Voolutoide voi pistikupesa ei ole
nouetekohaselt maandatud.

Veenduge, et voolutoide ja pistikupesa on
nduetekohaselt maandatud.

kiipsetusndusid.

tootada, et kontrollida, kas vesi on
kuumenenud. Vahendage toidu
kogust ja kaivitage funktsioon
uuesti. Kasutage lameda p&hjaga
kiipsetusndud.

mikrolaineahju.

kinni jaanud.

. T s e 1. Tilgub vett. Soltuvalt toidust voib mdnel juhul | Laske mikrolaineahjul jahtuda ning
Kuu_mutamlneja' ) M‘lkrolalneahl el pruug 66tada, Agetagg top§|ta|s vett ) 2. Ukseprao vahelt esineda vett vGi auru. Tegu ei ole plihkige seejérel kuiva kddgirdtikuga.
soojendusfunktsioon ei kiipsetatakse liiga suures koguses | mikrolainekindlasse anumasse ning iy - mikrolaineahju rikkega
toota korralikult. toitu voi kasutatakse sobimatuid laske mikrolaineahjul 1 -2 minutit 3. Vesijidb ’ '

Sulatusfunktsioon ei
toota.

Kiipsetatakse liiga suures koguses

toitu.

Vdhendage toidu kogust ja kdivitage
funktsioon uuesti.

Eredus mikrolaineahju
sees varieerub.

Eredus muutub soltuvalt
valjundvimsuse muutustest,
vastavalt funktsioonile.

Valjundvoimsuse muutused kiipsetamise
ajal ei ole rikked. Tequ ei ole
mikrolaineahju rikkega.

Sisevalgustus on hamar
Vi ei sitti.

Uks on pikaks ajaks lahti jaetud.

Sisevalgustus vdib Eco (6koreziim)
funktsiooni td6tamise ajal automaatselt
vdlja lilituda. Sulgege uks ja avage

see uuesti, vdi vajutage nuppu
Stop/Eco (Stopp/6koreziim).

Kiipsetamine on
[6ppenud, kuid
jahutusventilaator tootab
edasi.

Mikrolaineahju ventileerimiseks
totab jahutusventilaator umbes 3
minutit parast kiipsetamise [6ppu
edasi.

Tequ ei ole mikrolaineahju rikkega.

Poordalus

Sisevalgustus on vddrkehadega

kaetud.

Puhastage mikrolaineahju sisemus ja
kontrollige uuesti.

Péordalus Liigub
pdorlemise ajal paigast
vdi peatub.

Rullikutega réngas puudub vdi ei
ole korralikult paigas.

Paigaldage rullikutega rdngas ja proovige
uuesti.

Kiipsetamise ajal kdlab
piiksuv heli.

Kui kasutatakse Auto Cook
(Automaatse kiipsetamise)

funktsiooni, tahendab see piiksuv
heli, et toit tuleb sulatamise ajal

imber podrata.

Parast toidu imberpddramist vajutage
to6lepanekuks uuesti nuppu Start/+30s.

Pédrdalus lohiseb
pdorlemise ajal.

Rullikutega rongas ei ole korralikult
paigas, toidu kogus on liiga suur
v6ianum on liiga suur ja puudutab
mikrolaineahju sisemust.

Kohandage toidu kogust ja drge kasutage
liiga suuri anumaid.

Mikrolaineahi ei ole
thtlasel pinnal.

Mikrolaineahi on paigaldatud

ebaiihtlasele pinnale.

Veenduge, et mikrolaineahi on paigaldatud
iihtlasele stabiilsele pinnale.

Pdcrdalus l6giseb
pdorlemise ajal ja tekitab
mira.

Toidujédgid on mikrolaineahju
pdhjas kinni.

Eemaldage kdik mikrolaineahju pdhjas
kinni olevad toidujaagid.
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Probleem

Pohjus

Toiming

Probleem

Pohjus

Toiming

Grill

Tootamise ajal valjub
suitsu.

Mikrolaineahju esmakordse
kasutamise ajal voib
kiitteelementidest véljuda suitsu.

See eiole rike, ja kui kasutate
mikrolaineahju 2 - 3 korda, peaks see
[dppema.

Kiitteelementidel on toidujaagid.

Laske mikrolaineahjul jahtuda ja seejarel
eemaldage kiitteelementidelt toit.

Toit on grillile liiga ldhedal.

Pange toit kiipsetamise ajaks sobivale
kaugusele.

Toit ei ole korrektselt ette
valmistatud ja/vdi seatud.

Veenduge, et toit on korrektselt ette
valmistatud ja seatud.

Mikrolaineahi ei kiipseta
korralikult.

Mikrolaineahju ust avatakse
kiipsetamise kaigus sageli.

Kui avate sageli ukse, langeb
sisetemperatuur ja see voib mdjutada
kiipsetustulemusi.

Mikrolaineahju juhtelemendid ei
ole korrektselt seadistatud.

Seadistage mikrolaineahju juhtelemendid
korrektselt ja proovige uuesti.

Grill v6i muud tarvikud ei ole
digesti sisestatud.

Sisestage tarvikud 8igesti.

Kasutatakse valet tiilipi v6i vale
suurusega kiipsetusndusid.

Kasutage sobivaid lameda pdhjaga
kiipsetusndusid.

Aur

Mikrolaineahi

Mikrolaineahi ei kuumuta.

Uks on lahti.

Sulgege uks ja proovige uuesti.

Eelsoojendamise ajal
valjub suitsu.

Mikrolaineahju esmakordse
kasutamise ajal voib
kiitteelementidest véljuda suitsu.

See ei ole rike, ja kui kasutate
mikrolaineahju 2 - 3 korda, peaks see
[dppema.

Kuulen auruga
kiipsetamise ajal vee
keemist.

Vett kuumutatakse aurukuumuti
abil.

Tegu ei ole mikrolaineahju rikkega.

Kiitteelementidel on toidujadgid.

Laske mikrolaineahjul jahtuda ja seejarel
eemaldage kiitteelementidelt toit.

Auruga kiipsetamise
[opetamisel kostub
ebaharilik heli.

Vesi eemaldatakse aurukuumutist,
kui auruga kiipsetamine on
[0ppenud.

Tegu ei ole mikrolaineahju rikkega.

Mikrolaineahju
kasutamisel on pdlemis-
Vi plastilohn.

Kasutatakse plastist voi mitte-
kuumakindlaid kiipsetusndusid.

Kasutage kdrgete temperatuuride jaoks
sobivaid klaasist kiipsetusndusid.

Mikrolaineahjust véljub
halba [6hna.

Toidujadgid vdi plast on sulanud ja
sisemusse kinni jadnud.

Kasutage aurufunktsiooni ja seejdrel
plihkige kuiva lapiga.

Saate [8hna kiiremaks kdrvaldamiseks
panna mikrolaineahju sidruniviilu ja ahju
toole panna.
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Veaotsing ja teabekood

Tehnilised andmed

Teabekoodid Samsung piiliab oma tooteid alati paremaks muuta. Nii disaini spetsifikatsioone kui ka neid kasutusjuhised véib
seega ette teatamata muuta.
Kood Toiming Mudel MC28A5137xx
Puhastage klahvid ja kontrollige, et klahvi imbritseval pinnal ei ole vett. Liilitage mikrolaineahi Toiteallikas 230V ~ 50 Hz AC
SE valja ja proovige uuesti seadistada. Kui see uuesti esineb, helistage oma kohalikku Samsungi
klienditeeninduskeskusse. Energiatarve
] - B . i . Maksimumv8imsus 2900 W
Tegde E-120n gaa5|a.ndur{ [his. V.|gfj \{0|b es!peda suurg n||sl.<use5|lsaldu.se tgttg kamEJns, Mikrolaine 1400 W
kui lfasultate m|krola|r?eahJuHuest| lihidalt parast eglmlsg m.lkrg‘lélneahju‘ tmm{ngu l.Opf)l‘J‘ . Grill (kiitteelement) 1500W
E-12 Sellisel juhul, kuna esineb vdimalus, et gaasiandur ei ole rikkis, Liilitage mikrolaineahi valja ja s (e Max 2100 W
proovige seda uuesti seadistada. Kui see viga esineb uuesti, helistage oma kohalikku Samsungi
klienditeeninduskeskusse. Valjundvéimsus 100 W /900 W - 6 taset (IEC-705)
Enne mikrolaineahju Glekuumenemist ilmub ekraanile teade E-24. Kui ilmub teade E-24, Toosagedus 2450 MHz
E-24 vajutage klahvi Stop/Eco (Stopp/6koreziim) lahtestusreziimi kasutamiseks. Kui mikrolaineahi on .
maha jahtunud, iiritage seda kaitada. Kui teade E-24 ilmub uuesti, vGtke ihendust oma kohaliku MooErﬂedﬂ(Lx KX§) )
S Valiskiilg (sh kdepide) 517 x 310 x 475,6 mm
Samsungi klienditeeninduskeskusega. T
Ahju sisekamber 358 x235,5% 327 mm
MARKUS Mahutavus 28liitrit
Mis tahes koodide puhul, mis ei ole Glalpool loetletud, voi kui pakutud lahendus ei lahenda probleemi, vdtke Kaal
tih t oma kohalik i klienditeeninduskesk .
iihendust oma kohaliku Samsungi klienditeeninduskeskusega Neto Umbes 178 kg
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* Toode sisaldab energiat6hususe klassi <G> valgusallikat.




Memo

Uldine energiatarve ootereziimis (W)
(Koik vorgupordid on sisseliilitatud olekus)

Toite halduse vorgu ootereziimi mineku vaikeaeg (min)

Energiatarve vérgureziimis (W)

(min)

e Toite halduse Wi-Fi ootereziimi mineku vaikeaeg (min)

Ooteresim Energiatarve ooteziimis (W) 08W

(koos ekraaniga) Toite halduse ootereziimi mineku vaikeaeg (min) 20 min
Energiatarve vorguiihenduseta reziimis (W) 05W

Vérguihenduseta reziimis Toite halduse vérguiihenduseta reziimi mineku vaikeaeg 20 min

Andmed on maaratud kooskdlas standardiga EN 50564 ja komisjoni maarusega (EL) 2023/826.
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Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekdnesid toote kasutamise, vale paigalduse parandamise vGi tavapdrase puhastamise v6i hoolduse teostamise kohta.

KAS TEILON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

SAMSUNG

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
UK 03330000333 www.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020405 888 WWw.samsung.com/support
GERMANY 061967755577 Www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplatna Stevilka) WWW.5amsung.com/si/support
FRANCE 0748630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWw.samsung.com/es/support Kosovo 038403090 WWW.samsung.com/support
210608098 ALBANIA 045 620202 wwiw.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
L X 080071131 - be3nnateH 3a BCUYKY OnepaTopy
Dias Uteis das 9h as 20h
BULGARIA *3000 - Llea Ha ea Tpancki pasrosop wiw www.samsung.com/bg/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support COpes TapuGara Ha MOBUAHUAT onepaTop - g. 9/5upp
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support 09:00 £018:00 - MoHeaenHWK A0 MeTbk
BELGIUM 02-201-2418 www.samsung.com/be/support (Dutch) 0800872678 - Apel gratuit
e samsung.Com;be,frjsupport(French ROMANIA *8000 - Apel tarifatin refea www.samsung.com/ro/support
NORWAY 21629099 Www.samsung.com/no/support Program Call Center ’ g P
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWWw.samsung.com/se/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support S 80111-SAMSUNG (8;)1{11 ;216 7864) from mobile Www.samsung.com/gr/support
www.samsung.com/ch/support (German) and land line
SWITZERLAND 0800726786 wwwsamsung.com/ch_fr/support (French) (+30) 210 6897691 from mobile and land line
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support POLAND 801-172-678* https/www.samsung.com/pl/support/
800 - SAMSUNG * (optata wedtug taryfy operatora) ’ ’ '
L (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/lt/support
0800 - SAMSUNG LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
SLOVAKIA www.samsung.com/sk/support : PP
(0800-726 786) ESTONIA 800-7267 WWW.5amsung.com/ee/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 Wwww.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 Www.samsung.com/ua/support/moldova
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