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INSTRUCTION MANUAL / KASUTUSJUHEND / LIETOSANAS INSTRUKCIJA /
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PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP THE INSTRUCTION WELL / LUGEGE JUHENDIT TAHELEPANELIKULT JA SAILIT-

AGE SEE / RUPIGI IZLASIET INSTRUKCIJU UN NOVIETOJIET TO DROSA VIETA IZMANTOSANAI NAKOTNE / ATIDZIAI

PERSKAITYKITE IR SAUGIAI PASIDEKITE NAUDOJIMUI ATEITYJE / BHUMATEABHO NMPOYUTAMTE MHCTPYKLMIO U
COXPAHMTE EE HA BYAVYLLIEE



make your life easier

TECHNICAL SPECIFICATION

220-240V, ~50/60 Hz

2000W

RATED VOLTAGE
POWER CONSUME

DESCRIPTION
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SAFETY
BEFORE USE

First read all instructions before use and retain for later reference. Only plug this appli-
ance info an earthed socket.

Before first use, remove the packing materials; tear down the protection films in the lid
and outer case ( Please pay atftention to environment protection).

Then, wash the accessories and the inner pan in warm water. Dry well before use.
Make sure that the electrical parts remain dry. The deep fryer is equipped with an
adjustable thermostat and indicator lamps. The “open” frying system ensures excel-
lent professional results and easy cleaning.

IMPORTANT SAFEGUARD INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be fol-
lowed: Read all instructions.

1. This product can only be used according to its rated information printed on the
rafing label.

2. The socket must be designed that the attached plug will info it.

3. This product is for indoor use only! It is not suitable for outdoor use.

4. Please prevent the product fo be exposed to excessive dirt and humidity.

5. Any other way of operating the product, except the described one, will lead

to dangers such as short circuit, fire or else. It Is not allowed to modify this product in
any way.

6. Never connect or disconnect the plug with wet hands.

7. Never unplug the plug by pulling the power supply cord. Always pull the plug ltself.
8. During installation/cleaning, please pay attention that the power supply cord will
not be squeezed or damaged.

9. Always disconnect the appliance from the mains and allow the product to cool
down to room temperature;

* before storing away the appliance

¢ before cleaning or maintenance

e after use

* if you are not going to use it for a long period of time 10.Clean the product itself with
a slightly damp cloth.

11. Never replace a damaged power supply cord by yourself. In such case, or

in case of malfunction, contact an authorized electrician/service centre for examina-
tion, repair or adjustment because special tools are required.

12. Make sure that the power supply cord does not come info contact with any parts,
which generate excessive heat.

13. If you assume that the operating of the product without danger is not any longer
possible please make sure that the product will be disconnected and not used any
longer. The safe operating of this product is not any longer possible, If:

- the product or the power supply cord Is damaged in any way

- the product does not work any longer

- affer alonger storage under unfavorable conditions

- after heavy damage through fransportation

14. Never immerse the plug or the appliance in water or other liquid.

15. Never place the deep fryer directly into corners and under flammable materials
such as curtains, cupboards etfc.

16. This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they are
continuously supervised. This appliance can be used by people with reduced




physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged less than 8 years. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children.

17. Children shall not play with the appliance.

18. The appliance is not infended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

19. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qualified persons in order o avoid a hazard.

20. Resent position on the back of control panel.

Fit the handle (?) onto the basket by clipping together
the handle's two metal braces, inserting them into the
brackets on the inside of the basket and filting them in
against the metal plate. Then loosen the knob on the
metal braces, so they are firmly fixed in the bracket, and
the black plastic knob on the handle is af right angles to
the basket. Check that the handle is fitted correctly be
fore you use the basket.

HOW TO OPPERATE THE DEEP FRYER

¢ Never switch on the deep fryer without oil or fat, as this could damage the ma-
chine. Also, do not place any other liquids such as water or other substances in the
pan.

¢ Place the deep fryer on a dry, stable surface.

Since the deep fryer becomes hot during use, make sure that it is not foo close to
other objects.

¢ Remove the lid from the deep fryer and take out the accessories.

* Fill the deep fryer with the desired amount of all or fat. Make sure that it is filled not
less than minimum level and not higher than the maximum level as indicated on the
inside of the appliance. For best results, we recommend that you do not mix differ-
ent kinds of oil together.

 Switch on the deep fat fryer with the thermostat switch. The green indicator light
will light up.

¢ Set the thermostat to the required temperature setting, which is suitable for what
you are frying. Consult the temperature table.

¢ The temperature control light shows green. The oil fat is heated to the required
tfemperature within 10 to 15 minutes.

* Use the handle to place the basket in the deep fryer.

 Place the food to be deep-fried into the basket. For best result, put dry food into
the basket.

* Lower the basket into the oil slowly to prevent excessive bubbling.

¢ The green indicator light will go out when the temperature you have selected has
been reached. Always wait until the selected temperature has been reached. To
keep the oil at the selected temperature, the thermostat repeatedly goes on and
off. and the green indicator light as well.

¢ Raise the basket again when the frying fime has elapsed.

¢ Raise the basket using the handle to drain the excessive oil.

o After frying let the product drip dry. never shake the basket.

* Swifch off the deep fat fryer at the thermostat switch and set the thermostat to




the lowest level(turn the thermostat fully anticlockwise.)

* Remove the plug from the outlet.

* Rinse the handle and the basket after use, and dry thoroughly.

* Once the deep fryer has completely cooled off, you can replace the basket in
the appliance and store it. Store the deep fryer, with the lid close, in a dark, dry
place. In this way, you can leave the oil and the basket in the deep fryer when stor-

ing.

FRYING TIPS

* Use a maximum of 200 grams of French fries per litre of oil;

¢ With deep-freeze products, use a maximum of 100 grams because they quickly
cool off. Shake deep-freeze products above the sink to remove excess ice.

* When using fries made from fresh potatoes: dry the fries after washing so that no
water will go into the oil.

e Deep-fry the fries in 2 stages. First stage (pre-frying): 5 to 10 minutes at 170
degrees °c.

Second stage (final frying) 2 to 4 minutes at 190 degrees °C. Drain well.

FRYING TABLE

This table shows the food product quantities and required temperature and frying
fimes. If the instructions on the product pack should deviate from the values shown
in this table, the instructions on the pack should be followed.

Term- Type of product Maximum quantity Frying time
pera- per cycle (minutes)
fure Fresh | Deep-frozen | Fresh | Deep-
or de- | frozen
frost-
ed
160°C Homemade chips (first feying | 700g - 4-5 -
cycle), fresh fish 500g - 5-7 -
Chicken wings 4-6 4-5 12-15 | 15-20
Cheese croquettes 5 4 4-5 6-7
Small potatoe fritters - 4 - 3-4
Fried vegetables (mush- 10-12 - 2-3 -
170°C rooms, cauliflowers)
Homemade chips (second
cycle) max. 175°C 700g - 3-4 -
Deep-frozen chips max. - 5509 - 5-6
175°C
Spring rolls 3 2 6-7 10-12
Chicken nuggets 10-12 10 3-4 4-5
Mini snacks 10-12 10 3-4 4-5
180°C Meat balls (small) 8-10 - 3-4 4-5
Fish fingers 8-10 8 3-4 4-5
Mussels 15-20 15 3-4 4-5




Term- Type of product Maximum quantity Frying fime
pera- per cycle (minutes)
fure Fresh | Deep-frozen | Fresh | Deep-
or de- | frozen
frost-
ed
Coated squid rings 10-12 10 3-4 4-5
180°C Fish iq batter 10-12 10 34 4-5
Shrimps 10-5 10 3-4 4-5
Apple rings 5 - 3-4 -
190°C Potatoe chips 700g 550g 3-4 5-6
Aubergine slices 600g - 3-4 -
Potatoe croquettes 5 4 4-5 6-7
Meat/fish croquettes 5 4 4-5 6-7
Doughnuts 4-5 - 5-6 -
Baked camembert 2-4 - 2-3 -
(breaded)
Cordon bleu 2 - 4-5 -
Wiener schnitzel 2 - 3-4 -

TO REPLACE THE OIL

Make sure that the deep fryer and the oil have totally cooled off before replacing
the oil (remove the plug from the socketl). Replace the oil regularly. This is defi-
nitely necessary if the oil becomes dark or takes on a different odour. In any case,
replace the oil once after every 10 times’ usage. Replace the oil all at once; do no
mix old and new oil. Discarded oil is a burden to the environment. Do not throw on
the normal rubbish bin, but follow the guidelines of the municipal waste collector in
your areq.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Clean the deep fryer on both the inside and outside regularly.

¢ Clean the outside of the deep fryer with a damp cloth and dry with a soft, clean
cloth.

e Never use abrasive cleaners or sponges.

¢ The basket and the handle can be cleaned in warm, soapy water. Dry well be-
fore using again.

* When replacing the oil you can also clean the inside of the deep fryer. Empty
the deep fryer and first clean the Inside with a paper towel and then with a cloth
dipped in soapy water. Then wipe with a damp cloth and allow to dry thoroughly.
¢ All components, with the exception of the electrical parts, may be cleaned in
warm soapy water. Dry thoroughly before use.

¢ Dishwasher cleaning is not recommended.

TIPS

¢ Always place the deep fryer on a stable surface and keep all lammalble materi-
als away.

* Make sure that the deep fryer is not near or on a switched-on hot plate.

¢ Before you use the deep fryer it must be filled with the required amount of oil or
fat.

* Never use the deep fryer without oil or fat because this could damage the unit.




* Never move the deep fryer during use. The oil becomes very hot and you can get
burned. Wait to move the deep fryer until the oil has cooled off.

* This deep fryer is protected with a thermal safety device, which switches the ma-
chine off automatically if it overheats.

* Never immerse the unit in water.

* Never leave the deep fryer unattended while in use. Always ensure the safety of
children if they are near the deep fryer.

¢ |f the deep fryer and lor cord are damaged, they must be repaired by a profes-
sional service deparfment.

* Do not try to repair the unit by yourself. neither to replace a damaged cord. This
requires special tools.

* Be sure not fo damage the heating element. (Do not bend or dent.)

The electrical component is equipped with a safety cut-off. which ensures that the
heating element can only function when the element is correctly placed on the
fryer.

Correct disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes
throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from un
controlled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of mate
rial resources. To return your used device, please use the return and collection systems or
contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for envi-

B ohmental safe recycling.




WARRANTY TERMS AND CONDITIONS
36-month warranty is provided to STANDART domestic
appliances
These appliances are designed for use in household for personal, non-commer-

cial uses.

1. In case of noticing production reject or appliance failure during the warranty
period, the manufacturer ensures appliance repair free of charge on condition
that the appliance was previously used by observing user manual instructions
and there are no preconditions, due to which legal basis for performance of
warranty repair would disappear.

2. Warranty is not applied in the following cases:

e for failures, occurring due to incorrect connection of appliances to power
network or due to intermittent electricity supply;

e for failures, occurring due to the action of chemical materials;

e for discolouration of the appliance (turning yellow, contamination and similar);
e for failures, occurring when connecting the appliance into power supply,
telecommunications, cable networks not conforming to national standards, due
to external impact (for instance, due to the action of humidity and tempera-
ture), also due to inappropriate handling of the appliance (for instance, clean-
ing, scouring marks, scratches, or other mechanical damages);

e if noticing attempt to access inside the appliance, also if the appliance is
repaired not in a duly authorised service centre;

¢ if noticing appliance structure or scheme modifications (except for the one’s,
as described in the user manual);

¢ if noticing mechanical damages;

¢ if noticing failures, occurring due to entering of foreign matters, materials,
liquids, or animal pests;

¢ if noticing failures, occurring due to use of non-standard operating materials or
spare parts;

e if serial number, stored in the appliance, is modified, erased, or illegible;

¢ if the appliance, designed for personal (domestic, family) uses, is employed for
commercial use, in order to gain profit, for production and other purposes, not
conforming to original purpose of use of the appliance;

¢ in all other cases, when item deficiencies occur due to the fact that the buyer
failed fo observe the user manual instructions, or item deficiencies were condi-
tioned by the fault of the third parties, or force majeure circumstances;

 for operating parts of appliance, for instance, for batteries and accumulators.
3. Warranty can be terminated, if:

e appliance was repaired by the person or company not duly authorised by
seller’s service centre.

e if appliance was evidently knowingly damaged.

4. Warranty becomes non valid, if payment slip or other purchase evidencing
document is not provided.

5. Manufacturer is not considered liable for damages, emergencies, loss caused
to people, animals, asset, if conditioned by user’s fault, ignorance, failure to ob-
serve user manual instructions, or due to incorrect connection of the appliance.
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OHUTUS
ENNE KASUTAMIST

Enne kasutamist lugege kasutusjuhend I&bi ning hoidke tuleviku tarbeks alles. Uhend-
age seade ainult maandatud pistikupessa.

Enne kasutamist eemaldage pakkematerjal; eemaldage kaanele ning valiskUliele
paigaldatud kaitsekiled (jargides seejuures keskkonnakaitsendudeid).

Seejdrel peske tarvikuid ja fritterit soojas vees. Enne kasutamist veenduge, et fritter

on tdiesti kuiv. Veenduge, et elekirilised osad jadksid kuivaks. Fritter on varustatud
reguleeritava termostaadi ja mérguandetuledega. Nn avatud frittimissUsteem tagalb
professionaalse tulemuse ning muudab puhastamise lihtsaks.

OLULISED KAITSEMEETMED

Elekiriseadmete kasutamisel tuleb alati jérgida elementaarseid ettevaatusabindusid.
Lugege kaik juhised Iabi.

1. Toodet tohib kasutada Uksnes vastavalt hinnatud teabele, mis on esitatud re-
itingumargisel.

2. Pistikupesa peab vastama fritteri pistikule.

3. Toode on mdeldud kasutamiseks vaid siseruumides! See ei sobi valitingimustes
kasutamiseks.

4. Vdltige toote kokkupuudet ligse mustuse ja niiskusega.

5. Toote kasutamine mis tahes muul moel, kui k&esolevas juhendis kirjeldatu, voib viia
[0hise, tulekahju voi muude ohtudeni. Toote mis tahes kohandamine on keelatud.

6. Arge kunagi Uhendage pistikut ega eemaldage seda vooluvargust mérgade
katega.

7. Arge kunagi eemaldage pistikut pistikupesast seda juhtmest tdmmates. Tommake
alafi pistikut ennast.

8. Paigaldamise/puhastamise ajal pidage alati simas, et te ei pigistaks ega kahjustaks
foitejuhet.

9. Eemaldage seade alati vooluvargust ning laske sel jahtuda foatemperatuurini:

¢ enne seadme mujal hoiustamist;

¢ enne seadme puhastamist voi hooldamist;

e pdrast kasutamist;

e kui plaanite kasutada seadet pika gja vdaltel.

10. Puhastage toodet kergelt niiske lapiga.

11. Arge kunagi asendage kahjustunud toitejuhet ise. Kui toitejuhe on kahjustunud vai
tootel esineb rike, siis votke toote Ulevaatuseks, parandamiseks voi kohandamiseks Uh-
endust volitatud elekiriku/teeninduskeskusega, kuna selleks on vaja eritdoriistasid.

12. Veenduge, et toitejuhe ei puutuks kokku Uhegi ligset kuumust eraldava osaga.
13. Kui arvate, et toote ohutu kasutamine ei ole enam vaimalik, siis veenduge, et
foode eemaldataks vooluvorgust ning selle kasutamine I6petataks. Toote ohutu kasu-
famine ei ole enam voimalik jérgmistel juhtudel:

- toote toitejune on kahjustunud;

- toode ei t66ta enam;

- foodet on pikka aega hoiustatud ebasoodsates tingimustes;

- foode on transpordi kaigus tosiselt kahjustada saanud.

14. Arge kunagi kastke juhet ega seadet vette ega muusse vedelikku.

15. Arge kunagi asetage fritterit nurkadesse ega tuleohtlike materjalide alla, nagu
nditeks kardinad, kapid jne.

16. 8-aastased ja vanemad lapsed tohivad seadet kasutada iksnes pideva jarel-
evalve dll. Seadet voivad inimesed, kellel on vahenenud fiisiline, meeleline




voi vaimne véimekus voi puuduvad kasutamiseks vajalikud kogemused voi
teadmised, kui nende tegevust jdlgitakse voi neile on antud juhised seadme ohutu
kasutamise ja sellega kaasnevate ohtude kohta. Hoidke seadet ja selle juhet alla
8-aastastele lastele kattesaamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega
hooldada.

17. Lapsed ei tohi seadmega méngida.

18. Seade ei ole mdeldud kasutamiseks vdlise taimeri voi eraldi kaugjuhtimise sus-
teemiga.

19. Kui toitejuhe on kahjustunud, siis fuleb ohu véltimise otstarbel lasta see asendada
foofjal, tema teenuseosutajal voi samavdadrse kvalifikatsiooniga isikul.

20. Tooteasendi IGhtestamine juhtpaneeli tagakuUljel.

Paigaldage k&epide (9) frittimiskorvi kUlge, haakides
kokku k&epideme kaks metallklambrit ning IUkates need
frittimiskorvi aasadesse ning kallutades kdepidet selliselt, et
see jadks vastu metallplaati. Seejérel Iddvendage metallk
lambrite kinnitusnuppu nii, et klamlbrid oleksid kindlalt
aasades ning k&epideme must plastnupp oleks korvi
suhtes dige nurga all. Enne frittimiskorvi kasutamist veen-
duge, et k&epide on digesti paigaldatud.

FRITTERI KASUTAMINE

¢ Arge kunagi lUlitage fritterit sisse, kui see ei ole t&idetud oli voi rasvaga, kuna see
voib masinat kahjustada. Samuti &rge lisage fritterisse muid vedelikke, nagu nditeks
vett, ega muid aineid.

¢ Asetage fritter kuivale ja kindlale pinnale.

Kuna fritter muutub kasutamise ajal kuumaks, siis tuleb veenduda, et see ei paikneks
feistele esemetele liga l[Ghedal.

e Eemaldage fritterilt kaas ning votke tarvikud vdlja.

e Tditke fritter soovitud hulga oli voi rasvaga. Veenduge, et fritter on tdidetud véhe-
malt seadme sisekUliel margitud miinimumtasemeni ning mitte Gle maksimumtase-
me. Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame mitte segada omavahel erinevat
tGUbi Olisid.

* LUlitage fritter sisse termostaadilUlitit kasutades. Seejdrel sUttib roheline indikaator-
full.

¢ Seadke termostaat soovitud temperatuurile, mis on sobilik tootele, mida soovite
frittida. L&htuge temperatuuritabelist. ~

* Temperatuuriregulaatori fuli on roheline. Oli/rasv saavutab soovitud temperatuuri
umbes 10-15 minuti jooksul.

* Hoidke k&epidemest ja asetage fritfimiskoryv fritterisse.

¢ Asetage frititav toit frittimiskorvi. Parimate tulemuste saavutamiseks asetage frit-
fimiskorvi kuiv toit.

e Laske frittimiskorv dlisse aeglaselt, et valtida ligset mullitamist.

 Kui teie valitud temperatuur on saavutatud, siis roheline indikaatortuli kustub.
Oodake alati seni, kuni teie valitud temperatuur on saavutatud. Termostaadituli
kustub ning sGttib korduvalt, tagades seeldbi dli pUsimise valitud temperatuuril. Ka
roheline indikaatortuli toimilbb samamoodi.

* Kui frittimisaeg on tdis, siis tostke frittimiskorv faas Ules.

« Uleliigse ali kurnamiseks téstke frittimiskorvi kéiepidemest hoides Ules.




* Laske tootel parast frittimist kuivaks tikuda. Arge kunagi raputage frittimiskorvi.

* LUlitage fritter termostaadilUlitist vélja ning seadke termostaat kdige madalamale
tasemele (keerates termostaati tGispdorde vorra vastupdeva).

* Eemaldage pistik pistikupesast.

¢ Loputage k&epide ja frittimiskorv pérast kasutamist ning kuivatage hoolikalt.

* Kui fritter on taielikult jahtunud, voite frittimiskorvi faas seadmesse asetada ning
hoiustamiseks dra panna. Hoiustage fritterit kaanetatult pimedas ja kuivas kohas.
Sellisel juhul voite dli ja frittimiskorvi ladustamise ajaks fritterisse jatta.

NOUANDED FRITTIMISEKS

e Kasutage Uhe liitri dli kohta maksimaalselt 200 grammi friikartuleid.

¢ KUlmutatud toodete korral kasutakse maksimaalselt 100 grammi, kuna need
jahutavad kiiresti oli. Raputage kilmutatud tooteid esmalt kraanikausi kohal Uleligse
j@& eemaldamiseks.

e Vdarsketest kartulitest valmistatud friikartulite kasutamisel kuivatage kartuleid peale
pesu, valtimaks vee sattumist dlisse.

* Frittige friikartuleid kahes etapis. Esimene etapp (eelfrittimine): 5-10 minutit 170 °C
juures.

Teine etapp (Ioplik frittimine): 2-4 minutit 190 °C juures. Norutage hoolikalt.

FRITTIMISTABEL

K&esolevas tabelis on esitatud foiduainete kogused ja néutud femperatuur ja frit-
fimisaeg. Kui tootepakendil esitatud vadrtused erinevad tabelis esitatust, siis tulelb
jargida pakendil foodud juhiseid.

Term- Toofteliik Maksimaalne kogus Frittimisaeg
per- tsUkli kohta (minutites)
atuur Va = - ~
drske | KUlmutatud Var- | KUlmu-
ske fatud
\%ell
Ules
sula-
tatud
Isevalmistatud frikartulid (es- | 700g - 4-5 -
160°C | imene frittimistsUkkel) varske | 500g - 5-7 -
kala
Kanativad 4-6 4-5 12-15 | 15-20
Juustukroketid 5 4 4-5 6-7
Vaikesed kartulikoogikesed - 4 - 3-4
Frititud kdogivijad 10-12 - 2-3 -
170°C (seened, lilkapsas)
Isevalmistatud frikartulid
(teine frittimistsUkkel) max 700g - 3-4 -
175°C
KUlmutatud friikartulid max. - 5509 - 5-6
175°C




Term- Tooteliik Maksimaalne kogus Frittimisaeg
per- fsUkli kohta (minutites)
atuur V3 - ~ -
arske | KUlmutatud Vér- | Kilmu-
ske tatud
VoI
Ules
sula-
tatud
Kevadrullid 3 2 6-7 10-12
Kananagitsad 10-12 10 3-4 4-5
Minisuupisted 10-12 10 3-4 4-5
Lihapallid (véiksed) 8-10 - 3-4 4-5
180°C Kalapulgad 8-10 8 3-4 4-5
Rannakarbid 15-20 15 3-4 4-5
Kalmaarirdngad taignas 10-12 10 3-4 4-5
Kala taignas 10-12 10 3-4 4-5
_ Krevetid 10-12 10 3-4 4-5
Ounaréongad 5 - 3-4 -
Kartulikrdpsud 700g 55 0g 3-4 5-6
Baklazaaniviilud 600g - 3-4 -
Kartulikroketid 5 4 4-5 6-7
Liha-/kalakroketid 5 4 4-5 6-7
190°C Soorikud 4-5 - 5-6 -
KUpsetatud Camemberti 2-4 - 2-3 -
juust (paneeritud) -
Cordon bleu 2 - 4-5 -
Viini Snitsel 2 - 3-4 -

OLI VAHETAMINE

Enne dli vahetamist veenduge, et fritter ja oli on tdielikult jahtunud (eemaldage
pistik pistikupesast!). Vahetage dli regulaarselt. Oli tuleb kindlasti vahetada, kui

see muutub fumedaks voi hakkab teisiti Idhnama. Oli tuleb kindlasti vahetada iga
kUmne kasutuskorra jarel. Vahetage kogu Ol korraga; drge segage omavahel vana
ja uut dli. Kasutusest kdrvaldatud dli koormab keskkonda. Arge kdrvaldage seda
koos tavaprigiga, vaid jérgige teie piirkonnas tegutseva jadtmekoguja suuniseid.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS
* Puhastage fritterit regulaarselt nii seest kui ka valjast.
* Puhastage fritteri valiskUlge esmalt niiske lapiga ning seejdrel kuivatage see
pehme ja puhta lapiga.
* Arge kasutage kunagi abrasiivpuhastusvahendeid ega pesuk&snasid.
e Friftimiskorvi ja kGepidet voib puhastada soojas seebivees. Enne fritteri uuesti kasu-
tfamist veenduge, et see on tdiesti kuiv.
« Oli vahetamise ajal vdite puhastada ka fritteri sisemust. Tohjendage fritter ning
puhastage selle sisemus esmalt paberkaterdtiga ning seejdrel seebivette kastetud
lapiga. Seejdrel tommake sisemus Ule niiske lapiga ning laske sel téielikult kuivada.
* Koiki osasid peale elektriliste osade voib puhastada sooja seebiveega. Enne kasu-
tfamist veenduge, et fritter on t&iesti kuiv.
* Noudepesumasinas pesemine ei ole soovitatav.
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NOUANDED

¢ Asetage fritter alati kindlale pinnale ning hoidke eemal tuleohtlikest materjalidest.
¢ Veenduge, ef fritter ei paikneks t66tava pliidiraua ldheduses ega peal.

* Tditke fritter enne kasutamist ndutud ulatuses Oli vGi rasvaga.

¢ Arge kasutage kunagi fritterit ima oli voi rasvata, kuna see voib masinat kahjusta-
da.

* Arge ligutage fritterit kunagi té6tamise ajal. Oli muutub véaga kuumalt ning te
voite end poletada. Arge ligutage fritterit enne, kui see on tdielikult jahtunud.

* Fritterit kaitseb termiline ohutusseade, mis IUlitab masina Ulekuumenemise korral
aufomaatself vdlja.

¢ Arge kunagi kastke Uksust vette.

* Arge jatke fritterit kasutamisel kunagi valveta. Tagage laste turvalisus fritteri Idhed-
uses.

e Kui fritter ja selle juhe on kahjustunud, siis peab selle parandama professionaalne
teenindusosakond.

* Arge Uritage Uksust ise parandada ega vahetada ise kahjustunud juhet. Selleks on
vaja eritdoriistu. B

* Veenduge, et te ei kahjusta kUtteelementi. (Arge painutage ega molkige.)
Elektriine komponent on varustatud ohutuskatkestiga, mis fagab, et kitteelement
t66tab vaid siis, kui see on korrektselt fritteri kUlge paigaldatud.

Selle toote oige korvaldamine

See mdrgistus nditab, et seda toodet ei tohi kogu ELis korvaldada koos teiste kodumajapid

amise jddtmetega. Et valtida kontrollimatu j@dtmete korvaldamisega pohjustatavat voi

malikku kahju keskkonnale vai inimeste tervisele, t66delge see vastutustundlikult Umber, et

edendada materiaalsete ressursside sédstvat taaskasutust. Kasutatud seadme tagastamiseks

kasutage tagasisaatmis- ja kogumissUsteeme voi votke Uhendust edasimUUjaga, kus toode
B ) osiefud. Nad vaivad selle foote votta keskkonnaohutuks ringlussevotuks.




GARANTII TINGIMUSED
STANDART kodutehnikale kehtib 36-kuuline garantii

Seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamises isiklikul, mitte kommert-
seesmargil.

1. Kui avastate tootmispraagi voi kui seade Iaheb rikki garantii kehtfimise agjal,
tfagab ftoofja tasuta seadme remondi, kui seadet kasutati seni kasutusjuhendit
jargides ja ei ole asjaolusid, mille tdttu ei oleks alust feostada garantiremonti.
2. Garantii ei kehti:

* riketele, mis tekivad siis, kui seade ei ole nduetekohaselt Uhendatud elek-
frivorku voi seoses elektrivorgu hairetega;

* riketele, mis tekivad seoses keemiliste ainete mojuga;

* seadme varvimuutustele (kollaseks tdombumisele, saastele jne);

* riketele, mis tekivad, kui Uhendada toode riiklikele standarditele mittevasta-
vasse elektrivorku, telekommunikatsiooni- voi kaablivorku, seoses valiskahjustus-
fega (nf niiskuse ja femperatuuri muutused), kui ei jargita toote kasutusjuhendit
(nt valesti tehtud puhastus, kraapimisjdlied, krimustused voi muud mehhaanilised
kahjustused);

¢ kui avastatakse seadme sisemusse tungimise jalgi, samuti siis, kui seadet ei
parandata footja volitatud teeninduses;

* kui avastatakse seadme konstruktsiooni voi skeemi muudatusi (vélja arvatud
need, mis on kirjas kasutusjuhendis);

* kui avastatakse mehhaanilisi kahjustusi;

* kui avastatakse rikkeid, mis tekkisid sellest, et seadme sisemusse sattus korvalisi
esemeid, materjale, vedelikke voi loomi;

* kui leitakse rikkeid, mis tekkisid seoses standarditele mittevastavate ekspluatat-
sioonimaterjalide voi varuosade kasutamisega;

* kui seeria number, mis on footel, on muudetud, maha kustutatud voi kui seda
ei dnnestu tuvastada;

* kui seade, mis on efte ndhtud isiklikuks (majapidamises, peres) kasutamiseks,
on kasutuses drilistel eesmarkidel, kasu saamise eesmargil, tootmis- ja muudel
eesmarkidel, mis ei vasta tegelikule seadme kasutuseesmdargile;

* kdigil teistel juhtudel, kui eseme puudused tekkisid sellest, et ostja ei jargi-
nud kasutusjuhendit voi eseme puudused tekkisid kolmandate isikute suUl voi
vadramatu jou asjaolude tottu;

¢ tavalistele kuludetailidele, nt patareidele, akudele.

3. Garantii voib katkeda, kui:

e seadet parandas isik vOi ettevote, kes ei ole volitatud teeninduskeskus;

e seadet on ilmselgelt tahtlikult rikutud.

4. Garantii ei kehti, kui ei esitata kassatSekki voi muud ostmist tdendavat doku-
menti.

5. Tootja ei vastuta avariide ning isikutele, loomadele ja varale tekitatud kahju
eest, kui see on fekitatud kasutaja sUUl kas teadmatusest voi seadme kasutus-
juhendi mitteja@rgimisest voi seadme valest Uhendamisest.
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DROSIBA
PIRMS LIETOSANA

Pirms lietoSanas izlasiet visas lietoSanas instrukcijas un saglabdijiet tas veldakai uzzinai. Lai
So ierici pievienotu elekirofiklam, izmantojiet fikai iezeméetu rozeti.

Pirms pirmas lietosanas reizes nonemiet iepakojuma materialus un noplésiet no vaka
un korpusa aizsargplévi (pievérsiet uzmanibu vides aizsardzibai).

Nomazgdijiet piederumus un iekséjo pannu siltd Gdeni. Pirms iefices lietosanas

karfigi nozavejiet to. Taukvares katls ir aprikots ar reguléjamu fermostatu un
indikatorlampinam. “Atvérta” cepsanas sistema nodrosina izcilus profesiondlus
rezultatus un vieglu finsanu.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elekiriskas iefices vienmér jdievero galvenie drosibas pasakumi. Izlasiet visus
noradijumus.

1. So ierici var lietot tikai atbilstosi informdacijai uz energomarkéjuma etiketes.

2. Rozetei jabut tadai, kurd var iespraust kontaktdaksu.

3. Stiefice paredzéta lietosanai tikai iekstelpas! Ta nav piemeérota lietoSanai drpus telpdm.
4. Nepaklaujiet iefici parmengai nefirumu un mitruma iedarbibai.

5. Sis ierices lietoSana jebkura cita veidd neka Seit aprakstitais var radit apdraudgjumu,
pieméram, isslegumu, ugunsgréku utt. So ierici nedrikst nekada veida parveidot.

6. Nekad nespraudiet kontaktdaksu vai nevelciet ard no rozetes ar mitram rokam.

7. Nekad nevelciet kontaktdak3u ard no rozetes aiz elekiribas vada. Vienmer velciet
pasu konfaktdaksu.

8. lerices montdzas/finsanas laika ripé€jieties, lai nesabojatu elektribas vadu.

9. Vienmér atvienaojiet iefici no elekirofikla un laujiet tai atdzist idz istabas temperaturai:
* pirms noliksanas glabdaties,

¢ pirms fiisanas vai tehniskas apkopes,

* jo zinat, ka to ilgstosi nelietosit.

10. Triet ierici ar mitru draninu.

11. Nekad pats(-i) nenomainiet bojato elektribas vadu. Ja vads ir bojats vai ierice ne-
darbojas pareiz, l[0dziet, lai ierci parbauda, remonté vai noregulé pilnvarots elekirikis/
apkalposanas centrs, jo Sim nolukam ir nepiecieSami 1pasi instrumenti.

12. Nodrosiniet, lai elektribas vads nenondk saskaré ar dalam, kas rada lielu karstumu.
13. Ja uzskatat, ka ierices lietoSana vairs nav iesp&jama bez apdraudéjuma,
nodrosiniet, lai & bUtu atvienota no elekirofikla un vairs netiktu lietota. lefices drosa
lietoSana vairs nav iespéjama, ja:

- iefice vai elektrbas vads ir jelbkada veida bojafs,

- iefice vairs nedarbojas,

- péc ilgstosas glabasanas nelabvéligos apstaklos,

- péc nopietna bojdjuma transportésanas laika.

14. Nekad neiegremdegjiet kontaktdaksu vaiierici udeni vai cita skidruma.

15. Nekad nenovietojiet taukvares katlu tiesi st0rm un zem uzliesmojosiem matericliem,
pieméram, aizkariem, frauku skapjiem utt. .

16. So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma, ja vini tiek pastavigi uzraudziti. So ierici
var lietot cilvéki ir samazinatam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai
pieredzes trokumu, ja vini tiek uzraudziti vai ir apmaciti, ka drosi lietot ierici un saprot
ar to saisfitas briesmas. Sargiet ierici un elekiribas vadu no bérniem, kas jaundki par 8
gadiem. Bérni nedrikst veikt ierices firiSanu un tehnisko apkopi.




17. Béri nedrikst rofalaties ar ierici.

18. Stierice nav paredzéta lietoSanai ar aréju taimeri vai atsevisku attalas vadibas
sistemu.

19. Ja elektribas vads ir bojadts, lai izvaiftos no briesmam, vads ir janomaina
razotdjam, apkalposanas centra specidlistam vai lidzigai kvalificétai personai.

20. Atiestatiet stavokli vadibas panela aizmugure.

Uzlieciet rokturi (?) uz groza, saspiezot kopd divas metdla
roktura sfipas, ievietojot tas skavas groza iekSpuse un
lieciet virzienad pret metdla plaksni. PEc fam atbrivojiet
pogu uz metdla stipdm, lai tas stingri nostiprindtos skava,
un melna plastmasas poga uz roktura atrastos taisna lenki
pret grozu. Pirms groza lietoSanas parbaudiet, vai rokturis ir
pareizi nostiprinats.digesti paigaldatud.

KA LIETOT TAUKVARES KATLU

¢ Nekad neiesledziet taukvares katlu, ja taja nav ellas vai tauku, tada veidad var sabojat
ienci. Nelejiet panna nekadus citus Skidrumus, pieméram, Udeni vai citas vielas.

* Novietojiet taukvares katlu uz sausas, stabilas virsmas. Ta ka taukvares katls
lietoSanas laika klUst karsts, nodrosiniet, lai tas neatrastos tuvu citiem priek§metiem.
* Nonemiet vaku no taukvares katla un iznemiet no ta piederumus.

¢ Piepildiet taukvares katlu ar vélamo ellas vai fauku daudzumu. Nodrosiniet, lai kaftls
bUtu piepildits ne mazdk ka lidz minimalajam limenim, kas noradits iefices iekSpuse.
LaiieguUtu vislabdkos rezultatus, ieteicam sajaukt kopa dazadus ellas veidus.

* lesliédziet taukvares katlu ar termostata sleédzi. ledegsies zald indikatorlampina.

e lestatiet termostatu uz temperaturas iestatijumu, kas ir piemérots tam, ko velaties
vant katla. Skafit temperaturu tabulu.

* Temperaturas indikatorlampina ir zala. Ella vai tauki tiek uzkarséti ldz vajadzigajai
temperatirai 10 lidz 15 minGsu laika.

e Laiieliktu grozu taukvares katld, lietojiet rokturi,.

¢ |elieciet elld varamos partikas produktus groza. Lai iegUtu vislabadkos rezultatus,
lieciet groza sausus partikas produktus.

 Léniiegremdegjiet grozu ella, lai noverstu parmérngu burbulosanu.

e Zala indikatorlampina nodzisis, kad bus sasniegta izvéleta temperatura. Vienmer
gaidiet, kameér ir sasniegta izvéléta temperatira. Lai uzturétu ellu izveletaja
femperatird, fermostats atkartoti iesledzas un izsledzas. lesledzas un izsledzas ari zald
indikatorlampina.

e Kad vansanas laiks ir beidzies, atkal paceliet grozu uz augsu.

e [zmantojot rokturi, paceliet grozu, lai notecinatu lieko ellu.

e PEc varnsanas |aujiet partikas produktam notecét sausam. Nekad nekratiet grozu.
e |zsledziet taukvares katlu ar termostata siedzi un iestatiet termostatu uz zemako
imeni (pagrieziet fermostatu lldz galom pretéji pulkstenraditaju kusfibas virzienam).
* |znemiet kontaktdaksu no rozetes.

¢ Péc lietoSanas noskalojiet rokturi un grozu, un ropigi noslaukiet sausu.

* Kad taukvares kaftls ir piiniba atdzisis, varat ielikt grozu atpakal ieficé un nolikt fo
glabaties. Glabdjiet faukvares katlu ar aizvértu vaku, tumsa un sausa vietd. Tada
veida jOs varat atstat ellu un grozu taukvares katla, kad to glabdjat.

VARISANAS PADOMI
e Lietojiet ne vairak ka 200 gramu frr kartupelus uz litru ellas.
e Dzili saldétus produktus lietojiet ne vairdk ka 100 gramus, jo tie atri atdziest.




Pakratiet dzili saldétus produktus virs izlietnes, lai nonemtu lieko ledu.
e Lietojot fri kartupelus, kas izgatavoti no svaigiem kartupeliem: péc mazgasanas
nosusiniet fri kartupelus, lai Gdens neieklOtu ella.
 Frikartupelus variet elld 2 posmos. Pirmais posms (pirmsvarnsana): 5 idz 10 min
tfemperaturda 170°C.
Otrais posms (galigd vansana) 2 idz 4 min tfemperatird 190°C. Labi noteciniet ellu.

VARISANAS TABULA
Saja tabula paraditi partikas produktu daudzums, vajadzigd temperatira un
varnsanas laiks. Ja noradijumi uz produkta iepakojuma afskiras no 3aja tabuld
noraditajam vértilbam, jaievéro noradijumi uz iepakojuma.

Tem- Produkta veids Maksimalais daud- Vansanas laiks
pera- zums uz ciklu (min)
fura Svaigs | Daziisaldéts | Svaigs | Dzl
vai saldéts
atkau-
séts
Maijas gatavoti fii kartupeli 700g - 4-5 -
160°C (pirmais vansanas cikls) 5009 - 5-7 -
Svaiga zivs
Vistas spamini 4-6 4-5 12-15 15-20
Siera kroketes 5 4 4-5 6-7
Mazi kartupelu gabalini - 4 - 3-4
Cepti darzeni 10-12 - 2-3 -
170°C (seénes, ziedkaposti)
Majas gatavoti fir kartupeli
(ofrais vansanas cikls) 700g - 3-4 -
maks.175°C
Dzili saldéti frf kart. maks. - 5509 - 5-6
175°C
Pilditas panktkas 3 2 6-7 10-12
Vistas gabalini 10-12 10 3-4 4-5
Mini uzkodas 10-12 10 3-4 4-5
Galas bumbinas (mazas) 8-10 - 3-4 4-5
180°C Zivju pirkstini 8-10 8 3-4 4-5
Gliemenes 15-20 15 3-4 4-5
Mikla cepti kalmara gredzeni | 10-12 10 3-4 4-5
MikIG cepta zivs 10-12 10 3-4 4-5
_ Gameles 10-12 10 3-4 4-5
Abolu gredzeni 5 - 3-4 -
Fri kartupeli 700g 550g 3-4 5-6
Baklazana skéles 600g - 3-4 -
Kartupelu kroketes 5 4 4-5 6-7
190°C Galas/zivs kroketes 5 4 4-5 6-7
Miklas virtuli 4-5 - 5-6 -
Mkl cepts Komembeérs 2-4 - 2-3 -
Cordon bleu 2 - 4-5 -
Vines $nicele 2 - 3-4 -




ELLAS NOMAINISANA

Pirms ellas nomainisanas parliecinieties, vai taukvares katls un ella ir pilnfod atdzisusi

(iznemiet kontaktdakSu no rozetes!). Regulari nomainiet ellu. Tas ir noteikti jadara, ja
ella ir kluvusi fumsa vai tai mainijusies smarza. Jebkurd gadijuma nomainiet ellu péc
katram 10 lietoSanas reizEém. Nomainiet visu ellu, nejauciet kopd veco un jauno ellu.
Vide izlieta atkritumella ir slogs videi. Nelejiet atkritumellu atkritumu tvertng, ieverojiet

vietéjas pasvaldibas atkritumu savaksanas vadinijas.

TIRISANA UN TEHNISKA APKOPE

* Regulari firiet taukvares katlu no iekSpuses un arpuses.

e Taukvares katla arpusi nofiriet ar mitru draninu un noslaukiet ar mikstu, firu draninu.
* Nekad nelietojiet abrazivus finsanas idzeklus vai suklus.

* Grozu un rokturi var it silta ziepjodeni. Pirms lietoSanas labi noslaukiet fos.

e Kad nomainat ellu, varat izfirit taukvares katla iekSpusi. Iztuksojiet taukvares katlu.
Vispirms izslaukiet iekSpusi ar papira dvieli, péc tam ar ziepjudeni saméercétu draninu.
Peéc tam noslaukiet ar mitru draninu un laujiet karfigi nozot.

e Visas sastavdalas, iznemot elektriskas dalas, var firit ar siltu ziepjodeni. Pirms
lietoSanas ropigi noslaukiet.

* Nav iefeicams mazgat frauku mazgdsanas masing.

PADOMI

* Taukvares katflu vienmeér novietojiet uz stabilas vismas un talu no viegli
uzliesmojosiem materidliem.

* Nodrosiniet, lai faukvares katls neatrastos uz ieslegtas plits vai tas tuvuma.

¢ Pirms taukvares katla lietosanas tas ir jdpiepilda ar nepiecieSamo ellas vai tauku
daudzumu.

* Nekad nelietojiet taukvares katlu, kad faja nav ellas vai tauku, jo ta var sabojat
ierlici.

¢ Nekad neparvietojiet taukvares katlu lietoSanas laika. Ella klUst loti karsta, un jUs
varat apdedzindties. Pirms faukvares katla parvietoSanas pagaidiet, kamer taja
atdziest ella.

e Sis taukvares katls ir aizsargats ar termisku drosibas ierici, kas izsledz ierici, kad ta
parkarst.

* Nekad neiegremdéijiet ierci Gdeni.

¢ Nekad lietoSanas laika neatstdjiet taukvares katlu bez uzraudzibas. Vienmer
nodrosiniet bérnu drosibu, ja tie atrodas taukvares katla tuvuma.

 Ja taukvares katls un elektribas vads ir bojats, fie ir jalabo profesiondla
apkalposanas centra specidlistam. B

» Nemé&giniet pats(-i) labot iefici vai nomainit bojatu elektibas vadu. Sim noldkam ir
nepieciesamiipasi instrumenti.

¢ Nesabojdjiet siidelementu (nelokiet vai nespiediet to).

Elektriskais komponents ir aprikots ar drodibas izsledzeju, tas nodrosina, ka sildele-
ments darbojas tikai fad, kad ir pareizi ievietots taukvares kafla.

Produkta pareiza utilizésana

Sis uz produkta attélotais simbols noZzimé, ka 3o produktu nedrikst izmest kopa ar

citiem sadzives atkritumiem visa ES teritorija. Lai novérstu kaitéjumu videi vai apdraud&jumu

cilvéka veselbai neatbildigi izmestas ierfices dél, utilizEjiet to atbildigi, veicinot piendcigu

resursu parstradi. Lai atgrieztu ierici, izmantojiet atgrieSanas un savaksanas sistemu, vai art

griezieties pie pardevéja, no kura tika iegadats produkts. Tas sanemto produktu parstradas
B | iGci nekaifiga veida.




GARANTIJAS NOTEIKUMI
STANDART sadzives tehnikai tiek pieskirta 36 méen. garantija

Minétas ierices ir piemérotas lietoSanai sadzives apstaklos, personigd
nekomerciald nolUka.

1. Konstatéjot ierices razosanas braki vai ierices bojdjumu garantijas darbibas
laika, razotajs garanté bezmaksas ierices remontu un (vai) nepiecieSamu detalu
nomainisanu, ja ierice lidz tam tika izmantota ieveérojot lietotdja instrukcijas
(ierices lietoSanas un glabdsanas noteikumi) un nav Sajos noteikumos noteiktu
apstaklu, kuru dél nebUtu garantijas remonta veikS§anas pamata.

2. Garantija netiek piemérota attieciba uz:

¢ bojdjumiem, kas ir radusies ierices nepiemérotas pieslégsanas elektrotfiklam vai
elektrotiklu bojdjumu rezultata;

¢ bojdjumiem, kas ir radusies kimisko vielu iedarbibas dél;

e jerices krasas izmainam (dzeltenums, piesarnojums u.tml.);

¢ bojdjumiem, kas ir radusies ierices ieslegsanas elektribas tikld,
telekomunikaciju, kabelu fiklos, kuri neatbilst valsts standartiem, citu aréjo faktoru
(piem., mitruma vai temperatiras iedarbibas) d€l, ka arf nepiendcigas ierices
izmantoSanas gadijuma (piem. fifisanas, skrapeésanas pazimes, ieskrapéjumi vai
citi mehaniskie bojdjumi);

* konstatéjot méginasanas ieklGt ierfices iek3a pédas, ka ari ja izstradajums tika
remontéts ne pardevéja pilnvarotaja servisd;

e konstatéjot izstraddjuma konstrukcijas vai shémas izmainas (iznemot aprakstitos
lietotdja instrukcija);

* mehdnisko bojdjumu konstatéSanas gadijuma;

e konstatéjot bojajumus, kuri ir radusies ierices iekSpusé noklustot liekiem
priekSmetiem, materidliem, skidrumiem vai kukainiem;

e bojdjumu, kuri ir radusies standartiem neatbilstoSu matericlu vai rezerves dalu
izmantoSanas, gadijuma;

e ja sérijas numurs, kas atrodas izstraddjuma atmind, ir manits, izdzésts vai to
neizdodas konstatet;

* ja izstradajums, kas ir domats personigai (sadzives, gimenes) lietosanai, iz-
mantots uznémeéjdarbibas veiksanai pelnas gusanas, razosanas vai citu mérku
nolUkad, kuri neatbilst istam ierices lietoSanas mérkim;

e visos citos gadijumos, kad prieksmeta trGkumi ir radusies tapéc, ka pircéjs nav
ieverojis lietotdja instrukcijas, vai priekSmeta trokumi ir radusies treSo personu
vainas vai nepadrvaramas varas dél;

¢ parasti nolietojusas ierices dalam, piem.: baterijam, akumulatoriem.

3. Garantija var bt partraukta, ja:

e jerici remontéja persona vai uznémums, pardeveja nepilnvarots serviss;

e jerice bija acimredzami apzinati bojata.

4. Garantija nav deriga, ja netiek uzradits kases ceks vai cits iepirkumu
apliecinoss dokuments.

5. Razotdjs nenes atbildibu par avarijam vai kaitéjumu cilvékiem, dzivniekiem,
mantai, kas ir iestajusies lietotdja vainas del: nezindSanas vai ierices lietotdja in-
strukcijas neievérosanas un ierices pieslégsanas un uzstadisanas, kuru izpildija ne

pardevéja pilnvarotais serviss, dél.
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3. Silumos indikatorius

1. Valdymo skydelis
2. Galios indikatorius
4. Temperaturos indikatorius
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SAUGA
PRIES NAUDOJIMA

Prasome pries naudojimaq perskaityti visq instrukcijq ir jq iSsaugoti ateiciai. 5j prietaisg
jjunkite fik j jzemintq lizdg.

Pries pirmg panaudojimg pasalinkite pakavimo medziagas: nuimkite apsaugines
pléveles nuo dangtelio ir iSorinio korpuso (atkreipkite démesj | aplinkos apsaugos
gaires).

Tada Siltu vandeniu nuplaukite priedus ir vidinj kepimo pavirsiy. Pries naudojimg gerai
nusausinkite. Uztikrinkite, kad su elektra sglytj turincios dalys visada bUty sausos. Sioje
gruzdintuveje yra jrengtas regulivojamas termostatas ir indikacines lemputés. Atvira
kepimo sistema uztikrina puikius profesionalius rezultatus ir lengvg valyma.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

Naudojant elekiros prietaisus, visada reikety laikytis bendryjy saugos taisykliy, jskaitant
Sias. Perskaitykite visus nurodymus.

1. Sis produktas gali buti naudojamas tik pagal identifikacinéje ploksteleje pateiktq
informacija.

2. Lizdas turi afitikti maitinimo kistukg.

3. Sis produktas yra skirtas naudoti tik patalpoje! Prietaisas nera finkamas naudojimui
lauke.

4. Saugokite §j produktq nuo pemnelyg didelio neSvarumy ir drégmés poveikio.

5. §j produktg naudojant kitu bUdu nei aprasyta, gali kilti tokiy pavojy kaip frumpasis
jungimaisis, gaisras ar kita. Sio produkto negalima jokiu budu modifikuofi.

6. Niekada nejjunkite ir neistraukite maitinimo kistuko drégnomis rankomis.

7. Norédami afjungti maitinimo kistukg, niekada nefraukite uz maitinimo laido. Visada
fraukite uz paties kistuko.

8. Parinkdami pastatymo vietq ar valydami, atkreipkite démesj, kad maitinimo laidas
nebUty suspaudziaomas ar pazeidziamas.

9. Visada, pirma, atjunkite §j prietaisg nuo maitinimo is tinklo ir leiskite produktui atvésti
iki kambario temperattros:

* pries pastatydami prietaisq ilgesniam saugojimui;

e pries valydami ar atlikdami priezitros darbus;

¢ po naudojimo;

¢ jeigu ketinate prietaiso ilgqg laikg nenaudoti.

10. Nuvalykite prietaisq Siek fiek sudrékinta Sluoste.

11. Niekada patys nekeiskite apgadinto maitinimo laido. Veikimo apZidrai, remontui ar
reguliavimui reikalingi specialUs jrankiai.

12. Jsitikinkite, ar maitinimo laidas nesilieCia su jokiomis didelj karstj generuojanciomis
dalimis.

13. Jeigu manote, kad produktu toliau naudotis gali buti pavojinga, uztikrinkite, kad
jis buty atjungtas nuo maitinimo iS finklo ir daugiau nebenaudokite jo. Sio produkto
saugus naudojimas toliau néra galimas, jeigu:

- Sis produktas ar jo maitinimo laidas yra kokiu nors bUdu apgadinti;

- Sis produktas neveikia;

- lgesnj laikg produktas saugomas esant nepalankioms sglygoms;

- gabenimo metu buvo padarytas imtas apgadinimas.

14. Niekada nejmerkite maitinimo kisStuko ar paties prietaiso | vandenj ar kitokius
skyscius.

15. Niekada nestatykite gilios gruzdinfuves kampuose ir po uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, fokiomis kaip uzuolaidos, spintelés, t. 1.




16. Sivo prietaisu gali naudotis suaugusiojo prizidrimi vaikai nuo 8 mety ir vyresni. §j
prietaisq galima naudoti asmenims su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar protinémis
galimybémis, ar nepakankamai patirties, ar Ziniy turintiems asmenims, jeigu jie
prizidrimi suaugusiojo, instruktuoti apie saugy naudojimo biudg ir suvokia susiju-

sius pavojus. Prietaisq ir maitinimo laidg laikykite jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Vaikai negali atlikti valymo ar priezioros darby.

17. Vaikai negali zaisti Siuo priefaisu.

18. Sis prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
sistema.

19. Saugos sumetimais, pazeistg maitinimo laidg privalo keisti gamintojas, aptarnavi-
mo paslaugy tarpininkas ar atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.

20. Nustatyta padetis yra matoma valdymo skydelio gale.

|statykite rankeng (?) | kreps], kartu uzspausdami dvi meta-
lines rankenos sankabas: jstatykite jas | laikiklius, esancius
krepsio viduje, ir pakelkite jas prieSais metaline plokstele.
Tada atlaisvinkite ant metaliniy sankaby esanciq rutuline
rankenele, kad sankabos buty tvirtai jtvirtintos, o ant
rankenos esanti juoda plastikiné rutuliné rankenéle buty
isdéstyta statmenai krepsiui. Pries naudodami krepsj
patikrinkite, ar rankena teisingai pritvirtinta.

GRUZDINTUVES NAUDOJIMAS

¢ Niekada nejjunkite gruzdintuves, jeigu joje néra aliejaus ar riebaly, nes taip galite
apgadinti prietaisg. Nepilkite | kepimo skyriy jokiy skyscCiy, tokiy kaip vanduo ar kity
medziagy.

* Gruzdintuve pastatykite ant sauso, stabilaus pavirsiaus.

Kadangi naudojimo metu gili gruzdintuve jkaista, jsitikinkite, kad ji nestovety per
daug arti kity objekty.

* Nuimkite dangtelj nuo gruzdintuvés ir isimkite priedus.

* Pripilkite | gruzdintuve norimgq kiekj aliejaus ar riebaly. Jsitikinkite, ar jpiltas ne
mazesnis nei minimalus ir ne didesnis nei maksimalus kiekis, kurie nurodyti Sio prietaiso
viduje. Norint uztikrinti geriausius rezultatus, rekomenduojame nemaisyti skirfingy rosiy
aliejy.

e Termostato jungikliu jjunkite gilig gruzdintuve. |siziebia Zalia indikaciné lemputé.

* Termostatu nustatykite reikalingg temperattrg, kuri finka pagal kepamag maistq.
PerziGrekite temperatiry lentele.

e Temperaturos kontrolés lemputé jsiziebia Zaliai. Aliejus / riebalai jkaitinami iki reikia-
mos femperaturos per 10-15 min.

* Rankenq jstatykite krepsj | gruzdintuve.

* |dékite ketinamqg kepti maistq | krepsj. Norédami geriausiy rezultaty, | krepsj dékite
sausg maistq.

* Norédami iSvengti per daug intensyvaus burbuliavimo, letai nuleiskite krepsj | aliejy.
¢ Pasiekus nustatytq temperattrqg, Zalia indikaciné lemputé iSsijungia. Visada
palaukite, kol bus pasiekta uzduota temperatira. Norint palaikyti pasirinktg
temperatirg, termostatas pakartotinai jsijungia ir iSsijungia. O kartu ir zalia indikaciné
lemputée.

¢ Pasibaigus kepimo laikui, iskelkite kreps.




* Norédami nuvarvinti aliejaus likuCius, pakelkite krepsj naudodami rankeng.

¢ Nusausinkite iskeptg maistg. Niekada nekratykite krepsio.

» Gruzdintuve iSjunkite fermostato jungikliu ir nustatykite termostatq ties zemiausiu
lygiu (pasukite fermostatq iki galo ir pries laikrodzio rodykle).

e [Straukite kiStukq i§ elektros lizdo.

* Po naudojimo kruopsciai nuskalaukite ir nusausinkite rankenqg bei kreps;.

* Gruzdintuvei visiskai atvesus galite atgal jstatyti krepsj ir pastatyti saugojimui.
Gruzdintuve saugokite su uzdarytu dangteliu tamsioje, sausoje vietoje. Tokiu bUdu
saugodami galite palikti aliejy ir krepsj gruzdintuveije.

KEPIMO PATARIMAI

e Litrui aliejaus naudokite daugiausia 200 g pranczisky bulvyCiy.

* Naudokite daugiausia 100 g giliai uzsaldyty produkty, nes jie greitai atvésta.
Pakratykite giliai uzsaldytus produktus virs virtuveés kriauklés ir taip pasalinkite galimus
ledo likuCius.

* Gruzdintas bulvytes gamindami is Svieziy bulviy: nuplautas bulvytes nusausinkite,
kad vandens nepatekty j aliejy.

¢ Bulvytes kepkite 2 etapais. Pirmas etapas (pirminis apkepimas): 5-10 minuciy,
esant 170 °C temp.

Antras etapas (galutinis kepimas ) 2—-4 minutés, esant 190 °C temp. Gerai nu-
varvinkite.

Tempe- Produkto rusis Maksimalus kiekis Kepimo frukme
ratGra ciklui (minutémis)
SvieZias | Uzsaldytas | Sviezias | Uzaldytas
produk- | produktas ar produktas
tas atitirpin-
tas
produk-
tas
Namy gamybos
160° C fraskuciai (pirmas 700 g - 4-5 -
kepimo ciklas), Sviezia 500 g - 5-7 -
ZUVis
Vistienos sparneliai 4-6 4-5 12-15 15-20
SUrio kroketai 5 4 4-5 6-7
Keptos mazos bulvés - 4 - 3-4
Keptos darzoves 10-12 - 2-3 -
(grybai, kalafiorai)
170° C Namy gamybos
traskuciai
(Antras kepimo ciklas) 700 g - 3-4 -
maks. 175°C
Giliai uzsaldyti traskuciai - 550 g - 5-6
maks. 175° C




Tempe- Produkto rsis Maksimalus kiekis Kepimo tfrukmeé
ratOra ciklui (minutéemis)
SvieZias | UZsaldytas | Sviezias | UZsaldytas
produk- | produktas ar produktas
tas afitirpin-
fas
produk-
tas
Suktinukai su 3 2 67 10-12
darzovemis
Vistienos gabaleliai 10-12 10 3-4 4-5
Mini uzkandziai 10-12 10 3-4 4-5
Meésos kukuliai (mazi) 8-10 - 34 4-5
180° C Zuvy pirsteliai 8-10 8 3-4 4-5
Midijos 15-20 15 3-4 4-5
Kalmary Ziedai tesloje 10-12 10 3-4 4-5
Paniruota Zuvis 10-12 10 3-4 4-5
Krevetés 10-12 10 3-4 4-5
Obuoliy Ziedai 5 - 3-4 -
Bulviy traskuciai 700 g 550 g 3-4 5-6
Baklazany riekeles 600 g - 34 -
Bulviy kroketai 5 4 4-5 67
Meésos / Zuvies kroketai 5 4 4-5 6-7
190° C Spurgos 4-5 - 5-6 -
Keptas Kamembero 2-4 - 2-3 -
sUris (paniruotas duonos
frupinivose) 2
Kepsniai ,,Cordon bleu* 2 - 4-5 -
Vienos Snicelis - 3-4 -

ALIEJAUS KEITIMAS

Pries keisdami aliejy, jsitikinkite, ar gruzdintuvé ir aliejus iki galo atvéso (istraukite
maitinimo kiStukq i§ lizdo!). Reguliariai keiskite aliejy. To bUtinai reikia, jeigu aliejus
patamseja ir pakinta jo kvapas. Bet kurivo atveju dliejy reikia keisti véliausiai po

10 naudojimo karty. Vienu metu pakeiskite visg aliejy; nemaisykite seno ir naujo
aliejaus. Panaudotq aliejy utilizuokite pagal aplinkos apsaugos reikalavimus.
NeiSmeskite kartu su kitomis buitinémis atliekomis, vadovaukites vietos savivaldybés
atlieky perdirbimo bendrovés gairémis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Reguliariai valykite gilios gruzdintuveés vidy ir iSore.

¢ Gruzdintuves iSore valykite dregna Sluoste, o tada nusausinkite Svelnia, minksta
Sluoste.

¢ Niekada nenaudokite abrazyviniy valikliy ar Sveistuky.

¢ Krepgj ir rankeng galima valyti Siltame muiluotame vandenyje. Pries pakartotinj
panaudojimq, gerai nusausinkite.

e Keisdami aliejy, jUs taip pat galite iSvalyti gruzdintuvés vidy. IStustinkite gruzdintuve,
popieriniu ranksluosciu iSvalykite vidy, tada isvalykite muiluotu vandeniu sudrékinta
Sluoste. Galiausiai nusluostykite Svaria drégna Sluoste ir leiskite visiskai idziUti.

« Visi komponentai, iSskyrus elektros dalis, gali bUti valomi Siltu muiluotu vandeniu.




PrieS naudojimg gerai nusausinkite.
¢ Nerekomenduojama valyti indaplovéje.

PATARIMAI

¢ Gruzdintuve visada statykite ant stabilaus pavirsiaus ir laikykite toliau nuo
uzsiliepsnojanciy medziagy.

* [sifikinkite, ar gruzdintuvé nestovi arti ar ant jjungfos kaitlentés.

e Prie§ naudojant gruzdintuve, | jg privalu jpilti reikiamq aliejaus ar riebaly kiek;.

¢ Niekada nejjunkite gruzdintuves, jeigu joje néra aliejaus ar riebaly, nes taip galite
apgadinti prietaisq.

¢ Naudojimo metu niekada nejudinkite gruzdintuveés. Aliejus itin jkaista ir galite nude-
gti. Noredami perkelti gruzdintuve, palaukite kol atvés aliejus.

* Sioje gruzdintuvéje yra jrengtas apsauginis terminis jfaisas, kurivo prietaisas
automatiskai iSjungiamas, pasiekus nustatytqg temperatirg.

¢ Niekada nejmerkite prietaiso j vanden;.

* Niekada nepalikite jjungtos gruzdintuves be prieziuros. Visada uztikrinkite arfi
gruzdintuveés esanciy vaiky sauguma.

e Elekfriniame komponente yra jrengtas apsauginis atjungimo jtaisas, kuriuo
uztikrinama, kad kaitinimo elementas gali veikti, fik jeigu Sis elementas yra tinkamoje
gruzdintuvés padétyje. 5

* Nebandykite patys remontuoti Sio prietaiso ar apgadinto maitinimo laido. Siems
darbams reikia specialiy jrankiy.

¢ Nepazeiskite kaitinimo elemento. (Nesulenkite ir nejlenkite).

Produkto tinkamas utilizavimas

Sis ant produkto pavaizduotas simbolis reiskia, kad io produkto negalima ismesti su kitomis

buitinémis atliekomis visoje ES teritorijoje. Norint uzkirsti kelig aplinkos Zalai ar pavojui Zmogaus

sveikatai dél neatsakingai iSmesto prietaiso, utilizuokite jj atsakingai skatindami tinkamg

istekliy perdirbimg. Norédami grazinti prietaisq, naudokite grgzinimo ir surinkimo sistemas arba

kreipkités | pardaveéjq, i$ kurio buvo jsigytas produktas. Jie gautq produktq perdirbs aplinkai
L nekenksmingu bodu.




GARANTIJOS SALYGOS
STANDART buitinei technikai suteikioma 36 mén. garantija

Sie prietaisai skirti naudoti buityje asmeniniais nekomerciniais tikslais.

1. Aptikus prietaiso gamybos brokg ar prietaisui sugedus garantijos galiojimo
metu, gamintojas garantuoja nemokamgq prietaiso remontaq, jei prietaisas iki tol
buvo naudojamas laikantis vartotojo instrukcijos ir néra aplinkybiy, dél kuriy bUty
pagrindas neatlikti garantinio remonto.

2. Garantija netaikoma:

e gedimams, atsiradusiems netinkamai prijungus prietaisus prie elektros tinklo
arba dél elektros tinkly sutrikimuy;

e gedimams, atsiradusiems dél cheminiy medziagy poveikio;

e prietaiso spalvos pakitimui (pageltimui, uzterSimui ir pan.);

e gedimams, atsiradusiems jungiant gaminj j valstybiniy standarty
neatitinkancius elektros tiekimo, telekomunikacijy, kabeliy tinklus, dél kity iSorés
veiksniy (pvz., dréegmeés ar temperatiros poveikio), taip pat netinkamai elgian-
tis su prietaisu (pvz., valymo, skutimo Zzymeés, jbrézimai ar kitokie mechaniniai
pazeidimai);

¢ radus bandymo patekti| prietaiso vidy pedsaky, taip pat jei gaminys taisytas
ne pardaveéjo jgaliotame servise;

¢ radus gaminio konstrukcijos ar schemos pakeitimy (iSskyrus aprasytus vartotojo
instrukcijoje);

e radus mechaniniy pazeidimy;

e radus gedimuy, kurie atsirado j prietaiso vidy patekus pasaliniams daiktams,
medziagoms, skysCiams ar gyvonams;

e radus gedimuy, kurie atsirado dél standarty neatitinkanciy eksploataciniy
medziagy ar atsarginiy daliy naudojimo;

¢ jeigu serijos numeris, esantis gaminio atmintyje, pakeistas, nutrintas arba jo
nepavyksta nustatyti;

e jeigu gaminys, skirtas asmeniniam (buitiniam, Seimos) naudojimui, panaudotas
verslo veiklai vykdyti, siekiant pelno, gamybiniais bei kitais tikslais, neatitinkanciais
tikrosios prietaiso paskirties;

e visais kitais atvejais, kai daikto trGkumai atsirado dél to, kad pirkéjas nesilaike
vartotojo instrukcijos, arba daikto tfrokumai atsirado dél treciyjy asmeny kaltés ar
nenugalimos jégos aplinkybiy;

e jprastai nusidévincioms prietaiso dalims, pvz., baterijoms, akumuliatoriams.

3. Garantija gali bUti nutraukta, jeigu:

e prietaisqg taise asmuo ar jmoné, nejgaliota pardavéjo serviso;

e prietaisas buvo akivaizdziai sgmoningai sugadintas.

4. Garantija negalioja, jei nepateikiamas kasos cekis ar kitas pirkimg jrodantis
dokumentas.

5. Gamintojas neatsako uz zalg, avarijas, nuostolius Zmonéms, gyvinams, turtui,
jvykusius dél vartotojo kaltés: nezinojimo ar prietaiso vartotojo instrukcijos nesilai-
kymo, dél neteisingo prietaiso prijungimo.
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BE3OMACHOCTb
NMEPEA NCNMMOAb3OBAHUEM

MNepeA MCMOAB3OBAHMEM YCTPOMCTBA MPOYUTAMTE AQHHBIE MHCTRYKLMM U
COXPAHUTE UX AAT ACABHEMLLIETO MCMOAB3OBAHMS. Y CTPOMCTBO MOAKAKOHAMTE TOABKO K
303EMAEHHOM PO3ETKE.

MNepeA NePBbIM MCMOAB3OBAHMEM YCTPAHUTE BCE YNOAKOBOYHbIE MATEPUAAD,
CHUMMTE 3ALLIMTHBIE MAEHKM C KPbILLIKM U KOPyCa (OBpATUTE BHUMAHME HA 3ALLMTY
OKPY>XQIOLLLEM CPEAbI).

AdAree MPOMOMTE TEMAOKM BOAOM OKCECCYAPbI M BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb.

MNepea MCNOAB3OBAHMEM XOPOLLIO BbICYLLIMTE. YOEAUTECD, YTO DAEKTPUHECKHE
4ACTM OCTAKOTCH CYXMMU. PPUTIOPHULLA OCHALLLEHA PETYAMPYEMbBIM TEPMOCTATOM
1 CBETOBbIM MHAMKATOPOM. «OTKPBITAMN CMCTEMA XXAPKM OBeCnevmBaeT
NPOdOECCHMOHAABHbIE PE3YABTATbI M AETKYIO YUCTKY.

BAXKHbIE UHCTPYKLLUA BE3ONACHOCTU

Bo BpeM$ MCMOAb3OBAHMA SAEKTPMHECKMX MPUOOPOB HEOBXOAMMO MPUAEPXKMBATLCS
OCHOBHbIX MEP MPEAOCTOPOXKHOCTU: MPOYUTAMTE BCE MHCTPYKLLMM.

1. DTOT NPOAYKT MOXET MCMOAB30BATHCH TOABKO B COOTBETCTBUM C €0 HOMMHOABHOM
MHADOPMALIMEN, YKA3AHHOM HO STUKETKE.

2. Po3etka AOAKHA MOAXOAMTB K LLITENCEAIO Mprbopa.

3. AQHHbIM MPUOOP NPEAHA3HAYEH TOABKO AAS MCMIOAB3OBAHMS B MOMELLLEHM!
AQHHbBIM MPMOOP HE MPEAHO3HAYEH AAS MCMOAB3OBAHMS HA YAMLLE.

4. NIOXXAAYHMCTA, HE AOMYCKAMTE MOMAAQHMS HO U3AEAME YPEIMEPHOTO KOAMHECTBA
rosi3u 1 BAQITU.

5. Atobom Apyrom cnocob IKCMAYATALMKM MPOAYKTA, KPDOME OMMCAHHOTO, MOXET
npvBECTH

K TOKMA OMACHOCTIM, KOK KOPOTKOE 3AMbIKAHME, MOXAP WMAM Apyroe. He
PA3PELLAETCE MOAMTULMPOBATE AQHHDIN MPOAYKT KOKMM-AMBO OBPA30M.

6. HUKOrAQ HE MOAKAKOHAMTE 1 HE OTKAIOHAMTE MPUOOP MOKPBIMM PYKAMM.

7. Moyt OTKAKOYEHMM NMPUOOPA HUKOTAC HE TAHUTE 3 LLHYP MUTAHUA. AEPXMTECH
CTPOrO 3Q LLITEMNCEAb.

8. Bo Bpem$s yCTAHOBKM / YUCTKM CAEAMTE, HTODBI MOOBOA MUTAHMS HE ObIA 3CDKAT MAM
MOBPEXAEH.

9. Bceraa otkatodamTe NpUbOoP OT SAEKTROMUTAHMS M MO3BOAIMTE EMY OCTbITb AO
KOMHQTHOM TEMMEPATYPbI:

° NEePEeA €ro XPaHEHWEM,

* YUCTKOM MAM TEXHUHECKMMIM PABOTAMM,

* MMOCAE MCMOAb3OBAHMS,

® €CAM Bbl AOATOE BPEMS HE BYAETE MCMOAB30BATH MPUBOP

10. MNpoTpute NPUBOP CAETKA BACOKHOM TRSMKOM.

11. HUKOrAQ HE MbITAMTECH COMM 3AMEHUTb MOBPEXKAEHHDBIM LLUHYP MUTAHMS. B
MOAOBHOM CAYHAE MAM B CAYHOE, ECAM MPOAYKT MAOXO PABOTAET, CBIKMUTECH C
CIBTOPUM3OBAHHbBIM SAEKTPUKOM / CEPBUCHBIM LLEHTPOM AAS OOCAEAOBAHMS, MOYUHKM
AU PETYAUPOBKM, TAK KOK AAS STOTO HEOOXOAMMbI CMELMAABHBIE MHCTPYMEHTbI.

12. Y6eAUTECD, YTO LLUHYP MUTAHUA HE COMPUKACAETCS C KOKMMM-AMBO YOCTIMM,
KOTOPbIE BIAEATIOT YPEIMEPHOE TEMAO.

13. ECAM Bbl MpEeANOAQraeTe, HTO SKCNAYATALMA MPOAYKTA 6€3 ONACHOCTM BOAbLLIE
HEBO3MOXXHA, MOXKAAYUCTA, YOEAMTECH, HTO MPOAYKT OYAET OTKAIOYEH 1 BOAbLLIE

He OyAET MCNOAb30BATLCS. be30MaCHOE MCMOAB3OBAHME MPOAYKTA CHATAETCH
HEBO3MOXKHbIM, ECAM:




- MPOAYKT UAM LLHYP MUTAHME KAKMAM-AMOO CMOCOBOM MOBPEXAEHbI;

- MPOAYKT BOAbLLIE HE PABOTAET;

- MPOAYKT AOATOE BPEMS XPOAHUACS B HEMOAXOAILLIMX YCAOBMSIX;

- MPOAYKT ObIA CUABHO MOBPEXAEH BO BDEMS TPAHCMOPTUPOBKM.

14. He norpy»>amte yCTPOUCTBO, LLHYP MAM LLITENCEAL B BOAY MAM B ADYTYIO
SKMAKOCTb.

15. HUKOrAQ He pasmeLLLamTe AOPUTIOPHMLLY MPSMO B YTAOX U MOA,
AETKOBOCMAOMEHIIOLLIMMMCT MATEPUAAAMM, TAKUMM KAK 3OHOBECKM, MOAKM U T. A.
16. AQHHbIM NPMBOPOM MOTYT MOAb3OBATLCH A€THU C 8 AT U CTAPLUE, ECAU OHU
HAXOASTCA NOA NOCTOAHHbIM NPUCMOTPOM. .ACHHBIM YCTPOUCTBOM MOTYT
NOAb3OBATLCS AULLA C OFPAHUYEHHbIMU PU3UHECKMMU, CEHCOPHBIMU UAU
YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTSMM, MAU OTCYTCTBUEM ONMbITA U 3HAOHUHU, ECAU OHU
HAXOASTCSA NOA NPUCMOTPOM UAU UM GbIAU NPEAOCTABAEHbI MHCTPYKLMU O
HAAAEXALLLEM UCMOAb3OBAHMM NPHMBOPA, U OHU MOHMMAIOT O BO3MOXHOM pUCKEe.
XpaHUTE YCTPOUCTBO U LUHYP B HEAOCTYMHOM AASl AETEU, MAGALLIE 8 AET, MECTE.
YucTka u paboTbl MO TEXOBCAY>XXMBAHUIO HE AOAXKHBI MPOU3BOAUTBCA A€TbMU.

17. A€ HE AOAXHbBI UIPATb C YCTPOMCTBOM.

18. AGHHOE YCTPOWMCTBO HE MPEAHA3HAYEHO AAS YIPOBAEHMS BHELLHMM TAMMEPOM
WMAM OTAEABHOM CUCTEMOM AMCTAOHLMOHHOTO YNPOBAEHMS.

19. ECAM MPOBOA, MUTAHMS AQHHOTO MPUMOOPA MOBPEXKAEH, OH AOAXEH ObITh
30MeHeH

M3rOTOBUTEAEM, EI0 CEPBUCHDBIM MOEACTABUTEAEM UAK COOTBETCTBYIOLLIMA
KBAAMADULIMPOBAHHBIM YEAOBEKOM, BO M3DEXAHME OMNACHOCTEN.

20. MNepenpoBepbTE MOAOXKEHUE HO 3AAHEN MAHEAWM YNPABAEHMS.

YCTOHOBUTE PYYKy () HO KOP3WHY, CTAHYB ABE
METAAAMHECKME CKOOBbI, BCTABASS MX B KPOHLLITEMHbBI HO
BHYTPEHHEWM CTOPOHE KOP3MHbI M HOKAOHSAS MXK
METAAAMHECKOM MAQCTMHE. 3ATEM OCACObLTE KPYTAbIM
PENYASTOP HO METAAAMYECKMX CKOBAX, YTOObI OHM
HOAEXXHO 30KPEMMAMCH B CKOBE, O YepHas

MAQCTMKOBOS PYHKA ObIAQ PACTIOAOXKEHA MOA,

MPAMbIM YTAOM K KOP3MHE. [Nepea MCMOAb3OBOHMEM
KOP3UWHbI yOEAUTECH, HTO PYYKA YCTAOHOBAEHA MPABUABHO.
KAK MCNMOAb3OBATb PPUTIOPHULLY

* HUKOrAQ HEe BKAIOHAMTE AOPUTIOPHULLY €3 MACAT MAM XMPA, TOK KOK 3TO MOXKET
MOBPEAUTb MPUBOP. TAKXKE, HE HOAMBAMTE KAKYIO-AMOO APYTYIO XXMAKOCTb, TOKYIO
KAK BOAQ MAM APYTUE CYOCTAHLLMM, B MPMOOP.

* YCTAHOBUTE COPUTIOPHULLY HO CYXYIO, CTABMABHYIO MOBEPXHOCTb.

TAK KOK COPUTIOPHULLO CUABHO HArPEBAETCH BO BDEMS MCMOAB3OBAHMS, YOEAMTECSH,
4TO OHA HE PACMOAOXKEHA CAMLLKOM BAM3KO K APYTHMM OObEKTAM.

* CHMMUTE KPBILLIKY M BbIHbTE 13 COPUTIOPHMLLEI OKCECCYAPbI.

* HONOAHUTE COPUTIOPHMLLY XKEAQEMbIM KOAMHECTBOM MACAQ UAM XMPA.
YBeamTecs, 4TO PPUTIOPHULLA HOMOAHEHA HE HUXKE MMHMMAABHOM 1 HE BbILLIE
MOKCHUMOABHOM OTMETKM, YKA3AHHOM HA BHYTPEHHEM YACTH NprMbopa. AAS
HOMAYYLLETO PE3YABTATA Mbl PEKOMEHAYEM HE CMELLIMBATL PA3HBIE BUABI MACEA
OAHOBPEMEHHO.

* BKAIOYUTE CDPUTIOPHULLY MEPEKAIOHATEAEM TEPAMOCTATA. 3ArOPUTCS 3EAEHDIM
MHAMKOTOP.

* YCTAHOBMTE TEPMOCTAT HA HY>XKHYIO TEMMNEPATYPY, KOTOPAS MOAXOAMT AAA TOTO, YTO
4TO Bbl FOTOBUTE. CMOTPUTE TABAMLLY TEMMNEPATYP.




* VIHAMKQOTOP TEMMNEPATYPbI 3AropUTCS 3EAEHBIM LLBETOM. XKMPbl AOCTUIQIKOT HY>KHOM
Temneparypsl 3a 10-15 MUHYT.

* BOCMOAb3YMTECH PY4KOM, YTOObBI BCTABMTL KOP3MHY BO COPUTIOPHMLLY.

* NloMeCTUTE MPOAYKTbI, KOTOPbIE AOAXKHbBI MPOXKAPUTLCS, B KOP3MHY. AAA
HAMAYYLLETO PE3YALTATA MOAOXKMUTE MPOAYKTbI CYXMMMU.

* MEAAEHHO OMYCTUTE KOP3MHY B MACAO, YTOObI M30EXKATb BOABLLIMX MY3bIDEN.

* KOraa yCTOHOBAEHHQOS TeMnepatypa ByAET AOCTUMHYTA, 3EAEHbIN MHAMKATOP
MNOracHeT. Bceraa AOXAMTECH YCTAOHOBAEHHOM TEMMNEPATYPbI. AAT MOAAEPKAHMA
TEMMEPATYPLI MACAQ, TEPMOCTAT NEPUOANHECKM BYAET BKAIOYOTLCS M BbIKAKOYOTLCS.
TAK >Xe 1 3€AEHbI MHAMKATOP.

* [10 OKOHYAHMIO BPEMEHM XKAPKM MOAHUMUTE KOPIUHY.

* KOp3mHy NOAHUMAMAOMTE MPK MOMOLLLM PYHKK, YTOObI CTEKAO BCE M3OLITOHHOE
MACAO.

* NlocAe XAPKKU AOHTE MPOAYKTY BbICOXHYTb. HUKOTAQ HE TPICUTE KOP3MHY.

* BbIKAIOHYMTE COPUTIOPHULLY MEPEKAIOHATEAEM TEPMOCTATA, YCTAHOBMB €0 HO
CQAMBIN HU3KMIA YPOBEHb (MOBEPHUTE TEPMOCTAT MPOTHB HOCOBOM CTPEAKM AO
KOHLLQ).

* BbiHbTE LLUITENCEAD 13 PO3ETKM.

* CMOAOCHMUTE PYYKY M KOP3MHY MOCAE UCMOAB3OBAHMSA M BbICYLLIUTE.

* NlocAe TOro, KAk dopUTIOPHMLLA MOAHOCTBIO OCTBIHET, MOXHO NEPEMECTUTD B
Hee KOP3WHY 1 yOpaTh NPUMOOP HA XPAHEHWE. XPAHUTE GOPUTIOPHMLLY C 30KPbITOM
KPbILLKOW B TEMHOM, CYXOM MeCTE. TOKMM CMOCOOOM Bbl MOXETE OCTABUTL
KOP3MHY 1 MOCAO BO COPUTIOPHULLE BO BREMS XPAHEHMA.

COBETbI MO XXAPKE

* HO AUTP MACAQ MCNOAB3YMTE MAKCHUMYM 200 T «kapTodpeas dopmm.

* ECAM MPOAYKT CMABHO 30MOPOXEH, MCMOAb3yMTE MAKCHMMYM 100 T, TOK KaK
MPOAYKTbI BbICTPO OCTbIHYT. BCTPAXHUTE 3AMOPOXKEHHBIE MPOAYKTbI HOA PAKOBUHOM,
4TOObI CTRAXHYTb AULLIHMI AEA.

* [pr MICNOAB3OBAHMS CBEXETO KAPTOMDEAN AAR (KAPTOGDEAR AOPMY: MPOMOMTE
KAPTOdDEAb U BbICYLLIMTE, YTOObI BOAQ HE MOMAAQ B MACAO.

* XXapbTe «kapTodoeAb dopim B 2 AEMCTBUS. [epBbIk LUAT (MPeABAPUTEABHAS
npoxapka): o1 5 Ao 10 muHYT Npr Temnepatype 170 °C.

Bropom Lwar (KoHeYHas NPOXKAPKA) OT 2 A0 4 MUHYT Npu Temneparype 190 °C.
YAQAUTE U3AMLLIEK MOACAQ.

TABAULLA XXAPKU

B AGHHOM TABAMLLE YKO3AHbI KOAMHECTBO MPOAYKTOB, TOEOYEMA TEMNEPATYPA

M BPEMSA XXAPKK. ECAM MHCTPYKLMKM HO YNOKOBKE C MPOAYKTOM PA3HSATCH C
MHdOOPMALMEN, MPEAOCTABAEHHOM B TABAMLLE, CAEAYMTE YKA3AHMAM HA YMAKOBKE.

Temne- Tun npoaAykTa MakcrmansHoe Bpemsd xapkm
paTtypa KOAMYECTBO 3Q PA3 (MUHYTBI)
Cse- 3amopo- Ceexum | 3amo-
XM >KEHHbIM AU po-
PA3MO- | XKEeH-
POXEH- HbIN
HbIN
AOMALLIHME YMNCh 700r - 4-5 -
160°C (NepBag NpoXxapka) 500r - 5-7 -
Csexxas pbloa




KypuHble KPbIAbILLIKMA 4-6 4-5 12-15 15-20
CbIpHbIE KPEKETI 5 4 4-5 6-7
APAHMKM - 4 - 3-4
KapeHble 0BOLLIM 10-12 - 2-3 -
170°C (rpmBsl, LIBETHOS KOMYCTA)
AOMALLIHME YUNCh
(KOHEYHas NPOXXAPKA) 700r - 3-4 -
MakKc. 175°C
3AMOPOXKEHHbIE YMMCh - 550r - 5-6
Makc. 175°C
PAPLUMPOBAHHbIE 3 2 6-7 10-12
OAUHIMKM 4-5
KypuHble HarreTcsl 10-12 10 3-4
MWHM 3aKyCKM 10-12 10 3-4 4-5
MscHble Lapukm 8-10 - 3-4 4-5
(MaaeHbkume)
180°C PbIGHbIE MAAOHKM 8-10 8 3-4 4-5
Monaatockm 15-20 15 3-4 4-5
KaAbMOpOBbIEe KOAbLLO B 10-12 10 3-4 4-5
KApE
Pbi©a B MAHMPOBKE 10-12 10 3-4 4-5
Kpesetkm 10-12 10 3-4 4-5
ABAOHHBIE KOABLLO 5 - 3-4 -
KapTtodoeAbHble Y1ncChl 700r 550r 3-4 5-6
AOMTUKM BAKACKAHA 600r - 3-4 -
KaptodoeAbHble KpekeTbl 5 4 4-5 6-7
MscHble / pbIDHbIE KPEKETLI 5 4 4-5 6-7
190°C MoH4MKM 4-5 - 5-6 -
KapeHbirt kamambep (B 2-4 - 2-3 -
MAHUPOBKE)
KopaoH 6ai0 2 - 4-5 -
LLIHMLLeAb NO-BEHCKM 2 - 3-4 -
CMEHA MACAA

MNepea YAOAEHHMEM MACAQ YOEAMTECH, 4TO M MPUOOP, MU MACAO MOAHOCTHIO OCTbIAM
(BbIHbTE LLITEMCEAb M3 PO3ETKM!) MACAO MEHIMTE PErYAIPHO. DT0 OCOBEHHO
HEOBXOAMMO CAEAQTL, ECAM MACAO CTOAO TEMHbBIM UAM MOSIBHUACH HEXOPOLLIMM
3anax. B Anbom CAydae, MeHIMTE MACAO MOCAE KAXKAOTO 10 MCMOAB3OBAHMS.
MACAO MEHIMTE MOAHOCTBIO, HE CMELLIMBAMTE CTAPOE MACAO C HOBbIM. CAMTOE
MUOCAO IBASETCS OBPEMEHUTEABHBIM AAS OKPY>KAIOLLLEM CPEAbI. He BbibpachiBamTe
€ro BMECTE C ObITOBbIMI OTXOAQMM, O CAEAYMTE YKA3AHMUIM MYHULIMMAABHOTO
COOPLLIMKAO MyCOPA B BALLIEM PAMOHE.

YUCTKA U TEXHUHECKOE OBCAYXUBAHUE

* PPUTIOPHULLY YUCTUTE PETYAAPHO M BHYTPU, M CHAPYXKM.
* BHELLIHIOI CTOPOHY AOPUTIOPHMLLBI MPOTPUTE BACDKHOM TPRAMKOM M 3ATEM MATKOM,
CYXOM TPAMKOM.

* HUKOTAQ HE MCMOAB3YMTE ABPA3UBHBIE MOIKOLLIME CPEACTBA UAM IYOKM.

* KOp3mHy 1 py4Ky MOXHO MbITb B TEMAOM, MbIABHOWM BOAE. [TepeA MOBTOPHbIM
MCMOAB3OBAHMEM BbITOUTE HACYXO.

* 3BAEKAS MACAO, Bbl TAKXKE MOXETE OYUCTUTbL U BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb




OPUTIOPHMLLEI. ONYCTOLLMTE COPUTIOPHULLY U NPOTPUTE AHO CMEPBA OYMAXKHBIM
MOAOTEHLLEM, A AQAEE TPIMKOM, CMOYEHHOM MbIABHOM BOAOM. 3ATEM MPOTPUTE
BACDKHOWM TPSMKOM M AQMTE MOAHOCTBIO BbICOXHYTb.

¢ BCe KOMMOHEHTbI, 30 UCKAIOHEHMEM DAEKTPMHECKMX YOCTEM, MOXHO MbITb B
TEMAOW, MbIABHOM BOAE. [TepEeA MCMOAb3OBAHMEM XOPOLLIO BbICYLLIMTE.

¢ He peKOMEHAYETCS MbITb B MOCYAOMOEYHOM MALLIMHE.

COBETbI

* Bceraa ctaBbTe OPUTIOPHULLY HO CTABWABHYIO MOBEPXHOCTb, M AEPXXUTE
BOCMAGQMEHSEMbBIE MATEPMAABI AGAbLLIE OT MPUOBOPA.

* YBEeAUTECSH, HTO COPUTIOPHMLLA HE HOXOAMTCS PAAOM MAM HO BKAKOYEHHOM ropayem
nauTE.

* Nepea MCNOAb3OBAHMEM HEODXOAMMO 3AMOAHUTL COPUTIOPHMLLY HY>KHBIAM
KOAMYECTBOM MCCAQ MAM XMPA.

* HUKOrAQ HE MCNOAb3YHTE COPUTIOPHMLLY BE3 MACAA MAM XXMPA, TOK KOK 3TO MOXET
noBpPeAUTb MPUBOP.

* HUKOrAQ HE NepemMeLLLanTe GOPUTIOPHMLLY BO BRDEMS €€ MCMOAb3OBAHMA.

MACAO 04EHb CMABHO HAMPEBAETCH, MOXHO OBXe4bCs. [epea nepemeLLeHrnem
AOPUTIOPHULLEI MTOAOXKAMTE MOKA MACAO MOAHOCTBIO OCTBIHET.

* AGHHOS OPUTIOPHULLA OCHALLLEHA TEPMO3ALLUTHBIM YCTPOMCTBOM, KOTOPOE
COBTOMATMHECKM OTKAKOHAET MPUBOP, ECAM OH CUABHO HArPEBAETCA.

* Hykoraa He morpy>xamre nprbop B BOAY.

* BO BpEMA MCMOAB3OBAHMA HUKOTACQ HE OCTOBAIMUTE COPUTIOPHMLLY BE3 MPUCMOTPA.
Obecneybre 6€30MACHOCTb AETEM, ECAM OHM HOXOAITCS PAAOM C COPUTIOPHULLEM.
¢ ECAM COPUTIOPHMLLA U LLIHYP MUTAHMS MOBPEXAEHDI, MOYUHKA AOAKHA
MPOM3BOAMTLCS MPOGOECCUOHAAOM MAM B CEPBUCHOM OTAEAEHMM.

e He nbITamtech NOYUHUTL MPUOOP MAM 3AMEHMTL LLIHYP MUTAHMS CAMOCTOITEABHO.
AAS 3TOTO HEOBOXOAMMbI CMIELMOAABHBIE MHCTPYMEHTBI.

* He noBpeAMTE HOrPEBATEABHBIM SIAEMEHT. (HEe crmbaiTe u He BAQBAMBAMTE).
DAEKTPMYECKA YOCTb OCHALLLEHA MPEAOXPAHUTEABHBIM BbIKAIOHATEAEM, KOTOPbIN
FAPAHTUPYET, YTO HATNPEBATEABHbIN SIAEMEHT BYyAET AOYHKLLMOHMPOBATL TOABKO
TOrAQ, KOTAQ DAEMEHT MPABUABHO YCTAHOBAEH HO COPUTIOPHULLE.

HaaAexauias yTMAU3IALUS AQGHHOTO NMPOAYKTA

AQHHOS MOPKUPOBKA YKA3bIBAET, 4TO 3TOT MPOAYKT HEAb3S YTUAM3IMPOBATL C ARYTUAMM
ObITOBbIMM OTXOACMM BO BCem EC. YToObl NPEAOTBPATUTL BO3MOXKHOCTb HOHECEHMS BPEAT
OKPY>KAIOLLLEWN CPEAE MAM 3A0POBBIO YHEAOBEKA MO MPUYMHE HEKOHTPOAMPYEMOM
YTUAM3ALMM OTXOAOB, YAQAIHUTE MX OTBETCTBEHHO, TEM CAMbIM CMOCOBCTBYS CTABUABHOMY
MOBTOPHOMY MCMOAB3OBAHMIO MATEPUAABHBIX PECYPCOB. YTOObI BEPHYTb MCMOAB3OBAHHOE
YCTPOMCTBO, BOCMOAb3YMTECH CUCTEMOM BO3BPATA M COOPA OTXOAOB MAM OBPATUTECDH K
NPOAQBLLY, Y KOTOPOro BblA MPMOBpETEH MPOAYKT. OH CMOXET AOCTABMTb MCMOAb3OBAHHbIM
MPOAYKT B HY>KHbIM MYHKT AAS SKOAOTMYECKM BE30NACHOM NepepaboTku.
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YCAOBUA TAPAHTUU
BoitoBoun TexHuke STANDART npeAOCTABASETCA rAPAHTUS HO
6 mec.

AaHHbIE NPUOOPLI NPEAHA3HAYEHbI AAS MCMOAB30OBAHMS B ObITY, B AUYHbBIX, HE
KOMMEPYECKMX LLEATX.
1. NMpw 0BHapPY>XEHWM MPOM3BOACTBEHHOTO BPAKA MAM B CAYHAE MOAOMKM NpMBOpa
BO BPEMS AEMCTBUA TAPAHTUM MPOM3BOAMTEAb TAPAHTUPYET OECMNAATHBIN PEMOHT
nprbopa, eCAM NPUBOP AO 3TOrO UCMOAB3OBAACH B COOTBETCTBUM C MHCTRYKLMEMN,
U HET OBCTOITEALCTB, MO MNPUYUHE KOTOPbLIX HEBO3MOXHO ObIAO Obl MPOM3BECTH
FTAPAHTUMHbBIA PEMOHT.
2. TapaHTUS HE PACTNPOCTPAHSETCS / MPUMEHSETCS:
* HO HEUCTPABHOCTH, BO3HUKLLIME MO MPUYMHE HEMPABUABHOTO MOAKAIOYEHMS
NPEMBOPA K SAEKTPOCETU MAM COOR B SAEKTPOCETH;
* HO HEUCMPABHOCTH, BO3HUKLLIME MO MPUYUHE BO3AEMCTBUA XUMMHECKMX
MATEPUAAOB;
* HO M3MEHEHME LIBETA NPUOOPA (MOXKEATEHME, 3ArPI3HEHME M T. M.);
* HO HEUCMPABHOCTH, BO3HUKLLIME BO BPEMS MOAKAIOYEHMS MPUOOPA K SAEKTPOCETIM,
TEAEKOMMYHUKALMOHHBIM CETIAM, KOBEABHBIM CETIM, HE COOTBETCTBYIOLLLMM
FOCYACQPCTBEHHbIM CTAHACPTAM; MO MNPUYUHE APYIUX BHELLIHMX BO3AEMCTBUM (HAMP.,
BO3AEMCTBME BAQTM, TEMMNEPATYPDI); M3-30 HEMPABUABHOTO OOPALLLEHMS C NPUOOPOM
(HaNP., OTMETUHBI OT YUCTKM MAM CKOBAEHMUS, LLAPAMMHBI MAM APYTUE MEXTHMYECKME
MOBPEXAEHMUA);
* OBOHAPY>XMB CAEAbI MPOHMKHOBEHWMS B YCTPOMCTBO, A TAKXE, ECAU NPUBOP
PEMOHTUPOBAACS HE B MPOM3BOAUTEAEM YNTOAHOMOYEHHOM CEPBMUCE;
* B CAy4OEe OOHAPYXXEHMS U3MEHEHMM B KOHCTPYKLLUKM MAK CXeMe npmbopa (kpome
OMMUCAHHBIX B MHCTRYKLLMKM MO SKCNAYATALMM);
* OBOHAPY>KMB MEXAHUYECKME MOBPEXAEHUS;
* OOHAPYXXMB MOBPEXAEHMS, KOTOPLIE BO3HMKAM MO NPUYMHE MPOHUKHOBEHMS BO
BHYTPb MPMOOPA MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, MATEPUAAOB, XMAKOCTEM AU XXMBOTHBIX;
* OOHAPYXXMB MOBPEXAEHMS, KOTOPLIE BO3HMKAM MO MPUYMHE UCMOAb3OBAHMS HE
COOTBETCTBYIOLLIMX CTAHACPTAM SKCMAYATALMOHHBIX MATEPUAAOB MAM 3ANHACTEM;
* eCAM CEPUIMHBIM HOMEP B MAMATU NPUOOPA M3MEHEH, CTEPT UAM ETO HEBO3MOXHO
YCTAHOBMTb;
* eCAM NPUBOP, NMPEAHA3HAYEHHbIM AAS AMYHOTO (BbITOBOrO, CEMEMHOTO)
MCMOAb30OBAHMS, MCMOAB3OBAACS AAS BEAEHMS BU3HECA, B LLEASX HOXXMBBI,
B MPOM3BOACTBEHHbIX MAM APYTUX LLEAAX, HE COOTBETCTBYIOLLLUX MCTUHHOTO
nPEeAHA3HAYeHMs Nprbopa;
® BO BCEX APYIMX CAYYOSX, KOTAC HEMCMPABHOCTM NPUOOPA BO3HUKAM M3-30 TOTO, 4TO
MOKYMNATEAb HE MPUAEPXKMBAACH MHCTRYKLMU MO SKCMAYATALMMU MAM HEUCMPABHOCTH
BO3HMKAM M3-301 BUHbI TRETBUX AMLL MAM DOPC-MOKOPHbIX OOCTOSTEALCTB;
* HO OObIMHO M3HALLIMBAIOLLMECS YACTU NPMBOoPA, HaNPUMeER, OATAPENKAM,
AKKYMYASTOPRAAM.
3. TApPAHTUS MOXKET OblTb MPEKPALLLEHA, ECAU:
* NPUOOP PEMOHTUPOBAACSH AULLOM HUAMU KOMMNOHUEN, HE OBTOPU3OBAHHOM CEPBUCOM
MPOACBLQO;
* NPUBOP BbIA O4EBUAHO CAOMAH HAPOYHO.
4. TAPAHTUI HE AEMCTBUTEABHA, ECAM HE NPEAOCTABAAETC KOCCOBbIM YEK MAM APYTOM
AOKYMEHT, MOATBEPXKAQIOLLLMIA MOKYMKY.
5. MpOU3BOAMTEAL HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 30 YLLLEPD, ABAPUM, MOTEPU AIOAIM,
SKUBOTHbBIM, MMYLLLECTBY, MPOU3OLLIEALLIME MO BUHE MOAb3OBATEAS, U3-30 HE3HAHMUS MAM
HE COBAIOAEHMS MHCTPYKLLMKM NPMBOPA, HEMPABUABHOTO MOAKAIOYEHMS MPHBOoPA.
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