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DEAR USERS

Please read this instruction before using the air fryer. This instruction consists of
function explanation and safety precaution, which is important for your safety and
the lifetime of the fryer.

SAFE USE PRECAUTIONS

* Appliances are not infended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

* Keep the appliance and its cord out of children aged less than 8 years.

* Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact with food, refer to the
section “Cleaning and Maintenance”on page 8 of the manual.

e Your air fryer is designed for household only.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* The temperature of the door or the outer surface may be high when the appli-
ance is operating.

CAUTION: Hot surfaces @

* Before connecting the product to the power supply, check that the nominal volt-
age of the product is consistent with the power supply.

* Do not damage, over-bend, stretch, or twist the power cable.

* Do not place the machine near flammable materials, such as tablecloths or cur-
fains.

¢ Do not work on wet, unstable or heat-resistant surfaces to avoid product damage
or accidents.

e Leave enough space around the machine, more than 10 cm away and the body
should not cover anything.

e Don't put anything on the product.

¢ The product must be supervised when in use.

* When the product is not in use or people are out, make sure to unplug the power
plug, other wise it is easy to malfunction or danger.

¢ During frying with hot air, high temperature steam will be released from the air out-
let. Keep a safe distance between your hands and face and the air outlet. Attention
should also be paid to high temperature steam and heat when removing the fryer
container from the product, as the product may become very hot on accessible
surfaces during use.




* |f you see black smoke coming out, please cut off the power supply immediately.
After cooling, find out the cause and solve the problem before use.

* |f you see black smoke coming out, please cut off the power supply immediately.
After cooling, find out the cause and solve the problem before use.

¢ Do not disassemble, repair or replace parts by yourself.

* Do not touch the power cable, plug, or other electrical parts with wet hands to
avoid electric shock.

¢ Keep the power cord away from hot surfaces.

* Do not place the machine near a gas stove, electric stove or oven.

* Do notimmerse the power cord, plug and machine in water or other liquids, or
wash it under the tap to prevent the risk of electric shock.

* Avoid any liquid entering the machine, which can cause electric shock and short
circuit. Do not put flammable items into the machine for griling. (e.g., paper, plastic,
flammable materials, etc.)

¢ Do not use more than 4/5 of the fryer's capacity, and avoid touching heating ele-
menfs or moving parts.

¢ Do not operate the machine without filing the fryer container.

* Do not cover the outlet when the machine is working.

* Do not pour grease into the container, as this could start a fire.

¢ When the machine or fan is working, do not fouch the inside of the machine before
the blade is completely stopped.

* Keep food away from the heating tube in case of fire.

¢ After use, turn off the machine and unplug the power cord.

PRODUCT COMPONENT DRAWING

1. Top cover 2. Control board 3. Grid
4. Fryer pot 5. Handle 6. Vent
7. Power cord frame 8. Oven foot

SPECIFICATION TABLE
Product model — AF60A-R. Rated voltage — ~220-240 V.
Rated frequency — 50/60 Hz. Rated power — 1300 W.
Product size — 276x273%279 mm. Rated capacity — 6 Liter.




INSTRUCTION FOR USE

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME:

1. Open the package, take out the product, tear off the fixing tape and label.

2. Please use hot water, detergent and non-abrasive sponge to clean the grid and
fryer thoroughly.

3. Please wipe the inner cavity and outer shell of the product with a damp cloth.
Note:

1. Do not put the machine in water for cleaning.

2. This type of air fryer is heated by hot air, do not pour grease into the fryer.

PREPARATION FOR USE:

1. Place the machine on a level, firm, and heat-resistant desktop.

2. Put the griling net info the fryer correctly, put the ingredients, and then put the
fryer into the inner cavity of the machine.

3. Insert the plug info the socket.

PRODUCT USE INSTRUCTIONS
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INSTRUCTIONS FOR USE

Custom settings

1. Put the air pot info the machine smoothly, and switch on the power.

2. Press “%%" key, the digital display screen and all the indicators will flash once,
then the display screen will be turned off, and only the power switch “Z "flashes,
that's the default Menus and Timer/temperature setting state.

3. Press 35" key to change temperature and time. When the key is on, that's
femperatfure sefting state, press “+" or “—" key fo change the ftempera-
ture. The indicator light and "“°C” symbol behind the digital screen are bright.
Press “ §5" key again, and then press “ 4" or “—" key fo change the fime. The
indicator light and "MIN" symbol behind the digital screen are bright.

4. Press “'7h" key to start, it will be under operation depends on the setting. Mean-
while, the “ 3" symbol is bright. That is under the working state.

MENU FUNCTIONS

1. Put the air pot info the machine smoothly, and switch on the power.




2. Press "% " key, the digital display screen and all the indicators will lash once,

then the display screen will be tumed off, and only the power switch “'%" flashes,
that's the default Menus and Timer/temperature setting state.

3. Press “i=" key, that's the common Menu mode. Then press “i=" key to select
the menu.

4. Press “%" key, it will start cooking as the default menu. Meanwhile, the SRR
symbol is bright. That is under the working state.

NOTES:

1. After the power is applied, the buzzer will sound, and the display screen and alll
the indicators will flash once. Then the display screen will be turned off, and only
the power switch “%" flashes, that's the standby mode.

2. Adjustable fime range — 1-60 min, press once to be plus/minus for 1 min. Long-
press to be quick adjustment.

3. Adjustable temperature range — 80-200 °C, press once to be plus/minus for 5 °C.
Longpress to be quick adjustment.

4. The product automatically turns off after 10 minutes without any operation in
standby mode.

5. During the cooking, when the * 8" symbol is bright, the fan motor is working on.

SUSPENSION

1. During cooking, whenever the air pot is opened, the cooker stop automatically.
“DI DI DI" sound is made, and the heater stops working. In this case, only the digit is
displayed on the screen, and cooking function is suspended. After put air pot info
the machine, the cooking device will continue the previous cooking work.

TIPS:
In the process of cooking, it is better to turn the food regularly or irregularly to im-
prove cooking.

NOTE:

1. Suspension is carried out while the door is opened under the working condition.
If the air pot is pull open within 10 minutes, the appliance will be turned off (even if
the door is closed later).

2. In cooking, the frying basket is at very high temperature and cannot be directly
tfouched by hands.

COMPLETION OF COOKING:

1. When the working stops, “DI,DI,DI” sounds is made, and the heater stops work-
ing. However, its fan will continue to work for 1-3 minutes until the internal center
temperature drops.

2. Pull open the air pot, then remove and place the food with tableware after 3-5
minutes cooling down.

NOTE:
Do not touch the fryer pot with your hands while taking it out of the appliance. Be
careful not fo burn your hands.

TIPS:

If the ingredients are not satisfactory, just put the fryer pot back to the machine
and cook for a few more minutes.

After cooking, press the power button to de-energize the power and unplug the




power cord from the socket.

COOKING REFERENCE

. Recommended time Recommended

Ingredients (minutes) temperature (°C)
Chips 18 200
Wings 22 180
Fish 14 180
Meat Chunks 18 200
Steak 15 200
Cake 45 160
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1. Hold the handle of the fryer and use the fryer according to the schematic diagram.
When the cooking is over, do not touch it immediately due to the high temperature
other parts outside the handle to avoid burns.

2. When the amount of French fries is large, hold the handle of the fryer, take the fryer
out of the machine, shake and shake left and right to make the food fully turn over,
and then push it info the machine to continue cooking.

3. Install the griling net: put the griling net info the fryer and press it down by hand.
Demolition the griling net: directly hook the middle hole with your fingers and take it
out. Don't grab it immediately after cooking to avoid scalding.

REMINDER:

1. Compared with larger-volume ingredients, smaller-volume ingredients require slightly
shorter cooking fime.

2. The amount of ingredients is different, the cooking time will be different.

3. During the cooking process, turning the ingredients halfway will help the ingredients
fo fry more evenly.

4. Homemade French fries have too much moisture and uneven shapes, which makes
it difficult to achieve the desired effect. It is recommended to use baked French fries
(such as frozen French fries).




5. Please do noft put food in more than 4/5 of the capacity of the fryer.

6. If you are baking foods that are not oily (such as sweet potatoes, comn, etc.), you
don't need to put a griling net.

7. When the cooking is over, due to the high femperature, please do not directly fouch
the fryer and the food with your hands to avoid scalding.

CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING:

1. Before cleaning the machine, make sure fo unplug the power plug and disconnect
the power supply.

2. Ensure that the machine is completely cooled before cleaning.

3. Use a clean cloth or soft cloth to wipe the inside and outside of the machine.

4. Do not use metal or abrasive cleaning materials when cleaning grills and fryers.

5. Please clean the machine in time in case that the long-time residue and oil accu-
mulation left.

6. Do notimmerse the whole machine in water fo clean, do nof rinse with water.

7. Please clean accessories that come into contact with food, such as fryer containers,
grill, etc. Please use soft sanitary ware to avoid damage to coating and put them into
the fryer body after dry.

STORAGE:
1. Store the machine in a dry place away from light.
2. Make sure the machines are clean and dry.
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TROUBLESHOOTING

Cause

Phenomenon Solution

White smoke emerges from
product.

Food being cooked con-
tains high level of oil/fat.

It will not affect cooking
performance.

Oil remains on drawer or
basket from previous cook-
ing.

Clean the drawer and bas-
ket correctly after cooking.




Fresh potato chips not
evenly fried.

Fresh potato chips were not
correct soaked before fry.

Soak the potato chips for
30 minutes or more, then
drained water withKitchen

paper.

Potato is not fresh.

Use fresh potato.

Potato chips not crispy.

It is due to different levels of
water and oil of the potato.

Drained water before cook-
ing.

Make potato chips smaller.

Add some oil make it more
crispy.

Screen shows “E1" or “E2"
error.

Fault code.

Contact after service.

Correct disposal of this product

ﬁ Do not dispose this product as unsorted municipal waste, collection of such waste separately
for special treatment is necessary.

I Pay attention to the national laws and regulations when the product is scrapped: put the
discarded electrical products and equipment in a suitable waste recycling station.
Composition and content of hazardous substances in electrical and electronic products.




WARRANTY TERMS AND CONDITIONS
36-month warranty is provided to STANDART domestic
appliances

These appliances are designed for use in household for personal, non-commer-
cial uses.

1. In case of noticing production reject or appliance failure during the warranty
period, the manufacturer ensures appliance repair free of charge on condition
that the appliance was previously used by observing user manual instructions and
there are no preconditions, due to which legal basis for performance of warranty
repair would disappear.

2. Warranty is not applied in the following cases:

e for failures, occurring due to incorrect connection of appliances to power net-
work or due fo infermittent electricity supply;

e for failures, occurring due to the action of chemical materials;

e for discoloration of the appliance (turning yellow, contamination and similar);

e for failures, occurring when connecting the appliance into power supply, tel-
ecommunications, cable networks not conforming to national standards, due to
external impact (for instance, due to the action of humidity and temperature),
also due to inappropriate handling of the appliance (for instance, cleaning,
scouring marks, scratches, or other mechanical damages);

e if noticing attfempt to access inside the appliance, also if the appliance is re-
paired not in a duly authorised service center;

¢ if noticing appliance structure or scheme modifications (except for the one’s, as
described in the user manual);

* if noticing mechanical damages;

* if noficing failures, occurring due to entering of foreign matters, materials, lig-
uids, or animal pests;

e if noticing failures, occurring due to use of non-standard operating materials or
spare parts;

« if serial number, stored in the appliance, is modified, erased, or illegible;

e if the appliance, designed for personal (domestic, family) uses, is employed for
commercial use, in order to gain profit, for production and other purposes, not
conforming to original purpose of use of the appliance;

¢ in all other cases, when item deficiencies occur due to the fact that the buyer
failed to observe the user manual instructions, or item deficiencies were condi-
fioned by the fault of the third parties, or force majeure circumstances;

e for operating parts of appliance, for instance, for batteries and accumulators.
3. Warranty can be terminated, if:

e appliance was repaired by the person or company not duly authorised by sell-
er's service cenfer;

* appliance was evidently knowingly damaged.

4. Warranty becomes non valid, if payment slip or other purchase evidencing
document is not provided.

5. Manufacturer is not considered liable for damages, emergencies, loss caused
fo people, animals, asseft, if conditioned by user’s fault, ignorance, failure fo ob-
serve user manual instructions, or due to incorrect connection of the appliance.
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LUGUPEETUD KASUTAJAD

Enne kuumadhu fritour kasutamist lugege see juhend I&bi. See juhend sisaldab funki-
sioonide selgitust jo ettevaatusabindusid, mis on teie ohutuse ja frit0Ur kasutusaja jaoks
olulised.

OHUTU KASUTAMISE ETTEVAATUSABINOUD

» Seade ei ole mdeldud kasutamiseks vdalise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi
abil.

* Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning isikud, kellel
on vahenenud fUuUsiline, sensoorne voi vaimne voimekus voi puuduvad kogemu-
sed ja feadmised, kui neile on tagatud jérelevalve voi neid on juhendatud sead-
me ohutuks kasutamiseks ja nad moistavad kaasnevaid ohte.

* Lapsed ei fohi seadmega mangida.

e Seadme puhastamist ja hooldust tohivad teostada lapsed alates 8. eluaastast
tdiskasvanu jarelvalve all.

¢ Hoidke seade ja selle juhtmed alla 8-aasta vanustele lastele k&ttesaamatus kohas.
* Teavet foiduga kokkupuutuvate pindade puhastamise juhiste kohta vt kasutusju-
hendi 8. lehekUljel olevast jaotisest ,,Punastamine ja hooldus”.

e Teie kuumadhu fritUUr on mdeldud ainult kodumajapidamistele.

* Kui foitejuhe on kahjustunud, peab tootja, tema esindaja voi muu kvalifitseeritud
isik selle igasuguse ohu vdaltimiseks asendama.

e Seadme t66tamise gjal voib ukse voi valispinna temperatuur olla korge.

ETTEVAATUST, kuumad pinnad

* Enne foote Uhendamist foiteallikaga kontrollige, kas foote nimipinge vastab toiteal-
likale.

 Arge kahjustage, painutage, venitage ega vadnake toitekaablit.

» Arge asetage masinat tuleohtlike materjalide, nditeks laudlinade véi kardinate 1&he-
dusse.

 Arge t66tage mérgadel, ebastabiilsetel vai kuumakindlatel pindadel, et véltida too-
fe kahjustamist voi dnnetusi.

e Jatke masina Umber ronkem kui 10 cm piisavalt ruumi ja korpust ei tohiks millegiga
katta.

» Arge pange tootele midagi peale.

e Toodet tuleb kasutamise gjal jalgida.

* Kui foode ei ole kasutusel voiinimesed on eemal, eemaldage tfoitepistik vooluvorgust,
muidu voib tekkida talitlushdire ja see on ohtlik.

e Kuumas ohus praadimise ajal vabaneb ohu vdljalaskeavast kdrge temperatuuriga
aur. Hoidke ohutut kaugust kate ja néo ning ohu vdljalaskeava vahel. FritiUrimahuti foo-
fest eemaldamisel tuleb tahelepanu podérata ka kdrgel temperatuuril aurule ja kuumu-
sele, kuna toote kasutamisel voivad ligipddsetavad pinnad véga kuumaks muutuda.
Kui ndete musta suitsu vdlja tulemas, katkestage kohe toide. Pdrast jahutamist selgita-
ge vdlja pohjus ja enne kasutamist lahendage probleem.




* Kui n&ete musta suitsu valja tulemas, katkestage kohe toide. Pdrast jahtumist selgita-
ge vdlia pohjus ja enne kasutamist lahendage probleem.

¢ Arge demonteerige, parandage ega asendage osi ise.

* Elekirilodgi valtimiseks érge puudutage mdargade katega toitekaablit, pistikut ega
muid elektrilisi osi.

¢ Hoidke toitejune kuumadest pindadest eemal.

» Arge asetage masinat gaasipliidi, elektriplidi voi ahju Idhedusse.

e Elektrilddgi ohu vdaltimiseks drge kastke toitejuhet, pistikut ega masinat vette ega
muusse vedelikku ega peske seda kraani all.

* Vdaltige mis tahes vedeliku sattumist masinasse, mis voib pdhjustada elekirilddgi ja
[Uhise.

» Arge pange masinasse grilimiseks tuleohtlikke esemeid (nt paber, plast, tuleohtlikud
materjalid jne)

* Arge kasutage rohkem kui 4/5 frit00ri mahust ja valtige kUtteelementide vai likuvate
osade puudutamist.

o /:A:\rge kasutage masinat iima fritbUri mahutit t&itmata.

* Arge katke vdljalaskeava masina téétamise ajal.

¢ Arge valage mahutisse rasva, kuna see voib pohjustada tulekahju.

* Kui masin voi ventilaator t66tab, drge puudutage masina sisemust enne, kui tera on
taielikult seiskunud.

» Hoidke toitu tulekahju korral kuumutustorust eemal.

e P&rast kasutamist l0litage masin valja ja eemaldage toitejuhe vooluvorgust.

TOOTE OSADE JOONIS

1. Ulemine kate 2. Juhtpaneel 3. Vore
4. FritO0ri pott 5. K&epide 6. Ventilatsioon
7. Toitejuhtme raam 8. Ahjujalg

TEHNILISTE ANDMETE TABEL

Toote mudel — AF60A-R. Nimipinge — ~220-240 V.
Nimisagedus — 50/60 Hz. Nimivoimsus — 1300 W.
Toote md&ddud — 276x273x279 mm. Maht - 6 liitrit.




KASUTUSJUHISED

ENNE SEADME ESMAKORDSET KASUTAMIST:

1. Avage pakend, votke toode vdlja, eemaldage kinnituslint ja silt.

2. Kasutage resti ja fritG0ri pohjalikuks puhastamiseks kuuma vett, pesuvahendit ja
mitteabrasiivset kasna.

3. PUhkige toote sisemist 6onsust ja valimist kesta niiske lapiga.

Maérkus:

1. Arge pange masinat puhastamiseks vette.

2. Seda tUUpi kuumadhu frituri kuumutatakse kuuma dhuga, drge valage fritOori
rasva.

KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE:

1. Asetage masin tasasele, kindlale ja kuumakindlale tédlauale.

2. Pange grillrest digesti fritGUri, pange koostisosad ja seejdrel fritGUr masina sisemis-
se oonsusesse.

3. Sisestage pistik pistikupesasse.

TOOTE KASUTUSJUHISED

MenUU kuvamisala  Digitaalne kuvamisala
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KASUTUSJUHISED

Kohandatud seaded

1. Pange pott sujuvalt masinasse ja lUlitage toide sisse.

2. Vajutage klahvi ,'%,", digitaalne ekraan ja kdik ndidikud vilguvad Uks kord, see-
jarel 0litub ekraan vélja ja vilgub ainult toitelUliti %, see on vaikementide ja
taimeri / temperatuuri seadistuse olek.

3. Temperatuuri ja kellaaja muutmiseks vajutage klahvi ,, 84" Kui kiahv on sisse 10-
litatud, vajutage temperatuuri muutmiseks klahvi L voei,—. Digitaalse ekraa-
nil olev margutuli ja sumbol ,,°C” on eredad. Kellaaja muutmiseks vajutage uuesti
klahvi ,, 8&" ja seejérel klahvi ,,+* vai,—". Digitaalse ekraani taga olev margutuli
ja sumbol ,MIN” on eredad.

4. Vajutage kaivitamiseks klahvi ,'%,", see 166tab sdltuvalt seadistusest. Vahepeal
on sumbol ,, 8" ere. See on tddtamise qjall.

MENUU FUNKTSIOONID

1. Pange pott sujuvalt masinasse ja lUlitage foide sisse.
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2. Vajutage klahvi ,, % dlgltoclne ekraan ja koik noldlkud vilguvad Uks kord, see-
jarel [Clitub ekraan VG|]C1 a vilgub ainult toiteltliti %", see on vaikementUde ja
taimeri / temperatuuri seodls’ruse olek.

3. Vajutage klahvi /=", see on tavaline menddrezim. Seejdrel vajutage meniu
valimiseks ,,i=" klahvi.

4. Vajutage klahvi 7", see alustab toiduvalmistamist vaikementina. Vahepeal

on sumbol ,, 3 " ere. See on t6dtamise qjal.

MARKUSED:

1. Parast toite sisselUlitamist kdlab helisignaal ning ekraan ja kéik mérgutuled vilgu-
vad Uhe korra. Seejdrel lUlitatakse ekraan vdlja ja ainult toitelUliti "%, vilgub, see
on oofereziim.

2. Reguleeritav ajavahemik: 1-60 min, vajutage Uks kord, et olla pluss / minut 1 min.
Pikk vajutus kiireks reguleerimiseks.

3. Reguleeritav temperatuurivahemik: 80-200 °C, vajutage Uks kord pluss / min 5
°C jaoks. Pikk vajutus kiireks reguleerimiseks.

4. Seade lUlitub automaatselt valja 10 minuti parast ilma té6tamiseta ootereziimis.
5. KUpsetamise ajal, kui stmbol ,, &" on ere, t66tab ventilaatori mootor.

PEATAMINE

1. KUpsetamise ajal seiskub fritGur alati automaaftselt, kui pott avatakse. Heli ,,DI DI
DI" kolab ja seade lakkab té6tamast. Sellisel juhul kuvatakse ekraanil ainult num-
ber ja kUpsetusfunktsioon on peatatud. Pdrast poti asetamist masinasse jatkab
seade eelmist kUpsetustood.

NIPID:
KUpsetamise kdigus on toiduvalmimise parandamiseks kasulik toitu regulaarselt
poodrata.

MARKUS:

1. Viivitus foimub siis, kui uks on t66tingimustes avatud. Kui pott avatakse 10 minuti
jooksul, lUlitub seade vdlja (isegi kui uks suletakse hiliem).

2. Kipsetamisel on praadimiskorv véga korgel temperatuuril ja seda ei saa otse
katega puudutada.

KUPSETAMISE LOPETAMINE:

1. Kui 166 peatub, kostub helisid ,,DI, DI, DI" ja seade lakkab t6&tamast. Kuid selle
ventilaator jatkab t6d6d 1-3 minutit, kuni sisemine temperatuur langeb.

2. Avage pott, jatke toit 3-5 minutiks maha jahtuma seejdrel asetage toit lauandu-
dele.

MARKUS:
Arge puudutage potti kétega, kui votate selle seadmest vdlja. Olge ettevaatlik, et
mitte oma kdsi poletada.

NIPID:

Kui koostisosade kUpsus ei ole rahuldav, pange pott masinasse tagasi ja kipseta-
ge veel paar minufit. Pdrast kUpsetamist vajutage toitenuppu toite valjaltlitami-
seks ja toitejuhtme pistikupesast eemaldamiseks.




KUPSETUSE SOOVITUSED

Koostisosad Soovitatav aeg (minutites) Soovitatav temperatuur (°C)
Kropsud 18 200
Tivad 22 180
Kala 14 180
Lihatikid 18 200
Steik 15 200
Kook 45 160
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FritO0r kGepide LUkka ja tdmba suunas

@ @ ®

1. Hoidke fritGUri kGepidemest kinni ja kasutage fritluri vastavalt skeemile. Kui kUpseta-
mine on Idppenud, érge puudutage seda kohe kdrgel temperatuuril muude k&epide-
mest valiapoole jGdvate osade tottu, et valtida poletusi.

2. Kui friikartulite kogus on suur, hoidke fritGUri k&epidemest, votke fritO0r masinast valja,
raputage jaraputage vasakule ja paremale, et toit tdielikult Umber pddrata, ja seejdrel
[Ukake see kUpsetamise jatkamiseks masinasse.

3. Paigaldage grillrest: pange grillrest fritlUri ja vajutage see kdasitsi alla. Grillresti valja
votmine: haarake sdrmedega vorgu keskelt ja votke see vdlia.

Arge votke seda kohe pdrast kUpsetamist, et valtida poletust.

MEELDETULETUS:

1. Vorreldes suuremahuliste koostisosadega vajavad vaiksemad koostisosad veidi lUhe-
mat kUpsetusaega.

2. Koostisosade kogus on erinev, kUpsetusaeg on erinev.

3. KUpsetusprotsessi ajal aitab koostisosade pooleldi keeramine koostisosadel Uhtlase-
mallt praadida.

4. Kodustel frikartulitel on liga palju niiskust ja ebaUhtlasi kujundeid, mis raskendavad
soovitud efekti saavutamist. Soovitatav on kasutada kUpsetatud frikartuleid (nditeks
kUlmutatud frikartulid).

5. Arge pange toitu rohkem kui 4/5 fritG0r mahust.

6. Kui kUpsetate toite, mis ei ole dlised (nditeks maguskartulid, mais jne), ei pea te gril-




Iresti panema.

7. Kui kuumutamine on Ioppenud, drge puudutage korvetamise valtimiseks fritOori ja

foitu otse katega.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

PUHASTAMINE

1. Enne masina puhastamist eemaldage kindlasti toitepistik ja eemaldage toide.

2. Enne puhastamist veenduge, et masin on tdielikult jahtunud.

3. PUhkige masina seest ja vdljast puhta voi pehme lapiga.

4. Arge kasutage grillide ja fritGUride puhastamisel metallist voi abrasiivseid puhastusva-

hendeid.

5. Puhastage masin digeaegselt, et pika aja jooksul ei koguneks jGdke ega Oli.

6. Arge kastke puhastamiseks kogu masinat vette ega loputage veega.

7.Puhastage tarvikud, mis toiduga kokku puutuvad, néiteks fritiur mahutid, grill jne. Ka-
sutage pehmeid hUgieenitarbeid, et valtida katte kahjustamist ja asetage need pdrast

kuivatamist fritGUri korpusesse.

HOIUSTAMINE

1. Hoidke masinat kuivas ja valguse eest kaitstult.
2. Veenduge, et masinad on puhtad ja kuivad.

ELEKTRISKEEM
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TORKEOTSING

Ndhtus

Pohjus

Lahendus

Tootest tuleb valget suitsu.

KUpsetatav toit sisaldab
palju dli / rasva.

See ei mojuta toiduvalmis-
tamise tulemuslikkust.

Oli on jaénud varasemast
foiduvalmistamisest shtli voi
korvi kiUlge.

Puhastage sahtel ja korv
pdrast kUpsetamist
korralikult.




Vdarsked kartulikropsud
pole Uhtlaselt praetud.

Vdarskeid kartulikropse ei
olnud enne praadimist
leotatud.

Leotage kartulikropse
30 minutit, seejdarel eemal-
dage vesi kddgipaberiga.

Kartul ei ole vérske.

Kasutage vdrsket kartulit.

Kartulikropsud ei ole krobe-
dad.

See on tingitud vee ja oli eri-
nevast tasemest kartulis.

Kurnake vesi enne kipse-
tamist.

Tehke kartulikropsud véik-
semaks.

Lisage oli, mis teeb kropsud
veel krobedamaks.

Ekraanil kuvab”E1" voi"E2"
torge.

Torkekood.

Votke Uhendust feenindu-
sega.

)i d

erikohtlemist.

Selle toote odige utiliseerimine

Arge visake seda toodet sorteerimata olmejddtmete hulka, selliste jadtmete kogumine vajab

I Toote utiliseerimisel pddrake tahelepanu riiklikele seadustele ja mdadrustele. Viige kasutuselt
korvaldatud elektritooted ja -seadmed sobivasse ja@dtmekditlusiaama.
Ohtlike ainete koostis ja sisaldus elektri- ja elektroonikatoodetes.




GARANTII TINGIMUSED
STANDART kodutehnikale kehtib 36-kuuline garanti

Seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamises isiklikul, mitte kommertseesmar- gil.
1. Kui avastate tootmispraagi voi kui seade 1Gheb rikki garantii kehtimise ajal, to-
gab toofja tasuta seadme remondi, kui seadet kasutati seni kasutusjuhendit jargi-
des ja ei ole asjaolusid, mille tottu ei oleks alust teostada garantiiremonti.

2. Garantii ei kehti:

* riketele, mis tekivad siis, kui seade ei ole nduetekohaselt thendatud elekirivorku
vOi seoses elektrivorgu hdiretega;

* riketele, mis tekivad seoses keemiliste ainete mojuga;

* seadme varvimuutustele (kollaseks tdmbumisele, saastele jne);

« riketele, mis tekivad, kui Uhendada foode riiklikele standarditele mittevasta- vas-
se elekirivorku, telekommunikatsiooni- voi kaablivorku, seoses valiskahjustus- tega
(nt niiskuse ja tfemperatuuri muutused), kui ei jargita toote kasutusjuhendit (nt va-
lesti tehtud puhastus, kraapimisjdlied, krimustused voi muud mehhaanilised kah-
justused);

* kui avastatakse seadme sisemusse tungimise jalgi, samuti siis, kui seadet ei po-
randata tooftja volitatud teeninduses;

e kui avastatakse seadme konstruktsiooni voi skeemi muudatusi (vélja arvatud
need, mis on kirjas kasutusjuhendis);

* kui avastatakse mehhaanilisi kahjustusi;

e kui avastatakse rikkeid, mis tekkisid sellest, et seadme sisemusse sattus korvalisi
esemeid, materjale, vedelikke voi loomi;

 kui leitakse rikkeid, mis tekkisid seoses standarditele mittevastavate ekspluatat-
sioonimaterjalide voi varuosade kasutamisega;

e kui seeria number, mis on footel, on muudetud, maha kustutatud voi kui seda ei
onnestu fuvastada;

e kui seade, mis on ette nahtud isiklikuks (majapidamises, peres) kasutamiseks,
on kasutuses drilistel eesmdrkidel, kasu saamise eesmargil, tootmis- ja muudel ee-
smarkidel, mis ei vasta tegelikule seadme kasutuseesmdargile;

* koigil teistel juhtudel, kui eseme puudused tekkisid sellest, et ostja ei jarginud kas-
utusjuhendit voi eseme puudused tekkisid kolmandate isikute suUl voi vadramatu
jou asjaolude tottu;

e tavalistele kuludetailidele, nt patareidele, akudele.

3. Garantii voib katkeda, kui:

¢ seadet parandas isik vOi ettevote, kes ei ole volitatud teeninduskeskus;

* seadet on ilmselgelt tahtlikult rikutud.

4, Garantii ei kehti, kui ei esitata kassatSekki voi muud ostmist tdendavat doku-
menti.

5. Toofja ei vastuta avariide ning isikutele, loomadele ja varale tekitatud kahju
eest, kui see on tekitatud kasutaja suUl kas teadmatusest voi seadme kasutus- ju-
hendi mittejargimisest voi sesadme valest Gthendamisest.
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make your life easier

CIENTJAMIE LIETOTAI

LOdzu, pirms aerogrila lietosanas izlasiet 30 instrukciju. Saja instrukcija ir sniegts iefices
funkciju skaidrojums un drosibas pasckumi, kas ir svarigi jusu drosibai un aerogrila kalpo-
Sanas laika pagarindsanai.

DROSIBAS PASAKUMI LIETOSANAS LAIKA

o So iefici nav paredzets darbinat kopad ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.
 So ierici var lietot bémi no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotdm fiziskam,
sensordm vai garngam spé&jam vai pieredzes un zindsanu trokumu, ja tas uzrauga vai
ieprieks ir instruétas par drosu ierices lietoSanu un saprot ar to saisfito apdraudéjumu.
¢ Bérni nedrikst spéleties ar ierici.

e Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, drikst veikt ierices fifisanu un apkopi tikai tada ga-
dijuma, ja tiek uzraudzfi.

* Uzglabdijiet ierici un tas vadu vietd, kur tai nevar piek|Gt bérni, kas jaundki par 8
gadiem.

¢ Informaciju par fo virsmu finsanu, kas nonadk saskaré ar partiku, skatiet rokasgrama-
tas 8. lappuseé esosajd sadald “Timsana un apkope”.

e JUsu aerogrils ir paredzeéts tikai lietoSanai majas apstaklos.

e Jair bojafts ierices stravas padeves vads, tad, lai izvaiftos no drosibas apdraudéju-
ma, 1& nomainu javeic razotdjam, ta servisa parstavim vai lidzigi kvalificétai personai.
e lerices darbibas laika durvju vai aréjas virsmas femperattra var bit augsta.

UZMANIBU: Karstas virsmas!

¢ Pirms produkta pievienosanas stravas padevei parbaudiet, vai ta nomindlais sprie-
gums atbilst barosanas avota spriegumam.

¢ Nebojdijiet, nesalieciet, nestiepiet un negrieziet stravas padeves vadu.

* Nenovietojiet iekartu uzliesmojoSu materidlu, pieméeram, galdautu vai aizkaru, tuvuma.
* Nedarbiniet aeorgrilu uz mitrdm, nestabilam vai karstumiztuigdm virsmam, lai izvairi-
tos no produkta bojdjumiem un negadijumiem.

* Afstdjiet ap iekartu brivu laikumu vismaz 10 cm platuma un uzmaniet, lai fas korpuss
neko neaizsegtu.

¢ Nelieciet neko virsu produktam.

* Produkta lietoSanas laika tas ir jauzrauga.

* Kad produkts netiek lietots vai fo neviens neuzrauga, noteikti atvienojiet stravas kon-
taktdaksu, pretéja gadijuma tas var viegli piedzivot darbibas traucé&jumus vai radit ap-
draudéjumu.

* Kamér cepat ar karstu gaisu, karstais tvaiks izdalisies no gaisa izplodes atveres. leturiet
drosu attalumu starp rokdm un seju un gaisa izplides atveri. Tapat augstas tempera-
f0ras tvaikam un karstumam japievers ipasa uzmaniba brizos, kad iznemat cepsanas
tvertni, jo lietosanas laika produkta pieejamas virsmas var loti uzkarst.

¢ Ja pamandat, ka izplUst melni domi, l[0dzu, nekavéjoties atsledziet stravas padevi. PEc
atdzesesanas noskaidrojiet problémas céloni, afrisiniet problému un tad varat atkal lie-
fot ienci.




* Nemé&giniet patstavigi iziaukt vai labot iefici un nomainit tas detalas.

¢ Nepieskarieties stravas padeves vadam, kontaktdaksai un citdm elektribu vadosam
detaldm ar mitram rokam, jo $ada gadijuma varat gut stravas triecienu.

* Uzmaniet, lai stravas padeves vads neatrastos karstu virsmu fuvuma.

¢ Nenovietojiet aerogrilu gazes plits, elektriskas plits vai krasns tuvuma.

¢ Neiemércejiet iekartas stravas padeves vadu vai pasu iekartu tdeni un citos skidru-
mos, k& an nemazgdijiet to zem krana, jo sados gadijumos varat gut stravas friecienu.
¢ Uzmaniet, lai ieficé neieklTtu skidrums, jo tas var izraisit stravas triecienu un issavieno-
jumu.

* Negrilgjiet 3aja iekarta viegli uzliesmojosus objektus (pieméram, papiru, plastmasu,
viegli uzliesmojosSus matericlus u.c.)

¢ Vienlaicigi neizmantojiet vairak par 4/5 no aerogrila jaudas un nepieskarieties sildele-
mentiem un kusfigdm dalam.

¢ Nedarbiniet ierici, ja nav piepildita tas cepsanas katls.

¢ lerices darbibas laika neaizkldjiet tas atveri.

* Nelieciet iefices tvertné taukvielas, jo tas var izraisit ugunsgreku.

e Ja darbojas ierice vai tas ventilators, nepieskarieties ierices iekspusei lldz bridim, kad
ventilators ir pilnbba apstaijies.

» Uzmaniet, lai partikas produkti nepieskartos sildcaurulei, jo tas var izraisit ugunsgreku.
¢ Pec lietoSanas beigam izsledziet aerogrilu un atvienojiet to no stravas padeves.

PRODUKTA DETALU RASEJUMS

1. Augsejais vaks 2. Vadibas panelis 3. Rezgis

4. Aerogrila katls 5. Rokturis 6. Ventilacijas atveres

7. Stravas padeves vada ramis | 8. Kgjina

SPECIFIKACIJU TABULA
Produkta modelis — AF60A-R. Nomindlais spriegums — ~220-240 V.
Nomindla frekvence — 50/60 Hz. Nomindld jauda — 1300 W.
Produkta izmeérs — 276x273%279 mm. Nomindlais tilpums — 6 litri.




LIETOSANAS NORADIJUMI

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES:

1. Atveriet iepakojumu, iznemiet produktu, noplésiet stiprinGjuma lenti un etiketi.

2. LOdzu, rOpigi nofiriet rezgi un katlu ar karstu Gdeni, mazgdsanas fidzekli un nea-
brazivu sukli.

3. L0dzu, nofiriet produkta iekspusi un aréjo apvalku ar mitru dranu.

Piezime:

1. Produkta firsanas laika neiegremdéjiet to Gdent.

2. Sada veida gaisa cepsanas iekartas silda ar karstu gaisu, tapéc nelejiet taja
taukvielas.

AEROGRILA SAGATAVOSANA LIETOSANAL:

1. Novietojiet ierici uz ldzenas, cietas un silfumizturigas virsmas.

2. Pareizi ievietojiet grilésanas rezgi aerogrild, ielieciet pagatavojamas malfites sa-
stavdalas un pec tam ievietojiet katlu ierice.

3. lespraudiet aerogrila kontaktdaksu kontaktligzda.

PRODUKTA LIETOSANAS NORADIJUMI

lzvélnes displeja zona  Digitald displeja zona

-~

Ventilatora MR
indikators = .
Sildisanas -
indikators 5§ MIN
= leslegSana /
%_;g 3% + — > izslég%gno/
_ ? pauzesana
TemperatUras / faimera  Taimeris / temperaturas
— — iestafisana paaugstindsana un
samazindsana

LIETOSANAS NORADIJUMI

1. Vienmérigi ievietojiet katlu aerogrild un iesledziet iekartu.

2. Nospiediet ,,'"%," pogu, digitalais displeja ekrans un visi indikatori nomirgos vienu
reizi, tad displeja ekrans izslégsies un mirgos fikai ieslegsanas / izslegsanas poga
% ¢, tas ir nokluséjuma izvélnes un taimera/temperatiras iestatisanas stavokls.

3. Nospiediet ,, 85" pogu, lai regulétu temperattru un laiku. Kad deg $is indikators,
iekarta ir temperatlras un laika iestafiianas pozicija. Nospiediet ,, =+ " vai ,,—". Di-
gitaalse ekraanil olev margutuli ja simbol ,,°C” on eredad. Kellagja muutmiseks
vajutage uvuesti klahvi ,, 34" ja seejdrel klahvi ,, " véi ,—" pogas, lai regulétu tem-
peratUru. ledegsies indikators un ,,C* simbols aiz digitala ekrana.

Vélriez nospiediet ,, 84" pogu un tad spiediet ,,+* vai ,—" pogas, lai regulétu
laiku. ledegsies indikators un ,,MIN" simbols aiz digitala ekrana.

4. Vispirms nospiediet ,'%4," pogu un darbibas rezims bds atkarigs no iestatjuma.
Tikmér degs ,, " simbols. Tas ir darbibas rezims.

IZVELNES FUNKCIJAS

1. Vienmérigi ievietojiet katlu aerogrild un iesledziet iekartu.




2. Nospiediet /%" pogu, digitalais displeja ekrdns un visi indikatori nomirgos vienu
reizi, tad displeja ekrans izslégsies un mirgos tikai ieslegsanas / izslegsanas poga
W76", tas ir nokluséjuma izvélnes un taimera/temperatiras iestatisanas stavoklis.

3. Nospiediet ;=" pogu, kas atbild par vispdréjo izvélnes rezimu. Tad nospiediet
+=" pogu, lai izvéletos izvelni.

4. Nospiediet %" pogu, iekarta saks darboties noklus&juma rezima. Tikmér degs

W38 simbols. Tas ir darbibas rezims.

PIEZIMES:

1. Péc stravas padeves pieslegsanas atskanés skanas signals, un displeja ekrans
un visi indikatori nomirgos vienu reizi. PEc tam displeja ekrans tiks izslegts un mirgos
tikaiieslegsanas/izsleégsanas poga ,'%, ", kas nozimé ka iekarta ir gaidstaves rezima.
2. Reguléjamais laika diapazons: 1-60 min. Nospiediet vienu reizi, lai pievienotu /
atnemtu 1 min. Turiet nospiestu, lai atri regulétu laiku.

3. Reguléjamais temperattras diapazons: 80-200 °C. Nospiediet vienu reizi, lai pie-
vienotu / atnemtu 5 °C. Turiet nospiestu, lai atfri regulétu.

4, Produkts gaidstaves reZima automatiski izsledzas péc 10 minGtém, ja netiek veik-
ta nekada darbiba.

5. Ja gatavosanas laika deg simbols ,, 8", tad darbojas ventilatora motors.

APTURESANA

1. lkreiz, kad gatavosanas laika tiek atverts gaisa katls, cepSana automatiski apsta-
jas. Atskan “DIDIDI” skana, un silditgjs parstdj darboties. Saja gadijuma ekranad tiek
radits tikai cipars, un gatavosanas funkcija ir apturéta. Péc gaisa katla ievietoSanas
iekarta ta turpinds ieprieks€jo gatavosanas darbu.

PADOMI:
GatavosSanas procesa edienu labak regulari vai neregulari apgriezt, lai tas labak
izceptos.

PIEZIME:

1. Darbiba ir apturéta, kameér durvis ir atvértas darba stavokll. Ja 10 mingsu laika
tiek atverts gaisa katls, iefice tiks izsiegta (pat ja durvis tiks aizvertas velak).

2. Edienu gatavosanas laika aerogrila katls ir lofi karsts, un to nedrikst tiesi aiztikt ar
rokam.

GATAVOSANAS BEIGAS:

1. Kad darbiba beidzas, atskan “DIDIDI" un silditdjs parstdj darboties. Tomeér venti-
lators turpinds darboties 1-3 minGtes, ldz iekS€ja centra tfemperatira pazemingds.
2. Atveriet aerogrila katlu, iznemiet un pasniedziet edienu uz fraukiem péc 3-5 mi-
notém, kad tas ir atdzisis.

PIEZIME:
Kad iznemat cepsanas katlu no iekartas, nepieskarieties tam ar rokam. Uzmanie-
fies, lai neapdedzindtu rokas.

PADOMI:

Ja sastavdalas nav karfigi pagatavotas, vienkarsi ievietojiet cepSanas katlu atpa-
kal iekarta un turpiniet gatavosanu vél paris minutes.

Péc gatavosanas beigdm nospiediet ieslégsanas / izslegsanas pogu, lai izslegtu
stravu, un atvienojiet stravas vadu no kontaktligzdas.




EDIENA GATAVOSANAS NORADIJUMI

Ediens Ietelcgrirllgl(sn%gr_’?\é?)sanas leteicama temperatira (°C)
FiT kartupeli 18 200
Sparnini 22 180
Zivs 14 180
Galas gabali 18 200
Steiks 15 200
KOka 45 160

LIETOSANAS NORADIJUMI

! o . 1LY
Aerogrila rokturis  Vilksanas un;
stum3anas virziens
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1. Turiet aerogrilu aiz roktura un lietojiet fo saskana ar shematisko shemu. Kad gatavo-
Sana ir pabeigta, uzreiz nepieskarieties citdm detaldm, jo tas var izraisit apdegumus.

2. Ja katla irievietofs liels fiT kartupelu daudzums, satveriet katlu aiz roktura un iznemiet
no iekartas, fad sakratiet un kratiet pa kreisi un pa labi, lai kartupeli pilntbd apgrieztos.
Tad ielieciet katlu atpakal iericé, lai furpindtu gatavosanu.

3. Grilgsanas rezga uzstadisana: levietojiet grilésanas rezgi katld un piespiediet to ar
roku. Grilésanas rezga iznemsana: ar pirkstu aizdkéjiet vidéjo caurumu un iznemiet rezgi.
Nedariet to uzreiz péc gatavosanas beigdm, jo Sadd gadijuma varat applauceties.

ATGADINAJUMS:

1. Salidzinot ar lielaka izméra sastavdalam, mazdka izméra sastavdaldm nepieciesams
nedaudz 1saks gatavosanas laiks.

2. Ja sastavdalu daudzums ir afskings, an gatavosanas laiks bus atskirngs.

3. Kad ir pagdjusi aptuveni puse gatavosanas laika, apgrieziet gatavojamos produktus,
lai tie izceptos vienméengak.

4. Mgjas fir kartupeliem ir parak daudz mitruma un nevienmeénga forma, kas apgrutina
vélama efekta sasniegsanu. leteicams lietot ieprieks izceptus kartupelus (pieméeram,
saldétus i kartupelus).

5. L0dzu, nelieciet aerogrild tadu partikas daudzumu, kas parsniedz 4/5 no ta filpuma.

6. Ja cepat produktus, kas nav ellaini (pieméram, saldie kartupeli, kukurOza utt.), jums
nav jaliek grilésanas rezgis.




7. Kad gatavosana ir beigusies, katla vél ir augsta temperatura, tapéc, lai izvaintos no
applaucésands, I0dzu, neaiztieciet ar rokam ierici un pagatavoto édienu.

TIRISANA UN APKOPE
TIRISANA:
1. Pirms iekartas finsanas noteikti atvienojiet stravas kontaktdaksu un stravas padevi.
2. Pirms finsanas parliecinieties, ka iekarta ir pilniba atdzisusi.
3. Ar firu un mikstu dranu nofiriet iekartas iekSpusi un arpusi.
4. Rezgu un cepsanas detalu fiisanai neizmantojiet metdla vai abrazivus fiisanas -
dzeklus.
5. LOdzu, savlaicigi nofiriet ierici, lai taja ilgstosi neuzkratos nogulsnes un ella.
6. Tinsanas laika neiegremdéjiet iekartu udeni un neskalojiet fo ar tdeni.
7. LOdzu, nofiriet piederumus, kas nondk saskaré ar partiku, pieméram, katlu, rezgi utt.
LOdzu, finsanai izmantojiet mikstus sanitartehnikas rikus, lai nesabojatu parklgjumu, un
péec zavesanas ievietojiet tos aerogrila korpusa.

UZGLABASANA

1. Glabdijiet ierici sausa vietd, prom no gaismas.
2. Parliecinieties, ka iekarta ir fira un sausa.
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DARBIBAS TRAUCEJUMU NOVERSANA

Novérota paradiba Célonis Risinajums
Gatavojamais €diens satur | Tas neietekmé gatavoSanas
_ daudz ellas/tauku. rezultatu.
No produkta izplUst balti — — —
domi. No iepriek3gjas gatavosa- Péc gatavosanas beigdm
nas reizes atvilkkné vai grozd | pareizi izfiriet atvilkini un
palikusi ella. grozu.




Svaigi frr kartupelu neizce-
pas vienmerigi.

FiT pirms cep3anas nebija
pareizi izméercéeti.

Vismaz 30 minutes mércéjiet
kartupelus un tad noslaukiet
ar papira dvieli.

Kartupeli nav svaigi.

lzmantojiet svaigus kartu-
pelus.

Fri kartupeli nav kraukskigi.

Rezultats ir atkarigs no
Udens un ellas daudzuma
uz kartupela.

Pirms cepSanas nosusiniet
kartupelus.

Sagrieziet kartupelus maza-
kos gabalinos.

Pielejiet nedaudz ellas, lai
fie butu kraukskigaki.

Ekrand paradas “E1" vai
"E2" kl0das pazinojums.

KlOdas kods.

Sazinieties ar pécpadrdoso-
nas pakalpojumu nodalu.

Pareiza si produkta utilizacija

Neufilizéjiet So produktu kopd ar neskirotiem sadzives atkritumiem, Sadus atkritumus nepiecie-

stacija.

Sams savakt un apstradat atseviski.
Pievérsiet uzmanibu valsts likumiem un noteikumiem, kad nododat produktu parstradei:
nododiet nolietotos elektriskos izstraddjumus un aprikojumu piemeérota atkritumu parstrades

Bistamo vielu sastavs un saturs elekiriskajos un elektroniskajos izstraddjumos.

N
N




GARANTIJAS NOTEIKUMI
STANDART sadzives tehnikai tiek pieskirta 36 méen. garantija

Minétas ierices ir piemeérotas lietosanai sadzives apstaklos, personigd neko-
merciald noluka.

1. Konstatéjot ierices razoSanas brdki vai ierices bojdjumu garantijas darbibas
laika, razotdjs garanté bezmaksas ierices remontu un (vai) nepiecieSamu detalu
nomainisanu, ja ierice idz fam tika izmantota ievérojot lietotdja instrukcijas (iefices
lietoSanas un glabasanas noteikumi) un nav sajos noteikumos noteiktu apstaklu,
kuru del nebUtu garantijas remonta veikSanas pamata.

2. Garantija netiek piemérota attieciba uz:

e bojajumiem, kas ir radusies ierices nepiemérotas pieslegsanas elektrofiklam vai
elektrofiklu bojajumu rezultata;

* bojdjumiem, kas ir radusies kimisko vielu iedarbibas dél;

e jerices krasas izmainam (dzeltenums, piesarnojums u.tml.);

e bojajumiem, kas ir radusies ierices iesleégsanas elektribas tikia, telekomunikdciju,
kabelu fiklos, kuri neatbilst valsts standartiem, citu aréjo faktoru (piem., mitruma vai
temperatUras iedarbibas) dél, ka arf nepiendcigas ierices izmantosanas gadijuma
(piem. fiSanas, skrapésanas pazimes, ieskrapéjumi vai citi mehaniskie bojajumi);
 konstatéjot méginasanas ieklUt ierices iek3a pé&das, ka ari ja izstradajums tika
remontéfs ne pardevéja pilnvarotaja servisq;

* konstatéjot izstradajuma konstrukcijas vai shemas izmainas (iznemot aprakstitos
lietotdja instrukcija);

* mehadnisko bojdjumu konstatéSanas gadijuma;

* konstatéjot bojajumus, kuri ir radusies ierices iekSpusé nokl|Ustot liekiem prieksme-
tiem, materidliem, skidrumiem vai kukainiem;

e bojajumu, kuri ir radusies standartiem neatbilstoSu materidlu vai rezerves dalu
izmantoSanas, gadijuma;

e ja sérijas numurs, kas afrodas izstraddjuma atmind, ir manits, izdzests vai to neiz-
dodas konstatét;

e ja izstraddjums, kas ir domats personigai (sadzives, gimenes) lietosanai, izman-
fots uznémeéjdarbibas veikSanai pelnas gusanas, razosanas vai citu mérku noluka,
kuri neatbilst istam ierices liefoSanas méerkim;

e visos citos gadijumos, kad priek§meta trGkumi ir radusies tapéc, ka pircéjs nav
ieverojis lietotdja instrukcijas, vai priekimeta trokumi ir radusies freSo personu vain-
as vai neparvaramas varas dél;

e parasti nolietojusas ierices dalam, piem.: baterijam, akumulatoriem.

3. Garantija var but partraukta, ja:

e jerici remontéja persona vai uznémums, pardeveja nepilnvarots serviss;

e jerice bija acimredzami apzinati bojata.

4, Garantija nav deriga, ja netiek uzradits kases Ceks vai cits iepirkumu apliecinoss
dokuments.

5. Razotdjs nenes atbildibu par avarijam vai kaitéjumu cilvékiem, dzivniekiem,
mantai, kas ir iestjusies lietotdja vainas dél: nezindSanas vai ierices lietotdja in-
strukcijas neieveérosanas un ierices pieslegsanas un uzstadisanas, kuru izpildija ne
pardeveja pilnvarotais serviss, dél.




standﬂﬂ.

make your life easier

GERBIAMI NAUDOTOJAI,

atidziai perskaitykite instrukcijas pries naudodami karsto oro gruzdintuve. Sias instrukcijas
sudaro funkcijy paaiskinimas ir atsargumo priemoneés, kurios yra svarbios jusy saugumui
irlgam gruzdintuves farnavimui.

ATSARGUMO PRIEMONES

* Priefaiso negalima naudoti su iSoriniu laikmadiu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.
* §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, turintys fizine, jutimo ar pro-
fine negaliq, patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei jie yra prizidrimi arba jiems buvo
paaiskinta, kaip saugiai naudoti prietaisq, ir jie supranta galimg pavojy.

e Vaikams negalima zaisti su prietaisu.

¢ Vaikams negalima valyti ir atlikti prietaiso prieziGros darby, nebent jie yra vyresni
nei 8 mety ir juos priziuri suauges asmuo.

* Laikykite prietaisq ir jo laidg vaikams, jaunesniems nei 8 mety, nepasiekiomoje
vietoje.

¢ Su maistu kontaktuojanciy pavirsiy valymo instrukcijos yra pateiktos dalyje ,,Valy-
mas ir priezitra*, naudojimo vadovo 8 puslapyije.

¢ JUsy karsto oro gruzdintuve yra skirta naudoti tik vidaus patalpose.

¢ Jei maitinimo laidas pazeistas, gamintojas, jo aptarnaujantis agentas ar panasios
kvalifikacijos asmenys turi jj pakeisti siekiant iSvengti pavojaus.

 Durelés ar iSorinis pavirsiys gali jkaisti, kai prietaisas veikia.

DEMESIO karsti pavirsiai

* Pries prijungdami produktq prie maitinimo 3altinio, patikrinkite, ar produkto nomina-
lioji fampa afitinka maitinimo Salfin;.

¢ Nepazeiskite, nelankstykite, netampykite ir nesukiokite maitinimo laido.

¢ Nestatykite aparato salia degiyjy medziagy, pavyzdziui, staltiesiy ar uzuolaidy.

* Nenaudokite ant Slapiy, nestabiliy ar karsCiui atspariy pavirsiy, kad nesugadintume-
te produkto ir isvengtuméte nelaimingy atsitikimy.

e Palikite pakankamai laisvos vietos aplink aparatqg, nelaikykite nieko 10 cm atstumu
NnuUO korpuso ir neuzdenkite jo.

* Nedékite nieko ant produkto.

e Privaloma stebéti produktq naudojimo metu.

 Kai produktas nenaudojimas ar nepriziGrimas, istraukite maitinimo laido kistukg, kitaip
produktas gali sugesti ar sukelti pavojy.

e Karsti garai yra skleidziami i§ oro iSleidimo angos gruzdinant karstu oru. Laikykites
saugaus afstumo nuo oro iSleidimo angos, saugokite rankas ir veidq. Reikety atkreipfi
demesj | karstus garus ir karst], kai isimate gruzdinimo puodg i§ produkto, kadangi
lieCiami produkto pavirsiai gali labai jkaisti naudojimo metu. Jei pastebéjote juodus
dUmus, nedelsdami atjunkite nuo maitinimo Salfinio. Kai produktas atves, paieskokite
priezasties ir iSspreskite problemaq pries naudojima.

* Neardykite, neisrinkite produkto ir nekeiskite daliy patys.

¢ Nelieskite maitinimo laido, kistuko ar kity elektriniy daliy Slapiomis rankomis, kad




nenukresty elekira.

e Laikykite maitinimo laidg toliau nuo karsty pavirsiy.

* Nestatykite aparato Salia dujiniy virykliy, elekiriniy virykliy ar orkaiciy.

¢ Nemerkite maitinimo laido, kistuko ir aparato j vandenj ar kitus skyscius, neplaukite
po tekanciu vandeniu, kad nenukrésty elektra.

e Saugokite, kad | aparato vidy nepatekty skysCiy, nes jie gali sukelti elekiros Sokq ir
frumpgji jungima.

¢ Negruzdinkite degiy objekty (pvz., popieriaus, plastiko, degiyjy medziagy ir pan.).
* Neuzpildykite daugiau nei 4/5 gruzdintuves talpos, taip pat nelieskite kaitinimo ele-
menty ar judanciy daliy.

¢ Nenaudokite aparato, kai gruzdinimo puodas yra tuscias.

* Neuzdenkite angy, kai aparatas veikia.

* Nepilkite riebaly | gruzdinimo indg, nes jie gali sukelti gaisrq.

» Kai aparatas ar ventiliatorius veikia, nekiskite ranky j aparato vidy, kol sparmuoté
visiskai nesustojo.

e Laikykite maistq toliau nuo kaitinimo vamzdelio, kad nekilty gaisras.

¢ Po naudojimo iSjunkite aparatq ir iStraukite maitinimo laido kistukq.

PRODUKTO DALIY BREZINYS

1. Virsutinis dangtelis 2. Valdymo skydelis 3. Grotelés
4. Gruzdinimo puodas 5. Rankena 6. Vedinimo anga
7. Maitinimo laido remas 8. Gruzdintuves kojelé

SPECIFIKACIJY LENTELE

Produkto modelis — AF60A-R Nominalioji jfampa — ~220-240 V
Nominalusis daznis — 50/60 Hz Nominalioji galia — 1300 W
Produkto matmenys — 276x273x279 mm Nominalioji talpa — 6 litrai

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA:
1. Atidarykite pakuote, iSimkite produktq, nuimkite pakavimo medziagas ir etiketes.
2. Kruopsciai nuplaukite groteles ir gruzdinimo puodqg karstu vandeniu, plovikliu ir

minksta kempine.




3. Nuvalykite gruzdintuves vidy ir korpusg sudrékinta sluoste.

Pastaba:
1. Nemerkite aparatfo j vandeni.
2. Sio tipo gruzdintuve yra kaitinama karstu oru, nepilkite riebaly j gruzdintuve.

PASIRUOSIMAS NAUDOJIMUI:

1. Pastatykite aparatg ant lygaus, tvirto ir kars€iui atsparaus pavirsiaus.

2. Tinkamai jdékite groteles | gruzdinimo puodq, sudékite ingredientus, tuomet jsta-
tykite gruzdinimo puodq j aparatq.

3. |kiSkite kiStukq j elektros lizdq.

PRODUKTO NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

Rodomas meniu  Skaitmeninis ekranas

Ventiliatorigus [ & & @ @ @
indikatorius
P % T
Kaitinimo
indikatorius 559 MIN
Meniu I
ungimas /
D myolkes 1= 89 [+ —] % mapay.
\ ‘ mas
— — Temperatros / Laiko / temperattros

laikmacio nustatymas padidinimas ir sumazinimas

BENDRI NUSTATYMAI

1. |dékite gruzdinimo puodq j aparatq ir jjunkite aparatq.

2. Spauskite "%, " mygtukaq, skaitmeninis ekranas ir visi indikatoriai sumirksés vieng
kartq. Tuomet skaitmeninis ekranas issijungs ir mirksés tik v mygtukas, tai yra nu-
matyto meniu ir laikmadcio / temperatiros nustatymo etapas.

3. Spauskite ,, 845" mygtukq, kad pakeistuméte temperatrg ir laikg. Kai mygtukas
Sviecia, galima nustatyti temperatirg, spauskite ,+ * arba ,,—* mygtukus, kad
pakeistuméte temperatirg. Indikatoriaus lemputé ir ,,°C” simbolis Svies ryskiai skai-
fmeniniame ekrane.

Dar kartg paspauskite ,,%“ mygtukg, fuomet .+ arba ,,—*, kad pakeistuméte
laikg. Indikatoriaus lemputée ir ,,MIN" simbolis Svies ryskiai skaitmeniniame ekrane.
4. Spauskite "% " mygtuka, kad pradétumeéte, aparatas veiks pagal nustatymus.
Tuo metu 3vies ,, 8 “ simbolis. Jis reiskia, kad aparatas veikia.

MENIU FUNKCIJOS

1. |statykite gruzdinimo puodq j aparatq ir jjunkite aparatqg.

2. Spauskite % mygtukq, skaitmeninis ekranas ir visi indikatoriai sumirkses vieng
kartg. Tuomet skaitmeninis ekranas isijungs ir mirksés tik ,, % * mygtukas, tai yra nu-
matyto meniu ir laikmacio / temperatiros nustatymo etapas.

3. Spauskite ,,i= " mygtukg, tai yra bendro meniu rezimo mygtukas, kurj paspaude
pasirinksite meniu.

4. Spauskite 76" mygtuka, aparatas pradés gaminimo procesq pagal nustatytq




meniu. Tuo metu vies ,, I *“ simbolis. Jis reikia, kad aparatas veikia.

PASTABOS:

1. Kai aparatas bus jjungtas, pasigirs garsinis signalas, o skaitmeninis ekranas ir visi
indikatoriai sumirksés vieng kartg. Tuomet skaitmeninis ekranas issijungs ir mirksés fik
W%, mygtukas, tai yra budéjimo rezimas.

2. Nustatomo laiko diapazonas — 1-60 min., vienas paspaudimas pailgina / sutrum-
pina laikg 1 min. Noredami greiciau pakeisti laikg, laikykite mygtukg nuspaustq.

3. Nustatomos temperattros diapazonas — 80-200 °C, vienas paspaudimas padidi-
na / sumazina temperaturg 5 °C. Noredami greiCiau pakeisti temperaturq, laikykite
mygtukg nuspaustq.

4. Produktas automatiskai issijungia po 10 min. neatlikus jokio veiksmo budéjimo
rezimo metu.

5. Gaminimo metu, kai $viecia ,, &* simbolis, veikia ventiliatorius.

SUSTABDYMAS

1. Gaminimo metu, istraukus gruzdinimo puodq, gruzdintuveé sustoja automatiskai.
Pasigirs ,,DI, DI, DI garsas ir gruzdintuvé nustos veikti. Tokiu atveju ekrane rodomi
tik skaiciai, o funkcija yra sustabdyta. |stacius gruzdinimo puodg atgal | aparatq,
gruzdintuve tes nustatytg gaminimo rezimq.

PATARIMAI:
Gaminimo metu patartina reguliariai apversti maistq, kad geriau iskepty.

PASTABA:

1. Aparatas sustabdomas, kai atidaromos durelés veikimo metu. Nejdéjus gruzdini-
mo puodo per 10 min. aparatas issijungs (net uzdarius dureles).

2. Gaminimo metu gruzdinimo puodas labai jkaista ir jo negalima liesti rankomis.

GAMINIMO UZBAIGIMAS:

1. Kai aparatas nustos veikti, pasigirs ,,DI, DI, DI'* garsas. Taciau ventiliatorius veiks
dar 1-3 min., kol sumazeés vidaus temperatira.

2. IStraukite gruzdinimo indq, jrankiais isimkite maistq ir palikite 3-5 min. atvesti.

PASTABA:
Nelieskite paties gruzdinimo puodo rankomis, kai iSimate i§ prietaiso. Bukite atsar-
gus ir nenusideginkite ranky.

PATARIMAL:

Jei maistas jUsy netenkina, jstatykite gruzdinimo puodq atgal | aparatqg ir kepkite
dar kelias minutes.

Pasibaigus gaminimo procesui, iSjunkite aparatq ir istraukite kistukq is elektros lizdo.

GAMINIMO REKOMENDACIJOS

Ingredientai Rek°me?:1;:1<:jfé';‘)ﬂs laikas R‘eel:gsgerg%t:gigaa
Bulvytes 18 200
Sparnelici 22 180
Zuvis 14 180




Mésos gabaliukai 18 200

Kepsnys 15 200
Pyragas 45 160
ISPEJIMAI

v
Gruzdinimo puodo |statymo ir istraukimo
rankena kryptys

@ ®

1. Imkite uz gruzdinimo puodo rankenos ir naudokite gruzdintuve pagal pateiktq sche-
mg. Pasibaigus gaminimo procesui, nelieskite i§ karto kity daliy, iSskyrus rankeng, nes
galite nusideginti dél aukstos temperatros.

2. Jei bulvycCiy kiekis didelis, suimkite gruzdinimo puodo rankeng, isimkite puodq is gruz-
dinfuvés, papurtykite | Sonus, kad bulvytés apsiversty, tuomet jstatykite puodqg atgal |
gruzdintuve ir kepkite foliau.

3. Grilio groteliy jdejimas: jdekite grilio groteles | gruzdinimo puodq ir paspauskite zemyn
ranka. Grilio groteliy isémimas: uzkabinkite viduryje esanciq skyle pirstais ir iSimkite. Ne-
bandykite i§imfi i§ karfo po gaminimo, kad nenusidegintumeéte.

PRIMINIMAS:

1. Palyginus su dideliais ingredienty kiekiais, mazesnis kiekis kepa frumpiau.

2. Jeiingredienty kiekis skiriasi, skirsis ir gaminimo laikas.

3. Gaminimo proceso metu apverskite ingredientus pragjus pusei gaminimo laiko, kad
jie iskepty tolygiai.

4. Naminés bulvytés gali buti drégnesnés ir nevienodos formos, todél gali bUti sunku
pasiekti norimg rezultatg. Rekomenduojame naudoti jau paruostas gruzdintas bulvytes
(pavyzdziui, Saldytas).

5. Neuzpildykite daugiau nei 4/5 gruzdintuves talpos.

6. Jei kepate liesg maistq (pavyzdziui, saldzigsias bulves, kukurGzus ir pan.), nereikia jdefi
grilio grofeliy.

7. Pasibaigus gaminimo procesui, nelieskite pacios gruzdintuveés ir maisto rankomis, nes
galite nusideginti dél aukstos temperatros.

VALYMAS IR PRIEZIURA

VALYMAS:

1. §junkite aparatq ir istraukite kistukq iS elekiros lizdo pries valydami.

2. [sifikinkite, kad aparatas visiskai atvéso pries valydami.

3. Svaria, minksta Sluoste nuvalykite aparato vidy ir isore.

4. Nenaudokite metaliniy ar SiurksCiy valymo priemoniy gruzdintuves ir jos daliy valymui.




5. Valykite aparatq reguliariai, kad nesikaupty maisto ir riebaly likuciai.

6. Nemerkite viso aparato j vandenj, neplaukite po tekanciu vandeniu.

7. Nuplaukite su maistu kontaktuojancius priedus, pavyzdziui, gruzdinimo indus, groteles
ir pan. Naudokite minkstas valymo priemones, kad nepazeistuméete dangos, ir dekite
priedus j gruzdintuve, kai jie visiskai iSdzius.

LAIKYMAS:

1. Laikykite aparatqg sausoje vietoje, toliau nuo Sviesos.
2. Aparatas visuomet turi buti Svarus ir sausas.

ELEKTROS SCHEMA
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GEDIMU SALINIMAS
Problema Priezastis Sprendimas

Balti dUmai sklinda i$ pro-
dukto.

Gaminamas maistas yra
riebesnis.

Tai neturi jtakos paciam
gaminimo procesui.

Ant gruzdinimo puodo ar
indo liko riebaly po ankstes-
nio gaminimo.

Tinkamai iSvalykite gruz-
dinimo puodgq irindg po
gaminimo.

SvieZios bulvytés iskepé
netolygiai.

Sviezios bulvytés buvo
netinkamai iSmirkytos pries
kepima.

Mirkykite bulvytes 30 min.

ar ilgiau, tuomet sugerkite
vandens pertekliy popieriniu
ranksluosciu.

Bulvés nesviezios.

Naudokite Sviezias bulves.

Bulvytés netraskios.

Tai priklauso nuo skirtingo
vandens ir riebaly kiekio
pacioje bulvéje.

Nusausinkite vandens
pertekliy pries kepimg.

Supjaustykite bulves
siauresnémis juostelémis.

|pilkite Siek tiek aliejaus, kad
bUty fraskesnés.




Ekrane rodoma ,E1" arba - Susisiekite su aptarnavimo
E2" Klaida. Klaidos kodas.

po pardavimo tarnyba.

ﬁ Tinkamas produkto Salinimas

NeiSmeskite Sio gaminio su nertsiuotomis komunalinémis atliekomis, tokias atliekas reikia
surinkti atskirai, specialiam apdorojimui.

L Laikykités nacionaliniy jstatymuy ir taisykliy iSmesdami produktq: atiduokite panaudotus elekfri-
nius prietaisus ir jrangq tinkamiems atlieky Salinimo punktams.
Sudétyje yra pavojingy medziagy, budingy elektros ir elektronikos prietaisams.




GARANTIJOS SALYGOS

STANDART buitinei technikai suteikiama 36 mén. garantija

Sie prietaisai skirti hnaudoti buityje asmeniniais nekomerciniais tikslais.

1. Aptikus prietaiso gamybos brokg ar prietaisui sugedus garantijos galiojimo metu, ga-
mintojas garantuoja nemokamq prietaiso remontq, jei prietaisas iki tol buvo naudojo-
maiss laikantis naudojimo instrukcijos ir néra aplinkybiy, dél kuriy bUty pagrindas neatlikti
garantinio remonto.

2. Garantija netaikoma:

¢ gedimames, atfsiradusiems netinkamai prijungus prietaisus prie elektros finklo arba dél
elektros tinkly sutrikimy;

e gedimams, atsiradusiems del cheminiy medziagy poveikio;

e prietaiso spalvos pakitimui (pageltimui, uztersimui ir pan.);

* gedimams, atsiradusiems jungiant gaminj j valstybiniy standarty neatitinkancius elek-
fros tiekimo, telekomunikacijy, kabeliy tinklus, dél kity iSores veiksniy (pvz., drégmés ar
temperatiros poveikio), taip pat netinkamai elgiantis su prietaisu (pvz., valymo, skutimo
zymes, jorézimai ar kitokie mechaniniai pazeidimai);

* radus bandymo patektij prietaiso vidy pedsaky, taip pat jei gaminys taisytas ne par-
daveéjo jgaliotame servise;

* radus gaminio konstrukcijos ar schemos pakeitimy (iSskyrus apradytus naudojimo ins-
trukcijoje);

¢ radus mechaniniy pazeidimy;

e radus gedimy, kurie afsirado | prietaiso vidy patekus pasaliniams daiktams, medzia-
goms, skysCiams ar gyvonames;

e radus gedimy, kurie atsirado dél standarty neatitinkanciy eksploataciniy medziagy
ar atsarginiy daliy naudojimo;

* jeigu serijos numeris, esantis gaminio atmintyje, pakeistas, nutrintas arba jo nepavyks-
ta nustatyti;

* jeigu gaminys, skirtas asmeniniam (buitiniam, Seimos) naudojimui, panaudotas verslo
veiklai vykdyfi, siekiant pelno, gamybiniais bei kitais tikslais, neatitinkanciais fikrosios prie-
taiso paskirties;

e visais kitais atvejais, kai daikto frGkumai atsirado del to, kad pirkejas nesilaiké naudo-
jimo instrukcijos, arba daikto tfrukumai atsirado dél freciyjy asmeny kaltés ar nenugali-
mos jegos aplinkybiy;

¢ jorastai nusidevincioms prietaiso dalims, pvz., baterijoms, akumuliatoriams.

3. Garantija gali boti nutraukta, jeigu:

e prietaisg taiseé asmuo ar jmoné, nejgaliota pardaveéjo serviso;

* prietaisas buvo akivaizdziai sgmoningai sugadintas.

4. Garantija negalioja, jei nepateikiamas kasos Cekis ar kitas pirkimg jrodantis dokumen-
fas.

5. Gaminfojas neatsako uz zalg, avarijas, nuostolius Zzmonéms, gyvunams, furtui, jvyku-
sius dél naudojimo kaltés: nezinojimo ar prietaiso naudojimo instrukcijos nesilaikymo, dél
netinkamo prietaiso prijungimo.
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make your life easier

YBAXXAEMbIE NMOAb3OBATEAU

MpoyTUTE AQHHYIO MHCTPYKLMIO MEPEA MCMOAB3OBAHMEM CDPUTIOPHULLBI. AQHHAOS
MHCTRYKLMA COCTOMUT M3 OObICHEHUS QOYHKLMM M MEP MPEAOCTOPOXHOCTM, HTO
BAKHO AAS BALLIEN BE30MACHOCTU M CPOKA CAY>KObl OPUTIOPHMLLBI.

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU NMPU BESONMACHOM
UCMNOAb3OBAHUUN

* AQHHbIM MPUBOP HE MPEAHA3HAYEH AAS YMPOBAEHMS C MOMOLLLBIO BHELLIHETO TAMME-
PA MAM OTAEABHOM CHUCTEMbI AUCTAHLIMOHHOTO YMPOBAEHMS.

* AQHHbIM MPUOOP MOXKET MCMOAB30BATLC AETbAMM B BO3PACTE 8 AET M CTAPLLIE, O TOK-
>KE AMLAMM C OMPAHUYEHHBIMM GOM3UHECKMMM, CEHCOPHBIMM MAM YMCTBEHHBIMM CMO-
COBHOCTAMM, UAU AULLOMM, HE MMEIOLLIMMM OMbITA M 3HAHMIA, ECAM OHM HOXOAATCS MOA,
MPUCMOTOOM MAM MOAYYMAM MHCTRYKLMK MO ©E30MACHOMY MCMOAB3OBAHMIO MPMOOPa
1 ObIAV MPEAYMPEXAEHbI O CBA3AHHbIX C 3TMM OMACHOCTSIX.

* He Mo3BOAIMTE AETAM MIPATHL C MPUOOPOM.

* YUCTKY M YXOA, OCYLLIECTBASEMbIM MOAB3OBATEAEM, 3AMPELLEHO BbINOAHTH AETIM
MAQALLIE 8 AT BE3 MPUCMOTPA.

¢ XpaHuTE NPUOOP M €ro CETEBOM KOOEAb B MECTE, HEAOCTYMHOM AASl AETEM MACALLIE
8 ner.

¢ VIHCTPYKLMM MO O4UCTKE MOBEPXHOCTEM, KOHTAKTUPYIOLLIMX C MLLLEBBIMM MPOAYKTO-
MM, CM. B PA3AEAE (HUCTKA U TEXHUHECKOE OOCAYXXMBAHME) HO CTR. 8 AQHHOTO PYKO-
BOACTBQ.

* AQHHbIM NPUBOP NMPEAHA3HOYEH TOABKO AAS MCMIOAB3OBAHMS B ObITOBBLIX YCAOBMSIX.

* ECAM CceTeEBOM KABEAb MOBPEXAEH, OH AOAKEH ObITb 3AMEHEH MPOM3BOAUTEAEM, ETO
CEPBUCHbBIM AreHTOM MAM AULLOM C QHOAOTMHHOM KBOAMCOMKALMEN BO M3BEXAHME
OMACHOCTM.

* TemMnepaTypa ABEPLLbI MAWM BHELLIHEM MOBEPXHOCTU MOXET ObITb BICOKOM BO BPEMS
paboTbl NpMbopa.

BHMMAHME: Topsa4me noBepxHOCTH &

* [lepea MOAKAIOHEHMEM MPUOOPA K MCTOYHMKY MUTAHKME YOEAMTECH, YTO HOMMHOAb-
HOE HaNpPsKeHWe NPUBOoPA COOTBETCTBYET HAMPIKEHMIO MCTOYHUKA MUTAHUS.

* He noBpexaamTe, He neperMdamnTe, He PACTATMBAMTE M HE NEPEKPYYMBAMTE CETEBOM
KOBEAb.

* He pasmeLuamte npubop pPIAOM C AETKOBOCTIAOMEHSIOLLIUMMCS MATEPUAACMM,
HANPUMEP, CKATEPTIMM UAM LLUTOPCMM.

* He paboramnte ¢ NprbOPOM HA BACXKHBIX, HEYCTOMHYMBBLIX UAM HETEPMOCTOMKMX MO-
BEPXHOCTAX BO M3DEXAHME MOBPEXAEHMI MPUOOPA MAM HECHACTHBIX CAYYOEB.

e OcTaBbTe He meHee 10 cM CBOBOAHOTO MPOCTPAHCTBA BOKPYT MPMBOoRd, M YTOObI
KOPMYC HUYETO 3AKPbIBAA.

* He KAGAMTE HMYEro Ha Nprbop.

* BO BDEMA MCMOAB3OBAHMA MPMBOOPA OH AOAXKEH HOXOAMTLCS MOA MPUCMOTOOM.

e Koraa npmbop He MCMOAb3YETCH MAM 1 B MOMELLLEHUM HET AIOAEM, OOI3ATEABHO OT-




KAtOYMTE MPUOOP M3 PO3ETKM, B MOOTUBHOM CAYHAE DTO MOXET MPUBECTM K HEWMCMPOB-
HOCTM MAM OMACHOCTM.

* BO Bpems 0OXXAPMBAHMS FOPIHMM BO3AYXOM HEPE3 OTBEPCTMI AAS BbIMYCKA BO3AYXA
BbIXOAMT rOpsvMi NAp. AEpXUTE PYKM M AULLO HO BE30MACHOM PACCTOAHMM OT NMAPO-
BbIX M BO3AYLLIHbIX OTBEPCTMM. TaKKE ByAbTE OCTOPOXHbI C FOPSHMM MAPOM M BO3AYXOM
MPEY U3BAEYEHUU EMKOCTU M3 MPMOOPA, TAK KAK MPUMOOP MOXET CUABHO HAMDEBATLCS
HQO AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTIX BO BPEMS MCMOAb3OBAHMS.

e ECAM Bbl BUAMTE, YTO MAET YEPHBIM AbIM, HEMEAAEHHO OTKAKOYMTE MUTAHME. ocAe
OXACPKAEHMUS BbISCHUTE MPUYMHY K YCTPAHKUTE NPOBAEMY NEPEA MOBTOPHBIM MUCMOAb-
30BAHMEM NPMOOoPA.

¢ He pa3buparite, He PEMOHTUPYMTE U HE 3AMEHSMTE YHOCTM CAMOCTOATEABHO.

* He mpukacamrech K CETEBOMY KADEAKD, BUAKE UAM APYTUAM DAEKTPUHECKMM HYACTIM
MOKPBIMM PYKAMM BO MIBEXKAHME MOPCKEHMS DAEKTOMYECKMM TOKOM.

* AepXxmTe CETEBOM KABEAb BACAM OT FOPSHMX MOBEPXHOCTEM.

¢ He pasmeLLamre nprubop PIAOM C rA30BOM MAUTOM, SAEKTPHUYECKOM MAUTOM AU AY-
XOBKOM.

¢ He norpy>xamre ceteBom KabBeAb, BUAKY K CAM MPUOOP B BOAY MAM APYTME XXMAKOCTU
M HE MOMTE MX MOA KOAHOM BO M3BEXKAHUE MOPOPKEHUA DAEKTPUHECKMM TOKOM.

* 36eramte NoNAAQHMS XXMAKOCTH BHYTOb MPUOOPRA, MOCKOABKY 3TO MOXET MPUBECTU
K MOPCOXKEHUIO SAEKTPHHECKMM TOKOM U KOPOTKOMY 3CMbBIKAHMIO.

* 3ANPELLIOETCSH KAQCTb ASTKOBOCMACGMEHSAIOLLIMECH MPEAMETbI B MOMOOP AAS OBXAPK-
BAHWS (HaAMpuMmep, Bymary, MAQCTHK, ASTKOBOCTAOMEHSIOLLIMECH MATEPUCAABI U T. A.).
* He 3anOAHAMTE QOPUTIOPHMLLY MULLLEBLIMM MPOAYKTAMKM BoAee Yem Ha 4/5 ee em-
KOCTM 1 HE MPUKACAMTECH K HOMPEBATEABHBIM DAEMEHTAM MAM ABMXKYLLIMMCS YOCTIM.
¢ 3anpeLLLaeTCs 3aMyCKATb MPOLLECC MPUIOTOBAEHUS, HE 3AMOAHMB EMKOCTb OPUTIOP-
HULLBI.

¢ He 30KpbIBaAMTE PO3ETKY BO BPEMS PABOTHI MPHGOPA.

* He HOAMBAMTE MACAO B EMKOCTb, TOK KAK 3TO MOXET MPUBECTM K BO3rOPAHMIO.

e Koraa nprbop MAM BEHTUAITOR PABOTAIOT, HE MPUKACOMTECH K BHYTPEHHEM YOCTH
NpPUOOoPA, MOKA AOMACTH MOAHOCTBIO HE OCTAHOBSTCS.

o AEPXUTE MULLIEBBIE MPOAYKTbl MOACAbLLLIE OT HAMPEBATEABHOM TRYOKM B CAYYaE MO-
>KApa.

¢ [TOCAE UCMOAB30BAHMS MPUOOPC BbIKAIOYUTE €O U BbIHBTE BUAKY M3 DO3ETKM.

YEPTEXX KOMIMOHEHTOB NMPUBOPA

1. BepxHsas KpbILLKQ 2. NMaHeAb ynpaBAEHMA 3. CeTka

4. HYawa 5. Pyuka 6. PeLLieTka AAS OTBOAQ BO3AYXA

7. 3ALLUMTHBIM OTPAHUYUTEAD

CETEBOro kabeas 8. Hoxku




TABAULLA TEXHUHECKUX XAPAKTEPUCTUK

Moaenb nprbopa — AF60A-R HomuHaAbHOE Hampsxerune — ~220-240 B
HomumHaAbHOS YacToTa — 50/60 L HommHaAbHAS moLuHocTs — 1300 B
BHewwHWe pasmepbl — 276x273%279 mm HOMMHAABHOS €EMKOCTb — 6 AUTPOB

UHCTPYKUUA NO NPUMEHEHUIO

MEPEA NEPBbIM UCMOAb3OBAHUEM:

1. OTKpOMTE YNAKOBKY, AOCTAHbTE NPUOOP, OTOPBUTE CPUKCUPYIOLLLYIO AEHTY M 3TU-
KeTKY.

2. ICNoAb3yHTE TOPAYYIO BOAY, MOIOLLLEE CPEACTBO M HEABPA3MBHYIO NYOKY, YTOObI
TLLLOTEABHO OYUCTUTL CETKY U COPUTIOPHMLLY.

3. MpoTtpute NPMOOP BHYTPU M CHAPYXXM BACXKHOM TKAHbBIO.

MPUMEYAHMUE:

1. 3anpeLLaeTcs Norpy>Xatb NPrBOP B BOAY AAL OYMCTKM.

2. ASpOPUTIOPHULLA AQHHOTO THUMA AAS OOXAPKM MCMOAb3YET FOPAYMIM BO3AYX, MO-
3TOMY 3AMNPELLEHO HOAMBATb MACAO BO COPUTIOPHMLLY.

MNOAIOTOBKA K UCITOAb3OBAHMUIO:

1. NMomecTtnte NPrbopP HA POBHYIO, YCTOMYMBYIO M TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb.

2. MPABUABHO MOMECTUTE CETKY AAT TPUAR BO COPUTIOPHMLLY, MOAOXKUTE UHIPEAMEH-
Tbl, O 3ATEM MOMECTUTE COPUTIOPHMLLY BHYTPb Nprbopa.

3. BCTOBbLTE BMAKY B PO3ETKY.

UHCTPYKLMU NO UCNMOAb3OBAHUIO NMPUBOPA

OBAACTb OTOBOPAKEHUS MeHIO  OBAACTb LIUADPOBOTO AMCMAES

P
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Hactporka tTemnepatypsl /  MNOBbILLEHWE W NOHMKEHME
— — Tanmepa TEMNEPATYPbI / YBEAMHEHME U
YMEHBLLEHWE BPEMEHU TAMAMEPT

NOAb3OBATEAbCKUE HACTPOWKM

1. TIAQBHO BCTGBbLTE YALLIY B MPUOOP U BKAIOYUTE MUTAHUE.

2. Haxkmute KHOTKY  «'%,», LMODPOBOM AMCIIAEH M BCE MHAMKATOPbLI MMIHYT OAMH
pa3. 3aTeEM IKPAH AMCIIAES BbIKAIOYUTCS, M HOYHET MUIATb TOABKO KHOMKO BKAKOYE-
HMA/ BBIKAIOYEHMS MMTAHMA (Zh », 3TO O3HAYAET, YTO HACTPOMKM MEHIO M Tanmepa/
TEMMEPATYPbI BBICTABAEHDI MO YMOAYAHUIO.

3. Haokmute KHOMKy « 84 4ToBbl M3MEHUTL TeMIepaTypy 1 Bpems. Koraa KHomka
QKTMBHA, 3TO O3HAYAET, YTO BbIOPAHA HACTPOMKA TEMMEPATYPbI, HAXKAMMTE KHOMKY
«F» AU «—n, YTOBbI M3MEHWUTE TEMMEPATYPY. MHAMKATOP M CUMBOA (°Ch BO3AE




LMAPPOBOrO AMCMIAES OYAYT AKTUBHBI.

Havkmmre kHomky «dan ellie pas, a 3a1em HAXKMUTE KHOMKY « =) MAM «—», 4TOBbI
M3IMEHUTb BpEMS. MHAMKATOP M CUMBOA «MIN) BO3AE LMADPOBOTO AMCMAESN BYAYT
OKTMBHbI.

4. HaxkmmTe KHOTIKY «%% ) AAd 3arnycKa NPOLLEeCCA NPUrOTOBAEHMS, OHA OYAET OKTMB-
HQO B 30BUCHMMOCTM OT HACTPOMKM. [P STOM TaKKe ByAET AKTMBEH CUMBOA « ). OH
YKQ3bIBAET HAO paboTy Npmbopa.

PYHKUUU MEHIO

1. TIAGIBHO BCTOIBbTE HALLY AAA XAPKM B MPUBOP M BKAIOHMTE NUTAHME.

2. Hoxkmmte KHOMKY «Zb», LIMCDPOBOM AMCMIAEHM UM BCE MHAMKATOPbBI MUIHYT OAMH
Pa3. 3aTEM SKPOH AMCTIAES BBIKAIOYMTCS, 1 HOYHET MUTQTb TOABKO KHOTKG BKAIOYE-
HUS/ BLIKAIOYEHMS MUTAHMA «Zb), 3TO O3HAYAET, YTO HACTPOMKM MEHIO 1 TAMEPa/
TEMMEPATYPbI BBICTABAEHbI MO YMOAYAHMUIO.

3. HaxkmmTe KHOMKY (=) AAS BbIOOPA OBOLLLETO MEHIO. 3ATEM ELLLE PA3 HAXKMMUTE
KHOMKY (=), 4TOObI BbIOPATH MHTEPECYIOLLLMI MAPAMETP MEHIO.

4. HokmmTte KHOMKY «Zb» AA9 3aMyCKa MPOLLECCA MPUIOTOBAEHMS C HACTPOMKAMM
MEHIO MO YMOAYAHMIO. TTPM STOM TakXKe BYAET aKTMBeH CMMBOA (3 ». OH ykasbiBa-
eT Ha paborty npmbopa.

MPUMEYAHUA:

1. NlocAae MoAQHM MUTAHKMA MPUOOP MOAQCT 3BYKOBOM CMIHAA, O LLMADPOBOM AM-
CMNAEM U BCE MHAMKATOPBI MUTHYT OAMH PA3. 3ATEM IKPAH AMCMAES BbIKAIOYUTCH, M
BYAET MUIATb TOABKO KHOTIKQ BKAKOYEHMS/ BBIKAIOYEHMS MUTAHMS «%4». 310 03Ha4aeT,
4TO MPUBOP HOXOAMTCH B PEXMME OXMAQHMS.

2. HactpamBaembint AMANA3oH BpemeHu: 1-60 MUHYT. HOXXMUTE OAMH PA3 KHOMKY
«=n 1AM €<=, 4TOBBI AOBABUTL MAM YMEHBLLIMTL BPEMSA HO 1 MUHYTY. AAMTEAbHOE
HOXKATME HA KHOMKY MO3BOASET MPOM3BOAMTE HOCTPOMKY BbICTREE.

3. Hactpamsaembit ananasoH temneparyp: 80-200 °C. HOXMUTE OAMH PA3 KHOM-
KY «=F» MAK (=), 4TOBbI YBEAMYMTb AU YMEHBLLIMTE TEMAEPATYPY HA 5 °C. AAMTEADL-
HOE HOXKATME HA KHOMKY MO3BOASET MPOU3BOAMTE HOCTPOMKY BbICTPEE.

4. Mprnbop ABTOMATUHECKM BbIKAIOYAETCA Yepe3 10 MUHYT BE3AENCTBUSI 1 MepeXo-
AUT B PEXKMUM OXMACHMS.

5. BO Bpems NpoLecca npuroToBAEHMst OYAET OKTMBEH CMMBOA (8§, KOTOPbIM 03-
HQYOET, 4TO ABUTATEAb BEHTMAATOPA PABOTAET.

BPEMEHHAS MPUOCTAHOBKA PABOTbHI

1. ECAM BO BPEMSA MPUTOTOBAEHMS M3 MPMOOPA BbIHYTb HALLY, TO NPUOOP ABTOMATU-
4ECKM NPUOCTAHABAMBAET PABOTY. MPO3BYYUT CUTHAA TTA-TTN-MY, 1 HarpesaTeAb
nepectaHeT paboTaTh. B 3TOM CAydae HO IKPAHE AMCrAed OyAyT OTOOPAXKATHCH
TOABKO LIMAPPOBBIE 3HAYEHMS, O MPOLLECC MPUTOTOBAEHMS MPUOCTAHOBUTCH. [locAe
YCTOHOBKM YALLIM B MPUOOP NPOLLECC MPUTOTOBAEHMS BO3OOHOBMUTCH OBTOMATMYE-
CKM 1 BYAET AAUTBCS AO UCTEYEHUA BRPEMEHM HA TAMMEPE.

MNOACKA3KHU:
B npouecce NpuroToBAEHUs PEKOMEHAYETCS BPEMS OT BDEMEHU MNEPEMELLMBATL
MHIPEAMEHTbI AA BOAEE KAYECTBEHHOTO MPUTOTOBAEHMS.

MPUMEYAHMUE:
1. BpEMEHHQas NPUOCTAHOBKA PABOTHI CPABATLIBAET MPW BITACKMBAHMM HALLM M3
npubopa BO Bpems ero paboTbl. ECAM YaLLY BbITALLMTE HA 10 MMHYT, MPUOOP BbI-




KAIOYMTCS (AC>KE €CAM YALLly BCTABUTb OBPATHO).
2. TNpr NPUrOTOBAEHMM MULLLM XKAPOYHAA KOP3MHA HArpeBAEeTCa AO O4EHb BbICOKOM
TEMMNEPATYPbI, M K HEM HEAB3S HOMPAMYIO MPUKACATLCS FOABIMK PYKAMM.

3ABEPLUEHUE NPUTOTOBAEHUA:

1. Koraa npmbop 30BEPLLAET MNPOLLECC MPUIOTOBAEHMS, OH M3aaeT 3ByK «[A, TN,
M», 1 HarpeBaTeAb NnepecTtaeT PpadoTaTb. OAHAKO BEHTUMAATOP OyAET MPOAOAXKATL
pPABOTATh B TEYEHUE 1-3 MUHYT, MOKQ BHYTPEHHSS TEMNEPATYPA HE YNAAET.

2. BbIHbTE 4ALLY M MOMECTUTE MPUIOTOBAEHHYIO MULLLY B MOCYAY MOCAE 3-5 MUHYT
OXACDKAEHMSA.

MPUMEYAHMUE:
He npukacamtech pyKamm K HaLLe opUTIOPHMLLBI, KOTAQ BbIHMMAETE ee 13 Npudo-
pA. byAbTe OCTOPOXHbI, 4TOOLI HE OBXKEYb PYKM.

MNOACKA3KHU:

EcAm Bbl cyuTaeTe, YTO BAOAO HE TOTOBO, MPOCTO BCTABLTE HYALLY OBPATHO B MPwU-
©GOp U 3aMNyCTUTE MPOLLECC MPUIOTOBAEHMS ELLLE HA MAPY MMHYT.

MocAe MPUIOTOBAEHMS HODKMMTE KHOMKY MUTAHMS, YTOObI BBIKAKOYMTL MPMOOP, M
BbIHBTE BMAKY CETEBOTO KABEAS M3 PO3ETKM.

PEKOMEHAALMWU NO NMPUTOTOBAEHUIO MULLLU

PekomeHAyemoe Bpems PekomeHayemas
WHrpeAveHTb! (MUHYTBI) TemnepaTtypa (°C)
Yuncel 18 200
KpbIABILLIKIA 22 180
Pbiba 14 180
Kycoykm maca 18 200
Crenk 15 200
Mupor 45 160
NMPUMEYAHUA Ob NCIMTOAb3OBAHUU
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Pyyka HanpasaeHume aas
OPUTIOPHMLLBI BbIHWUACHMS / BCTOBKM HALLM

1. Aep>kute copUTIOPHULLY 3a PYYKY M UCMOAb3YHTE COPUTIOPHULLY COTAOCHO CXEME.
O OKOHYAHMIO MPUIFOTOBAEHMS HE MPUKACAMTECH K HEM CPA3Y M3-30 BBICOKOM TeMIMe-




PATYPbI APYTMX YHOCTEM 30 MPEAEACMM PYHKH, HTOOBI M3BEXATL OXKOTOB.

2. Mpr NPUrOTOBAEHMM BOABLLIOTO KOAMHECTBA KAPTOTDEAT CDPU, BO3BMMTECH 3A PYY-
Ky dOPUTIOPHMLLBI, BbIHETE COPMUTIOPHULLY M3 MPUBOPA M BCTPAXHUTE €€, HTOObI OAIOAO
MOAHOCTBIO MEPEMELLIAAOChH, O 30TEM BCTABLTE €€ 0OPATHO, YTOOLI MPOAOAXKMTb MPW-
rOTOBAEHME.

3. YCTOHOBKQO CETKM AAA TPUASR: MOMECTUTE CETKY AAA TPUAS BO GOPUTIOPHMLLY U MPU-
XKMUTE €€ PYKOM. YAGQAEHWE CETKM AAT TPUAR: 3ALLEMUTECH MAABLLOMM 30 CPEAHEE OT-
BEPCTUE U BbIHBTE €. He NMpMKacamTeCh K CETKE CPa3y NMOCAE MPUTOTOBAEHMS, YTOOBI
He obXKe4bCs.

HAMNOMWHAHMUE:

1. AAS MPUTOTOBAEHMS MEHBLLIMX MHIPEAMEHTOB OBObIMHO TPEBYETCA HEMHOTO MEHbLLIE
BDEMEHM, HEM AN BOAEE KPYMHBIX MHIPEANEHTOB.

2. B 30BUCMMOCTH O KOAMHECTBA MHMOEAMEHTOB BOPBUPYETCS M BREMS UX MPUTOTOBAEHMS.
3. BCTPSXMBAHUE MHIPEAMEHTOB B CEPEAMHE BPEMEHM MPUTOTOBAEHUI ONMTUMMIMPYET
KOHEYHbIM PE3YALTAT M MOXET MOMOHb MPEAOTBPATUTL HEPABHOMEPHOE OOXAPMBA-
HWE MHMPEAMEHTOB.

4. AOMALLHUM KAPTOdDEAD MMEET CAMLLIKOM MHOTO BAQM M HEPOBHOMEPHYIO doOop-
MY, HTO 30TPYAHIET AOCTHIKEHME HY>KHOTO 3ADADEKTA MPW TOTOBKE KAPTODEAT oM.
PekomeHAYETC MCMOAb30OBATH 3AMEYEHHbIM KapTOdoeAb dopu (HaNMpUMepR, 30MOpO-
>KEHHbIN).

5. He 30noAHanTe dopUTIOPHULLY MULLLEBBIMM MPOAYKTAMM BoAee Yem HO 4/5 ee em-
KOCTM.

6. ECAV Bbl 30MeKaeTe HEXMPHbIE MPOAYKTbI (HAMPUMER, CAOAKMIA KOPRTODDEAL, KYKYPY-
3y U T. A.), BOM HE HY>KHO MCMOAb3OBATb CETKY AAS TOUAS.

7. T10 OKOHYOHMM MPUrOTOBAEHMS M3-301 BbICOKOM TEMMEPATYPbI HE MPUKACAMTECH PY-
KAMM K OPUTIOPHMLLE 1 BAIOAY, HTODbI HE OOXXEYbCH.

O4YUCTKA U TEXHUHECKOE OBCAYXXUBAHUE

O4YUCTKA:

1. NMepea o4mCTKOM MPUOOPA OBI3ATEABHO BbIHBTE BUAKY M3 PO3ETKU M OTKAIOHYUTE
WMCTOYHMK MUTAHMS.

2. Y6eAnTeCH, 4TO NPMOOP MOAHOCTLIO OCTbIA.

3. MICMOAB3YMTE YUCTYIO M MATKYIO TKOHb, YTOObI MPOTEPETL MPUBOP BHYTOU M CHAPYXM.
4. 3anpeLlaeTcs UCMOAb3OBATb METAAAMYECKME MAM ABPA3MBHBIE YUCTALLME CPEA-
CTBA MPU OHUCTKE CETKU AAT TPUAR U COPUTIOPHULLBI.

5. CBOEBPEMEHHO 4YmnCTUTE MPMOOP, Y4TOOBI MPEAOTBPATUTL HOKOMAEHME OCTATKOB
MULLIM U MOCAQ.

6. 3anpeLLaeTcs MPOMBIBATL MPMOOP BOAOM MAM MOAHOCTBIO MOMDY>XKATb €O B BOAY.

7. O4ULLLAMTE MPUHOAAEXHOCTH, KOTOPbIE COMPUKACAIOTCS C MMLLLEBBIMM MPOAYKTAMM
(EMKOCTb AAS COPUTIOPHULIBI, CETKA AAS TPUAS U T. A.). MICMOAb3yHMTE HEArPECCUBHbIE
MOIOLLIME CPEACTBA, YTODbI M30EXATh MOBPEXAEHMA MOKPbLITHA. 3ATEM AOXAMTECH,
MOKA MPUHAAAEXHOCTU BBICOXHYT, M MOCAE 3TOrO MOMECTUTE UX ODPATHO B KOPMYC
AOPUTIOPHMLLBI.

XPAHEHUE

1. XpaHuTE NPUBOP B CYXOM MECTE, 3ALLIMLLIEHHOM OT MOMAACHMS MPAMbIX COAHEYHBIX
AYHEN.

2. Y6eAUTECD, HTO MPUBOP OYMLLIEH U CYXOM.




NMPUHUUMUAABHASA SAEKTPUHECKAA CXEMA
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BbIABAEHUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEMN

fiBA€HUE

MpuynHa

PeweHue

W3 kopryca nprbopa Ha-
OAOAQETCS OEAbIM AbIM.

MPUroTOBASIEMbIE MULLLE-
Bbl€ MPOAYKTbl COAEPXAT
BbICOKMIM YPOBEHb MACAQ /
XMpa.

OTO HEe MOBAMSET HA 30~
JOEKTUBHOCTb MPUrOTOBAE-
HMs.

Mocae npeablAyLLLETO NPU-
FOTOBAEHMUS HA HALLIE MAM
KOP3MHE OCTAAOCH MACAO.

QUULLLOMTE HALLY M KOP3MHY
MOCAE MPUIOTOBAEHMS HOA-
AEXALLMM OBPA30M.

Huncobl U3 CBEXETrO Kap-
TOdpeAsd HEPABHOMEPHO
0BXXAPEHDI.

HYUNChbl U3 CBEXETO KAPTO-
dpens BbiAv HEMPABUABHO
30MOYEHbI MEPEA XXAPKOM.

3amoumte KapTogoeAbHble
ymncel Ha 30 AM Boaee Mu-
HYT, 30Tem M3BABMUTECH OT
M3AMLLIHEM BOALI MPU MOMO-
LM BYMAKHBIX MOAOTEHELL.

Crapbli KOPTOdDEAD.

MCNoAb3yMTE CBEXMIM KAP-
TODEAb.

KapTtodoeAbHble YMnChbl HE
XpyCTaLLme.

TLLLOTEABHO CAMBAMTE BOAY
nepeA NPUroTOBAEHUEM.

370 CBA3QHO C PA3HbIM CO-
AEPXAHNEM BOABI U MACAQ

Hapesante kaptodoeb
MEHBLLIMMM KYCOHKOAMM.

B KQpTOdhEeAe.

A0BABbTE HEMHOTO MACAQ,
4TOObI OHU CTAAM BOAEE
XPYCTALLMMM.

Ha akpaHe amMcnaesd oTo-
BpakaeTcs owmbka «E1n
AU GE2).

Koa oLLmbKu.

OBpaTHUTECH B CEPBUCHDIM
LLEHTP.




MpaBUAbHAS YTUAM3ALUA AGHHOTO NPOAYKTA

He BbIOPACHIBAMTE AQHHOE U3AEAME C HECOPTUPOBAHHBIMU KOMMYHOABHBIMU OTXOACMM, TAKME
OTXOAbl HEODXOAMMO COBMPATb OTAEABHO AAS CMELIMAABHOM OBPABOTKM.

Mpr  yTMAM3ALMKM  NMPHBOPA  COBAIOACHMTE  HALIMOHOABHBIE 30KOHbBI M MPCBMACE MOMECTUTE
BbIOPOLLEHHbIE DAEKTPOMPMOOPbI M OBOPYAOBAHME HA MOAXOAALLLYIO CTAHUMIO MO nepepabotke
OTXOAOB.

CoCTaB 1 COAEPXKAHME BPEAHbIX BELLLECTB B SAEKTPOTEXHMHECKON M DAEKTPOHHOM MPOAYKLMM.




YCAOBUSA TAPAHTUU

BeitoBom TexHrke STANDART NpeAOCTABASETCS rAPAHTMA HO 36 MEC.

AGHHblE NPHOOPbI MPEAHA3HAYEHBI AAS MCTTIOAB3OBAHMS B ObITY, B AMYHBIX, HE KOMMEP-
HECKMX LLeAdX.

1. Mpr OBHAPY>KEHMM MPOM3BOACTBEHHOIO BPAKA MAM B CAYHOE MOAOMKM Nprbopa
BO BPEMS AEMCTBUA FTAPAHTUM MPOM3BOAMTEAb FAPAHTUPYET BECTAQTHBIM PEMOHT MPW-
Gopa, eCAM NPUBOP A0 STOTO MCMOAB3OBAACS B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLIMEMN, K HET
OBCTOSTEALCTB, MO MPUYMHE KOTOPBIX HEBO3MOXHO ObIAO Obl MPOU3BECTU FTAPAHTUNHBIM
PEMOHT.

2. [apaHTMA HEe PACMPOCTPAHAETCS / MOUMEHIETCS:

* HO HEUCMPABHOCTH, BO3HUKLLIME MO MPUYMHE HEMPABUABHOTO MOAKAKOHEHMS MPHOOo-
A K IAEKTPOCETU MAM COOS B DAEKTPOCETH;

* HO HEMCMPOBHOCTM, BO3HMKLLIME MO MPUHMHE BOZAEMCTBUA XMMUHECKMX MATEPUAAOB;
* HO M3MEHEHME LBETA NPUOOPA (MOXKEATEHME, 3ArPI3HEHME M T. MN.);

® HO HEWCMPABHOCTM, BO3HUKLLIME BO BPEMS MOAKAIOYEHMS MPHMOOPA K SAEKTDOCETIM,
TEAEKOMMYHUKALLMOHHBIM CETAM, KODEABHBIM CETAM, HE COOTBETCTBYIOLLMM FOCYAQP-
CTBEHHBIM CTOHAQPTOM; MO MPUHMHE APYTMX BHELLIHMX BO3AEMCTBMM (HAMP., BO3AEM-
CTBME BAQIU, TEMMEPATYPbI); M3-30 HEMPABUABHOTO OOPALLIEHMS C MPUBOPOM (HaMpP.,
OTMETUHBI OT YUCTKM MAM CKOBAEHMSA, LLAPAMMHBI MAM APYTME MEXAHMHECKME MOBPEXK-
AEHUA);

* OBHAPY>XMB CAEAbI MOOHWMKHOBEHMS B YCTPOMCTBO, A TAKXKE, ECAM MPUOOP PEMOHTU-
POBAACH HE B MPOU3BOAUTEAEM YITOAHOMOYEHHOM CEPBUCE;

* B CAy4OEe OOHAPYXXEHMI M3MEHEHMM B KOHCTPYKLIMM MAKM CXeme Nprbopa (Kpome
OMUCAHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMAYATALMM);

* OBHAPYXKMB MEXAHMYECKME MOBPEXAEHUS;

* OOHAPY>XKMB MOBPEXKAEHMS, KOTOPbIE BO3HMKAM MO MPUYMHE MPOHMKHOBEHMS BO BHYTOb
NPUOOPA MOCTOPOHHKWX MPEAMETOB, MATEPUAAOB, XMAKOCTEM UAM XKMBOTHBIX;

* OBHAPYXKMB MOBPEXKAEHMS, KOTOPBIE BO3HMKAM MO MPUYMHE MCMOAB3OBAHMA HE COOT-
BETCTBYIOLLIMX CTOHAQPTAM 3KCMAYATALMOHHBIX MATEPUOAAOB MAM 3AMHACTEM;

* €CAM CEPUMHBIM HOMEPR B MAMSTU MPMBOPA M3MEHEH, CTEPRT MAM Er0 HEBO3MOXKHO
YCTOHOBMTB;

* eCAMMPMOOP, MPEAHA3HAYEHHbBIM AAS AMHHOTO (BbITOBOrO, CEMEMHOIO) MCMOAB3OBO-
HMA, MCMOAB3OBAACH AAS BEAEHMS OM3HECA, B LLEAAX HOXKMBbI, B MOOM3BOACTBEHHBIX MAM
APYMMX LLEASX, HE COOTBETCTBYIOLLIMX MCTMHHOIO MPEAHA3HAYEHMs MPUBopPa;

® BO BCEX APYIMX CAYHQSX, KOTAC HEUCMPOBHOCTU MPUMOOPT BO3HMKAM M3-3A TOTO, YTO
MOKYMNATEAb HE MPUAEPXXMBAACH MHCTRYKLMM MO SKCAAYATALMM MAM HEUCMPABHOCTM
BO3HMKAM M3-3C1 BUHbI TOETBMX AMLL MAM GDOPC-MOKOPHbIX OBCTOSTEALCTB;

* HO OBbIMHO M3HALLIMBAIOLLIMECH HOCTH MPUOOPA, HaNPUMEP, OATAPEMKAM, AKKYMY-
AITOPOM.

3. TapaHTHg MOXKET ObITb MPEKPALLLEHA, ECAM:

* MPUOOP PEMOHTUPOBAACS AULLOM MAM KOMICHUEN, HE CBTOPM3OBAHHOM CEPBUCOM
MPOACBLLO;

* MPUBOP BbIA O4EBMAHO CAOMAH HOPOYHO.

4. TAPAHTUS HE AEUCTBUTEABHO, ECAM HE MPEAOCTABASETCS KACCOBbIN YEK UAU APYTOM
AOKYMEHT, MOATBEPXKACIOLLLMM MOKYTIKY.

5. MPOM3BOAMTEAL HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLLEPO, ABAPMM, MOTEPU AIOAIM, XM
BOTHbIM, MMYLLLECTBY, MPOM3OLLIEALLIME MO BUHE MOAB3OBATEAS, M3-30 HE3HAHMS UAM HE
COBAIOAEHUS MHCTPYKLLMM MPMOOPA, HEMPABUABHOTO MOAKAIOHEHMS MPUOOPA.
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