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Drosibas instrukcijas

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM,

BRIDINAJUMS: ja durtinas vai to blives ir bojatas, krasni

nedrikst darbinat, lidz to nav salabojusi zinoSa persona.

BRIDINAJUMS: tikai zinosas personas drikst veikt

apkopes vai remonta darbibas, kas paredz nonemt kadu

pret mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosu parsequ;

pargjiem Sis darbs ir bistams.

BRIDINAJUMS: skidrumus un citus partikas produktus

nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.

BRIDINAJUMS: bérni drikst izmantot krasni bez uzraudzibas

tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi par krasns

drosu lietosanu un vini izprot briesmas, kas var rasties krasns

nepareizas lietosanas deél.

Siierice ir paredzéta izmanto$anai tikai majsaimnieciba, un

to nav paredzéts izmantot:

« personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas lidzigas
darba telpas;

« saimniecibas ekas;

« klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas lidzigas
dzivojamajas telpas;

« naktsmitném lidzigas telpas.

lzmantojiet tikai piederumus, kas ir pieméroti lietosanai
mikrovilnu krasnis.

Sildot &dienu plastmasas vai papira iepakojumos, vérojiet
krasni, jo iriespéjama aizdegsanas.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta partikas un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavésana un spilventinu,
¢ibu, suklu, mitru dranu u. tml. UzsildiSana var izraisit
traumu, aizdegsanas vai ugunsgréka risku.

Janoierices paradas (izplatas) dimi, izslédziet vai
atvienojiet ierici un turiet durtinas aizvertas, lai noslapétu
jebkadas liesmas.

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasnivarizraisit aizkavétu
varisanos, tapéc uzmanieties, nemot ara trauku.

Lai izvairitos no apdegumiem, zidainu partikas pudeliSu un
partikas burcinu saturs pirms zidaina baroSanas jasamaisa
vai jasakrata un japarbauda édiena vai dzériena temperatira.
Olas ar caumalu un veselas, cieti novaritas olas nedrikst sildrt
mikrovilnu krasnis, jo tas var eksplodét pat pec mikrovilnu
krasns izslégsanas.

Requlari tiriet krasni un notiriet visus partikas produktu
parpalikumus,

Latviesu 3

o
=
(=]
=
o
(Y]
7]
>
0
P
=y
(=
L3
()
=4
[
7]




o
=
[=]
U
o
[
7]
>3
0
P
9
c
L3
(a)
=
o
7]

Drosibas instrukcijas

Nepareiza krasns tirisana var izraisit virsmas nolietosanos,
kas var nelabveéligi ietekmét ierices dzives ilgumu un,
iespéjams, izraisit bistamu situaciju.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta izmantosanai uz galda
virsmas (savrup stavosi), un to nav paredzéts ievietot skapit.
Edieniem un dzérieniem paredzéti metaliskie trauki nav
piemérotiizmantosanai, gataVOJotarm|krOV|ln|em

Jaievero piesardziba, la| trauku iznemsanas laika netiktu
parvietota rotéjosa pamatne.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici nedrikst tirit ar Gdens straklu.

lerice nav paredzéta uzstadisanai automasinas, autofurgonos
un lidzigos transportlidzeklos.

Siierice nav paredzéta personam (taja skaita bérniem) ar
fiziskiem, manu vai garigiem traucgjumiem, ar pieredzes vai
zinaSanu trikumu, ja vien persona, kas atbildiga parvinu
droSibu, nav sniequsi instrukcijas parierices izmantoSanu.
Bérniirjauzrauga, ai tie nerotalatos ariekartu.

4 LatvieSu

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
arfiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem, vai ar
pieredzes vai zinasanu trakumu, ja vien Sis personas tiek
atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas izmantot So iekartu
drosa veida un apzinas iespéjamos apdraudéjumus. Berniem
nedrikst atlaut rotalaties ariekartu. lekartas tiriSanu vai
lietotaja veiktu apkopi nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.
Jastravas vads ir bojats, lai noverstu iespgjamas briesmas,
ta nomaina javeic razotajam, tehniskas apkopes centra
parstavim vai lidzvértigi kvalificétai personai.

Krasns janovieto pareiza virziena un augstuma, lai viegli
varétu pieklut tas iekSpusei un vadibas pogam.

Pirms pirmas lietoSanas ierice 10 mindtes jadarbina ar tdeni,
tikai tad drikst sakt lietosanu.

Jano krasns izplatas neparasta skana, deguma smaka

vai dimi, nekavéjoties atvienojiet stravas spraudni un
sazinieties artuvako klientu centru.

Mikrovilnu krasns irjanovieto ta, lai varétu piekldt
kontaktllgzda|




BRIDINAJUMS: lietojot ierici apvienotaja rezima, tas
raditas temperatdras dél bérni drikst izmantot krasni tikai
pieauguso uzraudziba.

LietoSanas laika ierice sakarst. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos sildelementiem krasns iekSpuse.

BRIDINAJUMS: lietosanas laika pieejamas dalas var sakarst.

Uzraugiet, lai mazi bérni netuvojas iericei.

Krasns durtinu stikla tiriSanai nelietojiet raupjus un
abrazivus tiritajus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmu, kas var izraisit stikla saplisanu.
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

BRIDINAJUMS: pirms lampinas mainas noteikti izslédziet
ierici, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena riska.
Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS: lieto$anas laika ierice un tas pieejamas
dalas sakarst.

Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos sildelementiem.
Bérnivecuma lidz 8 gadiem nedrikst atrasties ierices
tuvuma, ja vien netiek pastavigi uzraudziti.

UZMANIBU: gatavo$anas process irjauzrauga. Istermina
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

lerices darbibas laika tas durtinas vai citas pieejamas
virsmas var sakarst.

lerices darbibas laika tas tuvuma esosas virsmas var specigi
sakarst.

Lietosanas laika ierices virsmas sakarst.

lerici nav paredzéts darbinat ar aréjo taimeri vai atsevisku
talvadibas pults sistemu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
arfiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, vai ar
pieredzes vai zinasanu trakumu, ja vien Sis personas tiek
atbilstosi uzraudzitas vai apmacitas izmantot So iekartu
drosa veida un apzinas iespéjamos apdraudéjumus. Berniem
nedrikst atlaut rotalaties ariekartu. Tirisanu un apkopi drikst
veikt bérni, kas vecaki par 8 gadiem un kas tiek uzraudziti.
Novietojiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par

8 gadiem, neaizsniedzama vieta.
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Drosibas instrukcijas

Visparéja drosiba

Jebkadu ierices parveidosanu vai remontu drikst veikt tikai kvalificéts darbinieks.

Nesildiet mikrovilnu krasni partikas produktus vai Skidrumus slégtos traukos.

Netiriet krasni, izmantojot benzolu, at3kaidtaju, tvaika tiritaju vai augsta spiediena tirftaju.

Neuzstadiet krasni tuvu silditajam vai uzliesmojoSam materidlam, mitras, taukainas vai puteklainas vietas, ka ari vietas,
kas paklautas tiesai saules staru vai tidens iedarbibai, vietd, kurvarrasties gazes noplide, un uz nelidzenas virsmas.

So krasni ir pareizi jaiezemé saskana arvietgjiem un valsts noteikumiem.

Regulari ar sausu draninu notiriet no stravas kontaktdakSas terminaliem un kontaktpunktiem visus sveskermenus.
Neraujiet, parlieku nelokiet stravas vadu un nenovietojiet smagumus uz ta.

Jaradusies gazes noplide (propana gazes, dabasgazes u.c.), nekavéjoties izvédiniet telpu. Nepieskarieties stravas vadam.
Nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.

Neizs|edziet krasni, atvienojot stravas kontaktdaksu krasns darbibas laika.

Neievietojiet taja pirkstus vai sveSkermenus. Ja krasni ir iekluvusi kadi sveSkermeni, atvienojiet stravas vadu un
sazinieties arviet&jo Samsung tehniskas apkopes centru.

Nepaklaujiet krasni parliekam spiedienam un triecienam.

Nenovietojiet krasni virs trausliem priekSmetiem.

Parliecinieties, ka sienas kontaktligzdas spriegums, frekvence un stravas specifikcijas atbilst izstradajuma specifikacijam.

Ciesi iespraudiet stravas kontaktdaksu sienas kontaktligzda. Neizmantojiet vairaku spraudnu adapterus, pagarinatjus
vai elektroenergijas transformatorus.

Neaizakgjiet stravas vadu uz metala priekSmetiem. Parliecinieties, ka stravas vads atrodas starp ap krasni novietotajiem
priekSmetiem vai aiz krasns.

Neizmantojiet bojatu stravas kontaktdaksu, stravas vadu vai valigu sienas kontaktligzdu. Ja raduSies stravas
kontaktdaksas vai stravas vada bojajumi, sazinieties arviet&jo Samsung tehniskas apkopes centru.

Neizlejiet un tiesi nesmidziniet ideni uz krasns.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns, tas iekSpusé un uz tas durtinam.

Nesmidziniet uz krasns virsmas atri iztvaikojo3as vielas, pieméram, insekticidu.

Neievietojiet krasn uzliesmojosos materialus. Ta ka alkohola izgarojumivar saskarties ar krasns karstajam dalam, esiet
ipasi uzmanigs, sildot édienus vai dzérienus, kuru sastava ir alkohols.

Bérni varnejausi uzskriet durtinam virsd vai ievért tajas pirkstus. Raugieties, lai durtinu atvérsanas vai aizvérsanas laika
krasnij netuvotos bérni.

Bridinajums par mikrovilniem
Dzérienu sildisana mikrovilnu krasnivar izraisit aizkavétu varisanos, tapéc vienmér uzmanieties, nemot ara trauku.

Vienmeér péc krasns izslégsanas laujiet Skidrumam nostavéties vismaz 20 sekundes. Ja nepiecieSams, sildisanas laika
samaisiet Skidrumu. Vienmér samaisiet Skidrumu péc sildisanas.

6 Latviesu

Applaucésanas gadijuma izpildiet Sis pirmas palidzibas instrukcijas:

o Applaucéto kermena dalu iemérciet auksta ddent uz vismaz 10 mindtém.

o Parklajiet artiru, sausu parsienamo materialu.

o Neuzklajiet krémus, ellas vai losjonus.

Lai izvairitos no paliktna vai restiSu bojajumiem, neievietojiet paliktni vai restites tideni uzreiz péc tam, kad tas irtikusas
izmantotas édiena gatavosanai.

Neizmantojiet krasni ka taukvares katlu, jo taja ievietotas ellas temperatiru nav iespéjams kontrolét.

Tas vari izraisit pekSnu karstas ellas parvarisanos.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns izmanto3anas laika

lzmantojiet tikai lietosanai mikrovilnu krasnis piemérotus piederumus. Neizmantojiet metaliskus traukus, traukus ar
zelta vai sudraba rotajumiem, iesmus utt.

Nonemiet iepakojumiem stieplites. Tie varizraisit dzirkstelo3anu.

Neizmantojiet krasni papiru vai audumu Zavésanai.

Mazakas édiena porcijas sildiet isaku laiku, lai izvairitos no parsildisanas un édiena piedegsanas.

Nenovietojiet stravas vadu un stravas kontaktdaksu tidens vai karstuma avotu tuvuma.

Lai izvairitos no eksplozijas riska, nesildiet krasni olas ar caumalu vai veselas, cieti novaritas olas. Nesildiet hermétiskus
vai vakuuma iepakojuma traukus, riekstus ¢aumalas, tomatus utt.

Neparkldjiet ventilacijas atveres araudumu vai papiru. Tas var izraisit ugunsgréku. Krasns var parkarst un automatiski
izslégties, un palikt izslégta, lidz ta ir pietiekami atdzisusi.

lznemot trauku no krasns, vienmér izmantojiet virtuves cimdus.

SildiSanas vidd vai péc tas samaisiet Skidrumu, un laujiet tam nostavéties vismaz 20 sekundes, lai novérstu aizkavétu
varisanos.

Atverot durtinas, staviet rokas stiepiena attaluma no krasns, lai neapplaucétos ar karstu gaisu vai tvaikiem.
Nedarbiniet tuku krasni. Drosibai krasns automatiski izs|egsies uz 30 minatém. leteicams krasni vienmeér atstat glazi ar
tideni, lai absorbétu mikrovilnu enerdiju gadijuma, ja krasns iriedarbinata nejausi.

Uzstadiet krasni saskana ar $aja rokasgramata noraditajiem parametriem.

(Skatiet sadalu ,Mikrovilnu krasns uzstadisana”)

levérojiet piesardzibu, pieslédzot citas elektriskas ierices kontaktligzdas krasns tuvuma.

lzmantojiet So ierici tikai édiena gatavosanai.

Apgérba zavesana un spilventinu, ¢ibu, stklu, mitru dranu u. tml. uzsildiSana var izraisit traumu, aizdegSanas vai
ugunsgréka risku.

lzmantojiet So ierici tikai paredzétajiem mérkiem, ka aprakstits rokasgramata.

Neievietojiet Saja iericé vai uz tas kodigas kimiskas vielas vai tvaikus.

Sitipa krasns iripasi izstradata partikas produktu uzsildidanai, gatavosanai vai kaltésanai.

Ta nav paredzéta lietosanai riipnieciba vai laboratorija.




Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns darbibas laika

Produktu grupas definicija

So drogibas noradijumu neievérosanas gadijuma varat tikt paklauts parliekai mikrovilpu enerdijas iedarbiba.

o Nedarbiniet krasni ar atvértam durtinam. Nemé&giniet sagrozit blok&sanas drosibas elementus (durtinu
fiksatorus). Neievietojiet nekadus priekSmetus blok&Sanas drosibas atverés.

* Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns durtindm un prieks&jo virsmu un nelaujiet blivéjuma
virsmas uzkraties &diena vai tirisanas lidzekla paliekam. Uzturiet durtinas un durtinu blivéjuma virsmas
tiras, péc gatavosanas tas noslaukot vispirms ar mitru dranu un péc tam ar mikstu sausu dranu.

e Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata. lzmantojiet to tikai péc tam, kad to ir salabojis kvalificéts servisa
tehnikis.

Svarigi: krasns durtinam ir pareizi jaaizveras. Durtinas nedrikst bt ieliektas, tam nedrikst bt salauztas
vai valigas enges, ka ari durtinu blives un blivju virsmas nedrikst bdt bojatas.

o Jebkadas pieldgosanas vai remonta darbibas drikst veikt tikai kvalificéts servisa tehnikis.

lerobeZota garantija

Samsung pieprasis remonta samaksu par piederuma nomainu vai kosmétiska defekta novérsanu, ja ierices
vai piederumu bojajumi notikusi klienta vainas dél. Sis noteikums attiecinams uz situacijam, kad:

o iebuktétas, saskrapétas vai salauztas durtinas, rokturis, aréjais panelis vai vadibas panelis;

o salauzts vai pazudis paliktnis, rotéjo3a rinka vadotnes, savienotdjs vai restites.

lzmantojiet S0 krasni tikai tai paredzétajiem mérkiem, ka aprakstits Saja lietoSanas rokasgramata.

Saja rokasgramata noraditie bridinajumi un svarigakas drosibas instrukcijas var neietvert visus iesp&jamos
apstaklus un situacijas. JUs pats esat atbildigs par sapratigu ricibu, piesardzibu un ripibu krasns
uzstadisanas, tehniskas apkopes un izmantosanas laika.

Ta ka talak minétie lietoSanas noradijumi attiecas uz vairakiem modeliem, jusu mikrovilpu krasns iezimes
var mazliet atSkirties no $aja rokasgramata aprakstitajam un uz mikrovilnu krasni var attiekties ne visas
bridinajuma zimes. Ja jums ir radusies kadi jautajumi vai Saubas, sazinieties ar tuvako tehniskas apkopes
centru vai meklgjiet palidzibu un informaciju tieSsaisté vietné www.samsung.com.

Izmantojiet So krasni tikai édiena sildisanai. To paredzéts izmantot tikai majas. Nesildiet nekada veida
auduma izstradajumus un graudiem pilditus spilvenus. Razotajs nav atbildigs par zaud&jumiem, ko izraisa
neatbilstiga vai nepareiza krasns izmantoSana.

Lai izvairitos no krasns virsmas nolietosanas un bistamam situacijam, vienmer uzturiet krasns virsmu tiru.

Sis produkts ir 2. grupas B klases ISM ierice. 2. grupa ietverts viss ISM aprikojums, kas ar noliku rada un/
vai izmanto radiofrekvences energiju elektromagnétiska starojuma forma materialu apstradei, ka ari EDM
aprikojums un loka metinasanas aprikojums.

B klases aprikojums ir piemérots izmanto$anai majas un iestadés ar tieSu zemsprieguma stravas padeves
tiklu, kas apkalpo dzivojamas ékas.

Izstradajuma pareiza likvidésana
(Attiecas uz nolietotam elektriskam un elektroniskam iericém)

(Piemérojams valstis ar atseviskam savak3anas sistémam)

Sis uz izstradajuma un ta piederumiem vai pievienotaja dokumentacija
izvietotais markejums norada, ka izstradajumu un ta elektroniskos
piederumus (piem., uzlades ierici, austinas, USB kabeli) péc ekspluatécijas
laika beigam nedrikst likvidét kopa ar citiem sadzives atkritumiem.

Lai nepielautu atkritumu nekontrolétas likvidéSanas raditu varbat&ju
kait&jumu videi un cilvéku veselibai, lidzam minétas ierices noskirt no
citiem atkritumiem un disciplinéti nodot pienacigai parstradei, ta sekméjot
materidlo resursu atkartotu izmantosanu.

Lai uzzinatu, kur un ka minétas ierices iespéjams nodot ekologiski drosai
parstradei, majsaimniecibam jasazinas ar izstradajuma pardevéju vai savu
pasvaldibu.

lestadém un uznémumiem jasazinas ar izstradajuma piegadataju un
jaiepazistas ar pirkuma liguma nosacijumiem. Izstradajumu un ta
elektroniskos piederumus nedrikst nodot likvidésanai kopa ar citiem
iestdzu un uznémumu atkritumiem.

Lai iegOtu informaciju par Samsung saistibam vides joma un izstradajumu reguléjuma saistibam, pieméram,
REACH, apmeklgjiet misu ilgtspéjibas lapu, kas pieejama vietné www.samsung.com
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UzstadiSana

Piederumi

Atkariba no iegadata modela tiek nodrosinati vairaki piederumi, kurus varizmantot dazados veidos.

~

01 Rotéjosais rinkis, kas janovieto mikrovilnu krasns
centra.

/\ UZMANIBU

e NELIETOJIET mikrovilnu krasni bez rullidu gredzena un rot&josas pamatnes.

Mérkis:

rotéjo3ais rinkis balsta rotéjoSo pamatni.

NELIETOJIET Grils, Konvekcija un Combi reZimu ar tvaicétaju.

Darbibas rezims Mikrovilnu krasns

GRILS/KONVEKCIJA

COMBI

02 Rotgjosa pamatne, kas janovieto uz rot&josa rinka,
savietojot centra stiprinajumu ar savienotaju.
Mérkis: rotéjosa pamatne ir galvena

gatavosanas virsma; to var vienkarsi
nonemt, lai notiritu.

03 Augsta reste, zema reste, kas janovieto uz rotéjosas

pamatnes.

Mérkis: metala restes varizmantot, lai
vienlaicigi pagatavotu divus édienus.
Nelielu édiena daudzumu var novietot
uz rotéjosas pamatnes, bet otru édienu -
uz restes. Metala restes varizmantot
grila, konvekcijas un kombinétaja
gatavosanas rezima.

04 Apcep3anas Kivis, skatit lappusé 23.

Meérkis ApcepSanas Skiviizmanto, lai labak
apbraninatu édienu mikrovilnu vai grila
kombinétaja gatavosanas rezima.

Tas palidz padarit miklu vai picas miklu
kraukskigu.

05 Tvaicétajs, skatit lappuses 26 - 28.
(tikai MC28A5137K* modeliem)
Meérkis Plastmasas tvaicétajs, kad izmantojot
veseligas tvaicésanas funkciju.

(Tvaicétajs)

UzstadiSanas vieta

. 20 cmyvirs

. 10 cmaiz

. 10cmsana

. 85 cmvirs gridas

onNn w>

Rotéjosais paliktnis

e [zvélieties plakanu, lidzenu virsmu aptuveni 85 cm
attaluma no gridas. Virsmaijaspéj izturét mikrovilnu
krasns svaru.

¢ NodroSiniet vietu ventilacijai - vismaz 10 cm no
aizmuguréjas sienas un abam pusém un 20 cm no
augspuses.

*  Neuzstadiet mikrovilnu krasni karsta vai mitra vieta,
pieméram, blakus citam mikrovilnu krasnim vai
radiatoriem.

*  levérojiet §is mikrovilnu krasns baroSanas avota
specifikacijas. lzmantojiet tikai apstiprinatus
pagarinatajus, ja tas ir nepieciesams.

e Pirms mikrovilnu krasns pirmas lietoanas reizes
noslaukiet tas iekSpusi un durtinu blivi ar mitru dranu.

Iznemiet no mikrovilnu krasns visus iepakojuma
materialus. Uzstadiet rot&jo3o rinki un rot&joso pamatni.
Parbaudiet, vai rotéjosa pamatne brivi griezas.

8 Latviesu




Apkope

Tirisana

Nomaina (remonts)

Requlari tiriet mikrovilnu krasni, lai uz mikrovilnu krasns un tas iekSpusé nekratos netirumi.

Pievérsiet ipasu uzmanibu ari durtinam, durtinu blivéjumam, rot&josajai pamatnei un rot&josajam rinkim
(tikai attiecigajiem modeliem).

Ja durtinas nevarviegli atvért vai aizvért, vispirms parbaudiet, vai uz durtinu blivém nav sakrajusies

netirumi. lzmantojiet mikstu, ziepjadeni samércétu dranu, lai notiritu mikrovilnu krasns iekSpusi un arpusi.

Ka notirit piekaltusus netirumus ar nepatikamu smaku mikrovilnu krasns iekSpusé

Tuksa mikrovilnu krasni rot&jo3as pamatnes centra novietojiet kriizi ar atSkaidrtu citronu sulu.
Sildiet mikrovilnu krasni 10 mindtes, izmantojot maksimalo jaudu.

Kad cikls ir pabeigts, pagaidiet, lidz mikrovilnu krasns atdziest. Péc tam atveriet durtinas un iztiriet
gatavosanas kameru.

wnNn =

/\ UZMANIBU

* Raugieties, lai durtinas un durtinu blivéjums bitu tirs un durtinas varétu viegli atvert un aizvert.
Pretéja gadijuma vartikt saisinats mikrovilnu krasns darbmazs.

o Uzmanieties, lai neielietu Gdeni mikrovilnu krasns ventilacijas atverés.

e Tirianai neizmantojiet abrazivas vai kimiskas vielas.

o P&c katras mikrovilnu krasns lietosanas reizes izmantojiet maigu mazgasanas lidzekli, lai iztiritu

gatavoSanas kameru, kad mikrovilnu krasns ir atdzisusi.

A\ BRIDINAJUMS

Sai mikrovilnu krasnij nav dalu, kuras var nomainit lietotajs. Neméginiet pats nomainit mikrovilnu krasns
dalas vai veikt tas remontu.

e Jarodas probléma arengém, blivéjumu un/vai durtinam, sazinieties ar kvalificétu tehniki vai viet&jo
Samsung servisa centru, lai lagtu tehnisku palidzibu.

¢ Javeélaties nomainit spuldzi, sazinieties ar vietgjo Samsung servisa centru. Nemainiet to pats.

e Jarodas probléma ar mikrovilnu krasns aréjo korpusu, vispirms atvienojiet stravas vadu no baro3anas
avota un péc tam sazinieties ar vietéjo Samsung servisa centru.

Apkope, ja ierici nav paredzéts izmantot ilgstoSu laika periodu

Jailgstosi nelietosiet mikrovilnu krasni, atvienojiet stravas vadu un parvietojiet mikrovilnu krasni uz
sausu vietu, kura nav puteklu. Mikrovilnu krasns iekSpusé uzkrajusies putekli un mitrums var ietekmét tas
veiktspgju.

Latviesu 9
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Mikrovilnu krasns funkcijas

Mikrovilnu krasns

Vadibas panelis

06 07 08 09 10 1
01 Durtinu rokturis 02 Durtinas 03 Ventilacijas atveres
04 Sildelements 05 Apgaismojums 06 Durtinu fiksatori
07 Rotgjosais paliktnis 08 Savienotajs 09 Rotgjosais rinkis
10  Atveres dro3ai fiksacijai 11 Vadibas panelis

10 LatvieSu

o I = (2
Slim Fry Sensor
03 90 AT (oa
Healthy Cooking  Dough Proof/Yogurt
5 @ AS (06
Power Defrost Auto Reheat/Cook
07 ] 08
Convection Grill
09 = 10
Microwave Combi
oK/©
- +
n 13
OFF (3sec)

1w © O 45

Stop/Eco Start/+30s

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

n

12

13

14

15

Stim Fry

Sensor (Sensors)

Healthy Cooking (Veseliga gatavosana)

Dough Proof/Yogurt (Miklas sagatavoSana / jogurts)
Power Defrost (Jaudiga atkauséSana)

Auto Reheat/Cook (Automatiska sildisana/
gatavosana)

Convection (Konvekcija)

Grill (Grils)

Microwave (Mikrovilnu krasns)
Combi

Rotgjosa pamatne ieslégta/izslégta
Daudzfunkcionala izvéles poga
Bérnu slédzene

Stop/Eco (Apturét/Eko)

Start/+30s (Sakt/+30s)




Mikrovilnu krasns lietoSana

Ka darbojas mikrovilnu krasns

Mikrovilnu krasns pareizas darbibas parbaude

Mikrovilniir augstas frekvences elektromagnétiskie vilni; izstarota energija lauj gatavot vai sildit édienu,
nemainot formu un krasu.

Mikrovilpu krasni varizmantot:

o atkausésanai;
o sildisanai;
e gatavosanai.

GatavoSanas princips.

1. Magnetrona generétie mikrovilni tiek atstaroti
dobuma un vienmérigi sadaliti, édienam griezoties uz
rotéjosas pamatnes. Tadéjadi édiens tiek vienmérigi
pagatavots.

2. Ediens absorbé mikrovilnus dziluma lidz aptuveni
1 collai (2,5 cm). Péc tam gatavosana turpinas,
notiekot siltumatdevei édiena iekSpuse.

3. GatavoSanas laiks atskiras atkariba no izmantota
trauka un édiena ipasibam.

e Daudzums un blivums
 Udenssaturs
o Sakotnéja temperatiira (atdzeséts vai silts)

PIEZIME

Ta ka édiena vidusdala tiek gatavota, notiekot siltumatdevei, gatavosana turpinas pat tad, kad édiens ir
iznemts no mikrovilnu krasns. Tapéc jaievéro receptés un $aja rokasgramata noraditais nostavinasanas laiks,
lai nodroSinatu:

e vienmérigu édiena pagatavosanu lidz ta vidusdalai;

e vienadu édiena temperatiru.

Talak noradita vienkarsa procedira lauj jums parbaudit, vai mikrovilnu krasns vienmér darbojas pareizi.
Ja Saubaties, skatiet sadalu Problému novérsana un informacijas kodi 41 - 44. lappuseé.

PIEZIME

Mikrovilnu krasnij irjabdt savienotai ar piemérotu sienas kontaktligzdu. Rot&joSajai pamatnei irjabat
pareizi novietotai mikrovilnu krasni. Ja tiek izmantots jaudas limenis, kas parsniedz maksimalo limeni
(100 % - 900 W), tdens uzvaras lénak.

Atveriet mikrovilnu krasns durtinas, pavelkot rokturi durtinu labaja pusé.

Novietojiet uz rotéjosas pamatnes glazi ar ideni. Aizveriet durtinas.

Nospiediet pogu Microwave (Mikrovilnu krasns).
Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s) un iestatiet
<> laiku uz 4 - 5 mindtém, nospiezot pogu
Start/+30s (Sakt/+30s) tik reizes, cik nepieciesams.
Rezultats: mikrovilnu krasns 4 - 5 minates silda adeni.
Péc tam tdenim jabat verdosam.

Start/+30s

Latviesu 11
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Laika iestatiSana

GatavosSana/uzsildiSana

Kad tiek nodroSinata barosana, displeja tiek automatiski radits “88:88” un “12:00”.

LOdzu, iestatiet pasreizéjo laiku. Laiku var attélot 24 stundu vai12 stundu rezima. Pulkstenis jaiestata: PIEZIME

o pirmoreiz uzstadot mikrovilnu krasni;
o pécelektroapgades traucéjuma.

PIEZIME

Neaizmirstiet atiestatit pulksteni, parejot uz vasaras/ziemas laiku un no ta.

0K/®

N

+

. Nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.
. Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai

. Nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai

. Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai

12 Latviesu

. Nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.
. Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai

Rezultats: laiks tiek radits, kad nelietojat

Talak ir aprakstits, ka pagatavot vai uzsildit &édienu.

Pirms atstajat mikrovilnu krasni, VIENMER parbaudiet gatavosanas iestatijumus.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu rotéjo3as pamatnes centra. Aizveriet durtinas. Nekada gadijuma

neieslédziet mikrovilnu krasni, kad ta ir tuksa.

jestatitu laika attélojuma veidu.

~
=
=

Microwave

e 12hvai24h

pabeigtu iestatisanu.

jestatitu stundas.

jestatitu mindtes.

oK/®

0N

+

Kad tiek paradits pareizais laiks, nospiediet
Daudzfunkcionala izvéles poga, lai saktu attélot
pulkstena laiku.

mikrovilnu krasni.

&

Start/+30s

1. Nospiediet pogu Microwave (Mikrovilnu krasns).
Rezultats: tiek paradits Sads simbols:
(Microwave (Mikrovilnu krasns)

rezims)

2. Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lidz
paradas attiecigais jaudas limenis.
Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai
iestatitu jaudas limeni.
¢ Jajaudas limenis netiek iestatits 5 sekunzu laika,
notiek automatiska parslégsanas uz gatavosanas
laika iestatisanu.
3. lestatiet gatavosanas laiku, griezot
Daudzfunkcionala izvéles poga.
Rezultats: tiek paradits gatavosanas laiks.

4. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats: ieslédzas mikrovilnu krasns
apgaismojums, un rotéjosa pamatne
sak griezties. Tiek sakta gatavosana, un,
tai beidzoties:

o Mikrovilnu krasns 4 reizes atskano
skanas signalu un uz bridi parada
vardu “End” (Beigas). Péc tam
mikrovilnu krasns atskano vienu
skanas signalu minite.




Jaudas limeni un ilguma varianti GatavosSanas ilguma pielagosana

Jaudas limena funkcija lauj pielagot izkliedétas energijas daudzumu un tadejadi pielagot édiena gatavosanai Jus varat palielinat gatavoSanas laiku, nospieZot pogu Start/+30s (Sakt/+30s) vienu reizi katram

vai sildisanai nepieciesamo laiku atkariba no ta veida un daudzuma. 30 sekundém, ko vélaties pievienot.

Jus varat izvéléties kadu no seiem jaudas limeniem. e Jebkura bridi parbaudiet gatavosanas progresu, vienkarsi atverot durtinas.

Jaudas limenis Procenti (%) Jauda (W) o Palieliniet atlikuSo gatavosanas laiku.
AUGSTS 100 900 ( JE— Lai gatavoSanas laika palielinatu édiena gatavosanas
VIDEJI AUGSTS 67 600 <> laiku, nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s) vienu
VIDEJS 50 450 Start/+30s reizi katram 30 sekundém, ko vélaties pievienot.
VIDEJI ZEMS 3 300 ) e Piemérs: lai ple_wenotu tris njlnutgs, nospiediet pogu
= Start/+30s (Sakt/+30s) sesas reizes.
ATKAUSESANA 20 180
ZEMS 1 100 0K/® "\ Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai pielagotu
I I . . - . . gatavoSanas laiku.
R k k konk . . ! . .
eceptés un 5aja rokasgramata noraditais gatavosanas laiks atbilst konkrétajam jaudas limenim _ + « Lai palielinatu gatavoganas laiku, grieziet pa labi, bet

Jaizvélaties... Tad gatavosanas laiks... lai to samazinatu - pa kreisi.
Augstaku jaudas limeni Samazinas
Zemaku jaudas limeni Palielinas
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Gatavosanas apturésana

Slim Fry funkciju izmantoSana

Gatavosanu jebkura bridi varat apturét, lai:
e parbauditu édienu;

 apgrieztu édienu otradi vai to apmaisitu;
e nostavinatu édienu.

Lai apturétu

. Tad...
gatavosanu...

Atveriet durtinas vai vienreiz nospiediet pogu Stop/Eco (Apturét/Eko).
Rezultats: gatavoSana tiek partraukta.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durtinas un nospiediet pogu
Start/+30s (Sakt/+30s).

Islaicigi

Vienreiz nospiediet pogu Stop/Eco (Apturét/Eko).
Rezultats: gatavosana tiek partraukta.

Ja vélaties atcelt gatavoSanas iestatijumus, vélreiz nospiediet pogu
Stop/Eco (Apturét/Eko).

Pilniba

Energijas taupiSanas reZzima iestatisana

Mikrovilnu krasnij ir enerdijas taupisanas rezims.

* Nospiediet pogu Stop/Eco (Apturét/Eko).
N Rezultats: displejs izslédzas.
@ o Laiatslégtu energijas taupisanas rezimu,
atveriet durtinas vai nospiediet pogu
Stop/Eco (Apturét/Eko), un tad displeja tiek
attélots pasreizéjais laiks. Mikrovilnu krasns ir gatava
lietoSanai.

Stop/Eco

PIEZIME

Automatiskas energijas taupisanas funkcija

Ja netiek atlasita neviena funkcija ierices iestatiSanas procesa laika vai islaicigas apturéSanas aktivizacijas
laika, funkcija tiek atcelta un pulkstenis tiek attélots péc 25 mintém.

Mikrovilnu krasns lampa izs|édzas péc 5 minatém, ja durtinas ir atvértas.

14 LatvieSu

12 FriteSana ar mazaku ellas daudzumu gatavoSanas funkcijas ietver/nodrosina ieprieks ieprogrammétu
gatavosanas laiku. Jums nav jaiestata gatavosanas laiks un jaudas limenis. Slim Fry kategoriju varat
pielagot, nospiezot pogu FritéSana ar mazaku ellas daudzumu.

PIEZIME

VIENMER izmantojiet édiena gatavo$anas traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni. Stikla vai
keramikas Skivji irideali pieméroti, jo tie lauj mikrovilniem vienmérigi iekldt édiena. Pieskaroties mikrovilnu
krasni esosiem traukiem, VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, jo tie ir loti karsti.

e 1. Nospiediet pogu
J}y& FritéSana ar mazaku ellas daudzumu.
L Slim Fry
o0K/® 2. lzvélieties édiena kategoriju, griezot Daudzfunkcionala
N izvéles poga, un nospiedietDaudzfunkcionala izvéles
- + poga.

1) Kartupeli/darzeni
2) Jirasveltes
3) Vista

3. lzvélieties gatavojama édiena veidu, grieZot
Daudzfunkcionala izvéles poga. Dazadu ieprieks
ieprogrammeétu iestatijumu aprakstu skatiet tabula
nakamaja lappuse.

4. Izvélieties porcijas lielumu, griezot Daudzfunkcionala
izvéles poga.
e Porcijas izmérs atSkiras atkariba no izvélnes, un
dazas izvélnés nav noradits porcijas izmérs.
o Sodarbibuvarat izlaist izvélnei, kura nav noradits
porcijas izmers.

5. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).

<> Rezultats: ediens tiek gatavots saskana arizvéleto
ieprieks ieprogramméto iestatjjumu.
Start/+30s ¢ Kad gatavosana ir pabeigta,

mikrovilnu krasns atskano signalu, un
4 reizes iemirgojas “End” (Beigas).
Péc tam mikrovilnu krasns atskano
signalu vienu reizi minGte.




leteikumi par Slim Fry reZimu
Talak redzamaja tabula ir noraditas 12 FritéSana ar mazaku ellas daudzumu automatiskas programmas

fritesanai. Taja irieklauti daudzumi un noradijumi.
Varat izmantot mazak ellas, neka cepot ellas friteri, bet vienalga ieqgit gardu rezultatu. Programmas apvieno
konvekcijas, karséSanas no augsas un mikrovilnu funkcijas.

1. Kartupeli/darzeni

Kods/ediens | Porcijas lielums (g) Noradijumi
Vienmérigi izvietojiet fri kartupelus uz apcepsanas Skivja.
1-1 300-350 Nolieciet Skivi uz zema plaukta.
Saldéti fri 150-500 Péc signala atskanésanas apgrieziet. Nospiediet Start(Sakt) pogu, lai
kartupeli turpinatu. (Ja édienu neapgriezat, mikrovilnu krasns turpina darboties.)
Nostaviniet1 -2 minites.
1-2 P P
Saldétas 200-250 Y@merlgl |§V|et0J|et kartupelu kroketes uz apcepsanas Skivja. Nolieciet
Skivi uz zema plaukta.
kartupelu 300-350 s L
; Nostaviniet1-2 minates.
kroketes
[zvélieties cietus vai videji cietus kartupelus un nomazgajiet tos.
Nomizojiet kartupelus un sagrieziet 10 x10 mm biezas nijinas.
13 Izmércéjiet auksta adeni (30 min.).
s . 300-350 Nosusiniet ar dvieli, nosveriet un apsmérgjiet ar 5 g olivellas. Izkartojiet
Majas gatavoti - P A
fri kartupeli 450-500 majas gatavotos fri kartupelus uz apcep3anas Skivja. Nolieciet Skivi uz
’ zema plaukta. Péc signala atskanéSanas apgrieziet. Nospiediet Start(Sakt)
pogu, lai turpinatu. (Ja édienu neapgriezat, mikrovilnu krasns turpina
darboties.) Nostaviniet1- 2 mindtes.
Nomazgajiet vidéja izméra kartupelus un sagrieziet tos daivinas.
1-4 200-250 i i Y ’
Apsméréjiet ar olivellu un garsvielam.
Kartupelu 300-350 - ) " . P T
L Salieciet ar griezto pusi uz augsu uz apcep$anas Skivja. Nolieciet Skivi uz
daivinas 400-450 _ B L ’ ’
’ augsta plaukta. Nostaviniet1- 3 mintes.
1=5 Vienmeérigi izkartojiet saldétus sipolu gredzenus mikla vai saldétus
100-150 - iy T -
Saldéti sipolu kalmaru gredzenus mikla uz apcepSanas Skivja. Nolieciet Skivi uz zema
. 200-250 . o ’ ’
gredzeni plaukta. Nostaviniet -2 mindtes.
Noskalojiet cukini un sagrieziet tos Skélés. Apsmérgjiet ar5 g olivellas un
pievienojiet garsvielas. Vienmérigi izkartojiet Skéles uz apcepsanas skivja
Ly 100-150 un nolieciet &ivi uz augsta plaukta. Péc signala atskanéganas apgrieziet
Cukini Skeles 200- 250 ' gsta praukta. Fecsig Pgrieziet

Nospiediet Start(Sakt) pogu, lai turpinatu. (Ja &dienu neapgriezat,
mikrovilnu krasns turpina darboties.) Nostaviniet 1 - 2 mindtes.

2. Juras veltes
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Kods/&diens  |Porcijas lielums (g) Noradijumi
2-1 Vienmérigi izvietojiet saldétas garneles mikld uz apcepsanas Skivja.
_ 200-250 S . '
Saldétas 300350 Nolieciet Skivi uz zema plaukta.
garneles Nostaviniet1-2 mindtes.
2.2 200-250 l/;\:n;;;gg;v;leﬂf: zivju kotletes mikld uz apcepSanas Skivja. Nolieciet
Al et 300-350 Nostaviniet - 2 mindites.
Vienmérigi izvietojiet kalmaru gredzenus mikla uz apcepsanas skivja.
23 10010 Nolieciet Skivi uz zema plaukta '
TS s 200-20 Nostaviniet - 2 mindites.
3. Vistas
Kods/édiens |Porcijas lielums (g) Noradijumi
Vienmérigi izvietojiet saldétus vistas nagetus mikla uz apcep3anas Skivja.
3-1 200250 Nolieciet 3kivi uz zema plaukta.
Saldeéti vistas 300350 Péc signala atskanésanas apgrieziet. Nospiediet Start(Sakt) pogu, lai
nageti turpinatu. (Ja édienu neapgriezat, mikrovilnu krasns turpina darboties.)
Nostaviniet1-2 minites.
B Nosveriet vistu kajinas un apsméréjiet ar ellu un gardvielam.
200-250 B - i
3-2 Vienmeérigi izkartojiet uz augsta plaukta.
. - 300-350 R L o N _ .
Vistu kajinas P&c pikstiena apgrieziet; mikrovilnu krasns apturés gatavo3anas procesu.
400-450 Nospiediet Start(Sakt) pogu, lai turpinatu. Nostaviniet1- 3 mindtes.
Nosveriet vistu sparninus un apsméréjiet tos arellu un garsvielam.
3-3 200-250 Vienmérigi izkartojiet uz augsta plaukta.
Vistu sparnini 300-350 Péc pikstiena apgrieziet; mikrovilnu krasns apturés gatavosanas procesu.

Nospiediet Start(Sakt) pogu, lai turpinatu. Nostaviniet -2 mindtes.

Latviesu 15
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Sensora gatavoSanas funkciju izmantosana

8 sensora gatavosanas funkcijas ietver/nodrosina ieprieks ieprogrammétu gatavo3anas laiku.
Jums nav jaiestata gatavosanas laiks un jaudas limenis.
JUs varat pielagot sensora gatavosanas kategoriju, griezot Daudzfunkcionala izvéles poga.

Vispirms novietojiet édienu rot&jo3as pamatnes centra un aizveriet durtinas.

PIEZIME

Izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir derigi lietoSanai mikrovilnu krasn.

1. Nospiediet pogu Sensor (Sensors).

=
Sensor
J
0K/® 2. lzvélieties gatavojama édiena veidu, griezot
Daudzfunkcionala izvéles poga. Dazadu ieprieks
- + ieprogrammeétu iestatijumu aprakstu skatiet tabula
nakamaja lappusé.
N 3. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats: édiens tiek gatavots saskana arizveléto
<> ieprieks ieprogramméto iestatijumu.
Start/+30s » Kad gatavo$ana ir pabeigta,
mikrovilnu krasns atskano signalu

un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns
atskano signalu vienu reizi minate.

PIEZIME

* Izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir derigi lietoSanai mikrovilnu krasni.

o JaiekSéja temperatira parsniedz 60 °C, 3 minGtes darbojas ventilators. Jis islaicigi nevarat izmantot
pogu Sensor (Sensors), kamér mikrovilnu krasns nav atdzisusi lidz vélamajai temperatrai, kas ir drosa
sensora darbibai.

16 Latviesu

Sensora gatavosanas noradijumi

Talak redzamaja tabula ir noraditas 8 sensora gatavoSanas programmas. Ta ietver ieteikto svara diapazonu

katram partikas produktam péc ta pagatavosanas, ka ari attiecigos noradijumus. Programmas sakuma
displejs parada sensora periodu. Péc &7 perioda tiek automatiski aprékinats gatavosanas laiks un jaudas
limenis, un tiek paradits atlikusais gatavosanas laiks. Jisu értibam gatavoSanas procesu kontrolé sensora

sistéma.

PIEZIME

Iznemot édienu, izmantojiet virtuves cimdus!

Kods/édiens

Porcijas lielums

(9)

Noradijumi

1
Dzérieni

150 -250

lelejiet Skidrumu (istabas temperatira) keramikas krdizé.
Sildiet neparsedzot.

Novietojiet rot&josas pamatnes centra. Atstajiet mikrovilpu
krasni. Apmaisiet dzérienus pirms un péc nostavinasanas
laika. lznemot kriizi, ievérojiet piesardzibu (skatiet drodibas

noradijumus attieciba uz Skidrumiem). Nostaviniet 1 -2 mindtes.

2
Brokolu galvinas

200-500

Noskalojiet un notiriet svaigus darzenus, pieméram, brokolus, un
pagatavojiet galvinas. Vienmérigi izkartojiet tas stikla bloda ar
vaku. Pievienojiet 30 - 45 ml Gidens (2 - 3 téjkarotes).
Novietojiet blodu rotgjosas pamatnes centra.

Gatavojiet, parsedzot trauku. Péc gatavosanas apmaisiet.

Si programma ir piemérota brokoliem, $k&l&s sagrieztam
kabacim, baklazanam, kirbim vai paprikai.

Nostaviniet1-2 mindtes.

3
Skéles sagriezti
burkani

200-500

Noskalojiet un notiriet svaigus darzenus, pieméram, burkanus,
un sagrieziet vienadas apalas Skélés. Izkartojiet tas stikla bloda
arvaku. Pievienojiet 30 — 45 ml idens (2 - 3 téjkarotes).
Novietojiet blodu rot&josas pamatnes centra.

Gatavojiet, parsedzot trauku. Péc gatavosanas apmaisiet.

Si programma i piemérota $kélés sagrieztiem burkaniem,
ziedkapostu galvinam un kolrabim. Nostaviniet 1 - 2 minates.




Porcijas lielums

Kods/ediens (9) Noradijumi

Noskalojiet un notiriet svaigus darzenus, pieméram, ziedkapostu
galvinas, un pagatavojiet galvinas. Vienmérigi izkartojiet
tas stikla bloda arvaku. Pievienojiet 30 — 45 ml udens

4 (2 - 3 tejkarotes).

Ziedkapostu 200-500 Novietojiet blodu rot&josas pamatnes centra.

galvinas Gatavojiet, parsedzot trauku. Péc gatavosanas apmaisiet.
Si programma ir piemérota brokoliem, $kélés sagrieztam
kabacim, baklazanam, kirbim vai paprikai.
Nostaviniet1-2 minates.

5 Noskalojiet un notiriet kartupelus, katru 200 g smagu.

Kartupeli 200-800 Apsmérégjiet arolivellu un ar nazi caurduriet mizinu.

mundierl lzvietojiet apli uz rotéjosas pamatnes. Nostaviniet 2 - 3 mindtes.
Izmantojiet lielu stikla cepSanas trauku ar vaku.

6 Pievienojiet 4 reizes vairak verdoSa Gidens, Skipsninu sals un

Makaronu 100-300 kartigi apmaisiet. Gatavojiet, neparsedzot trauku.

varisana Pirms nostavinasanas laika apmaisiet un péc tam kartigi nolejiet
udeni. Nostaviniet1- 3 mindtes.

7 levietojiet mini ravioli dzila keramikas Skivi.

Mini ravioli 200-400 Novietojiet 3kivi rotéjosas pamatnes centra.
Parsedziet ar plastmasas vaku. Nostaviniet 2 - 3 mindites.
Apsmérégjiet atdzesétus vistas gabalinus ar ellu un garSvielam.

8 Novietojiet uz zemas restes ar adas pusi uz leju.

200 -500 Apgrieziet, tiklidz mikrovilnu krasns atskano signalu.

Vistas gabalini

Nospiediet Start (Sakt) pogu, lai turpinatu procesu.
Nostaviniet 2 - 3 mindtes.

GatavosSanas ar automatisko sensoru noradijumi

Automatiskais sensors lauj automatiski gatavot édienu, nosakot gazu apjomu, ko édiens rada gatavosanas
laika.

Gatavojot édienu, tiek radrtas daudzas gazes.

Automatiskais sensors nosaka attiecigo laiku un jaudas limeni, nosakot $is édiena raditas gazes, tapéc
nav nepieciesams iestatit gatavosanas laiku un jaudas limeni.

Sensora gatavo$anas laika parsedzot trauku arvaku vai partikas plévi, péc trauka piepildisanas ar tvaiku
automatiskais sensors noteiks raditas gazes.

Isu bridi pirms gatavosanas beigam notiks gatavo$anas laika atskaite. Tas ir piemérots bridis, lai
apgrieztu vai apmaisitu édienu vienmérigai gatavosanai, ja tas ir nepieciesams.

Pirms gatavo$anas ar automatisko sensoru édienam var pievienot garSaugus, garsvielas vai mérci
apbraninasanai. Tomér nemiet véra, ka sals un cukurs var piededzinat &dienu, tapéc 8is sastavdalas
japievieno péc gatavosanas.

Trauki un vaks sensora gatavosanai

Lai iegltu vélamos gatavo$anas rezultatus, izmantojot o funkciju, ievérojiet piemérotu trauku un vaku
izvéles noradijumus $is rokasgramatas tabulas.

Vienmérizmantojiet traukus, kas ir derigi lietoSanai mikrovilnu krasni, un parsedziet tos arvakiem vai
partikas plévi. Izmantojot partikas plévi, atlokiet vienu stdri, lai tvaiks varétu izpldst pareiza atruma.
Vienmér parsedziet arvaku, kas paredzéts izmantotajam traukam. Ja traukam nav vaka, izmantojiet
partikas plévi.

Piepildiet traukus vismaz lidz pusei.

Edieni, kurus nepieciesams apmaisit vai apgriezt, ir jaapmaisa vai jaapgriez sensora gatavosanas cikla
beigas, kad displeja ir sakusies laika atskaite.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Svarigi! P

Péc mikrovilnu krasns uzstadisanas un pievienoSanas kontaktligzdai neatvienojiet stravas vadu.

Gazes sensoram nepieciesams laiks stabilizacijai, lai iegltu vélamo gatavosanas rezultatu.
GatavoSanas ar automatisko sensoru funkciju nav ieteicams izmantot nepartrauktai gatavosanai, t. i.,
vienai gatavosanas darbibai uzreiz péc citas.

Uzstadiet mikrovilnu krasni labi védinama vietd, lai nodrosinatu pareizu dzeséanu un gaisa plismu un

oK/®

lai sensors darbotos pareizi. \
Lai rezultats btu apmierino$s, neizmantojiet automatisko sensoru, kad telpas apkartéjas vides
temperatdra ir parak augsta vai parak zema.

Mikrovilnu krasns tiriSanai neizmantojiet mazgasanas lidzeklus ar gaistoSiem savienojumiem.

Si mazgaganas lidzekla radita gaze varietekmét sensoru.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni augsta mitruma apstaklos vai gazi izdaloSu iericu tuvuma, jo tas traucés
automatiska sensora pareizu darbibu.

Raugieties, lai mikrovilnu krasns iekSpuse vienmér biitu tira. Noslaukiet visus &diena traipus ar mitru

dranu. Si mikrovilnu krasns ir paredzéta tikai izmantoanai majsaimnieciba.

Veseliga gatavoSana funkciju izmantosana

15 Healthy Cooking (Veseliga gatavosana) funkcijas nodrosina ieprieks ieprogrammétu gatavosanas

<

Start/+30s

laiku. Jums nav jaiestata gatavosanas laiks un jaudas limenis.
JUs varat pielagot porcijas lielumu, griezot Daudzfunkcionala izvéles poga.

PIEZIME

lzmantojiet tikai tadus traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu rot&josas pamatnes centra. Aizveriet durtinas.

18 Latviesu

1. Nospiediet pogu
Q @ Healthy Cooking (Veseliga gatavosana).

Healthy Cooking

. lzvélieties édiena kategoriju, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga, un nospiediet
Daudzfunkcionala izvéles poga.

1) Graudaugi/makaroni

2) Darzeni

3) Majputnu gala/ zivis

. lzvélieties gatavojama édiena veidu, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.

Dazadu ieprieks ieprogrammétu iestatijumu
aprakstu skatiet tabula nakamaja lappuse.
Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles
poga, lai izvélétos édiena veidu.

. Izvélieties porcijas lielumu, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.

. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).

Rezultats: &diens tiek gatavots saskana ar izvéléto
ieprieks ieprogrammeéto iestatjjumu.

» Kad gatavosana ir pabeigta,
mikrovilnu krasns atskano signalu
un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns
atskano signalu vienu reizi mindté.




Veseligas gatavosanas ieteikumi

Talak redzamaja tabula ir noradits daudzums un attiecigas instrukcijas 15 Healthy Cooking (Veseliga
gatavosana) programmam. Tas ietver Graudaugi/makaroni(3), Darzeni(6) un Majputnu gala / zivis(6).

PIEZIME

Iznemot edienu, izmantojiet virtuves cimdus.

1. Graudaugi/makaroni

Kods/édiens

Porcijas lielums

Noradijumi

2. Darzeni

Kods/édiens

Porcijas lielums

Noradijumi

(9)

Izmantojiet lielu stikla cepSanas trauku arvaku. Pievienojiet aukstu
1-1 150 -200 Udeni divreiz lielaka daudzuma. Gatavojiet, parsedzot trauku.
Briinie risi 200-250 Pirms nostavinasanas laika apmaisiet un pievienojiet sali un

garSaugus. Nostaviniet 5 - 10 mindtes.

Izmantojiet lielu stikla cepSanas trauku ar vaku. Pievienojiet
1-2 150 -200 aukstu adeni divreiz lielaka daudzuma. Gatavojiet, parsedzot
Kinoja 200 -250 trauku. Pirms nostavinasanas laika apmaisiet un pievienojiet sali

un garsaugus. Nostaviniet 1 -3 mindtes.

Izmantojiet lielu stikla cepSanas trauku arvaku. Pievienojiet

4 reizes vairak verdosa tidens, Skipsninu sals un kartigi apmaisiet.
=3 100-120 Gatavojiet, neparsedzot trauku. Pirms nostavinaganas laika
Makaroni 200-250 JIEL, nep :

apmaisiet un péc tam kartigi nolejiet ddeni. Nostaviniet
1-3 mindtes.
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(9)
Noskalojiet un notiriet zalas pupinas. Vienmérigi izkartojiet tas
2.1 stikla bloda arvaku. Gatavojot 200 - 250 g, pievienojiet 30 ml
7alas 200-250 (2 tejkarotes) idens un 45 mL (3 tvéjkarotes) idens300-350¢
pubinas 300 -350 porcijai. Novietojiet blodu rotéjosas pamatnes centra.
’ Gatavojiet, parsedzot trauku. Péc gatavosanas apmaisiet.
Nostaviniet1 -2 minutes.
Noskalojiet un notiriet spinatus. levietojiet stikla bloda ar vaku.
2-2 100-150 Nepievienojiet ideni. Novietojiet blodu rot&jo3as pamatnes
Spinati 200 - 250 centra. Gatavojiet, parsedzot trauku. Péc gatavosanas apmaisiet.
Nostaviniet1 -2 minutes.
Nomazgajiet un nomizojiet kartupelus, sagrieziet tos uz pusem
2-3 300-350 un ievietojiet stikla bloda arvaku. Pievienojiet15 - 30 ml ddens
Mizoti 400 -450 (1-2tgjkarotes). Péc gatavosanas apmaisiet. Gatavojot lielaku
kartupeli 500 - 550 daudzumu, vienreiz apmaisiet gatavosanas laika.
Nostaviniet 3 - 5 minates.
o 400 - 450 levietojiet kartupelu sacepuma sagatavi Pyrex stikla trauka.
Kartupelu S ’ i IR L
’ 800 - 850 Novietojiet trauku uz zemas restes. Nostaviniet 2 - 3 mindites.
sacepums
Noskalojiet baklaZanus un sagrieziet tos Skél&s. Apsmérgjiet ar
2-5 100-150 ellu un gardvieldm. Vienmérigi izvietojiet Skéles uz augstas restes.
Griléti 200250 P&c signala atskanéSanas apgrieziet. Nospiediet Start (Sakt) pogu,
baklazani lai turpinatu (mikrovilnu krasns turpina darboties, ja neapgrieZat
édienu). Nostaviniet1- 2 mindtes.
2.6 Noskalojiet un notiriet tomatus. Sagrieziet tos uz pusém un
Grilati 400 -450 ievietojiet mikrovilnu krasnij pieméroté cepSanas trauka.
tomati 600 - 650 Uzberiet rivétu sieru. Novietojiet trauku uz augstas restes.

Nostaviniet1 -2 minates.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

3. Majputnu gala / zivis

Kods/ediens

Porcijas lielums

Noradijumi

Miklas sagatavoSana / jogurts funkciju izmantoSana

5 Dough Proof/Yogurt (Miklas sagatavosana / jogurts) funkcijas ietver/nodrosina ieprieks
ieprogrammétu gatavosanas laiku. Jums nav jaiestata gatavosanas laiks un jaudas limenis.
JUs varat pielagot miklas sagatavosanas / jogurta kategoriju, griezot Daudzfunkcionala izvéles poga péc

20 Latviesu

1

Nospiediet pogu Dough Proof/Yogurt (Miklas
sagatavosana/ jogurts).

Izvélieties opciju Miklas sagatavosana vai Jogurts un
nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.

1) Miklas sagatavosana

2) Jogurts

Izvélieties gatavojama édiena veidu,

griezot Daudzfunkcionala izvéles poga.

Jums jaizvélas cipars, ko vélaties izmantot
gatavosanai, griezot Daudzfunkcionala izvéles
poga.

Dazadu ieprieks ieprogrammétu iestatijumu
aprakstu skatiet tabula nakamaja lappuse.

Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles
poga, lai izvéletos édiena veidu.

Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).

e Kad gatavoSana ir pabeigta, mikrovilnu krasns
atskano signalu un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Pac tam mikrovilpu krasns atskano
signalu vienu reizi minGté.

(9)
3.1 Noskalojiet vistas kratinas un novietojiet tas uz keramikas ) N ’ o
Vistas 300 -350 8kivja. Parsedziet ar mikrovilnu krasnij piemérotu partikas plévi pogas Dough Proof/Yogurt (Miklas sagatavosana / jogurts) nospiesanas.
kratinas 400-450 ;[:JsftaéL:/ri?]LilerLe; ;E]:Ji'n’\ll](t);”sem“et trauku uz rotéjosas pamatnes. Vispirms novietojiet edienu rot&jo3as pamatnes centra un aizveriet durtinas.
4
3.2 Noskalojiet titara kratinas un ievietojiet tas dzila stikla R Ef
Titara 300-350 cepamtrauka. Parsedziet ar mikrovilnu krasnij piemérotu partikas NG
< 400 - 450 plévi un caurduriet to. Novietojiet trauku uz rot&josas pamatnes. Dough Proof/Yogurt
kratinas I .
’ Nostaviniet 2 mindtes. N~
Z;?létas 300 - 350 Noskalojiet vistas kritinas, iemarinégjiet tas un novietojiet uz oK/®
. augstas restes. Apgrieziet, tiklidz atskan signals. ,/\
vistas 400 - 450 S s — +
. Nostaviniet 2 mindtes.
kratinas
3-4 T _
Grilétas zivs 200-300 Vienmérigi izvietojiet zivs filejas uz augstas restes.
filejas 400-500 Apgrieziet, tiklidz atskan signals. Nostaviniet 1 -2 mindtes.
?G>;i-r[éti lata 200-250 Vienmérigi izvietojiet zivs steikus uz augstas restes.
steiki 300-350 Apgrieziet, tiklidz atskan signals. Nostaviniet 2 mindtes.
lesmérgjiet veselas zivs (foreles vai zeltainas jiraskartsas) adu
3-6 200-300 arellu un pievienojiet garsaugus un garsvielas. Novietojiet zivis
Cepta zivs 400-500 vienu blakus otrai, ar galvam un astém kopa, uz augstas restes.
Apgrieziet, tiklidz atskan signals. Nostaviniet 3 minites.
Start/+30s
PIEZIME

Rotéjosa pamatne nedarbojas jogurta gatavosanas laika.




Miklas sagatavosana / jogurts noradijumi

Talak redzamaja tabula ir paradits, ka automatiskas programmas izmantot rauga miklas pacelSanai vai majas

jogurta pagatavosanai.

1. Miklas sagatavosana

Porcijas liel
Kods/édiens orcua(sg)le ums Noradijumi
1-1 levietojiet miklu piemérota izméra bloda un novietojiet uz zemas
. - 300-500 _ : I
Picas mikla restes. Parsedziet ar aluminija foliju.
1-2 levietojiet miklu piemérota izméra bloda un novietojiet uz zemas
_ . 500-800 _ ; I
Kiikas mikla restes. Parsedziet ar aluminija foliju.
1-3 levietojiet miklu piemérota izméra bloda un novietojiet uz zemas
. . 600-900 _ . o
Maizes mikla restes. Parsedziet ar aluminija foliju.
2. Jogurts

Porcijas lielums

Kods/édiens (9) Noradijumi
Vienmeérigi sadaliet 150 g dabiga jogurta 5 keramikas krizités
vai mazas stikla burcinas (30 g katra). Katra krizité pievienojiet
2-1 100 ml piena. Izmantojiet pienu arilgu deriguma terminu (istabas
Mazas 500 temperatira; 3,5% tauku). Parsedziet katru kriziti ar partikas
krizites plévi un izkartojiet apli uz rot&josas pamatnes. Kad gatavosana ir
pabeigta, 6 stundas glabajiet ledusskapi.
Pirmaja reizé iesakam izmantot sauso jogurta baktériju fermentu.
Sajauciet 150 g dabiga jogurta ar 500 ml piena arilgu deriguma
terminu (istabas temperatarg; 3,5% tauku). Vienmérigi ielejiet
2-2 500 liela stikla bloda. Parsedziet ar partikas plévi un novietojiet
Liela bloda uz rotéjosas pamatnes. Kad gatavosana ir pabeigta, 6 stundas

glabajiet ledusskapi.
Pirmaja reizé iesakam izmantot sauso jogurta baktériju fermentu.

Jaudigas atkausésanas funkciju izmantoSana

5 Power Defrost (Jaudiga atkausésana) funkcijas lauj atkausét galu, majputnu galu, zivis, maizi,
kikas un auglus. Atkausésanas laiks un jaudas limenis tiek iestatiti automatiski.

Jums tikai jaizvélas programma un svars.

PIEZIME

Izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir derigi lietoSanai mikrovilnu krasni.

Atveriet durtinas. levietojiet saldéto édienu keramikas trauka rotéjosas pamatnes centra.

Aizveriet durtinas.

&)
&)
Power Defrost

oK/®

0N

- +

&

Start/+30s

1

Nospiediet pogu
Power Defrost (Jaudiga atkausésana).

Izvélieties gatavojama édiena veidu, griezot
Daudzfunkcionala izvéles poga.

Dazadu ieprieks ieprogrammétu iestatijumu
aprakstu skatiet tabula nakamaja lappusé.
Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles
poga, lai izvélétos édiena veidu.

Izvélieties porcijas lielumu, griezot
Daudzfunkcionala izvéles poga.

Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).

Rezultats:

o sakas atkausésana.

o Mikrovilnu krasns atkauséSanas laika atskano
signalu, lai atgadinatu apgriezt &dienu.

Vélreiz nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s), lai

pabeigtu atkausésanu.

Rezultats: Kad gatavosana ir pabeigta, mikrovilnu
krasns atskano signalu un 4 reizes
iemirgojas “End” (Beigas). Péc tam
mikrovilnu krasns atskano signalu vienu
reizi minGte.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Jaudiga atkausé$ana noradijumi

Talak redzamaja tabula ir noraditas dazadas Power Defrost (Jaudiga atkaus@sana) programmas,

daudzums un attiecigas instrukcijas. Pirms atkauséSanas nonemiet iepakojumu.
Novietojiet galu, majputnu galu un zivis uz plakana stikla Skivja vai keramikas 3kivja, izkartojiet
maizi, kikas un auglus uz papira dviela.

Kods/édiens

Porcijas lielums

(9)

Noradijumi

200-1500

Apklajiet malas ar aluminija foliju. Apgrieziet galu, kad mikrovilnu
krasns atskano signalu. Si programma ir piemérota jéra galai,
clkgalai, steikiem, karbonadem, maltajai galai. Nostaviniet

20 - 90 minates.

Vistas gala

200-1500

Apklajiet kaju un sparnu galus ar aluminija foliju. Apgrieziet
vistas galu, kad mikrovilnu krasns atskano signalu. Programma
ir piemérota veselai vistai un vistas porcijam. Nostaviniet

20 - 90 minates.

Zivs

200 -1500

Apklajiet veselas zivs asti ar aluminija foliju. Apgrieziet zivi, kad
mikrovilnu krasns atskano signalu. ST programma ir piemérota
veselam zivim un zivs filejam. Nostaviniet 20 - 80 mindtes.

4
Maize/kiikas

125-1000

Novietojiet maizi horizontali uz papira dviela un apgrieziet, tiklidz
mikrovilnu krasns atskano signalu. Novietojiet kiku uz keramikas
Skivja un, ja iespgjams, apgrieziet, tiklidz mikrovilnu krasns
atskano signalu. (Mikrovilnu krasns turpina darboties un partrauc
darbibu, kad atverat durtinas.)

Si programma ir piemérota visu veidu maizei, gan sagrieztai, gan
veselai, ka ari maizitém un bagetém. Izkartojiet maizites apli.

Si programma ir piemérota visu veidu rauga kitkam, biskvitiem,
siera kikam un kartainas miklas izstradajumiem. Ta nav
piemérota smilSu miklas izstradajumiem, auglu un kréma kikam,
ka arT kilkam ar Sokolades glazru.

Nostaviniet10 - 60 minutes.

5
Augli

100 - 600

Vienmérigi izkartojiet auglus uz plakana stikla Skivja.
Si programma ir piemérota visu veidu augliem.
Nostaviniet 5 - 20 mindtes.

22 Latviesu

Automatiska sildiSana/gatavosana funkciju izmantoSana

5 Auto Reheat/Cook (Automatiska sildisana/gatavosana) funkcijas ietver/nodrosina ieprieks

ieprogrammétu gatavosanas laiku.

Jums nav jaiestata gatavosanas laiks un jaudas limenis.
Jis varat pielagot porcijas lielumu, griezot Daudzfunkcionala izvéles poga.

PIEZIME

Izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu rotéjoSas pamatnes centra. Aizveriet durtinas.

<

§85

Vo v,

Auto Reheat/Cook
G
oK/® )
- +

J

Start/+30s

1

Nospiediet pogu Auto Reheat/Cook (Automatiska
sildiSana/gatavosana).

Grieziet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai
izvélétos gatavoSanas kategoriju. (Automatiska
sildisana vai Automatiska gatavosana)

. Izvélieties opciju Automatiska sildisana, nospiezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.

. lzvélieties gatavojama édiena veidu, grieZot

Daudzfunkcionala izvéles poga.

Dazadu ieprieks ieprogrammétu iestatijumu
aprakstu skatiet tabula nakamaja lappusé.
Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles
poga, lai izvelétos édiena veidu.

Izvélieties porcijas lielumu, griezot
Daudzfunkcionala izvéles poga.

Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats: &diens tiek gatavots saskana arizvéléto
ieprieks ieprogrammeéto iestatjjumu.

» Kad gatavosana ir pabeigta,
mikrovilnu krasns atskano signalu
un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns
atskano signalu vienu reizi mindté.




Automatiska sildisana/gatavosana noradijumi

Talak redzamaja tabula ir noradits daudzums un attiecigas instrukcijas automatiskai sildisanai un

gatavosanai.

PIEZIME

Iznemot édienu, izmantojiet virtuves cimdus.

1. Automatiska sildisana

Kods/édiens | Porcijas lielums (g) Noradijumi
141 Novietojiet uz keramikas Skivja un parsedziet ar mikrovilnu krasnij
Gatava 300-350 piemeérotu partlkas plew, Si programma |[p|em_erota mgltlteljw ar
- 3 komponentiem (piem., galai ar mérci, darzeniem un piedevam,
maltite 400 - 450 - T ) o
_ pieméram, kartupeliem, risiem vai makaroniem).
(atdzeséta) B, -
Nostaviniet 2 - 3 mindtes.
= 300350 Novietojiet saldéto picu uz zemas rest
saldetapica 400 - 450 ovietojiet saldéto picu uz zemas restes.
1-3 levietojiet saldéto lazanju piemérota izméra $kivi, ko varizmantot
_ 400 - 450 Lo IR o
Saldéta 600 - 650 mikrovilnu krasni. Novietojiet Skivi uz zemas restes.
lazanja B Nostaviniet 3 — 4 mintes.

2. Automatiska gatavosana

Kods/ediens | Porcijas lielums (g) Noradijumi
Apsmérgjiet atdzesétu vistu ar ellu un garsvielam.
2-1 1100 - 1150 Novietojiet ar kratinu uz leju, zemas restes vidd. Apgrieziet, tiklidz
Ceptavista 1200 - 1250 mikrovilnu krasns atskano signalu. Nospiediet Start (Sakt) pogu,
lai turpinatu procesu. Nostaviniet 5 mindtes.
lelejiet miklu 6 — 8 papira vai silikona mafinu forminas (katrs 45 g)
2-2 250-300 un novietojiet uz zemas restes. lesl@dziet programmu (mikrovilnu
Mafini krasns tiek uzkarséta). Péc signala atskanésanas ievietojiet resti

arédienu.

ApcepSanas Skivja lietoSana

Apcep3anas Skivis nodrosina iespéju apcept édienu ne tikai no augSpuses ar grilu, bet ari no apaksas, jo
&diena apaksa klast kraukskiga un briina, pateicoties apcepSanas Skivja augstajai temperatdrai. Vairaki
produkti, ko varat pagatavot uz apcep3anas skivja, ir ieklauti tabula (skatit nakamo lapu). Apcep3anas Skivi

var izmantot arf bekonam, olam, desindm u. .

oK/®

1

Novietojiet apcep3anas skivi tiesi uz rotéjosa paliktna
un uzkarsgjiet to araugstako mikrovilnu un grila
kombinaciju (600 W + GriléSana), nemot véra tabula
noraditos ilgumus un instrukcijas.

Apsmérégjiet Skivi ar ellu, ja cepat tadus produktus ka
bekonu un olas, tas labi apceptu tos.

Novietojiet dienu un apcepsanas skivja.

Novietojiet apcep3anas skivi uz metala plaukta (vai
rotéjosa paliktna) mikrovilnu krasn.

Izvélieties piemérotu gatavosanas ilgumu un jaudu.
(Skatit mala esoSaja tabula.)

LatvieSu 23
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Mikrovilnu krasns lietoSana

/\ UZMANIBU

o Vienmér lietojiet krasns cimdus, kad nemat ara apcep3anas 3kivi, jo tas bs loti karsts.
* Nelieciet uz apcepsanas Skivja nekadus priekSmetus, kas nav karstumizturigi.

* Nekad nelieciet apcepSanas Skivi mikrovilnu krasni bez rot&josa paliktna.

o Nemiet véra, ka apcep3anas Skivi nedrikst mazgat trauku mazgasanas masina.

e Vienmér novietojiet apcepanas Skivi centra.

o Nelietojiet tukSu apcepsanas skivi.

PIEZIME

¢ Nemiet véra, ka apcepSanas skivim ir teflona parklajums, kas nav izturigs pret skrap&jumiem.

Nelietojiet asus priekSmetus, pieméram, nazus, lai grieztu édienu uz apcep$anas skivja.
e Tiriet apcepSanas Skivi arsiltu ddeni un mazgasanas lidzekli un noskalojiet ar tiru Gdeni.
¢ Neizmantojiet birsti vai cietu sukli, pretéja gadijuma parklajums tiks bojats.

24 Latviesu

lesakam uzkarsét apcep$anas skivi tiesi uz rot&josa paliktna.
Uzkarsejiet apcepSanas Skivi 3 - 4 minites, izmantojot funkciju “600 W + grils”.
Nemiet véra tabula noradrto ilgumu un noradijumus.

Ediens Porcijas izmérs Jauda (W) Gatavosanas ilgums (min.)
Bekons } .
4 8kéles (80 g) 600 W + Grils 3-3%
Noradijumi

3 mindtes uzkarséjiet apcepanas kivi. Uzlieciet Skéles uz apcepSanas 3kivja vienu
otrai blakus. Uzlieciet apcepSanas Skivi uz plaukta. Nostaviniet 3 mindtes.

Griléti tomati

200g(2gab) | 450 W + Grils -3

Noradijumi

3 mindtes uzkarsgjiet apcep3anas Skivi. Pargrieziet tomatus uz pusém. Uzlieciet
virsi nedaudz siera. Izkartojiet apli uz apcepSanas Skivja. Uzlieciet apcepSanas Skivi
uz plaukta. Nostaviniet 3 mindites.

Burgers (saldéts) | 2gabali(1259) | 600 W + Grils 6-6"%
Noradijumi
3 mindtes uzkarséjiet apcepSanas kivi. Uzlieciet saldétos burgerus uz apcepSanas
skivja. Uzlieciet apcep3anas Skivi uz plaukta. Pec 3 - 4 minitém apgrieziet.
Nostaviniet 3 mindtes.

Bagetes 200-250¢ )

450 W + Gril 6-7

(saldétas) (2gab.) e
Noradijumi
3 mindtes uzkars&jiet apcepsanas skivi. Uzlieciet bagetes ar, pieméram, tomatu un
sieru, uz Skivja vienu otrai blakus. Uzlieciet apcep3anas skivi uz plaukta. Nostaviniet
3 minutes.

Pica (saldéta) 300-350¢g 450 W + Grils 72— 8%
Noradijumi

3 mindtes uzkars&jiet apcepsanas Skivi. Uzlieciet saldéto picu uz apcepSanas Skivja.

Uzlieciet apcepSanas Skivi uz rotéjosa paliktna. Nostaviniet 1 -2 minites.




Konvekcija

Ediens Porcijas izmérs Jauda (W) Gatavosanas ilgums (min.)
Mini picas maizite 9x30g )
W+ Gril 9-1
(saldéta) (270) S00W Grils 0
Noradijumi

3 mindtes uzkarséjiet apcep3anas skivi. Vienmérigi izkartojiet picas maizites uz

apcepsana skivja. Uzlieciet Skivi uz rot8josa paliktna. Nostaviniet 3 mindtes.

Pica (atdzeséta)

300-350 g

450 W+ Grils

5% -6

Noradijumi

5 mindtes uzkarséjiet apcep3anas skivi. Uzlieciet atdzeséto picu uz Skivja. Uzlieciet

apcepSanas skivi uz rotéjosa paliktna. Nostaviniet 3 minites.

Zivju pirkstini
(saldéti)

150 g (5gab.)
3009 (10 gab.)

600 W + Grils

o o~

Noradijumi

4 mindtes uzkarséjiet apcepanas skivi. letaukojiet Skivi ar1 &damkaroti ellas.
Izvietojiet zivju pirkstinus apli uz $kivja. Apgrieziet péc 3 mindtém (5 gab.) vai
5 minatém (10 gab.). Nostaviniet 3 mindtes.

Vistas nageti
(saldeti)

125¢
2509

600 W + Grils

~ U

Noradijumi

4 minOtes uzkarséjiet apcepSanas Skivi. letaukojiet Skivi ar1 &édamkaroti ellas.

Uzlieciet vistas nagetus uz apcepSanas Skivja. Uzlieciet apcepSanas Skivi uz plaukta.

Apgrieziet péc 2 mintém (125 g) vai 4 minttém (250 g). Nostaviniet 3 mindtes.

Cepti kartupeli

250 _ 4-5
600 W+ Gril
500 s 7-8
Noradijumi

3 mindtes uzkars&jiet apcepsanas Skivi. Pargrieziet kartupelus uz pusém. Uzlieciet

tos uz apcepSanas Skivja ar pargriezto pusi uz leju. Izkartojiet apli. Uzlieciet Skivi uz

plaukta. Nostaviniet 3 minites.

Konvekcijas rezims lauj gatavot édienu tapat ka tradicionala mikrovilnu krasni. Mikrovilnu rezims netiek
izmantots. JUs varat iestatit nepiecieSsamo temperatliru diapazona no 40 °C lidz 200 °C. Maksimalais

gatavoSanas laiks ir 60 mindtes.

e Pieskaroties mikrovilnu krasni esoiem traukiem, vienmérizmantojiet virtuves cimdus, jo tie ir oti karsti.
e Labaku gatavo$anas un apbriininasanas rezultatu iegdsiet, izmantojot zemo resti.
Parbaudiet, vai sildelements ir novietots horizontali. Atveriet durtinas, novietojiet trauku uz zemas restes un

novietojiet to uz rotéjosas pamatnes.

P
Convection

g

( oK/O®

G

<&

Start/+30s

1

Nospiediet pogu Convection (Konvekcija).

Rezultats: tiek paradits Sads simbols:

(Convection (Konvekcija)

rezims)

180°C  (Temperatdra)

lestatiet temperatdru, griezot Daudzfunkcionala

izvéles poga.

(Temperatiira: 40 - 200 °C,10 °Cintervals)

e Jatemperatira netiek iestatita 5 sekunzu laika,
notiek automatiska parslégsanas uz gatavosanas
laika iestatisanu.

Nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.

lestatiet gatavosanas laiku, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.

(Ja vélaties uzkarsét mikrovilnu krasni,

izvélieties“: 0")

Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats: tiek sakta gatavosana:

» Kad gatavosana ir pabeigta,
mikrovilnu krasns atskano signalu
un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns
atskano signalu vienu reizi mindté.
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Grilésana

Piederumu izvéle

¢ Pieskaroties mikrovilnu krasni esosiem traukiem, vienmérizmantojiet virtuves cimdus, jo tie ir loti karsti.
¢ Labaku gatavosanas un grilésanas rezultatu iegdsiet, izmantojot augsto resti.

" 1. Atveriet durtinas un novietojiet édienu uz restes.

J
4 2. Nospiediet pogu Grill (Grils).
Rezultats: tiek paradits Sads simbols:
Grill ~ il (Gril
) (Grill (Grils))
e Jusnevarat iestatit grila temperatiru.
1 0K/® 3. lestatiet griléSanas laiku, griezot Daudzfunkcionala
izvéles poga.
- + »  Maksimalais griléSanas laiks ir 60 mindtes.

N 4. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats: sakas griléSana.

<> e Kad gatavosana ir pabeigta,

Start/+30s mikrovilnu krasns atskano signalu

L - un 4 reizes iemirgojas “End”

(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns

atskano signalu vienu reizi minate.

26 LatvieSu

Tradicionalaja gatavosana konvekcijas rezima
nepiecieSsams izmantot &diena gatavosanas traukus.
Tomér jums jaizmanto tikai tadi édiena gatavosanas
trauki, kurus jis izmantotu parasta mikrovilnu krasn.
Trauki, kas ir derigi lietoSanai mikrovilnu krasni,

parasti nav piemeéroti gatavosanai konvekcijas rezima;
neizmantojiet plastmasas traukus, Skivjus, papira krizes,
dvielus u. c.

lzvéloties kombinéto gatavoSanas rezimu (mikrovilnu un grila vai konvekcijas), izmantojiet tikai tadus
traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni.

PIEZIME

Papildu informaciju par piemérotiem édiena gatavo3anas traukiem un piederumiem skatiet sadala
Noradijumi par cepamtraukiem 31. [pp.

leteikumi par gatavo3anu ar tvaiku (tikai MC28A5137K* modeliem)

Tvaicétajs ir balstits uz gatavosanas ar tvaiku principu, un ir paredzéts atrai, veseligai gatavosanai Samsung
mikrovilnu krasni. Sis piederums ir lieliski piemérots risu, makaronu, darzenu u. . produktu gatavoanai
rekordisa laika, saglabajot So produktu uzturvértibu.

Mikrovilnu tvaicétaja komplekta ir 3 preces:

bloda; paplate; vaks.

Visas dalas varizturét temperattru no -20 °C lidz 140 °C.
Piemérots glabaSanai saldétava. Varizmantot gan atseviski, gan kopa.




LietoSanas nosacijumi

¢ Nelietojiet:
- lai pagatavotu édienus araugstu cukura vai tauku saturu;
- kopa argrilu vai rot&josa karstuma funkciju, vai uz plits.
e Pirms pirmas lietoSanas ripigi nomazgajiet visas dalas ziepjident.
¢ Laiatrastu gatavosanas ilgumus, skatit instrukcijas tabula nakamaja lapa.

Apkope

¢ Tvaicétaju var mazgat trauku mazgasanas masina.
¢ Mazgajot to arrokam, lietojiet karstu Gdeni un mazgasanas lidzekli. Nelietojiet abrazivus suklus.
¢ Dazi produkti (piemé@ram, tomati) var sakrasot plastmasu. Tas ir normali un nav razosanas klime.

Atkausésana

lelieciet saldéto édienu tvaicétaja bloda bez vaka. Skidrums paliks katla apakéa un nekaités &dienam.

Ediens F.’OI’CI_JaS Jauda (W) G atavosar.las Apstrade
izmérs ilgums (min.)
1. posms: 600 6-6% e o
3009 2 posms: 300 3-3% Bloda ar paplati +vaks
Noradijumi

Saldeti darzeni

Nosveriet saldétos darzenus. lelejiet bloda 150 ml Gdens un ielieciet paplati. Vienmerigi
izkartojiet saldétos darzenus uz paplates. Uzlieciet vaku.
Péc pagatavosanas nostadiniet 2 - 3 minites.

Risi

2509 900 15-18 Bloda +vaks

Noradijumi
leberiet risus tvaicéSanas bloda. Pievienojiet 500 ml auksta 0dens. Uzlieciet vaku. Péc
pagatavosanas nostadiniet risus 5 mintes, briinos risus — 10 mindtes.

Nomizoti kartupeli

1. posms: 450 5%-6

3009 2.posms: 300 6-6%

Bloda ar paplati + vaks

Noradijumi

Noskalojiet un notiriet kartupelus. Nomizojiet un sagrieziet lidziga izméra gabalos
(katru 28 - 30 g). lelejiet bloda150 ml udens un ielieciet paplati.

Vienmérigi izkartojiet kartupelus uz paplates. Uzlieciet vaku. P&c pagatavosanas
nostadiniet 2 - 3 mindtes.
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Gatavosana
Ediens F"orcljas Jauda (W) G atavosar}as Apstrade
izmérs ilgums (min.)
3004 .
(1-2gab) 900 5-6 Bloda ar paplati +vaks
Artigoki Noradijumi
Noskalojiet un notiriet artiSokus. lelejiet bloda 150 ml idens un ielieciet paplati.
Salieciet artiSokus uz paplates. Pievienojiet 1 édamkaroti citronu sulas.
Uzlieciet vaku. Péc pagatavosanas nostadiniet 1 -2 mindites.
1. posms: 900 3Y-4 e
3009 2. posims: 300 -1 Bloda ar paplati + vaks
Noradijumi
Brokoli P&c mazgasanas nosveriet brokolus. Sagrieziet lidziga izméra gabalos (platums 3 cm,
garums 4 cm, svars 2 cm). lelejiet bloda 150 ml Gdens un ielieciet paplati. Vienmérigi
izkartojiet brokolus (ar katiem uz leju) uz paplates. Uzlieciet vaku.
Péc pagatavosanas nostadiniet 2 - 3 mindtes.

4009 | 600 | sw-¢% | Bloda +vaks
Sautgjums Noradijumi
(atdzeséts) lelieciet saut&jumu tvaicésanas bloda. Uzlieciet vaku. Pirms nostadinasanas kartigi
samaisiet. P&c pagatavosanas nostadiniet 1 -2 mindtes.
4009 | 900 | 34 | Bloda +vaks
Zupa (atdzeséta) quéfjijumi . . e I e
lelieciet sautéjumu tvaicéSanas bloda. Uzlieciet vaku. Pirms nostadinasanas kartigi
samaisiet. PEc pagatavosanas nostadiniet 1 -2 mindtes.
4009 | 900 | s8-10 | Bloda +vaks
Saldéta zupa Noradijumi

lelieciet saldéto zupu tvaicaSanas bloda. Uzlieciet vaku. Pirms nostadinasanas kartigi
samaisiet. P&c pagatavosanas nostadiniet 1 -2 mindtes.

Saldéti rauga
pelmeni ar
ievarijuma
pildijumu

150g | 600 | 1w | Bloda +Vaks

Noradijumi
Samitriniet pildito pelmenu virsmas ar aukstu tdeni. lelieciet 1 -2 saldétos pelmenus
vienu otram blakus tvaicéSanas bloda. Uzlieciet vaku.

P&c pagatavosanas nostadiniet 2 - 3 mindtes.

Latviesu 27
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Mikrovilnu krasns lietoSana

Ediens I?orcljas Jauda (W) G atavosar)as Apstrade
izmérs ilgums (min.)
3009 1. posms: 600 3-3% -
(2gab.) 2. posms: 300 12%2-13 Blodaarpaplati + vaks
Saldéts lasis Noradijumi
lelejiet bloda 150 ml ddens un ielieciet paplati. Vienmérigi izkartojiet saldétos lasus uz
paplates. Uzlieciet vaku. Péc pagatavosanas nostadiniet 2 - 3 mindtes.
1. posms: 900 2%-3 s
3009 2. posms: 300 2o Bloda ar paplati + vaks
Noradijumi
Auglu kompots Nosveriet svaigos auglus (pieméram, abolus, bumbierus, plimes, aprikozes, mango vai

ananasus), kad tie irnomizoti, nomazgati un sagriezi lidziga izméra gabalos vai kubinos.

lelejiet bloda 150 ml ddens un ielieciet paplati. Vienmérigi izkartojiet kartupelus uz
paplates. Pievienojiet 1 - 2 édamkarotes cukura.
Uzlieciet vaku. P&c pagatavosanas nostadiniet 2 - 3 mindtes.

Tvaicétaja lietoSana

Bloda + vaks Bloda ar paplati + vaks

Aizsardzibas pasakumi

Uzmanigi nemiet nost vaku no tvaicétaja, jo tvaiks var bt |oti karsts.
¢ Rikojoties ar tvaicétaju péc gatavosanas, lietojiet krasns cimdus.

28 Latviesu

Mikrovilnu un grila rezZimu kombinésana

Jus varat ari kombinét gatavosanu mikrovilnu rezima ar grilu, lai vienlaikus atri pagatavotu un apbrininatu
édienu.

PIEZIME

 VIENMER izmantojiet édiena gatavosanas traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni. Stikla vai
keramikas Skivji irideali pieméroti, jo tie lauj mikrovilniem vienmérigi iekldt édiena.

e Pieskaroties mikrovilnu krasni esosiem traukiem, VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, jo tie ir loti
karsti.
GatavoSanu un grilésanu varat uzlabot, izmantojot augsto resti.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu uz restes, kas irvislabak piemérota gatavojama édiena veidam.
Novietojiet resti uz rotgjosas pamatnes. Aizveriet durtinas.

1. Nospiediet pogu Combi.

Rezultats: tiek paradits Sads simbols:
Combi Cb- (Microwave (Mikrovilnu

krasns) + Grill (Grils))




0K/®

&

Start/+30s

. Atrodiet displeja radijumu Cb-1un péc tam

nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.

Rezultats: tiek paradits Sads simbols:

= (Mikrovilnu un grila
E] ;

kombinétais rezims)
600W  (izejasjauda)

. Izvélieties atbilstoso jaudas limeni, grieZot

Daudzfunkcionala izvéles poga, lidz tiek paradita

attieciga izejas jauda (600, 450, 300 W). Tad

nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai

jestatitu jaudas limeni.

e Jisnevarat iestatit grila temperatiru.

» Jatemperatlra netiek iestatita 5 sekunzu laika,
notiek automatiska parslégsanas uz gatavosanas
laika iestatisanu.

. lestatiet gatavosanas laiku, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.
* Maksimalais gatavosanas laiks ir 60 minites.

. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats:

* tiek sakta gatavosana kombinétaja rezima.

» Kad gatavo3ana ir pabeigta, mikrovilnu krasns
atskano signalu un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Pec tam mikrovilnu krasns atskano
signalu vienu reizi minate.

Mikrovilnu un konvekcijas kombinésana

Kombinétaja gatavoSanas rezima tiek izmantota mikrovilnu energija un karsésana ar konvekciju.
Nav nepiecieSama priekssildisana, jo mikrovilnu enerdija ir pieejama uzreiz.

Kombinétaja rezima var pagatavot daudzus édienus, pieméram:

e ceptu galu un majputnu galu;

e piragus un kikas;

e oluunsiera édienus.

PIEZIME

» VIENMER izmantojiet édiena gatavosanas traukus, kas ir derigi lietosanai mikrovilnu krasni. Stikla vai
keramikas kivji irideali pieméroti, jo tie lauj mikrovilniem vienmérigi iekldt édiena.

o Pieskaroties mikrovilnu krasni esosiem traukiem, VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, jo tie ir loti
karsti. Labaku gatavo$anas un apbriinindsanas rezultatu iegdsiet, izmantojot zemo resti.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu uz rotéjoSas pamatnes vai uz zemas restes, kas péc tam janovieto uz
rot8josas pamatnes. Aizveriet durtinas. Sildelementam jabdt novietotam horizontali.

1. Nospiediet pogu Combi.
Rezultats: tiek paradits $ads simbols:
Combi Cb-1 (Microwave (Mikrovilpu

krasns) + Grill (Grils))
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Mikrovilnu krasns lietoSana
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Start/+30s

Latviesu

. Atrodiet displeja radijumu Cb-2 (Microwave

(Mikrovilnu krasns) + Convection (Konvekcija)),
griezot Daudzfunkcionala izvéles poga, péc tam
nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga.

. Izvélieties atbilstoso jaudas limeni, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga, lidz tiek paradita
attieciga izejas jauda (600, 450, 300,180,100 W).
Tad nospiediet Daudzfunkcionala izvéles poga, lai
jestatitu jaudas limeni.

» Jajaudas limenis netiek iestatits 5 sekunzu laika,
notiek automatiska parslégsanas uz gatavosanas
laika iestatisanu.

(Noklusé&jums: 600 W)

. lzvélieties attiecigo temperatdru, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga (Temperatira:

200 ~ 40 °C). Tad nospiediet Daudzfunkcionala

izvéles poga, lai iestatitu jaudas limeni.

» Jatemperatira netiek iestatita 5 sekunzu laika,
notiek automatiska parslégsanas uz gatavosanas
laika iestatisanu. (Nokluséjums: 180 °C)

. lestatiet gatavosanas laiku, griezot

Daudzfunkcionala izvéles poga.
o Maksimalais gatavoSanas laiks ir 60 minites.

. Nospiediet pogu Start/+30s (Sakt/+30s).
Rezultats:

o tiek sakta gatavosana kombinétaja rezima.

o Mikrovilnu krasns tiek uzsildita lidz
nepiecieSsamajai temperatirai, un péc tam
gatavo$ana mikrovilnu rezima turpinas, lidz
beidzas gatavosanas laiks.

* Kad gatavo3ana ir pabeigta, mikrovilnu krasns
atskano signalu un 4 reizes iemirgojas “End”
(Beigas). Péc tam mikrovilnu krasns atskano
signalu vienu reizi minGté.

Skanas signala izslégSana

Jus varat jebkura bridiizslégt skanas signalu.

) 02

Stop/Eco Start/+30s

Funkcijas Bérnu slédzene izmantoSana

Vienu sekundi vienlaikus turiet nospiestu

pogu Start/+30s (Sakt/+30s) un

Stop/Eco (Apturét/Eko).

Rezultats: mikrovilnu krasns neatskano signalu, lai
noraditu funkcijas beigas.

. Lai atkal ieslégtu skanas signalu, vienu

sekundi vienlaikus turiet nospiestu

pogu Start/+30s (Sakt/+30s) un

Stop/Eco (Apturét/Eko).

Rezultats: mikrovilnu krasns darbojas ka parasti.

Jasu mikrovilnu krasnij iripasa bérnu slédzenes programma, kas lauj “blokét” mikrovilnu krasni, lai to
nevarétu nejausi ieslégt bérni vai personas, kas neprot ar to rikoties.

([

(3sec)

1. 3sekundes turiet nospiestu pogu

Bérnu slédzene &2,

Rezultats:

o Mikrovilnu krasns ir blokéta (nevar izvéleties
funkcijas).

¢ Displejairredzams “L.

2. Laiatbloketu mikrovilnu krasni, 3 sekundes turiet

nospiestu pogu Bérnu slédzene (2.
Rezultats: mikrovilnu krasnivarizmantot ka
parasti.




Noradijumi par cepamtraukiem

Rotéjosais paliktnis ieslégSanas un izslégSanas funkciju izmantosana

Poga Roté&jo3a pamatne ieslégta/izslégta lauj jums izmantot lielus traukus, kas aiznem visu mikrovilnu
krasni, izsledzot rotéjosas pamatnes rotaciju (tikai manualaja gatavosanas rezima).
A\ BRIDINAJUMS

Nekada gadijuma nedarbiniet rot&joSo pamatni, ja mikrovilnu krasni nav ievietots &diens.
Pamatojums: tas var izraisit ierices aizdegSanos vai bojajumus.

PIEZIME
Saja gadijuma rezultati bas sliktaki, jo gatavo$ana ir nevienmérigaka.
lesakam gatavosanas procesa vida ar roku pagriezt trauku.

1. Nospiediet pogu
Rot&josa pamatne ieslégta/izslégta.
9 Rezultats: rotéjosa pamatne negriezisies.

~

o7
5
m

2. Laiatkalieslégtu rotéjosas pamatnes
rotaciju, vélreiz nospiediet pogu
Rot&josa pamatne ieslégta/izslégta.
Rezultats: rot§josa pamatne griezisies.

PIEZIME

Poga Rot&josa pamatne ieslégta/izslégta ir pieejama tikai gatavosanas laika.

Lai pagatavotu eédienu mikrovilnu krasni, mikrovilniem jaieklust &diena, tiem neatstarojoties no izmantota
trauka vai neabsorbéjoties taja.

Tapéc irrlpigi jaizvélas édiena gatavosanas trauki. Ja uz édiena gatavo3anas traukiem ir norade, ka tie ir
derigi lietoSanai mikrovilnu krasn1, varat neuztraukties.

Talak redzamaja tabuld ir noraditi dazadu édiena gatavosanas trauku veidi, ka ari noradits, vai un ka tos var
izmantot mikrovilnu krasni.

Derigs
Ediena gatavo$anas lietosanai -
. . . Komentari
trauki mikrovilnu
krasni
Aluminija folija X Varizmantot nelielos daudzumos, lai aizsargatu dalas
pret parcepSanu. Ja folija ir parak tuvu mikrovilnu
krasns sienai vai tiek izmantots parak daudz folijas, var
rasties isslégums caur elektrisko loku.
Apbriininasanas $kivis v/ Nekarsgjiet ilgak ka 8 mindtes.
Porcelana un keramikas v/ Porcelana, keramikas, fajansa un kaula porcelana trauki

trauki parasti ir pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasni, ja tiem
nav dekorativas metaliskas apdares.

Vienreizlietojami v/ Sajos traukos reizem tiek iepakoti saldéti &dieni.

poliestera kartona trauki

Atro uzkodu iepakojums
e Polistirola trauki v/ Varizmantot édiena sildisanai. Parak augstas
temperatdras dél polistirols varizkust.

e Papira maisini vai avizes Var aizdegties.

e Parstradats papirs vai
metaliska apdare

Var izraisit isslégumu caur elektrisko loku.

Stikla trauki
o Krasnij un servésanai v/ Varizmantot, ja nav dekorativas metaliskas apdares.
paredzéti trauki
o Smalka stikla trauki v/ Varizmantot &diena un Skidrumu sildisanai. Trausls
stikls var saplist vai saplaisat, ja to strauji uzsilda.
o Stikla burkas v/ Janonem vaks. Piemérotas tikai sildiSanai.
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Noradijumi par cepamtraukiem

Noradijumi par édiena gatavoSanu

Derigs
Ediena gatavosanas lietosanai .
: S Komentari
trauki mikrovilnu
krasni
Metals
o Trauki X Varizraisit isslegumu caur elektrisko loku vai
aizdegsanos.
¢ SaldéSanas maisinu X
fiksatori
Papirs
D §I_<iji, kriizes, salvetes v/ Isam gatavo$anas laikam un sildisanai.
un virtuves dvieli Ari lieka mitruma absorbésanai.
e Parstradats papirs X Varizraisit isslégumu caur elektrisko loku.
Plastmasa
e Trauki v/ It ipasi karstumizturiga termoplastmasa.
Citu veidu plastmasa augsta temperatdra var
deforméties vai mainit krasu.
Neizmantojiet melamina plastmasu.
e Partikas pléve v/ Varizmantot mitruma saglabasanai.
Nedrikst pieskarties édienam. Rikojieties piesardzigi,
nonemot plévi, jo izplidis karsti tvaiki.
o Saldésanas maisini X Tikai tad, ja tie ir pieméroti varisanai un derigi lietoSanai
mikrovilnu krasni. Nedrikst bt hermétiski.
Ja nepieciesams, caurduriet ar daksu.
NelipoSs vai pergamenta v/ Varizmantot mitruma saglabaSanai un Slakatu
papirs novérsanai.
v/ ieteicams v/ X :rikoties piesardzigi X : nedrods

32 Latviesu

Mikrovilni

Mikrovilnu energija ieklist édiena, to piesaista un absorbé édiena eso3ais idens, tauki un cukurs.
Mikrovilni liek &diena molekulam atri kustéties. So molekulu atra kustiba rada berzi, un ta rezultata radies
siltums pagatavo édienu.

Gatavosana

Ediena gatavosanas trauki gatavoanai mikrovilnu rezima:

traukiem jabdt tadiem, kas lauj caur tiem izpldst mikrovilnu energijai, tadéjadi nodrosinot maksimalu
efektivitati. Mikrovilnus atstaro metals, pieméram, neriiséjoss térauds, aluminijs un vars, bet tie var izplust
caur keramiku, stiklu, porceldnu un plastmasu, ka ari caur papiru un koku.

Tapéc édienu nekada gadijuma nedrikst gatavot metala traukos.

Gatavosanai mikrovilnu rezima piemérots &diens:

gatavosanai mikrovilnu rezima ir pieméroti daudzi édieni, tai skaita svaigi un saldéti darzeni, augli, makaroni,
risi, graudaugi, pupinas, zivis un gala. Mikrovilnu krasni var gatavot ari mérces, olu krémus, zupas, tvaicétus
pudinus, konservus un Catnijus. Gatavosana mikrovilnu rezima irideali piemérota jebkuram &dienam, kuru
parasti gatavo uz plits. Pieméram, sviesta vai Sokolades kauséSanai (skatiet sadalu ar padomiem, metodém
un ieteikumiem).

ParsegSana gatavosanas laika

Ir loti svarigi gatavo3anas laika parsegt édienu, jo izgarojuSais ddens iztvaiko un palidz gatavoSanas procesa.
Edienu var parsegt dazados veidos, pieméram, ar keramikas $kivi, plastmasas vaku vai mikrovilnu krasnij
piemérotu partikas plévi.

Nostavinasanas laiks

Kad gatavosana ir pabeigta, ir svarigi ievérot nostavinasanas laiku, lai édiena temperatira izlidzinatos.




Saldétu darzenu gatavo3anas norades

[zmantojiet piemérotu stikla Pyrex blodu ar vaku. Gatavojiet, parsedzot trauku minimalo laiku - skatiet
informaciju tabula. Turpiniet gatavosanu, lai iegdtu vélamo rezultatu.
Apmaisiet divreiz gatavosanas laika un vienreiz - péc gatavosanas. P&c gatavosanas pievienojiet sali,

garsaugus vai sviestu.

Parsedziet nostavinasanas laika.

Svaigu darzenu gatavo3anas norades

Izmantojiet piemérotu stikla Pyrex blodu arvaku. Pievienojiet 30 - 45 ml auksta Gidens (2 - 3 t&jkarotes) uz
katriem 250 g, ja vien nav ieteikts cits Gdens daudzums - skatiet informaciju tabula. Gatavojiet, parsedzot
trauku minimalo laiku - skatiet informaciju tabuld. Turpiniet gatavosanu, lai iegdtu vélamo rezultatu.
Apmaisiet vienreiz gatavoSanas laika un vienreiz — péc gatavosanas. Péc gatavosanas pievienojiet sali,
garsaugus vai sviestu. Parsedziet 3 mindsu nostavinasanas laika.

Ediens Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
150 600 5-6
Spinati Noradijumi
Pievienojiet 15 ml (1 t&jkaroti) auksta ddens. Pasniedziet péc 2 — 3 minites ilgas
nostavinasanas.
300 | 600 | 8-9
Brokoli Noradijumi

Pievienojiet 30 ml (2 téjkaroti) auksta idens. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.

Zirni

300 | 600 | 7-8

Noradijumi
Pievienojiet 15 ml (1 téjkaroti) auksta Gdens. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.

Zalas pupinas

300 | 600 | 1%-8%

Noradijumi
Pievienojiet 30 ml (2 t&jkaroti) auksta Gdens. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.

Jaukti darzeni
(burkani/zirni/
kukuriza)

300 | 600 | 7-8

Noradijumi
Pievienojiet 15 ml (1 t&jkaroti) auksta Gdens. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.

Jaukti darzeni
(kinieSu gaume)

300 | 600 | 71%-8%

Noradijumi
Pievienojiet 15 ml (1 t&jkaroti) auksta Gdens. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.

PIEZIME
Sagrieziet svaigos darzenus vienada lieluma gabalos. Jo mazaki bis gabali, jo atrak tie tiks pagatavoti.
Ediens Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
250 4%, -5
500 900 -8
Brokoli Noradijumi

Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Izkartojiet ar katiniem uz centru.
Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

Briseles kaposti

250

| 900

| 6-6%

Noradijumi

Pievienojiet 60 - 75 ml (5 - 6 téjkarotes) idens. Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas

nostavinasanas.

250 | 900 | an-s
Burkani NOl’édUUml .
Sagrieziet burkdnus vienada lieluma Skélés. Pasniedziet péc 3 minates ilgas
nostavinasanas.
250 5-5%
500 900 7Y% -8"%
Ziedkaposts Noradijumi _ o
Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Sagrieziet lielas galvinas uz
pusém. Izkartojiet ar katiniem uz centru. Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas
nostavinasanas.
250 900 4-4%,
Noradijumi
Kabaci

Sagrieziet kabaCus Skélés. Pievienojiet 30 ml (2 téjkarotes) idens vai
sviesta piku. Gatavojiet, lidz kabaci ir miksti. Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas

nostavinasanas.

Latviesu
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Noradijumi par édiena gatavosanu

Norades risu un makaronu pagatavosanai

Sagrieziet kolrabi mazos kubicinos. Pasniedziet péc 3 minates ilgas
nostavinasanas.

34 Latviesu

Ediens Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
250 900 3Y_4 Risi: izmantojiet lielu Pyrex stikla blodu arvaku - risu daudzums gatavoSanas laika palielinas divas
Noradiiumi reizes. Gatavojiet, parsedzot trauku. Kad gatavosanas laiks ir beidzies, pirms nostavinasanas
Baklazani S:grraiezui:glaklaiénus mazas &elites un apslakiet ar tejkaroti citronu sulas. apmaisiet, pievienojiet sali vai garSaugus un sviestu. Piezime. P&c gatavosanas laika beigam
Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas. ris,iespéjams, nebiis absorbejusi visu ddeni.
250 900 Y Makaroni: izmantojiet lielu Pyrex stikla blodu. Pievienojiet verdoSu Gideni, Skipsninu sals un kartigi
— il apmaisiet. Gatavojiet, neparsedzot trauku. DaZas reizes apmaisiet gatavosanas laika un péc
Puravi Noradfjumi tas. Nostavinaganas laika parsedziet un péc tam kartigi nolejiet tdeni.
Sagrieziet puravus biezas $kélés. Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas
nostavinasanas. Ediens Porcijas lielums (g) Jauda (W) Laiks (min.)
125 1%2-2 250 15-16
900 900
250 2%2-3 Battie i 375 17%-187;
T altie risi
Sénes Noradijumi o . S (tvaicati) Noradijumi
i?)ifatiive?;e:c\;teri)er:?JSsYJTLSKUifa?igiae%rslglzitzf]Speigsfﬁ?eplewenojm udeni. Pievienojiet aukstu ideni divreiz lielaka daudzuma. Pasniedziet péc 5 minites ilgas
Pirms pasniegsanas nosusiniet. Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas. nostavinasanas.
250 20-21
250 900 5-5% 9
— | | o 375 00 2-23
Sipoli Noradijumi Branie risi .
Sagrieziet sipolus $kélés vai uz pusém. Pievienojiet tikai15 ml (1 t&jkaroti) Gdens. (tvaicati) Noradijumi
Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas. Pievienojiet aukstu ddeni divreiz lieldka daudzuma. Pasniedziet péc 5 mindtes ilgas
250 | 900 | 45 nostavinasanas.
Paprika Noradijumi Jaukti risi 250 | 900 | 16-17
Sagrieziet papriku mazas kalités. (risi +savvalas | Noradijumi
250 900 4-5 risi) Pievienojiet 500 ml auksta Gdens. Pasniedziet péc 5 mindtes ilgas nostavinasanas.
500 7-8 ) 250 | 900 | 17-18
Kartupeli Noradijumi :a_u.kta kuk:ruze.a) Noradijumi
; i a7 idziaa li risi + graudaugi
Et?ssgrinveati Zzalrzt%t;;gagz;ﬁ?e“é;z? ssggerﬁllitlﬁz lill(;?:;gsélsetle}uvm}gaa::slos uz ’ ’ Pievienojiet 400 ml auksta ddens. Pasniedziet péc 5 mindtes ilgas nostavinasanas.
- 00 . k 250 | 900 | 10-11
Makaroni adijumi
Kolrabis Noradijumi Noradijumi

Pievienojiet 1000 ml karsta ddens. Pasniedziet péc 5 mindtes ilgas nostavinasanas.




Uzsildisana

Skidrumu sildi3ana

Mikrovilnu krasns sasilda édienu daudz atrak neka tradicionalas plitis.

Atsaucei izmantojiet taldk redzamaja tabula noraditos jaudas limenus un sildisanas laiku. Tabula noraditais
laiks attiecas uz Skidrumiem istabas temperatdra, aptuveni +18 lidz +20 °C, vai uz atdzesétu &dienu ar
aptuveni +5 lidz +7 °C temperatiru.

Izkarto$ana un parsegsana

Nesildiet lielus produktus, pieméram, lielus galas gabalus, jo tie parcepas un klust sausi, pirms karstums
sasniedz to vidusdalu. Labaku rezultatu iegUsiet, sildot mazus gabalus.

Jaudas limeni un apmaisisana

Dazus édienus var uzsildit, izmantojot 900 W jaudu, bet citi ir jasilda, izmantojot 600 W, 450 W vai pat 300 W.
Noradijumus skatiet tabula.

Edienu ieteicams sildit, izmantojot zemaku jaudas limeni, ja &diens ir ar smalku konsistenci, liela daudzuma
vai uzsilst loti atri (pieméram, maltas galas piragi).

Laiieglitu péc iespéjas labakus rezultatus, sildisanas laika kartigi apmaisiet vai apgrieziet. Ja iespéjams,
pirms pasniegsanas apmaisiet vélreiz.

levérojiet ipadu piesardzibu, sildot Skidrumus un zidainu partiku. Lai novérstu Skidrumu parvarisanos

un iespéjamo applaucésanos, apmaisiet pirms sildisanas, tas laika un péc sildisanas. Nostavinasanas

laika atstajiet tos mikrovilnu krasni. lesakam $kidrumos ievietot plastmasas karoti vai stikla stientti.
Neparkarsgjiet (tadejadi nesabojajot) &dienu. leteicams iestatit isaku gatavosanas laiku un pievienot papildu
sildiSanas laiku, ja tas ir nepiecieSams.

Sildisanas un nostavinasanas laiks

Pirmo reizi sildot édienu, ieteicams turpmakai atsaucei pierakstit laiku.

Vienmér parliecinieties, ka uzsilditais édiens irvienmérigi karsts.

Nostaviniet édienu isu bridi péc sildisanas, lai temperatira izlidzinatos.

leteicamais nostavinasanas laiks péc sildiSanas ir2 - 4 mindtes, ja vien tabula nav ieteikts cits laiks.
levérojiet ipasu piesardzibu, sildot Skidrumus un zidainu partiku. Skatiet ari sadalu, kura minéti drosibas
pasakumi.

P&c mikrovilnu krasns izslégdanas nostaviniet vismaz 20 sekundes, lai temperatira izlidzinatos.

Ja nepieciesams, apmaisiet sildidanas laikd un VIENMER apmaisiet péc sildiSanas. Lai novérstu parvarisanos
un iespéjamu applaucésanos, dzérienos jaievieto karote vai stikla stienitis un jaapmaisa pirms sildisanas, tas
laikd un péc sildisanas.

Zidainu partikas sildisana

Zidainu partika:

uzlieciet uz dzila keramikas Skivja. Parsedziet ar plastmasas vaku. Péc sildisanas kartigi apmaisiet!
Pirms pasniegsanas 2 - 3 mindtes nostaviniet. Vélreiz apmaisiet un parbaudiet temperatiru.
leteicama pasniegsanas temperatira: 30 - 40 °C.

Zidainu piena maisijums:
ielejiet piena maisijumu sterilizéta stikla pudelité. Sildiet neparsedzot. Nekada gadijuma nesildiet pudeliti
ar pievienotu knupi, jo pudele parkarsgjot var uzspragt. Pirms nostavinasanas laika kartigi sakratiet un

sakratiet vélreiz pirms pasniegSanas! Vienmér riipigi parbaudiet zidainu piena maisijuma vai partikas
temperatiru pirms ta pasnieganas zidainim. leteicama pasniegsanas temperatira: apm. 37 °C.

Piezime.

Zidainu partika pirms pasnieganas japarbauda ipasi ripigi, lai novérstu apdegumus. lzmantojiet talak
redzamaja tabula noraditos jaudas limenus un laiku ka ieteikumus attieciba uz sildisanu.
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Noradijumi par édiena gatavosanu

Skidrumu un &diena sildisana

Izmantojiet Saja tabula noraditos jaudas limenus un laiku ka ieteikumus attieciba uz sildiSanu.

dens)

Ediens Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.)
150 ml (1 kriize) 1-1%
300 ml(2 kriizes) 900 2-2"%
L 450 ml (3 kriizes) 3-3%
Dzérieni 600 m (4 kriizes) ha
(kafija, t&ja un I
Noradijumi

lelejiet krizés un sildiet neparsedzot: 1 krizi — centra, 2 krlizes - vienu otrai

preti, 3 kriizes - apli. Nostavinasanas laika turiet mikrovilnu krasni un kartigi

apmaisiet. Pasniedziet péc1-2 minites ilgas nostavinasanas.

2504 2% -3
3509 3-3%
450¢ 900 3%-4
550 g 4 -5
Zupa [
(atdzeséta) N°r_‘_’d”“'.“_' o . -
lelejiet dzila keramikas Skivi vai dzila keramikas bloda.
Parsedziet ar plastmasas vaku. P&c sildisanas kartigi apmaisiet.
Pirms pasniegSanas vélreiz apmaisiet. Pasniedziet péc 2 - 3 mintes ilgas
nostavinasanas.
3509 600 4% -5%
Sautgjums Noradijumi
(atdzeséts) levietojiet sautéjumu dzila keramikas Skivi. Parsedziet ar plastmasas vaku.

Apmaisiet dazas reizes sildiSanas laika, ka ari pirms nostavinasanas un
pasniegsanas. Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

Makaroni ar mérci
(atdzeseti)

350 | 600 | 3%h-4%

Noradijumi

Novietojiet makaronus (pieméram, spageti vai olu nideles) uz plakana
keramikas Skivja. Parsedziet ar mikrovilnu krasnij piemérotu partikas plévi.
Pirms pasniegsanas apmaisiet.

Pasniedziet péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

Pilditi makaroni ar
MErci
(atdzeseti)

3509 | 600 | 4-5

Noradijumi

Novietojiet pilditos makaronus (pieméram, ravioli, tortellini) uz dzila
keramikas Skivja. Parsedziet ar plastmasas vaku. Apmaisiet dazas reizes
sildisanas laika, ka arf pirms nostavinasanas un pasniegsanas. Pasniedziet
péc 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

36 Latviesu

Skivi pasniegta
maltite
(atdzeséta)

Ediens Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.)
350 ¢ 4, -5
450¢ 600 5%-6%

Noradijumi

Novietojiet maltiti ar 2 - 3 atdzesétam sastavdalam uz keramikas Skivja.
Parsedziet ar mikrovilnu krasnij piemérotu partikas plévi. Pasniedziet péc
3 mindtes ilgas nostavinasanas.

siera fond1
(atdzeséts)

400g 600 6-7

PasniegSanai gatavs

Noradijumi

levietojiet pasniegsanai gatavo siera fondi piemérota izméra Pyrex stikla
bloda arvaku. DaZas reizes apmaisiet sildiSanas laika un péc tas.

Pirms pasniegSanas kartigi apmaisiet. Pasniedziet pec1- 2 mindtes ilgas
nostavinasanas.

Zidainu partikas un piena maisijuma sildisana

Izmantojiet $aja tabula noraditos jaudas limenus un laiku ka ieteikumus attieciba uz sildisanu.

Ediens

Porcijas lielums Jauda (W) Laiks

Zidainu partika
(darzeni + gala)

190¢ 600 30 sek.

Noradijumi

Uzlieciet uz dzila keramikas Skivja. Gatavojiet, parsedzot trauku.

Péc gatavosanas laika apmaisiet.

Pirms pasnieg3anas kartigi apmaisiet un ripigi parbaudiet temperatiru.
Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

Zidainu putrina
(graudaugi + piens
+augli)

190¢ 600 20 sek.

Noradijumi

Uzlieciet uz dzila keramikas Skivja. Gatavojiet, parsedzot trauku.

Péc gatavosanas laika apmaisiet.

Pirms pasniegsanas kartigi apmaisiet un riipigi parbaudiet temperataru.
Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas nostavinasanas.

Zidainu piena
maisijums

100 ml 30 - 40 sek.

300 - -
200 ml 1min. - 1min.10 sek.

Noradijumi

Kartigi apmaisiet vai sakratiet un ielejiet sterilizéta stikla pudelité.
Novietojiet rot&josas pamatnes centra. Gatavojiet, neparsedzot trauku.
Pirms pasniegSanas kartigi sakratiet un rpigi parbaudiet temperatdru.
Pasniedziet péc 2 - 3 mindtes ilgas nostavinasanas.




Atkausésana

Ediens Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.)
Mikrovilni ir lielisks veids, ka atkausét sasaldétu adienu. Mikrovilni saudzigi atkausé saldétu édienu isa laika Vistas gala
perioda. Tas var bt loti noderigi, ja peksni ierodas negaiditi viesi. Vistas gabalini 500g(2gab.) 180 14-15
Saldéta majputnu gala pirms gatavoSanas ir pilniba jaatkausé. Nonemiet metala fiksatorus un iznemiet to no Vesela vista 12009 180 32-34
iepakojuma, lai atkauséSanas procesa radies Skidrums aiztecétu. Noradijumi
levietojiet saldéto &dienu trauka bez vaka. Pa pusei apgrieziet, nolejiet Skidrumu un péc iespéjas atrak Vispirms novietojiet vistas gabalinus ar adas pusi uz leju, veselu vistu ar kritin
nonemiet kidas. Ik pa bridim parbaudiet &dienu, lai parliecinatos, ka tas nav silts. uz leju uz keramikas 3kivja. Apkléj'iet planakas dalas, pieméram, sparnus un '
Jasaldéta édiena mazakas un planakas dalas kllst siltas, tas var aizsargat, atkauséSanas laika aptinot ap galus, ar aluminija foliju. Apgrieziet, kad irpagéjugi puse o atkausedanas laikal
tam pavisam nelielas aluminija folija strémeles. Pasniedziet péc15 - 60 mindtes ilgas nostavinasanas.
Jamajputnu galas aréja virsma klist silta, partrauciet atkausésanu un nostaviniet to 20 mindtes, pirms -
turpinat procesu. .NS _
Nostaviniet zivis, galu un majputnu galu, lai pabeigtu atkausésanu. Nostavinasanas laiks pilnigai Zivs filejas 2004 180 6-7
atkaus@sanai ir atkarigs no atkauséta édiena daudzuma. Liidzu, skatiet talak redzamo tabulu. Visa zivs 400¢ 180 11-13
PIEZIME Noradijumi ) o
o ) } L Novietojiet saldéto zivi plakana keramikas Skivja vid. Izkartojiet planas
Atkausét planu édienu irvieglak neka biezu, un mazaka daudzuma atkauséSanai nepiecieSsams isaks laiks dalas zem biezajam dalam. Apklajiet fileju Zaurakas dalas un veselas zivs asti
neka lielam daudzumam. Atcerieties $o ieteikumu, saldéjot un atkausgjot édienu. aréluminija foliju. Apgfieziet, kad i pagajusi puse no at'kausééanas laikal
) ) ) ) ) . B Pasniedziet péc10 - 25 mindtes ilgas nostavinasanas.
Lai atkausétu saldétu édienu, kura temperatira ir aptuveni no -18 lidz -20 °C, izmantojiet talak redzamaja "
tabula sniegtos ieteikumus. PTG
- Ogas 300¢g 180 6-7
Ediens Porcijas lielums Jauda (W) Laiks (min.) Noradijumi
Gala Izkartojiet auglus uz plakana, apala stikla trauka (ar lielu diametru).
Malta gala 2509 180 6-17 Pasniedziet péc 5 - 10 mindtes ilgas nostavinasanas.
' 5009 8-13 Maize
Cukgalas steiki 250¢ 180 7-8 Maizites 2gab 1-11
' 180
Noradijumi (katra apm.50 g) 4 gab. 2% -3
Novietojiet galu uz rot&josas pamatnes. Apklajiet planakas malas ar aluminija Grauzding/sendvits 250 180 4-4%,
foliju. Apgrieziet, kad ir pagajusi puse no atkausésanas laika! ' Noradijumi
Pasniedziet pec15 - 30 mindtes ilgas nostavinasanas.

Izkartojiet maizites apli vai maizi horizontali uz papira dviela rot&jo5as pamatnes
vidl. Apgrieziet, kad ir pagajusi puse no atkausésanas laika!

Pasniedziet péc 5 - 20 mindtes ilgas nostavinasanas.
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Noradijumi par édiena gatavosanu

Grils

Grila sildelements atrodas dobuma griestos. Tas darbojas, kad durtinas ir aizvértas un rotéjosa pamatne

édiens tiks apbraninats atrak.

Ediena gatavo3anas trauki grilé3anai:
tiem jabdt ugunsizturigiem, un tie var ietvert metalu. Neizmantojiet plastmasas édiena gatavosanas traukus,
jotievarizkust.

Grilésanai piemérots édiens:
karbonades, desinas, steiki, hamburgeri, bekona un Skinka Skéles, planas zivs porcijas, sendvici un visu veidu
grauzdini ar garngjumu.

Svariga piezime.
Kad tiek izmantots tikai grila rezims, lidzu, atcerieties, ka édiens irjanovieto uz augstas restes, ja vien nav
sniegti citi noradijumi.

Mikrovilnu krasns + Grils

Svaiga édiena grilésanas noradijumi

Uzkarségjiet grilu 2 - 3 minites, izmantojot grila funkciju.
lzmantojiet $aja tabula noraditos jaudas limenus un laiku ka ieteikumus attieciba uz gril&sanu.
lznemot édienu, izmantojiet virtuves cimdus.

Griléti tomati

Ediens Porcijas lielums Jauda 1. posms (min.)|2. posms (min.)
4 gab. (katra 25 g) Tikai grils 3-4 2-3
Grauzdétas maizes
ékeles Noradijumi
Novietojiet maizes Skéles lidzas uz augstas restes.
400g(2gab.) 300 W+ Grils 5-6 -
Noradijumi

Sagrieziet tomatus uz pusém. Uzlieciet virsi nedaudz siera.
Izkartojiet apli uz plakana Pyrex stikla trauka. Novietojiet to uz augstas restes.
Nostaviniet 2 - 3 mindtes.

Sis gatavosanas reZims apvieno grila radito siltuma starojumu ar mikrovilnu gatavo3anas atrumu.
Tas darbojas tikai tad, kad durtinas ir aizvértas un rot&josa pamatne grieZas.

Rotéjosajai pamatnei grieZoties, édiens tiek vienmérigi apbraninats.

Sim modelim ir pieejami tris kombinétie rezimi: 600 W + Grils, 450 W + Grils un 300 W + Grils.

Ediena gatavosanas trauki gatavosanai mikrovilnu + grila rezima

Lidzu, izmantojiet édiena gatavosanas traukus, kuriem var izk|it cauri mikrovilni. Ediena gatavosanas
traukiem jabat ugunsizturigiem.

Neizmantojiet metala édiena gatavosanas traukus kombinétaja rezima. Neizmantojiet plastmasas édiena
gatavosanas traukus, jo tie varizkust.

Gatavo3anai mikrovilnu + grila reZima piemérots édiens:

gatavosanai kombinétaja rezima ir piemérots, pieméram, visu veidu gatavs édiens, ko nepieciesams uzsildit
un apbraninat (pieméram, gatavi makaroni), ka ari &dieni, kuru virspuses apbriininasanai nepieciesams

iss laiks. So rezimu var izmantot ari bieza édiena porcijam, kuras var uzlabot ar apbraninatu un krauk$kigu
garozinu (piemé&ram, vistas gabaliniem, apgrieZot tos, kad pagajusi puse no gatavosanas laika).

Plasaku informaciju, l0dzu, skatiet grilésanas noradijumu tabula.

Svariga piezime.

Kad tiek izmantots kombinétais rezims (Microwave (Mikrovilnu krasns) + Grill (Grils)), &diens irjanovieto uz
augstas restes, ja vien nav sniegti citi noradijumi. Lidzu, skatiet noradijumus talak redzamaja tabula.
Ediens irjaapgriez, ja to paredzéts apbrininat no abam pusém.
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Tomatu un siera
grauzdin$

4gab.(300g) | s0ow+erls | 4-5 | -

Noradijumi
Vispirms apgrauzdégjiet maizes Skéles. Novietojiet grauzdéto maizi ar garn&jumu
uz augstas restes. Nostaviniet 2 - 3 mindtes.

Grauzdini havajiesu
gaume

(Skinkis, ananass,
siera Skéles)

4gab.(500g) | soow+ers | s-6 | -

Noradijumi
Vispirms apgrauzdéjiet maizes Skéles. Novietojiet grauzdéto maizi ar garngjumu
uz augstas restes. Nostaviniet 2 - 3 mindtes.

Cepti kartupeli

5009 | eoowseris | 7-8 | -

Noradijumi
Sagrieziet kartupelus uz pusém. lzvietojiet tos apli uz augstas restes ar pargriezto

Kartupelu/darzenu
sacepums
(atdzeséts)

450 W + Grils | 9-M

pusi pret grilu.

450 ¢ | | -
Noradijumi
levietojiet sacepuma sagatavi neliela Pyrex stikla trauka. Novietojiet trauku uz
augstas restes. P&c gatavosanas nostaviniet 2 - 3 mindtes.




Ediens Porcijas lielums Jauda 1. posms (min.)|2. posms (min.)
2 aboli (apm. 400 g) 300 W + Grils 7-8 -
Noradijumi
Cepti aboli Izgrieziet abolu serdes un piepildiet tos ar roziném un ievarijumu.

Uzlieciet virsd dazas mandelu Skélites. Novietojiet abolus uz plakana Pyrex stikla
trauka. Novietojiet trauku uz zemas restes.

Vistas gabalini

5009 (2 gab.) | 300 W+ Grils | 8-10 | 6-8

Noradijumi
Apsméréjiet vistas gabalinus arellu un garévielam. lzvietojiet tos apli uz augstas
restes. P&c griléSanas nostaviniet 2 - 3 mindtes.

120049 | 450 W + Grils | 18-19 | 17
Cepta vista Noradijumi
Apsmérégjiet vistu ar ellu un garSvielam. Novietojiet vistu uz zemas restes.
Péc grilésanas nostaviniet 5 mindtes.
400-500¢ | 300 W+ Grils | 5-7 | 5%-6"%
Noradijumi
Cepta zivs lesmérgjiet veselas zivs adu ar ellu un pievienojiet garSaugus un garsvielas.

Novietojiet divas zivis vienu blakus otrai (ar galvam un astém kopa) uz augstas
restes.
Péc grilédanas nostaviniet 2 - 3 mindtes.

Konvekcija

Gatavo$ana konvekcijas rezima ir tradicionala un labi zinama metode édiena gatavosanai tradicionala
mikrovilnu krasni, izmantojot karstu gaisu.

Sildelements un ventilators atrodas pie aizmuguréjas sienas, tadéjadi nodrosinot karsta gaisa cirkulaciju.

So rezimu nodrogina augééjais sildelements.

Ediena gatavo3anas trauki gatavo$anai konvekcijas rezima:

varat izmantot visus tradicionalos édiena gatavosanas traukus, kas derigi lietoSanai krasni, cepsanas formas
un cepampapiru - visu, ko jis izmantotu tradicionala konvekcijas krasni.

GatavoSanai konvekcijas rezima piemérots édiens:

$aja rezima ieteicams gatavot biskvitus, atseviskus placenus, maizites un kiikas, ka arf bagatigas auglu
kitkas, plaucétas miklas izstradajumus un suflé.

Mikrovilni + konvekcija

Sis rezims apvieno mikrovilnu energiju ar karsto gaisu, tadéjadi samazinot gatavo$anas laiku un vienlaikus
padarot édiena virsmu briinu un kraukskigu.

GatavoSana konvekcijas rezima irtradicionala un labi zinama metode édiena gatavoSanai mikrovilnu krasni,
izmantojot karstu gaisu, kuru cirkulé uz aizmuguréjas sienas esosais ventilators.

Ediena gatavosanas trauki gatavosanai mikrovilnu + konvekcijas rezima:

tiem jabat tadiem, lai caur tiem var izklot mikrovilni. Traukiem jabat derigiem lietosanai mikrovilnu krasni
(pieméram, stikls, keramika vai porcelans bez metaliskas apdares); lidzigi ka édiena gatavosanas traukiem,
kas aprakstiti sadala par mikrovilnu + grila rezimu.

GatavoSanai mikrovilnu + konvekcijas rezima piemérots édiens:

visu veidu gala un majputnu gala, ka arf saut&jumi un sacepumi, biskvitkikas un vieglas auglu kikas, piragi
un drumstalkukas, cepti darzeni, placeni un maize.
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Noradijumi par édiena gatavosanu

Svaiga un saldéta édiena gatavosanas noradijumi konvekcijas rezima

Ediens Porcijas lielums Jauda 1. posms (min.)|2. posms (min.)
Uzkarsgjiet konvekcijas krasni lidz vélamajai temperatirai, izmantojot automatiskas priekssildisanas Maize
funkciju. Izmantojiet $aja tabula noraditos jaudas limenus un laiku ka ieteikumus attieciba uz gatavosanu . L
o Svaigas maizites 6gab. (350 g) 100 W+180°C 8-10 -
konvekcijas rezima. —
Iznemot édienu, izmantojiet virtuves cimdus. Noradijumi
lzvietojiet maizites apli uz zemas restes. Nostaviniet 2 - 3 mindtes.
Ediens Porcijas lielums Jauda 1. posms (min.) |2. posms (min.) Kiploku maize 200 (1gab) 180 W +200 °C 8-10 _
Pica (atdzeséta, cepta) Noradijumi
Saldéta pica 1. posms 300 W +200 °C Novietojiet atdzesétu bageti uz cepampapira uz zemas restes.
300-400g I 11-12 2-3 _ . S o
(gatava) 2. posms - Grila rezims Péc cepSanas nostaviniet 2 - 3 mindtes.
Noradijumi Kika
Novietojiet piCU uz zemas restes. Marmora kika 500 q Tikai 180 °C 3843 _
Péc cepsanas nostaviniet 2 - 3 mindtes. : .
. P (svaiga mikla) Noradijumi
Makaroni levietojiet svaigo miklu nelield, melna taisnstdira formas cepamtrauka
Saldéta lazanja 1. posms 450 W + 200 °C (garums - 25 cm). Novietojiet kilku uz zemas restes. P&c cepSanas nostaviniet
1004 Zi}gosmi—“Conv?_ctlo)n 5-16 5_6 5-10 mindtes.
°”Vezg'éajcrez'm5 Nelielas kikas 10%28 g Tikai160 °C 26-28 -
— (svaiga mikla) Noradijumi
Noradijumi

Novietojiet uz piemérota izméra Pyrex stikla trauka vai atstajiet originalaja
iepakojuma (raugieties, lai tas ir piemérots mikrovilniem un krasns karstumam).
Novietojiet saldéto makaronu sacepumu uz zemas restes. Péc gatavosanas
nostaviniet 2 - 3 minates.

Gala

Cepta jéra gala
(vidé&ji apcepta)

Cepta vista

1200-1300¢ 600 W+180°C 20-23 10-13

Noradijumi

lesmergjiet jera galu ar ellu un uzberiet tai piparus, sali un paprikas pulveri.
Novietojiet uz zemas restes, vispirms ar taukaino dalu uz leju. Péc gatavoanas
ietiniet aluminija folija un nostaviniet 10 - 15 mindtes.

Cepumi
(svaiga mikla)

Saldéta kika

Vienmérigi iepildiet svaigo miklu papira formas un izvietojiet uz cepamtrauka uz

zemas restes.

Péc cepSanas nostaviniet 5 mindtes.

200-250g

Tikai 200 °C

15-20

Noradijumi

Novietojiet atdzesétu cepumu miklu uz cepampapira uz zemas restes.

1000

180 W+180°C

18-20

Noradijumi

Novietojiet saldéto kiiku uz zemas restes. Péc atkausésanas un sildisanas
nostaviniet15 - 20 mindtes.

1000-1100¢ 450 W+200°C 20-22 20

Noradijumi
Apsmérégjiet vistu ar ellu un garSvielam. Novietojiet vistu uz zemas restes vispirms
arkratinu uz leju, péc tam - ar kratinu uz augSu. Nostaviniet 5 minates.
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Problému novérsana un informacijas kodi

Padomi un ieteikumi

Problému novérsana

Sviesta kausésana
levietojiet 50 g sviesta neliela, dzila stikla trauka. Parsedziet ar plastmasas vaku.
Sildiet 30 - 40 sekundes, izmantojot 900 W jaudu, lidz sviests irizkusis.

Sokolades kausésana

levietojiet 100 g Sokolades nelield, dzila stikla trauka.

Sildiet 3 - 5 mindtes, izmantojot 450 W jaudu, lidz Sokolade ir izkususi.

Kausésanas laika vienreiz vai divreiz apmaisiet. Iznemot &dienu, izmantojiet virtuves cimdus!

Kristalizéta medus kausésana
levietojiet 20 g kristalizéta medus nelield, dzila stikla trauka.
Sildiet 20 - 30 sekundes, izmantojot 300 W jaudu, lidz medus irizkusis.

Zelatina kausésana

Uz 5 minGtém ielieciet sausas zelatina plaksnes (10 g) auksta Gden.
levietojiet nosusinato Zelatinu neliela Pyrex stikla bloda.

Sildiet 1 mindti, izmantojot 300 W jaudu. P&c kausésanas apmaisiet.

Kiku glaziiras pagatavosana

Sajauciet glazdiras maisijumu (aptuveni14 g) ar 40 g cukura un 250 ml auksta Gdens. Gatavojiet neparsegta
Pyrex stikla bloda 3 /2 - 4 V2 minites, izmantojot 900 W jaudu, lidz glazdra ir caurspidiga.

GatavoSanas laika divreiz apmaisiet.

levarijuma pagatavo$ana

levietojiet 600 g auglu (pieméram, dazadas ogas) piemérota izméra Pyrex stikla bloda ar vaku.

Pievienojiet 300 g ievarijuma cukura un kartigi samaisiet.

Gatavojiet 10 - 12 minites parsegta traukd, izmantojot 900 W jaudu.

Gatavosanas laika vairakas reizes apmaisiet. lelieciet nelielas stikla ievarijuma burcinas ar noskrav&jamiem
vakiem. Nostaviniet uz vaka 5 mindtes.

Pudina pagatavo$ana

Sajauciet pudina pulveri ar cukuru un pienu (500 ml), ievérojot razotaja instrukcijas, un kartigi apmaisiet.
Izmantojiet piemérota izméra stikla Pyrex blodu ar vaku.

Gatavojiet 6 2 -7 V2 minGtes parsegta trauka, izmantojot 900 W jaudu.

Gatavo3anas laika vairakas reizes kartigi apmaisiet.

Mandelu $kéliSu apbriininasana

Vienmérigi izkartojiet 30 g Skélités sagrieztu mandelu uz vidéja izméra keramikas Skivja.
Apbrininiet 3 %2 - 4 V2> minites, izmantojot 600 W jaudu, un vairakas reizes apmaisiet.

2 -3 mindtes nostaviniet mikrovilnu krasni. Iznemot édienu, izmantojiet virtuves cimdus!

Jajums rodas kada no talak noraditajam problémam, izméginiet piedavatos risinajumus.

Probléma lemesls Darbiba
Visparigi
Pogas nevar kartigi lespé&jams, starp pogam Iznemiet sveSkermenus un méginiet
nospiest. iekérusies sveSkermeni. vélreiz.

Skarienjutigajiem modeliem:
arpusé ir mitrums.

Noslaukiet mitrumu no arpuses.

Ir aktivizéta bérnu slédzene.

Deaktivizéjiet bérnu slédzeni.

Netiek radits laiks.

Iriestatita Eko (energijas
taupisanas) funkcija.

Izs|édziet Eko funkciju.

Mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Netiek nodrosinata stravas
padeve.

Parliecinieties, vai tiek pievadita strava.

Durtinas ir atvértas.

Aizveriet durtinas un méginiet vélreiz.

Uz durtinu atvérsanas drosibas
mehanismiem ir sveSkermeni.

Iznemiet sveSkermenus un méginiet
vélreiz.

Mikrovilnu krasns
darbibas laika aptur
funkciju.

Lietotajs ir atvéris durtinas, lai
apgrieztu édienu.

Péc édiena apgriesanas

vélreiz nospiediet pogu
Start/+30s (Sakt/+30s), lai saktu
darbibu.

Mikrovilnu krasns

darbibas laika izslédzas.

Mikrovilnu krasns irilgstosi
gatavojusi édienu.

P&c ilgstosas gatavosanas laujiet
mikrovilnu krasnij atdzist.

Ventilators nedarbojas.

leklausieties, vai dzirdat ventilatora
skanu.

Veikts méginajums darbinat
mikrovilnu krasni, neievietojot
edienu.

levietojiet mikrovilnu krasni édienu.

Mikrovilnu krasnij nav pietiekami
daudz vietas ventilacijai.

Mikrovilnu krasns priek$pusé un
aizmuguré irventilacijai paredzétas
gaisa iepludes/izpludes atveres.
levérojiet produkta uzstadisanas
noradijumos minétas atstarpes.

Viena kontaktligzda
tiek izmantotas vairakas
kontaktdaksas.

Atvéliet vienu kontaktligzdu tikai
mikrovilnu krasnij.
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Problému novérsana un informacijas kodi

Probléma

lemesls

Darbiba

Probléma

lemesls

Darbiba

Darbibas laika ir
paukskosa skana, un
mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Pauksko3as skanas varrasties,
gatavojot vakuuma iepakotu
&dienu vai izmantojot trauku ar
vaku.

Neizmantojiet hermétiski noslégtus
traukus, jo gatavoSanas laika tie var
uzspragt, izpleSoties saturam.

GatavosSanas laika rodas
dzirksteles.

Mikrovilnu krasns / atkauséSanas
funkciju laika tiek izmantoti
metala trauki.

Neizmantojiet metala traukus.

Mikrovilnu krasns arpuse
darbibas laika ir parak
karsta.

Mikrovilnu krasnij nav pietiekami
daudz vietas ventilacijai.

Mikrovilnu krasns priekSpusé un
aizmuguré irventilacijai paredzétas
gaisa iepludes/izpludes atveres.
levérojiet produkta uzstadisanas
noradijumos minétas atstarpes.

Pievienojot
kontaktligzdai,
mikrovilnu krasns uzreiz
sak darboties.

Durtinas nav kartigi aizvertas.

Aizveriet durtinas un parbaudiet velreiz.

Uz mikrovilnu krasns ir novietoti
priekSmeti.

Nonemiet visus priekSmetus no
mikrovilnu krasns.

No mikrovilnu krasns
plist elektriba.

Barosanas avots vai kontaktligzda
nav pareizi sazeméta.

Parliecinieties, ka barosanas avots un
kontaktligzda ir pareizi sazeméta.

Durtinas nevar kartigi
atvert.

Starp durtinam un mikrovilnu
krasns iekSpusi iriekérusas
édiena paliekas.

Notiriet mikrovilpu krasni un péc tam
atveriet durtinas.

Karsésana, taja skaita
uzsildisanas funkcija,
nedarbojas pareizi.

lespéjams, mikrovilnu krasns
nedarbojas, tiek gatavots parak
liels ediena daudzums vai tiek
izmantoti nepieméroti édiena
gatavosanas trauki.

levietojiet vienu krizi ar tdeni trauka,
kas derigs lietoSanai mikrovilnu
krasni, un darbiniet mikrovilnu krasni
1-2 mindtes, lai parbauditu, vai
tdens ir uzsildits. Samaziniet ediena
daudzumu un vélreiz ieslédziet
funkciju. Izmantojiet gatavosanas
trauku ar plakanu apaksu.

1. Piludens.

2. Caurdurtinu spraugu
izplast tvaiks.

3. Mikrovilnu krasniir
tdens paliekas.

Atkariba no édiena var bat ddens
vai tvaiki. Tas nav mikrovilnu
krasns darbibas traucgjums.

Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist un
péc tam noslaukiet to ar sausu virtuves
dvieli.

Spilgtuma limenis
mikrovilnu krasns
iekSpusé mainas.

Spilgtums mainas atkariba
no jaudas izmainam atbilstosi
funkcijai.

Jaudas izmainas gatavosanas laika nav
darbibas traucéjums. Tas nav mikrovilnu
krasns darbibas traucéjums.

Gatavosana ir pabeigta,
bet ventilators joprojam
darbojas.

Lai ventiletu mikrovilnu krasni,
ventilators turpina darboties
aptuveni 3 minates péc
gatavosanas pabeigsanas.

Tas nav mikrovilnu krasns darbibas
traucgjums.

Atkausésanas funkcija
nedarbojas.

Tiek gatavots parak liels
daudzums édiena.

Samaziniet édiena daudzumu un vélreiz
iesledziet funkciju.

Roté&josa pamatne

leksgjais apgaismojums
irblavs vai neieslédzas.

Durtinas irilgi atstatas atvertas.

lekS&jais apgaismojums var
automatiski izslégties, kad darbojas
Eko funkcija. Aizveriet un atkartoti
atveriet durtinas vai nospiediet pogu
Stop/Eco (Apturét/Eko).

Rot&josa pamatne
griesanas laika atdalas
vai partrauc griezties.

Nav rotéjosa rinka, vai rotéjosais

rinkis neatrodas tam paredzetaja
vieta.

Uzstadiet rot&joso rinki un méginiet
vélreiz.

Uz iek3S&jas lampinas ir
sveSkermeni.

Iztiriet mikrovilnu krasns iekSpusi un
parbaudiet vélreiz.

Rot&josa pamatne
griezoties iekeras.

Rotgjo3ais rinkis neatrodas

tam paredzétaja viet, ievietots
parak liels édiena daudzums vai
trauks ir parak liels un pieskaras
mikrovilnu krasns iek$pusei.

Pielagojiet édiena daudzumu un
neizmantojiet parak lielus traukus.

Gatavosanas laika
atskan pikstiens.

Jatiek izmantota Automatiska
gatavosana funkcija, Sis pikstiens
nozimé, ka atkausgjot ir laiks
apgriezt édienu.

Péc édiena apgrieanas

vélreiz nospiediet pogu

Start/+30s (Sakt/+30s), lai atsaktu
darbibu.

Rot&josa pamatne
griezoties grab un rada
troksni.

Mikrovilnu krasns apaksa ir
pielipusas édiena paliekas.

Nonemiet mikrovilnu krasns apaksa
pielipusas édiena paliekas.

Mikrovilnu krasns nav
novietota lidzeni.

Mikrovilnu krasns ir uzstadita uz
nelidzenas virsmas.

Parbaudiet, vai mikrovilnu krasns ir
uzstadita uz plakanas, stabilas virsmas.
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Probléma

lemesls

Darbiba

Probléma

lemesls

Darbiba

Grils

Darbibas laika rodas
dami.

Sakotnéjas darbibas laika dimi

Tas nav darbibas traucgjums un,

Mikrovilnu krasns
pienacigi neveic

Gatavo3anas laika tiek bieZi
atvértas mikrovilnu krasns

Biezi atverot durtinas, iek3é&ja
temperatira samazinas, un tas var

varrasties no sildelementiem, darbinot mikrovilnu krasni 2 - 3 reizes, gatavosanu. durtinas. ietekmet gatavosanas rezultatus.
kad pirmoreiz izmantojat tam vairs nevajadzétu notikt. Mikrovilnu krasns vadibas ierices | Pareizi iestatiet mikrovilnu krasns
mikrovilnu krasni. nav pareizi iestatitas. vadibas ierices un méginiet vélreiz.
Uz sildelementiem ir édiens. Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist Grils vai citi piederumi nav pareizi | Pareizi ievietojiet piederumus.
un péc tam nonemiet édienu no ievietoti.
sildelementiem. Tiek izmantoti nepareiza veida Izmantojiet piemérotus édiena
Ediens ir parak tuvu grilam. Gatavojot novietojiet edienu piemérota vai izméra édiena gatavo3anas gatavoSanas traukus ar plakanu apaksu.
attaluma. trauki.
Ediens nav pareizi sagatavots un/ | Parliecinieties, vai &diens ir pareizi Tvaiks

vai izkartots.

sagatavots un izkartots.

Mikrovilnu krasns

Mikrovilnu krasns
nesilda.

Durtinas ir atvertas.

Aizveriet durtinas un méginiet vélreiz.

GatavosSanas artvaiku
laika dzirdu tdens
Varisanos.

Udens tiek sildits, izmantojot
tvaika silditaju.

Tas nav mikrovilnu krasns darbibas
traucgjums.

Priekssildisanas laika
rodas dami.

Sakotnéjas darbibas laika dumi
var rasties no sildelementiem,
kad pirmoreiz izmantojat
mikrovilnu krasni.

Tas nav darbibas traucg&jums un,
darbinot mikrovilnu krasni 2 - 3 reizes,
tam vairs nevajadzétu notikt.

Partraucot gatavosanu
artvaiku, dzirdama
neparasta skana.

Kad gatavosana artvaiku ir
pabeigta, no tvaika silditaja
iekSpuses tiek izvadits ddens.

Tas nav mikrovilnu krasns darbibas
traucejums.

Uz sildelementiem ir édiens.

Laujiet mikrovilnu krasnij atdzist
un péc tam nonemiet édienu no
sildelementiem.

lzmantojot mikrovilnu
krasni, rodas deguma vai
plastmasas smaka.

Tiek izmantoti plastmasas vai
pret karstumu neizturigi édiena
gatavosanas trauki.

Izmantojiet stikla édiena gatavosanas
traukus, kas ir pieméroti augstai
temperatdrai.

No mikrovilnu krasns
iekSpuses izplatas
nepatikama smaka.

Ediena paliekas vai plastmasa ir
izkususi un pielipusi iekSpusei.

Izmantojiet tvaika funkciju un péc tam
noslaukiet ar sausu dranu.

Varat iekSpusé ielikt citrona Skéli un
ieslégt mikrovilnu krasni, lai atrak
novérstu smaku.
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Problému novérsana un informacijas kodi Tehniskas specifikacijas

Informacijas kodi Samsung cen3as vienmér uzlabot savus produktus. Tadéjadi dizaina specifikacijas un & lietotaja instrukcija
var tikt mainita bez ieprieksgja bridinajuma.
Kods Darbiba Modelis MC28A5137+
Notiriet tausti a iet, vai apkart taustina vi iira . Izsledziet mikrovil Y -
? |r|.e aus_ ,Ipu.s uln par?au_che ! Vel apiar 'aus |_na ersmgl |'ru'dens .zs ?dZIe mikroviny Barosanas avots 230V ~50 Hz mainstrava
SE krasni un méginiet iestatit vélreiz. Ja tas notiek vélreiz, sazinieties ar vietéjo Samsung ’
klientu apkalposanas centru. Jaudas patérins
o o o “ o . Maksimala jauda 2900 W
E-12 zinojums nozimé gazes sensora issavienojumu. Si klida varrasties, jo dobuma ir Lo -
- RN ) . T Mikrovilnu krasns 1400 W
augsts mitruma limenis, vélreiz darbinot mikrovilnu krasniisu bridi péc iepriekséja édiena . o
. s vas e o o) - e Girls (sildelements) 1500 W
E-12 pagatavosanas. Ta ka Saja gadijuma pastav iespéja, ka gazes sensors nav bojats, izslédziet Konvekciias (sildelements) Maks. 2100 W
mikrovilnu krasni un méginiet iestatit vélreiz. Ja klida rodas vélreiz, sazinieties ar vietéjo / i
Samsung klientu apkalposanas centru. Izejas jauda 100 W /900 W - 6 limeni (IEC-705)
Pirms mikrovilnu krasns parkarsanas displeja tiek paradits E-24 zinojums. Ja paradas Darbibas frekvence 2450 MHz
£-24 E-24 zinojums, nospiediet taustinu Stop/Eco (Apturét/Eko), lai izmantotu inicializacijas — j
rezimu. Kad mikrovilnu krasns ir atdzisusi, méginiet to iedarbinat. Ja vélreiz paradas E-24 lzmeri (pEat.ums X augstums x dzilums)
zinojums, sazinieties ar viet&jo Samsung klientu apkalpo3anas centru. Arpuse (ietverot rokturi) 517x310 x475,6 mm
Krasns dobums 358 x235,5x 327 mm
PIEZIME Tilpums 28 ltri
Laiieg@itu informaciju par Seit nenoraditiem kodiem vai tad, ja ieteiktais risindjums neatrisina problému,
sazinieties arvietgjo Samsung klientu apkalpo$anas centru. Svars )
Neto Aptuveni178 kg
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* Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir <G>.




Piezimem

Aptuvenais energijas patérin$ gaidstaves rezima (W)
(visi tikla porti irieslégti)

Noklusé&juma laiks jaudas vadibai tikla gaidstaves rezima (min)

Energijas patérins tikla rezima (W)

Wi-Fi Nokluséjuma laiks jaudas vadibai Wi-Fi gaidstaves i
rezima (min)
Energijas patérin$ gaidstaves rezima (W) 0,8W
Gaidstaves rezims
(ar displeju) Nolklusejuma laiks jaudas vadibai gaidstaves rezima 20 min
(min)
Energijas patéring izslégta rezima (W) 05W
Izslégts rezims
Noklus&juma laiks jaudas vadibai izslégta rezima (min) 20 min

Dati noteikti saskana ar standartu EN 50564 un Komisijas requlu (ES) 2023/826.
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SAMSUNG

Lddzu, nemiet véra, ka Samsung garantijas ietvaros NEIETILPST zvani uz apkopes centriem, lai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas uzstadisanas izraisitu bojajumu novérsana, ka arf standarta tirisanas vai apkopes

darbibu veiksana.

JAUTAJUMIVAI KOMENTARI?

VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020405888 www.samsung.com/support
GERMANY 061967755577 www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 Www.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 Www.samsung.com/es/support Kosovo 038403090 WWW.5amsung.com/support
210608 098 ALBANIA 045620202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL ChamDalda p?ra a(jred;hfifaznghcional www.samsung.com/pt/support 0800111 31 - BeannareH 3a BCAUKW onepaTopH
ias Uteis das 9h as *
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support BULGARIA igggeﬁi:i:)aaye; :: ;EZIML;';MME?ZFHO:;;:;M www.samsung.com/bg/support
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support 09:00 1018:00 - MoHeaenHuK 70 MeTbK
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch) *0800872678 - Apelgratuit
www.samsung.com/be_fr/support (French) ROMANIA 8000 - Apel tarifat in retea WWW.SaMSUNG.COM/To/support
NORWAY 21629099 Www.samsung.com/no/support Program Call Center
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support Luni- Vineri: 9 AM - 6 PM
FINLAND 030-6227515 www.samsung.com/fi/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support CYPRUS 80094000 only from landline, toll free
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support GREECE 80111'SAMSUNG;:§E;;2[?H76864) from mobile www.samsung.com/gr/support
SWITZERLAND 0800726786 wwwk.samsung.com/ch/support (German) (+30) 210 6897691 from mobile and land line
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support POLAND B Bor-72-678 http://www.samsung.com/pl/support/
(optata wedtug taryfy operatora)
CZECH 8((): O_Oﬁjzhgsgg(a WWww.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/lt/support
0800 - SAMSUNG LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 www.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 www.samsung.com/ua/support/moldova
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