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SAFETY INSTRUCTIONS

GENERAL SAFETY WARNINGS

Read this user manual carefully.

A WARNING

Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure,
clear of obstruction.

A WARNING

Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting pro-
cess, other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING

Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the ap-
pliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

A WARNING

Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING

When positioning the appliance, ensure the supply cord is not tfrapped or dam-
aged.

A WARNING

Do not locate multiple portable socket-outlets or portable power supplies at the
rear of the appliance.

A WARNING

In order to avoid any hazards resulting from the instability of the appliance, it must
be fixed in accordance with the instructions.

/A If your appliance uses R600a as a refrigerant (this information will be provided
on the label of the cooler) you should take care during transportation and instal-
lation to prevent the cooler elements from being damaged. R600a is an environ-
mentally friendly and natural gas, but it is explosive. In the event of a leak due
tfo damage of the cooler elements, move your fridge away from open flames or
heat sources and venfilate the room where the appliance is located for a few
minutes.

¢ While carrying and positioning the fridge, do not damage the cooler gas cir-
cuit.

¢ Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable pro-
pellant in this appliance.

e This appliance isinfended to be used in household and domestic applications
such as:

- staff kifchen areas in shops, offices and other working environments;

- arm houses and by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

e |f the socket does not match the refrigerator plug, it must be replaced by the
manufacturer, a service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

e A specially grounded plug has been connected to the power cable of your




refrigerator. This plug should be used with a specially grounded socket of 16 am-
peres. If there is no such socket in your house, please have one installed by an
authorised electrician.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

e Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and unload refrigerating
appliances. Children are not expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old) are not expected to use
appliances, young children (3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older children (8-14 years old) and
vulnerable people can use appliances safely after they have been given appro-
priate supervision or instruction concerning use of the appliance. Very vulnerable
people are not expected to use appliances safely unless confinuous supervision
is given.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, an
authorised service agent or similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

e This appliance is not intended for use at alfitudes exceeding 2000 m.

To avoid contamination of food, please respect the following instructions:

¢ Opening the door for long periods can cause a significant increase of the
femperature in the compartments of the appliance.

e Cleanregularly surfaces that can come in contact with food and accessible
drainage systems

e Store raw meat and fish in suitable containers in the refrigerator, so that it is not
in contact with or drip onto other food.

e Two-star frozen-food compartments are suitable for storing pre-frozen food,
storing or making ice cream and making ice cubes.

* One-, two- and three-star compartments are not suitable for the freezing of
fresh food.

e If the refrigerating appliance is left empty for long periods, switch off, defrost,
clean, dry, and leave the door open to prevent mould developing within the ap-
pliance.

INSTALLATION WARNINGS

Before using your fridge freezer for the first time, please pay attention to the fol-
lowing points:

* The operating voltage for your fridge freezer is 220-240 V at 50 Hz.

e The plug must be accessible after installation.

* Your fridge freezer may have an odour when it is operated for the first time.
This is normal and the odour will fade when your fridge freezer starts to cool.

e Before connecting your fridge freezer, ensure that the information on the
data plate (voltage and connected load) matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified electrician.

¢ Insert the plug into a socket with an efficient ground connection. If the socket
has no ground contact or the plug does not match, we recommend you consult
a qualified electrician for assistance.

¢ The appliance must be connected with a properly installed fused socket. The
power supply (AC) and voltage at the operating point must match with the de-




tails on the name plate of the appliance (the name plate is located on the inside
left of the appliance).

¢ We do not accept responsibility for any damages that occur due to un-
grounded usage.

e Place your fridge freezer where it will not be exposed to direct sunlight.

e Your fridge freezer must never be used outdoors or exposed to rain.

*  Your appliance must be at least 50 cm away from stoves, gas ovens and
heater cores, and at least 5 cm away from electrical ovens.

e [f your fridge freezer is placed next to a deep freezer, there must be at least 2
cm between them to prevent humidity forming on the outer surface.

¢ Do not cover the body or top of fridge freezer with lace. This will affect the
performance of your fridge freezer.

¢ Clearance of atf least 150 mm is required at the top of your appliance. Do not
place anything on top of your appliance.

e Do not place heavy items on the appliance.

e Cleanthe appliance thoroughly before use (see Cleaning and Maintenance).
e Before using your fridge freezer, wipe all parts with a solution of warm wa-
ter and a feaspoon of sodium bicarbonate. Then, rinse ~ ~
with clean water and dry. Refurn all parts to the fridge I
freezer after cleaning. #l;
* Use the adjustable front legs to make sure your ap- | (]t
pliance is level and stable. You can adjust the legs by e
turning them in either direction. This must be done be- |
fore placing food in the appliance. L
e Install the plastic distance guide(s) on the condens- |l|§

er (black vanes at the rear of the appliance) by turning
it 90° (as shown in the figure) to prevent the condenser
from touching the wall. i
¢ The distance between the appliance and back ' AL
wall must be a maximum of 75 mm.

DURING USAGE

¢ Do not connect your fridge freezer fo the mains electricity supply using an
extension lead.

¢ Do not use damaged, torn or old plugs.

e Do not pull, bend or damage the cord.

¢ Do not use plug adapfter.

¢ This appliance is designed for use by adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

* Never fouch the power cord/plug with wet hands. This may cause a short
circuit or electric shock.

e Do not place glass bottles or cans in the ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

¢ Do not place explosive or lammable material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the fridge compartment and make sure their
fops are tightly closed.

¢ When removing ice from the ice-making compartment, do not touch it. Ice
may cause frost burns and/or cuts.

¢ Do nottouch frozen goods with wet hands. Do not eatice-cream orice cubes
immediately after they are removed from the ice-making compartment.

¢ Do not re-freeze thawed frozen food. This may cause health issues such as

food poisoning.




Old and Out-of-order Fridges

e |f your old fridge or freezer has a lock, break or remove the lock before dis-
carding it, because children may get trapped inside it and may cause an ac-
cident.

¢ Old fridges and freezers contain isolation material and refrigerant with CFC.
Therefore, take care not to harm environment when you are discarding your old
fridges.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the applicable European Directives, Deci-
sions and Regulations and the requirements listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product

may not be freated as household waste. Instead it shall be handed over to
=== the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For
more detailed information about recycling of this product, please contact your
local city office, your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

Packaging and the Environment
[%y) Packaging materials protect your machine from damage that may occur

during transportation. The packaging materials are environmentally friendly
as they are recyclable. The use of recycled material reduces raw material
consumption and therefore decreases waste production.

Notes:

e Please read the instruction manual carefully before installing and using your

appliance. We are not responsible for the damage occurred due to misuse.

¢ Follow all instructions on your appliance and instruction manual, and keep

this manual in a safe place to resolve the problems that may occur in the future.

¢ This appliance is produced to be used in homes and it can only be used in

domestic environments and for the specified purposes. It is not suitable for com-

mercial or common use. Such use will cause the guarantee of the appliance o

be cancelled and our company will not be responsible for any losses incurred.

¢ This appliance is produced to be used in houses and it is only suitable for

cooling / storing foods. It is not suitable for commercial or common use and/or for

storing substances except for food. Our company is not responsible for any losses

incurred by inappropriate usage of the appliance.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

This appliance is not intended to be used as a built-in appliance.

O This presentation is only for information about the parts of the appliance. Parts
may vary according fo the appliance model.

A) Refrigerator compartment

B) Freezer compartment

1) Wine rack*




2) Refrigerator shelves

3) Crisper cover

4) Crisper

5) Freezer upper drawer / Freezer fray
6) Freezer drawers

7) Freezer glass shelves*

8) Bottle shelf

9) Adjustable door shelf* / door shelf
10) Door upper shelf

11) Egg holder

12) Ice box tray

13) Plastic ice scraper*

*In some models

General notes:

\
Lamp cover

Thermostat knob

e 7

Fresh Food Compartment (Fridge): Most efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom part of the appliance, and shelves
evenly distributed, position of door bins does not affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most efficient use of energy is ensured in the con-
figuration with the drawers and bins are on stock position.




DIMENSIONS
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Overall dimensions!’

H1 1860 mm
W1 595 mm
D1 570 mm

'the height, width and depth of the appliance without the handle.

Space required in use?

H2 1960 mm

W2 600 mm

D2 570 mm

2the height, width and depth of the appliance including the handle, plus the
space necessary for free circulation of the cooling air.

Overall space required in use?

W3 | 981.6mm

D3 | 1163mm

3the height, width and depth of the appliance including the handle, plus the
space necessary for free circulation of the cooling air, plus the space necessary
to allow door opening to the minimum angle permitting removal of all internal
equipment.




USING THE APPLIANCE

INFORMATION ON LESS FROST TECHNOLOGY
Thanks to the wrap around evaporator, Less Frost technology offers more efficient
cooling, less manual defrost requirement, and more flexible storage room.

THERMOSTAT SETTING

The thermostat automatically regulates the temperature inside the cooler and
freezer compartments. Refrigerator temperatures can be obtained by rotating
the knob to higher numbers: 1 to 3, 1 to 5 or SF (maximum numbers on the thermo-
stat depends on your product.)

Thermostat settings:

1-2 : For short-term storage of food )
3-4 : For long-term storage of food /\
5: Maximum cooling position. The appliance will A
work longer. If required, change the temperature
setting. [

If device has SF position: [\ VAR \
Turn the knob to SF to freeze fresh food quickly. In Loy Y \
this position, the freezer compartment will operate " superswiteh/
at lower temperatures. After your food freezes, / Lowambient \
turn the thermostat knob to its normal use position. LAMP" 1n some models)

.y . Thermostat
If you do not change the SF position, your appli- knob

ance work will automatically return to its last used
thermostat position according to the time indicat-
ed in the note. Return the thermostat switch to the
SF position and return it to normal use according to the time indicated in the note.
If the thermostat switch is in the SF position when your appliance is first started,
your appliance work will automatically return to the operation in the thermostat-3
position according to the time indicated in the note.

O Important note:
The super mode will be cancel automatically after max 48 hours.

TEMPERATURE SETTINGS WARNINGS

e Your appliance is designed to operate in the ambient temperature ranges
stated in the standards, according to the climate class stated in the information
label. It is not recommended that your fridge is operated in the environments
which are outside of the stated temperature ranges. This will reduce the cooling
efficiency of the appliance.

e Temperature adjustments should be made according fo the frequency of
door openings, the quantity of food kept inside the appliance and the ambient
tfemperature in the location of your appliance.

¢ When the appliance is first switched on, allow it o run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

* A5 minute delay function is applied to prevent damage to the compressor of
your appliance when connecting or disconnecting to mains, or when an energy
breakdown occurs. Your appliance will begin fo operate normally after 5 minutes.




Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient tem-
peratures ranging from 16 °C to 43 °C.

ST (subtropical): This refrigerating appliance is infended fo be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.

N (temperate): This refrigerating appliance is infended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.

SN (extended temperate): This refrigerating appliance is intended to be used at
ambient temperatures ranging from 10 °C to 32 °C.

ACCESSORIES
Visual and text descriptions in the accessories section may vary according fo the
model of your appliance.

Ice Tray (In some models)

e Fillthe ice tray with water and place in the freez-
er compartment.

e After the water has completely frozen, you can
twist the fray as shown below to remove the ice
cubes.

The Plastic Scraper (In some models)
After some time, frost will build up in certain areas of the freezer. The

frost accumulated in the freezer should be removed regularly. “
Use the plastic scraper provided, if necessary. Do not use sharp metal
objects for this operation. They could puncture the refrigerator circuit &

and cause irreparable damage fo the unit.

The Freezer Box
The freezer box allows food to be accessed more easily.

O

1] i DA T

W Freezer boxes

Freezer boxes Freezer upper
cover




Removing the freezer box:

e Pull the box out as far as possible

e Pull the front of the box up and out

/\ Carry out the opposite of this operation when refitting the sliding compartment.

O Always keep hold of the handle of the box while removing it.

The Chill Drawer (In some models)

Keeping food in the chill drawer, instead of the
freezer or refrigerator compartments, allows
food to retain freshness and flavour for longer,
while preserving its fresh appearance. When the \ e
chill drawer tray becomes dirty, remove it and o
wash with water.

(Water freezes at 0 °C, but food containing salt
or sugar freezes at temperatures lower than this).
The chill drawer is usually used for storing foods
such as raw fish, lightly pickled food, rice, and
SO on.

Chill drawer

/A Do not put food you want to freeze or ice trays (to make ice) in the chill drawer.

The Fresh Dial (In some models)

If the crisper is full, the fresh dial located in front of the crisper should be opened.
This allows the air in the crisper and the humidity rate fo be controlled, fo increase
the life of food within.

The dial, located behind the shelf, must be opened if any condensation is seen
on the glass shelf.




Adjustable Door Shelf (In some models)

Six different height adjustments can be made to pro-
vide storage areas that you need by adjustable door
shelf.

To change the position of adjustable door shelf:

Hold the bottom of the shelf and pull the buttons on
the side of the door shelf

direction of arrow. (Fig.1)

Position door shelf the height you need by moving up
and down. After you get the position that you want
the door shelf, release the buttons on the side of the
door shelf (Fig. 2) Before releasing the door shelf,
move up down and make sure the door shelf is fixed.

O Note:

Before moving door shelf is loaded, you must hold the
shelf by supporting the bottom. Otherwise, door shelf
could fall off the rails due to the weight. So damage
may occur on the door shelf or rails.

Visual and text descriptions in the accessories section 2
may vary according to the model of your appliance.

FOOD STORAGE

REFRIGERATOR COMPARTMENT

¢ Toreduce humidity and avoid the consequent formation of frost, always store
liquids in sealed containers in the refrigerator. Frost fends to concentrate in the
coldest parts of the evaporating liquid and, in fime, your appliance will require
more frequent defrosting.

e Cooked dishes must remain covered when they are kept in the fridge. Do not
place warm foods in fridge.Place them when they are cool, otherwise the tem-
perature/numidity inside the fridge will increases, reducing the fridge’s efficiency.
*  Make sure no items are in direct contact with the rear wall of the appliance
as frost will develop and packaging will stick to it. Do not open the refrigerator
door frequently.

e Werecommend that meat and clean fish are loosely wrapped and stored on
the glass shelf just above the vegetable bin where the airis cooler, as this provides
the best storage conditions.

* Store loose fruit and vegetable items in the crisper containers.

e Storing fruit and vegetables separately helps prevent ethylene-sensitive veg-
etables (green leaves, broccoli, carrot, etc.) being affected by ethylenereleaser
fruits (banana, peach, apricof, fig etc.).

¢ Do not put wet vegetables into the refrigerator.

e Storage time for all food products depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle before refrigerator storage.

e Waterleaking from meat may contaminate other products in the refrigerator.
You should package meat products and clean any leakages on the shelves.

¢ Do not put food in front of the air flow passage.

¢ Consume packaged foods before the recommended expiry dafe.




Do not allow food to come into conftact with the temperature sensor, which is
located in the refrigerator compartment, in order to keep the refrigerator com-
partment at optimum temperature.

e For normal working conditions, it will be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

* The temperature of the fridge compartment should be in the range of 0-8 °C,
fresh foods below 0 °C are iced and rotted, bacterial load increases above 8 °C,
and spoils.

e Do not put hot food in the refrigerator immediately, wait for the femperature
fo pass outside. Hot foods increase the degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling of the food.

¢ Meat, fish, etc. should be store in the chiller compartment of the food, and
the vegetable compartment is preferred for vegetables (if available).

e To prevent cross contamination, meat products and fruit vegetables are not
stored together.

e Foods should be placed in the refrigerator in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show you the most efficient way fo store the
major food groups in your refrigerator compartment.

Food Maximum How and where to
storage time store
Vegetables and fruits 1 week Vegetable bin
Meat and fish 2-3 days Wrap in plastic foil, bags, orin

a meat container and store on
the glass shelf

Fresh cheese 3-4 days On the designated door shelf
Butter and margarine 1 week On the designated door shelf
Botftled products e.g. Until the ex- On the designated door shelf
milk and yoghurt piry date recom-
mended by the
producer
Egos 1 month On the designated egg shelf
Cooked food 2 days All shelves
O Note:

Potatoes, onions and garlic should not be stored in the refrigerator.

FREEZER COMPARTMENT

e The freezeris used for storing frozen food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

e Food in liquid form should be frozen in plastic cups and other food should be




frozen in plastic folios or bags.For freezing fresh food; wrap and seal fresh food
properly, that is the packaging should be air tight and shouldn’t leak. Special
freezer bags, aluminum foil polythene bags and plastic containers are ideal.

¢ Do not store fresh food next to frozen food as it can thaw the frozen food.

e Before freezing fresh food, divide it into portions that can be consumed in one
sitting.

e Consume thawed frozen food within a short period of time after defrosting.

¢ Always follow the manufacturer's instructions on food packaging when stor-
ing frozen food. If no information is provided food, should not be stored for more
than 3 months from the date of purchase.

¢ When purchasing frozen food, make sure that it has been stored under ap-
propriate conditions and that the packaging is not damaged.

e Frozen food should be transported in appropriate containers and placed in
the freezer as soon as possible.

¢ Do not purchase frozen food if the packaging shows signs of humidity and
abnormal swelling. It is probable that it has been stored at an unsuitable tempero-
ture and that the contents have deteriorated.

e The storage life of frozen food depends on the room temperature, the ther-
mostat setting, how often the door is opened, the type of food, and the length of
fime required to transport the product from the shop to your home. Always follow
the instructions printed on the packaging and never exceed the maximum stor-
age life indicated.

e |f the freezer door has been left open for a long time or not closed properly,
frost will form and can prevent efficient air circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean the freezer once it has fully defrosted.

e The freezer volume stated on the label is the volume without baskets, covers,
and so on.

¢ Do notrefreeze thawed food. It may pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

Note:

If you attempt to open the freezer door immediately after closing it, you will find
that it will not open easily. This is normal. Once equilibrium has been reached, the
door will open easily.

e Use the fast freezing shelf to freeze home cooking (and any other food which
needs to be frozen quickly) more quickly because of the freezing shelf's greater
freezing power. Fast freezing shelf is the boftom drawer of the freezer compart-
ment.

¢ To use the maximum capacity of the freezer compartment, use the glass
shelves for the upper and middle section, and use the lower basket for the bot-
tfom section.

O The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the
major food groups in your freezer compartment.




Maximum

Meat and fish Preparation !
storage time
(months)

Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/ Should be kept packaged even if it
salami has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar |In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(salmon, carp, crane,
catfish) . 2
Lean fish (bass, furbot, | After cleaning the bowels and
flounder) scales of the fish, wash and dry it. 4
Faffy fishes (funa, If necessary, remove the tail and
mackerel, bluefish, head.
anchovy) 2-4
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar In its packaging, or in an aluminium

or plastic container 2-3
Snails In salty water, or in an aluminium

or plastic container 3
ONOTE.
Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked
after defrosting, it must not be re-frozen.




Vegetables and Preparation Maximum
Fruits storage time
(months)
String beans Wash, cut into small pieces and boll
and beans in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut info slices and boil in water 12
Pepper Cut the stem, cut into two pieces,
remove the core and boil in water 8-10
Spinach Wash and boil in water 69
Cauliflower Remove the leaves, cut the heart into
pieces and leave it in water with a little
lemon juice for a while 10-12
Eggplant Cut into pieces of 2 cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem
or as sweetf corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and peach| Cut info two pieces and remove the stone| 4-6
Strawberry and
blackberry Wash and hull 8-12
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry,
sourberry Wash and hull the stems 8-12
Maximum Thawing time Thawing time
storage time atroom in oven
(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-1.5 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-1.5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-1.5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)




Dairy Preparation | Maximum storage | Storage conditions

products time (months)

Packet In its own 2-3 Pure milk —in ifs own

(homogenized) | packet packet

milk

Cheese - In slices 6-8 Original packaging may

excluding white be used for short-term

cheese storage. Keep wrapped
in foil for longer periods.

Butter, Inits 6

margarine packaging

CLEANING AND MAINTENANCE

/A Disconnect the unit from the power supply before cleaning.

/\ Do not wash your appliance by pouring water on it.

/A Do not use abrasive products, detergents or soaps for cleaning the appliance.
After washing, rinse with cleanwater and dry carefully. When you have finished
cleaning, reconnect the plug to the mains supply with dry hands.

*  Make sure that no water enters the lamp housing and other electrical com-
ponents.

¢ The appliance should be cleaned regularly using a solution of bicarbonate of
soda and lukewarm water.

¢ Clean the accessories separately by hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

¢ Clean the condenser with a brush at least twice a year. This will help you to
save on energy costs and increase productivity.

O A\ The power supply must be disconnected during cleaning.

DEFROSTING

Defrosting the Refrigerator Compartment

e Defrosting occurs automatically in the refrigero-
tor compartment during operation. The water is col-
lected by the evaporation tray and evaporates au-
tfomatically.

e The evaporation tray and the water drain hole
should be cleaned periodically with the defrost drain <

plug to prevent the water from collecting at the bot-
tom of the refrigerator instead of flowing out.

e You can also clean the drain hole by pouring
half a glass of water down it.

Freezer defrosting process

e Small amounts of frost will accumulate inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open or the amount of moisture introduced.
It is essential to ensure that no frost or ice is allowed to form in places where it
will affect the close fitting of the door seal. This might allow air fo penetrate the
cabinet, encouraging continuous running of the compressor. Thin frost formation




is quite soft and can be removed with a brush or plastic scraper. Do not use metal
or sharp scrapers, mechanical devices or other means to accelerate the defrost-
ing process. Remove all dislodged frost from the cabinet floor. It is not necessary
to switch off the appliance for the removal of thin frost.

e For the removal of heavy ice deposits, disconnect the appliance from the
mains supply, empty the contents info cardboard boxes and wrap in thick blan-
kets or layers of paper to keep cool. Defrosting will be most effective if carried out
when the freezer is nearly empty and should be carried out as quickly as possible
fo prevent an unnecessary increase in the tfemperature of the confents.

¢ Do not use metal or sharp scrapers, mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An increase in temperature of frozen food dur-
ing defrosting will shorten the storage life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

e Dry the inside of the compartment with
a sponge or a clean cloth.

* To accelerate the defrosting process, e
place one or more bowls of warm water in
the freezer compartment.

¢ Examine the contents when replac- Q, \
ing them in the freezer and if some of the ‘
packages have thawed out, they should
be eaften within 24 hours, or be cooked
and re-frozen. p s
e After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution of
warm water and a little bicarbonate of soda, then dry thoroughly. Wash all re-
movable parts in the same way and reassemble. Reconnect the appliance fo the
mains supply and leave for 2 to 3 hours on setting number MAX before introducing
the food back into the freezer.

REPLACING THE LIGHT BULB

/N lmportant note. Unplug the unit
from the power supply before start
the process.

Images are representative e

1. If available, remove the screw on
the light cover by screw driver. (Fig.1)
2. Press the hooks on light cover.
(Fig. 2)

3. Open the light cover towards
arrow when top hooks pull out from
housing. (Fig. 3)

4. Pull out the cover fowards arrow
remove it. (Fig. 4)

5. Turn the light bulb counter clock-
wise and remove it. (Fig. 5)

6. Change the present light bulb
with a new one of not more than 15 W. (Fig. 5)
7. Implement the steps in reverse order.

8. After waiting 5 minutes, plug the unit.




Replacing LED Lighting
Toreplace any of the LEDs, please contact the nearest Authorised Service Centre.

O Note.
The numbers and location of the LED strips may change according to the model.

SHIPMENT AND REPOSITIONING

TRANSPORTATION AND CHANGING POSITIONING

¢ The original packaging and foam may be kept for re-transportation (option-
al).

e Fasten your appliance with thick packaging, bands or strong cords and follow
the instructions for tfransportation on the packaging.

* Remove all movable parts or fix them into the appliance against shocks using
bands when re-positioning or fransporting.

L]

/\ Always carry your appliance in the upright position.

REPOSITIONING THE DOOR

e |t is not possible to change the opening direction of your appliance door if
door handles are installed on the front surface of the appliance door.

e |tis possible to change the opening direction of the door on models with han-
dle on the side of the door or without handles.

e |If the door-opening direction of your appliance can be changed, contact
the nearest Authorised Service Centre to change the opening direction.

BEFORE CALLING AFTERSALES SERVICE

If you are experiencing a problem with your appliance, please check the follow-
ing before contacting the after-sales service.

Your appliance is not operating

Check if:

e There is power.

¢ The plugis correctly placed in the sockef.

¢ The plug fuse or the mains fuse has blown.

e The socket is defective. To check this, plug another working appliance into
the same socket.

The appliance performs poorly

Check if:

¢ The appliance is overloaded.

¢ The appliance door is closed properly.

e There is any dust on the condenser.

e There is enough space near the rear and side walls.

Your appliance is operating noisily

Normal noises

Cracking noise occurs:

e During automatic defrosting.

¢ When the appliance is cooled or warmed (due to expansion of appliance
mafterial).

Short cracking noise occurs:

When the thermostat switches the compressor on/off.




Motor noise:

Indicates the compressor is operating normally. The compressor may cause more
noise for a short time when it is first activated.

Bubbling noise and splash occurs:

Due to the flow of the refrigerant in the tubes of the system.

Water flowing noise occurs:

Due to water flowing to the evaporation container. This noise is normal during
defrosting.

Air blowing noise occurs:

In some models during normal operation of the system due fo the circulatfion of
air.

The edges of the appliance in contact with the door joint are warm

Especially during summer (warm seasons), the surfaces in contact with the door
joint may become warmer during the operation of the compressor, this is normal.
There is a build-up of humidity inside the appliance

Check if:

¢ All food is packed properly. Containers must be dry before being placed in
the appliance.

¢ The appliance door is opened frequently. Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened. Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if the humidity of the room is high.

The door does not open or close properly

Check if:

e There is food or packaging preventing the door from closing.

e The door joints are broken or torn.

¢ Your appliance is on a level surface.

Recommendations

e If the appliance is switched off or unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting it in order to prevent damage to the com-
pressor.

e If you will not use your appliance for a long time (e.g. in summer holidays) un-
plug it. Clean your appliance according to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

e |f a problem persists after you have followed all the above instructions, please
consult the nearest authorised service centre.

* The appliance you have purchased is designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use. If the consumer uses the appliance in
a way that does not comply with this, we emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any repair and failure within the guarantee
period.

TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, wellventilated room, but not in direct sunlight
and notf near a heat source (such as a radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool before placing them inside the appli-
ance.

3. Place thawing food in the refrigerator compartment if available. The low tem-
perature of the frozen food will help cool the refrigerator compartment while the
food is thawing. This will save energy. Frozen food leff fo thaw outside of the appli-




ance will result in a waste of energy.

4. Drinks or other liquids should be covered when inside the appliance. If left un-
covered, the humidity inside the appliance will increase, therefore the appliance
uses more energy. Keeping drinks and other liquids covered helps preserve their
smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long periods and opening the doors too fre-
quently as warm air will enter the appliance and cause the compressor to switch
on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different tfemperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

7. The door gasket must be clean and pliable. In case of wear, replace the
gasket.

8. Energy consumption is declared with maximum load and using only bottom
freezer drawer and bottom glass shelf.

TECHNICAL DATA

The technical information is situated in the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label. The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to the information related to the perfor-
mance of the appliance in the EU EPREL database.

Keep the energy label for reference together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same information in EPREL using the link hitps://eprel.
ec.europa.eu and the model name and product number that you find on the
rating plate, the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for detailed information about the energy
label.

INFORMATION FOR TEST INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess dimensions and minimum rear clearances shall
be as stated in this User Manual at Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including loading plans.

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts. When contacting our Authorised Service Centre,
ensure that you have the following data available: Model, Serial Number and
Service Index. The information can be found on the rating plate. You can find the
rating label inside the fridge zone on the left lower side. The original spare parts for
some specific components are available for a minimum of 7 or 10 years, based
on the type of component, from the placing on the market of the last unit of the
model. Visit our website to:

http://emtoservis.It

https://www.senukai.lt




standﬂﬂ.

make your life easier

OHUTUSJUHISED

ULDISED OHUTUSJUHISED

Lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt.

A HOIATUS

Hoidke seadme korpuse vai sisseehitatud konstruktsiooni ventilatsiooniavad takis-
tustest vabad.

AHOIATUS

Arge kasutage sulatusprotsessi kirendamiseks mehaanilisi sesadmeid ega muid va-
hendeid peale nende, mida footja on soovitanud.

A HOIATUS

Arge kasutage toiduainete hoiukambrites elekiriseadmeid, valja arvatud neid,
mis on sama f0Upi nagu footja poolt soovitatud.

A HOIATUS

Arge kahjustage kilmutusaine kontuuri.

AHolATUS

Seadme paigaldamisel veenduge, et foitejuhe ei jadks kuskile kinni ega saaks
kahjustada.

AHOIATUS

Arge pange erinevaid kaasaskantavaid pikendusjuhtmeid ega muid kaasaskan-
tavaid foiteallikaid seadme taha.

A HOIATUS

lgasuguste seadme ebastabiilsusest tulenevate ohtude vdltimiseks tuleb see pai-
galdada vastavalt juhistele.

MAKui seade kasutab kUlmutusainet Ré00a (teavet selle kohta leiate kUlmiku
andmesildilt), olge transporfimisel ja paigaldamisel ettevaatlik, et kaitsta seadme
jahutuselemente kahjustuste eest. Kuigi R600a on keskkonnasdbralik ja looduslik
gaas, on see plahvatusohtlik. Kui kUimutuselemendid saavad kahjustada ja tekib
leke, viige kUImik lahtisest leegist ja soojusallikatest eemale ning dhutage paar
minutit ruumi, milles kOlmik asub.

Valtige kilmiku transportimisel ja ligutamisel kiimutusgaasi kontuuri kahjustamist.
* Arge hoidke seadmes plahvatusohtlikke aineid (nt tuleohtlikku propellanti si-
saldavaid aerosoolpakendeid).

¢ Seade on moeldud kasutamiseks kodumajapidamistes ja muudes sarnastes
kohtadeks, nditeks:

- kaupluste, kontorite ja muude tddkeskkondade personalikddkides;

- faludes ning hotellide, motellide ja muude majutusasutuste klientide poolt;

- kodumajutusasutustes;

- foitlustus- jms driasutustes, mis ei tegele toidu joemUugiga.

e Kui pistikupesa ei sobitu kilmiku pistikuga, peab ohtude valtimiseks selle valja
vahetama toofja, volitatud teenindus voi teised asjakohase kvalifikatsiooniga isi-
kud.

¢ KUlmiku toitejuntmega on Uhendatud spetsiaalse maandusega pistik. Pistik
fuleb Uhendada spetsiaalsesse 16-amprisesse maandusega pistikupessa. Kui sell-
ine pistikupesa puudub, siis laske see paigaldada volitatud elektrikul.

¢ Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks piiratud feovéimega inimestele (k.a




alla 8 a lapsed) vai isikutele, kellel puuduvad selleks vajalikud oskused ja tead-
mised. Seadet voivad nad kasutada vastutava isiku juuresolekul voi juhul, kui neid
on ohutuks kasutamiseks piisavalt instrueeritud. Lapsed ei fohi seadmega man-
gida. Lapsed ei fohi omapead seadet puhastada ega hooldada.

¢ 3-8-aastased lapsed tohivad toiduaineid seadmesse panna ja neid sealt val-
ja votta. Lapsed ei tohiks seadet puhastada ega hooldada. Hoidke 0-3 aastased
lapsed seadmest eemal. 3-8 aastased lapsed tohivad seadet kasutada ainult
tdiskasvanu jarelevalve all. 8-14 aastased lapsed ja puudega isikud tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nad tfeevad seda nende ohutuse eest vastutava
isiku j@relevalve all voi juhendamisel. SUgava puudega isikud ei tohiks seadet iima
j@relevalveta kasutada.

e Juhul kui foitejuhe on kahjustatud, peab selle turvalisuse huvides vélja vahetao-
ma foofja, volitatud teenindus voi asjakohase kvalifikatsiooniga isik.

¢ See seade eiole efte ndhtud kasutamiseks korgusel Gle 2000 m.

Toidu riknemise vdltimiseks jdargige jargmiseid juhiseid:

¢ Seadme ukse pikemaks ajaks lahti jGtmisel voib temperatuur selle sees oluliselt
fousta.

* Puhastage regulaarselt toiduainetega kokkupuutuvaid pindu ja dravoolu-
avasid.

¢ Hoidke toorest liha ja kala sobivates anumates, nii et need ei puutuks muude
foiduainetega kokku ning et nende vedelik ei tilguks teistele toiduainetele.

¢ Kahetdrni sigavkilmutatud toiduainete sahtlid sobivad eelnevalt sGgavkil-
mutatud toiduainete hoidmiseks, jGdtise hoidmiseks voi valmistamiseks ja jadku-
ubikute fegemiseks.

¢ Uhe-, kahe- ja kolmetdarni sahtlid ei sobi vdrskete toiduainete sGgavkUimu-
famiseks.

* Kui seadmesse pikemat aega toiduaineid ei panda, IUlitage see vdlja, sulat-
age, puhastage, laske kuivada ja jatke seadme uks lahti, et seadmesse ei tekiks
hallitust.

PAIGALDAMISE HOIATUSED

Enne oma kUImiku / sUgavkiimiku esmakordset kasutamist pddrake tahelepanu
jargmistele punktidele:

e Teie kUImiku / sigavkUlmiku t66pinge on 220-240 V, 50 Hz.

e Pdrast paigaldamist peab pistik jddma ligipddsetavaks.

e KUlmikul / sGgavkUimikul voib olla speftsiifiline I16hn, kui seda esmakordselt kasu-
tatakse. See on normaalne ja 16hn kaob, kui kUimik / sugavkUlimik hakkab jahtuma.
* Enne kUlmiku / sugavkilmiku Uhendamist veenduge, et andmed kUImiku
andmesildil (pinge ja koormus) vastavad elekirivarustuse parameetritele. Kahtluse
korral kUsige kvalifitseeritud elekftrikult.

e Sisestage pistik maandatud pistikupesasse. Kui pistikupesal pole maandam-
iskontakti voi pistik ei sobi, soovitame kUsida abi kvalifitseeritud elektrikult.

¢ Seade peab olema Uhendatud digesti paigaldatud kaitsmega pistikupesa
kaudu. Elekiritoide (AC) ja -pinge kasutuskohal peab vastama seadme andme-
plaadil toodud andmetele (andmeplaat asub vasakul seadme sees).

¢ Me eivastuta maandamata seadme kasutamisel tekkinud kahju eest.

e Pange kUlmik / sGgavkUimik kohta, kus see ei oleks otsese pdikesevalguse
k&es.

e Teie kGImikut / sUgavkUimikut ei tohi kunagi kasutada dues ega vihma kées.

* Seade peab olema vahemalt 50 cm kaugusel pliitidest, gaasipliitidest ja kUt-
teseadmetest ning vahemalt 5 cm kaugusel elektriahjudest.




e Kui teie kiUlmik / sugavkilmik on paigaldatud sugavkilmiku korvale, peab
nendevaheline kaugus olema vahemalt 2 cm, et valtida niiskuse teket vdlispin-
nale.

»  Arge katke kulmiku / sigavkUlmiku kere ega Ulaosa pitsiga. See madjutab kil-
miku / sOgavkdlmiku foimimist. )

e Seadme kohal peab olema vahemalt 150 mm vaba ruumi. Arge pange mi-
dagi seadme peale.

¢ Arge hoidke seadmel raskeid esemeid.

¢ Enne kasutamist puhastage seadet hoolikalt (vt Puhastamine ja hooldus).

e Enne kUImiku / sGgavkUimiku kasutamist peske kdiki osasid sooja vee ja fee-
lusikatdie sddgisooda lahusega. Seejdrel loputage ja laske neil kuivada. Peale
puhastamist pange kdik osad tagasi kllmikusse / sO- - N
gavkUlmikusse. "
e Kasutage reguleeritavaid esijalgu, et seade oleks 1]
loodis ja stabiilne. Reguleerimiseks keerake jalgu pare- € =q
male voi vasakule. Seda fuleb teha enne toidu asetfa- %
mist seadmesse.

e Paigaldage plastist kaugusjuhik(ud) (osad mustadel L
tiivikutel kondensaatori taga), pddrates seda 90° (nagu HlS

joonisel ndidatud), et kondensaator ei puutuks seinaga
kokku.

¢ Seadme ja tagaseina vaheline kaugus peab ole-
ma maksimaalselt 75 mm. f t

KASUTAMISE AJAL

* Arge Uhendage oma kulmikut elektritoiteallikaga, kasutades pikendusjuhet.

* Arge kasutage kahjustatud, rebenenud ega vanu pistikuid.

o Arge sikutage, painutage ega kahjustage juhet.

* Arge kasutage pistikuadapterit. B

¢ Seade on efte ndhtud kasutamiseks tdiskasvanutele. Arge lubage lastel sead-
mega mdngida ega ukse kiljes rippuda.

* Arge kunagi puudutage toitejuhet / pistikut mérgade k&tega. See voib teki-
tada lUhise voi elektrilbdgi.

*  Arge pange jadkuubikuvalmistajasse klaaspudeleid ega purke, kuna need
purunevad, kui sisu jadtub.

» Arge pange kilmikusse plahvatusohtlikku véi kergestisittivat materjali. Pange
korge alkoholisisaldusega joogid kilmutuskambrisse vertikaalselt ja veenduge, et
nende korgid on tugevalt kinni.

e Kuivotatate jaad jdc’jkuubikuvolmis’rojos’r arge katsuge j@ad paljaste katega.
J&a voib pohjustada kulmakahjustusi ja / voi Idikevigastusi.

o Arge puudutage kilmutatud toiduaineid mérgade kétega. Arge sddge
jadtist voi jadkuubikuid kohe pdarast jddvalmistamiskambrist valjavotmist.

» Arge kilmutage sulatatud toitu uuesti. See vaib pdhjustada terviseprobleeme,
nt foidumUrgituse.

Vanad ja rikkis kilmikud

e Kui teie vanal kUImikul on lukk, siis [Ibhkuge voi eemaldage see enne seadme
korvaldamist, sest lapsed voivad kulmiku sisse kinni j@dda ja see voib pohjustada
onnetuse.

e Vanad kUlmikud ja stigavkilimikud sisaldavad isolatsioonimaterjali ja CFC-
ga kUlmutusagensi. Sellepdrast vanu kUimikuid kasutuselt kdrvaldades hoiduge




kahjustamast keskkonda.

CE-vastavusdeklaratsioon
Kinnitame, et meie tooted vastavad kohaldatavatele Euroopa direktiividele, of-
sustele ja méadrustele ning viidatud standardites loetletud nduetele.

Vana seadme korvaldamine

SUmbol tootel voi pakendil néitab, et toodet ei voi kdidelda olmejé&tmena.

Seade tuleb viia vastavasse kogumispunkti, mis tegeleb elektri- ja elekiroon-
mm koseadmete taaskasutusega. Selle toote nduetekohane kdrvaldamine
aitab vdltida toote vadra kérvaldamisega kaasneda voivat kahjulikku moju kesk-
konnale ja inimeste fervisele. Toote taaskasutuse kohta lisateabe saamiseks p&or-
duge kohaliku omavalitsuse, majapidamistele ja&tmekaditlusteenust osutava
ettevotte vai selle toote mUUnud kaupluse poole.

Pakendamine ja keskkond

75y Pakkematerjalid kaitsevad teie seadet transpordi kdigus tekkida voivate

kahjustuste eest. Pakkematerjalid on keskkonnasdbralikud, kuna neid saab
taaskasutada. Taaskasutatud materjali kasutamine vahendab tooraine tar-
bimist ja seeldbi vé&heneb ka ja@dtmete teke.

Mdarkused:

¢ Lugege kasutusjuhend enne seadme paigaldamist ja kasutamist hoolikalt
|Gbi. Me ei vastuta ebadigest kasutamisest tuleneva kahju eest.

e Jargige kdiki seadmel ja kasutusjuhendis foodud juhiseid ja hoidke seda juhen-
dit kindlas kohas, et selle abil lahendada tulevikus ilmneda voivaid probleeme.

¢ Seade on valmistatud kasutamiseks kodudes ja seda tohib kasutada ainult
siseruumides ja eftendhtud ofstarbel. Seade ei sobi driliseks ega avalikuks kasu-
tuseks. Seadme kasutamisel nimetatud otstarbel kaotab garantii kehtivuse ja
meie eftevote ei vastuta sellest tuleneva kahju eest.

e Seade on modeldud kasutamiseks siseruumides ja Uksnes foiduainete jahu-
tamiseks voi sdilitamiseks. Seade ei sobi driliseks ega avalikuks kasutamiseks ega
millegi muu kui foiduainete hoiustamiseks. Meie eftevote ei vastuta mistahes
kahjude eest, mis tulenevad seadme ebadigest kasutamisest.

SEADME KIRJELDUS

See seade ei ole mdeldud kasutamiseks sisseehitatud seadmena.

O See seadme osade Ulevaade on Uksnes informatiivne. Seadme osad voivad
soltuvalt mudelist varieeruda.

A) KUImkamber

B) KUlmutuskamber

1) Veiniriiul*

2) KUlmikuriiulid

3) Koodgiviljasahtli kaas

4) Kéogiviljasahtel

5) SUgavkuilmiku Ulemine sahtel /
SUgavkilmiku alus W e yal
6) Sugavkilmiku sahtlid [ Lambikate
7) SGgavkUlmiku klaasriiulid* /

Termostaadinupp




8) Pudeliriiul

9) Reguleeritav ukseriiul* / ukseriiul

10) Ukse Ulemine riiul

11) Munarest
12) Jadkarbi alus

13) Plastist jd&dkaabits* 2

*Monedel mudelitel

Uldised markused:
Vdrske toidu kamber (kilmik): 4.
Energiakasutus on kdige tdhusam siis, kui
sahtlid paigutatakse seadme alumisesse
osasse ja riivlid jaotatakse Uhtlaselt. 5
Seevastu uksekorvide asukoht ei mojuta

energiakulu.

Sigavkilmkamber (sigavkilmik):
Energiakasutus on kdige tdhusam siis, kui
sahtlite ja korvide asetus jadb selliseks nagu

see algselt oli.

DIMENSIONS

7]

D1
D.

W1
. 7 7
8
W3
Uldméostmed! Kasutamiseks vajalik pind?
H1 1860 mm  H2 1960 mm
W1 595 mm W2 600 mm
D1 570 mm D2 570 mm

! seadme korgus,
laius ja sigavus
iima k&epideme

2 seadme korgus, laius ja sU-
gavus koos kdepidemega,
lisaks jahutusohu vabaks ring-
lemiseks vajalik ruum

/

LLL LSS

I
Kasutamiseks vajalik Uldpind?®
W3 | 981,6mm
D3 [ 1163 mm

3 seadme korgus, laius ja sUgavus
koos kdepidemega, lisaks jahu-
fusdhu vabaks ringlemiseks vajalik
ruum, lisaks ukse miinimumnurga
all avamiseks vajalik ruum, mis vOoi-
maldab kogu sisseseade vdlja votta




SEADME KASUTAMINE

TEAVE JAATUMISVASTASE TEHNOLOOGIA KOHTA
Tanu seadet Umbritsevale aurustile pakub jadtumisvastane tehnoloogia tohusa-
maft jahutust, paindlikumat séilitusruumi ja nduab véhem kdsitsi sulatamist.

TERMOSTAADI SEADISTUS

Termostaat reguleerib automaatselt jahutuskambri ja kGlimutuskambri femper-
atuuri. KGlimikus saab temperatuuri muuta, keerates nuppu kdrgemate vadartuste
poole: 1-3, 1-5 voi SF (maksimaalsed numbrid termostaadil séltuvad teie tootest).

Termostaadi seadistused:

1-2: Toidu IGhiajaliseks sailitamiseks

3-4: Toidu pikaagjaliseks sailitamiseks

5: Maksimaalne jahutusasend. Seade tédtab kau-
em. Vajadusel muutke temperatuuri seadistust.

e Kuiseadmel on SF asend: /
Keerake nupp SF asendisse, et kilmutada varsket [
toitu kiiresti. Selles asendis t66tab kUlmutuskam- \
ber kdige madalamatel temperatuuridel. P&rast |
foidu kUlmumist keerake termostaadinupp ta-
vakasutuse asendisse. Kui fe ei muuda SF asendit,

pddrdub teie seade automaatselt tagasi viima- | temokate Termostaadinupp
sena kasutatud termostaadi asendisse, vastavalt Superlgliti / Madala
markuses n&idatud ajale. Seadke termostaadi IUI- ohutemperafuurt [l

(Ménedel mudelitel)

iti tagasi SF asendisse ning see jatkab tavapdrast
166d, vastavalt markuses ndidatud ajale. Kui ter-
mostaadi Uliti on SF asendis ajal, mil sesadet esmakordselt kaivitatakse, jGtkab teie
seade automaatself tavapdrast t66d fermostaadi 3. asendis, vastavalt mdarkuses
ndidatud qjale.

O Oluline markus:
Superreziim tUhistatakse automaatselt maksimaalselt 48 tunni parast.

TEMPERATUURISEADISTUSTE HOIATUSED

¢ Teie seade on ette ndhtud kasutamiseks standardites madratud dhutemper-
atuuride vahemikus, vastavalt andmesildil esitatud klimaklassile. Pole soovitatav,
et teie kUlmikut kasutatakse keskkondades, mis on vdaljaspool esitatud temperatu-
urivahemikke. See vihendab teie seadme jahutussUsteemi tohusust.

¢ Temperatuuri valimisel tuleb I&htuda ukse avamise sagedusest, seadmes sdili-
tfatavate toiduainete kogusest ja teie sesadme asukohas moddetud dhutemper-
atuurist.

* Kui seade esmakordselt sisse IUlitatakse, siis laske sel 24 tundi seista, et see
savutaks todtemperatuuri. Arge selle aja jooksul ust avage ning drge hoidke seal
suurt foidukogust.

e Et &ra hoida teie seadme kompressorile tekkivat kahju, rakendatakse 5-minu-
filist viivitust elektrivorku Uhendamisel ja sellest lahti GUhendamisel voi voolukatkes-
fuse tekkimisel. Teie seade hakkab tavapdraselt t66le 5 minuti pdrast.

Kliimaklass ja tdhendus:

T (troopiline): See kUlmutusseade on moeldud kasutamiseks dhutemperatuuridel
vahemikus 16 °C kuni 43 °C.




ST (lahistroopiline): See kUimutusseade on mdeldud kasutamiseks dhutemperatu-
uridel vahemikus 16 °C kuni 38 °C.

N (moodukas): See kilmutusseade on modeldud kasutamiseks dhutemperatuu-
ridel vahemikus 16 °C kuni 32 °C.

SN (laiendatud moodukas): See kilmutusseade on moeldud kasutamiseks
ohutemperatuuridel vahemikus 10 °C kuni 32 °C.

LISASEADMED

Jadkuubikuvorm (Teatud mudelitel)

e Taitke jddkuubikuvorm veega ja asetage kGimu-
fuskambrisse. ‘ »

e Pdrast vee tdielikku jadtumist voib jadkuubikute
eemaldamiseks vormi painutada, nii nagu allpool
ndidatud.

Plastkaabits (Teatud mudelitel)

Aja jooksul koguneb sigavkilmiku teatud aladesse hdrmatis. SUgavkUl-
mikusse kogunenud hdrmaftist tuleks pidevalt eemaldada. Vajadusel “
kasutage kaasasolevat plastkaabitsat. Arge kasutage selleks toimin-

guks teravaid metallesemeid. Need voivad kilmiku vooluringi lébi tor- &
gata ning ftekitada tootele parandamatut kahju.

SUgavkilmiku karp
Sugavkuilmiku karp véimaldab toidule holpsamini ligi pddseda.

|
W
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W Sugavkiimiku

Stigavkolimiku karbid Stgavkilmiku karbid
Ulemine kate

SUgavkilmiku karbi eemaldamine:
e Tommake karp nii kaugele valja kui voimalik.
e Tommake karbi esiosa Ules ja valja.

A\ Liugsahtli uuesti paigaldamisel tehke seda toimingut vastupidises jérjekorras.




O Karbi eemaldamisel hoidke alati kdepidemest kinni.

Jahutussahtel (Monedel mudelitel)

Kui hoiate toitu sugavkUimiku voi kUimiku sahtlite
asemel jahutuskambris, jadb see kauem var-
skeks ja maitsvaks ning toit sdilitab oma hea val-
jandgemise. Kui jahutusriiuli alus médardub, votke

Jahutussahtel

see vdlja ja peske seda veega.

(Vesi kUlmub temperatuuril 0°, aga soola voi
suhkrut sisaldayv foit kilmub madalamatel temper-
atuuridel).

Jahutuskambrit  kasutatakse  tavaliselt  selliste
toitude sdilitamiseks nagu toores kala, kergelf

HITSNU

marineeritud toit, riis jne.

A Arge pange jahutuskambrisse toitu, mida soovite

kuvorme (jaa valmistamiseks).

Vdarskuse naidik (Monedel mudelitel)

Kui kdogiviljasahtel on tdis, siis tuleks kddgiviljasahtli ees olev vdérskuse ndidik
avada. Nii padseb ohk kddgiviljasahtlisse ning niiskusesisaldust saab kontrollida, et

toidu sdilivust pikendada.

Riiuli taga asuv ndidik tuleb avada sis, kui klaasriiulil on ndha kondenseerumist.

Reguleeritav ukseriiul (Teatud mudelitel)

Reguleeritav ukseriiul voimaldab kuut erinevat kdrguse reguleerimist teile vajalike

hoiualade loomiseks.

Reguleeritava ukseriiuli asendi muutmiseks tehke jarg-

mist:

Hoidke riiuli alumist osa ja tdommake ukseriiuli kUljel ole-

vaid nuppe noolega ndidatud suunas. (Joonis 1)

Asetage ukseriiul vajalikule kdrgusele, ligutades seda
Ules ja alla. Kui olete soovitud ukseriiuli asendi saavu-

tanud, vabastage selle kuljel olevad nupud (Joonis

2). Enne ukseriiuli vabastamist ligutage seda Ules ja

alla ning veenduge, et see on fikseeritud.




O Markus: Enne liikuvale ukseriiulile raskuste asetamist
peate riivlit pohja foetades hoidma. Vastasel juhul
voib ukseriiul raskuse maojul siinidelt maha kukkuda.
See voib kahjustada ukseriiulit voi siine.

Tarvikute jaotises olevad visuaalsed ja tekstilised kir-
jeldused voivad soltuvalt teie seadme mudelist var-
ieeruda.

TOIDUAINETE SAILITAMINE 2

KULMIKUOSA

e Niiskuse v&hendamiseks ja harmatise tekke vdaltimiseks sailitage vedelikke kul-
mikus alati suletud mahutites. Harmatis kipub kogunema aurustuva vedeliku kdige
kOlmemates kohtades ja hiliem tuleb teie seadet sagedamini sulatada.

e KUpsetatud road peavad kilmikus hoides olema kaetud. Arge pange sooje
foite kUImikusse. Pange need sinna, kui need on jahtunud. Vastaselt juhul tduseb
kUlmiku temperatuur / niiskuse tase, mis vhendab kdlmiku tohusust.

¢ Veenduge, et Ukski ese ei puutuks vahetult kokku seadme tagaosaga, kuna
nii fekilb hdrmatis ja pakend jadb selle kilge kinni. Arge avage sageli kUImiku ust.
e Soovitame liha ja puhastatud kala 16dvalt pakkida ja sdilitada klaasriiulil, mis
asub koogiviljasahtli peal, kus 6hk on jahedam. Kuna see fagab parimad sdilitus-
fingimused.

¢ Hoidke lahtiseid puu- ja kéogivilju vérske tfoidu mahutites.

e Puu- ja kddgiviljade eraldi sdilitamine aitab hoida etUleenitundlikke kodgivilju
(rohelised lehed, spargelkapsas, porgandid jne) etlleeni eritavate puuviljade
(banaanid, virsikud, opr|k005|d vnglmorjod ine) eest.

» Arge pange kilmikusse mérgi kdogivilju.

e Koigi foiduainete sdilitusaeg oleneb toidu algkvaliteedist ja pidevast kUimu-
tustsUklist enne nende paigutamist kUlmikusse.

e Lihast ndrguv vesi voib saastada teisi kilmikus hoitavaid footeid. Lihatooted
tuleb pakkida ja rivlid lekkinud vedelikest puhastada.

* Arge paigutage toitu dhuvoolukdikude efte.

» Tarbige pakitud toidud @ra enne sdilitusaja 16ppu.

Arge laske toidul kokku puutuda kilmikuosas asuva temperatuurianduriga, selleks
et hoida kUImikuosas optimaalset temperatuuri.

¢ Normaalsete t66tingimuste tagamiseks piisab, kui reguleerida feie kilmiku
temperatuuriseadistus +4 °C peale.

e KUImkambri temperatuur peaks olema vahemikus 0-8 °C, temperatuuril alla
0 °C hoitavad vdarsked toidud ldhevad jadsse ja madanevad, temperatuuril Ule
8 °C touseb bakterisisaldus ning toidud riknevad.

» Arge pange kuuma toitu kohe killmkappi, oodake kuni see maha jahtub. Kuu-
mad toidud tostavad teie kilmiku temperatuuri ning pohjustavad toidumurgitust
ja toidu tarbetut riknemist.

e Liha, kala, jms tuleks sdilitada toidu jahutuskambris ning kddgiviljade hoid-
miseks peaks kasutama kdéogiviljasahtlit (kui see on olemas).

* Ristsaastumise valtimiseks arge sdilitage lihatooteid puuviljade juures.

e Toidud tuleks kUlmikusse panna suletud anumates voi kaetuna, et valtida ni-
iskuse ja Idhnade tekkimist.

Allolev tabel on kiirjuhend, mis n&itab feile kdige tdhusamat viisi peamiste foi-
durUhmade sailitamiseks teie kUlmikuosas.




Toiduaine Maksimaalne Kuidas ja kus

sdilitusaeg sdilitada
Juurviljad ja puuviljad 1 nadal Kodgiviljakory
Liha ja kala 2-3 p&eva Pakkige fooliumisse, kottidesse

voi lihakonteinerisse ja
sailitage klaasriiulil

Vdérske juust 3-4 p&eva Eftenahtud ukseriiulil
Vi ja margariin 1 n&dal Eften&dhtud ukseriiulil
Pudelis tooted, Kuni tootele Ettendhtud ukseriiulil
nt piim ja jogurt mdargitud

sailivusajani
Munad 1 kuu Eftenahtud munariiulil
KUpsetatud toit 2 pdeva Koigil riivlitel
O Markus:

Kartuleid, sibulaid ja kGUslauku ei tohiks sdilitada kdlmikus.

KULMUTUSKAMBER

e SUgavkUlmikut kasutatakse klmutatud toidu séilitamiseks, varske toidu kUimu-
tamiseks ja jadkuubikute tegemiseks.

¢ Vedel toit tuleks kUimutada plasttopsides ja muu toit kiimutada plastfooliumis
vOi kottides. Vdarske toidu kUimutamiseks pakkige ja sulgege varske foit digesti —
see tdhendab, et pakend peab olema dhukindel ega tohi lekkida. Ideaalsed on
sUgavkilmakotid, alumiiniumfooliumist polUetUleenkotid ja plastmahutid.

*  Arge sdilitage vérsket toitu kilmutatud toidu kérval, kuna nii vaib kilmutatud
toit sulada.

e Enne vdrske toidu kUlmutamist jagage see portsjoniteks, mida saab UGhekord-
selt tarbida.

e Pdarast sulatamist tarbige jahutatud toit IUhikese aja jooksul dra.

e KUImutatud foidu sdilitamisel jargige toidu pakendamisel alati toofja juhiseid.
Kui feavet pole antud, siis ei fohiks tfoiduaineid sdilitada kauem kui 3 kuud alates
ostukuupdevast.

e Kui ostate kUlmutatud toitu, siis veenduge, et seda on sdilitatud sobivates
fingimustes ja et pakend pole kahjustatud.

e KUlmutatud toitu tuleks fransportida sobivates mahutites ning asetada niipea
kui voimalik sugavkdlimikusse.

* Arge ostke kUimutatud toitu, kui pakendil on n&ha niiskuse jdlgi ja ebatavalist
paisumist. On voimalik, et neid on sdilitatud ebasobival temperatuuril ning nende
sisu on havinud.

¢ KUlmutatud toidu sdilivusaeg soltub ruumi temperatuurist, termostaadi seadis-
tusest, kGlmiku ukse avamise sagedusest, toidutUUbist ja ajavahemikust, mis teil
kulub toodete poest koju foomisele. Jargige alati pakendil olevaid juhiseid ja &rge




Uletage maksimaalset sailivusaega.

e KuisUgavkUimiku uks on jéetud pikemaks ajaks lahti voi pole korralikult suletud,
moodustub hdrmatis ja dhuringlus voib olla takistatud. Selle lahendamiseks Uh-
endage sugavkulmik vooluvorgust lahti ja sulatage. Puhastage sGgavkUimikuf siis,
kui see on tdielikult Ules sulanud.

e SUgavkUlmiku etiketil nimetatud maht on maht iima korvide, kaante ja muu
selliseta.

e Arge kilmutage sulanud foitu uuesti. See vdib ohustada teie tervist ning
pohjustada probleeme, nt toidumirgituse.

MARKUS:

Kui proovite sigavkilmiku ust kohe pdrast sulgemist avada, siis ei avane see
kergelt. See on tavapdrane. Kui tasakaal on saavutatud, avaneb uks kergelt.

¢ Kodus valmistatud toidu (ja muu foidu, mis vajab kiiret kilmutamist) kiremaks
kUlmutamiseks kasutage kiirkUlmutusriiulit, kuna sUgavkUimutusriiul on suurema kUl-
mutusvoimega. KiirkUlmutusriiul on kUimutuskambri alumine sahtel.

e Ef kasutada dra kUlmutuskambri maksimaalset voimsust, asetage klaasriiulid
Ulemisse ja keskmisse sektsiooni ning korv alumisse sektsiooni.

O Allolev tabel on kirjuhend, mis nditab teile kdige tdhusamat viisi peamiste toi-
dugruppide sdilitamiseks kilmutuskamboris.




Liha ja kala Eftevalmistamine Maksimaalne
sdilitusaeg
(kuudes)
Lihaldik Fooliumis 6-8
Lambaliha Fooliumis 6-8
Vasikaliha Fooliumis 6-8
Vasikaliha kuubikud Vaikeste tUkkidena 6-8
Lambaliha kuubikud TUkkidena 4-8
Hakkliha Pakendatult, virtse lisamata 1-3
Rupskid (tUkid) TUkkidena 1-3
Bologna vorst / salaami| Pakendis, isegi kui vorst on nahaga
Kana ja kalkun Fooliumis 4-6
Hani ja part Fooliumis 4-6
Hirv, j@nes, metssiga 2,5 kg portsjonitena vai fileena 6-8
Mageveekala (I6he,
karpkala, koger, séga) . . 2
Valge kala (meriahven,| PArast kala soolte ja soomuste pu-
kammeljas, lest) hastamist peske ja kuivatage seda. 4
Rasvane kala (tuunikald, Viadusel eemaldage saba ja pea.
makrell, sinikala,
ansoovis) 2-4
Koorikloomad Puhastage ja sdilitage kotis 4-6
Kalamari Originaalpakendis, alumiinium- voi
plastkonteineris 2-3
Teod Soolvees, alumiinium- voi
plastkonteineris 3
O MARKUS.

Sulatatud liha tuleb kUpsetada samamoodi nagu vdarsket liha. Kui liha pdrast su-

latamist ei kUpsetada, ei tohi seda uuesti kUimutada.




Puu- ja Ettevalmistamine Maksimaalne
koogiviljad sdilitusaeg
(kuudes)

TUrgi oad ja herned|Peske, Idigake tUkkideks ja keetke vees 10-13
Oad Koorige, peske ja keetke vees 12
Kapsas Puhastage ja keetke vees 6-8
Porgand Puhastage, Idigake viiludeks ja keetke vees| 12
Paprika / f3illi Loigake vars é@ra, poolitage, eemaldage

sGdamik ja keetke vees 8-10
Spinat Peske ja keetke vees 6-9
Lillkapsas Eemaldage lehed, I16igake sidamik

tUkkideks ja j&tke natukeseks ajaks

sidrunimahlaga vette 10-12
BaklaZzaan Loigake pdrast pesemist 2 cm tUkkideks 10-12
Mais Puhastage ja pakkige koos varrega voi

nagu magusat maisi 12
Oun ja pimn Koorige ja viilutage 8-10
Aprikoos ja virsik Loigake pooleks ja eemaldage kivi 4-6
Maasikas ja
poldmari Peske ja puhastage 8-12
Keedetud puuvili  |Lisage konteinerisse 10% suhkrut 12
Ploom, kirss,
punane sostar Peske ja eemaldage varred 8-12

Maksimaalne Sulatamisaeg Sulatamisaeg ahjus
sdilitusaeg toatemperatuuril (minutites)
(kuudes) (tundides)

Leib 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
KUpsised 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Kondiitritooted 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pirukas 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filotainas 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pitsa 2-3 2-4 15-20 (200 °C)




Piimatooted Ettevalmista- | Maksimaalne Sailitustingimused
mine sdilitusaeg
(kuudes)
Pakendatud Originaalpao- 2-3 Tdispiim — originaalpakendis
(homogeniseeri- | kendis
tud) piim
Juust Loikudena 6-8 Originaalpakendit voib kas-
(v.a valge juust) utada l0higjalisel sailitamisel.
Pikematel perioodidel hoidke
fooliumisse pakendatult.
Vi, margariin Omas 6
pakendis
PUHASTAMINE JA HOOLDUS

/A Eemaldage toode enne puhastamist vooluvargust.

/\ Pesemise ajal drge valage seadmele vett.

A\ Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid tooteid, pesuaineid ega
seepe. Pdrast pesemist loputage puhta veega ja kuivatage hoolikalt. Kui olete
puhastamise Iopetanud, Uhendage kuivade k&dtega pistik uuesti vooluvorku.

¢ Veenduge, et vett ei satu lambikorpusesse ega muudesse elekirikomponen-
fidesse.

e Seadet tuleb regulaarselt puhastada leige vee ja séogisooda lahusega.

» Puhastage lisaseadmeid eraldi késitsi seebi ja veega. Arge peske lisasead-
meid ndudepesumasinas.

e Puhastage kondensaatorit harjaga véhemalt kaks korda aastas. See aitab
sadsta energiat ja suurendab joudlust.

O A\ Puhastamise ajal peab toode olema elekirivérgust eemaldatud.

SULATAMINE

KUlmikuosa sulatamine

e Sulatamine toimub automaatselt t66tamise ajal
kUlmikuosas. Vesi kogutakse aurutusalusesse ning
see aurustub automaatselt.

e Aurutusalust ja vee vdljavooluava tuleb periood-
iliselt puhastada koos sulatusava korgiga, et valtida
vee vdljavoolamise asemel selle kogunemist kUlmiku
pohja.

e Vdljavooluava saate puhastada nii, et valate <

pool klaasi vett sealt alla.

Sigavkilmiku sulatamisprotsess

e SUgavkUlmikusse koguneb vdaike kogus jadd ole-
nevalf sellest, kui pikaks ajaks on seadme ust lahti
jGetud vai niiskuse kogusest, mis on sisse p&dsenud.
Oluline on tagada, et hdrmatis ega jad ei tekiks kohtadesse, kus need voivad
takistada uksetihendi sulgumist. Sel moel voib 6hk vabalt seadmesse siseneda ja
panna kompressorit pidevalt t6&tama. Ohuke hdrmatis on pehme ja selle saab




eemaldada harja vdi plastkaabitsaga. Arge kasutage sulatusprotsessi kiiren-
damiseks metallist voi teravaid kaabitsaid, mehaanilisi seadmeid ega muid va-
hendeid. Puhastage seadme pohi lahtikaabitud hdrmatisest. Ohukese h&rmatise
eemaldamiseks ei pea seadet vdalja lUlitama.

e Suurema jadkoguse eemaldamiseks Uhendage seade vooluvorgust lahti,
tostke kUlmiku sisu pappkastidesse ja pakkige paksu teki voi paberikihtide sisse,
et hoida neid johedana. Sulatamine on kdige tdhusam siis, kui sgavkUimik on
peaaegu tUhi ja seda tuleks teha nii kiiresti kui voimalik, et valtida kUimikus hoita-
vate toiduainete temperatuuri soovimatut tousu.

* Arge kasutage sulatusprotsessi kiiren- \
damiseks metallist voi teravaid kaabit- Tg

=

said, mehaanilisi sesadmeid ega muid va-
hendeid. KUlmutatud toidu temperatuuri
tous sulamise ajal IUhendab nende sdili-
vusaega. Sulatamise ajal hoidke foiduai-
neid korralikult pakituna ja jahedaos.

e Kuivatage kambri sisemus pesukdsna
voi puhta lapiga.

e Sulatusprofsessi  kirendamiseks voite
asetada kUlmutuskambrisse mdned sooja
veega téidetud anumaid.

* Vaadake sisu sugavkilmikusse asetamisel Ule ja kui méned pakendid on Ules
soojenenud, tuleks need 24 tunni jooksul @ra tarbida voi kUpsetada ning uuesti
kUlmutada.

e Pd&rast sulatamist puhastage seadme sisemus sooja vee ja sddgisooda lahuse-
ga, seejdrel kuivatage pohjalikult. Puhastage kdik eemaldatavad osad samall
moel ja pange need tagasi. Uhendage seade uuesti vooluvarku ja laske sel enne
toidu sugavkUlimikusse panemist 2-3 tundi t66tada maksimaalsel seadistusel.

J

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
/A Oluline mérkus. Enne alustamist eemaldage seadme pistik vooluvérgust.

Pildid onillustreerivad

1. Kui seal on kruvid, eemaldage
need lambikattelt kruvikeeraja abil.
(Joonis 1) [
2. Vajutage lambikatte konksudele. 0 NG
(Joonis 2)
3. Kui Ulemised konksud tulevad
korpusest vdlja, avage lambikate
noole suunas. (Joonis 3)

4. Et katet eemaldada, tdmmake
see noole suunas valja. (Joonis 4)

5. Keerake lambipirni vastupdeva
ja eemaldage see. (Joonis 5)

6. Vahetage olemasolev lambipirn
uue vastu, mis pole véimsam kui 15
W. (Joonis 5)

7. Tehke sammud vastupidises jarjekorras.

8. Oodake 5 minutit ja Uhendage pistik vooluvorku.




LED-valgustuse vahetamine
LED-tulede vahetamiseks pddrduge IGhima volitatud teeninduskeskuse poole.

O MARKUS.
Soltuvalt mudelist voib LED-ribade arv ja asukoht olla erinev.

TRANSPORT JA UMBERPAIGUTUS

TRANSPORT JA UMBERPAIGUTAMINE

e Soovi korral voib originaalpakendi ja pakkevahu hilisemaks transpordiks alles
jatta.

¢ Kinnitage seade fugeva pakkematerjali, ihmade voi kdite abil ning jargige
pakendil olevaid transpordijuhiseid.

¢ Umberpaigutamise ja transpordi ajaks eemaldage koik likuvad osad voi kin-
nitage need porutuskindlalt seadme kulge.

/A Kandke oma seadet alati pistises asendis.

UKSE UMBERPAIGUTAMINE

¢ Teie seadme ukse avanemissuunda ei ole voimalik muuta, juhul kui uksek&epi-
demed on paigaldatud seadme ukse esipinnale.

e Ukse avanemissuunda on vdéimalik muuta uksekdepidemeteta mudelitel.

¢ Kuiteie seadme ukse avanemissuunda saab muuta, siis pddrduge selleks Idhi-
masse volitatud teeninduskeskusesse.

ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST

Kui teil tekib seadmega probleeme, siis kontrollige enne mUUgijdrgse teeninduse-
ga Uhendust votmist jargnevat.
Teie seade ei to6ta
Kontrollige, kas:
e Elekter on olemas.
e Pistik on digesti kontakfi sisestatud.
e Pistikukaitse voi peakaitse on I&bi pdlenud.
e Pistikupesa on defekine. Et seda kontrollida, Uhendage teine t66tav seade
samasse kontakti.
Seade toimib halvasti
Kontrollige, kas:
¢ Seade on Ulekoormatud.
e Seadme uks on korralikult suletud.
¢ Kondensaatori peal on tolmu.
¢ Tagaosa ja kilgseinte I@heduses on piisavalf ruumi.
Teie seade to6tab larmakalt
Tavamiira
Pragunemismira tekib:
e Automaatse sulatamise agjal.
¢ Kuiseade jahtub voi soojeneb (materjali paisumise tottu).
Lihiajaline pragunemismiira tekib:
Kui termostaat IGlitab kompressori sisse voi valja.
Mootorimira:
Ndaitab, et kompressor t6otab tavapdraselt. Esmakordsel aktiveerimisel voib kom-
pressorimUra olla [Uhikest aega valiem.
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Mulksuv heli ja plartsatus tekib:

KUlmutusagensi voolamisel sUsteemi torudes.

Veevoolu mira tekib:

Vee voolamisel aurutusmahutis. See mira on sulatamise ajal tavapdrane.
Ohupuhumise miira tekib:

Monedes mudelites sUsteemi favapdrase t66 ajal dhuringluse tottu.

Ukse liitekohtadega kokkupuutuvad seadme servad on soojad

Eriti suvel (soojadel aastaaegadel) voivad ukse litekohtadega kokkupuutuvad
pinnad muutuda kompressori té6tamise ajal soojemaks, see on tavapdrane.
Seadme sisse koguneb niiskust

Kontrollige, kas:

e Koik tfoidud on korralikult pakitud.

Konteinerid peavad enne seadmesse asetamist olema kuivad.

¢ Seadme ust avatakse sageli. Uste avamisel pddseb toas olev niiskus
seadmesse. Mida sagedamini uksi avatakse, seda kiiremini suureneb niiskus, erifi
kui toas on kdrge dhuniiskus.

Uks ei avane voi ei sulgu korralikult

Kontrollige, kas:

*  Monitoit voi pakend takistab ukse sulgumist.

e Ukse litekohad on katki voi rebenenud.

* Teie seade on tasasel pinnal.

Soovitused

¢ Kuiseade on vdlja lUlitatud voi elektrivorgust eemaldatud, oodake enne elek-
frivorku Uhendamist voi seadme sisse l0litamist vhemalt 5 minutit, et kompressorit
mitte kahjustada.

e Kuite ei kasuta seadet pikemat aega (nt suvepuhkuse ajal), eemaldage see
elektrivorgust. Puhastage seadet vastavalt puhastamise jaotisele ja jatke uks lahfi,
et valtida niiskust ja ebameeldivat I6hna.

e Kui probleem ei kao pdrast Ulalkirjeldatud juhiste jargimist, pdoérduge I&hi-
masse volitatud tfeeninduskeskusesse.

¢ Teie ostetud seade on mdeldud ainult koduseks kasutuseks. See ei sobi dri-
liseks ega avalikuks kasutuseks. Kui tarbija kasutab seadet viisil, mis on eelnevaga
vastuolus, siis rohutame, et tootja ja edasimUuja ei vastuta garantiiperioodi jooksul
mis fahes remonditédde ning tekkivate torgete eest.

NOUANDED ENERGIA SAASTMISEKS

1. Paigutage seade jahedasse hastidhutatud ruumi, otsese pdikesevalguse eest
kaitstud kohta ja soojusallikatest (n&iteks radiaatorid voi pliidid) eemale.

2. Laske soojal toidul ja joogil enne seadmesse asetamist maha jahtuda.

3. Asetage sulav toit voimaluse korral kUimikuosasse. Sulades aitab kUlmutatud
foidu madal tfemperatuur jahutada kilmikuosa toidu jahtumise ajal. Nii sGastate
energiat. Kiimutatud toit, mis on jéetud seadmest vélja jahtuma, toob kaasa en-
ergia raiskamise.

4. Joogid voi muud vedelikud peaksid seadmes olema kaetult. Kui need on kat-
mata, suureneb seadmes olev niiskus ja seade kasutab ronhkem energiat. Jookide
ja muude vedelike katmine aitab sailitada nende 16hna ja maitset.

5. Proovige vdaltida uste pikemaajalist lahfihoidmist voi uste liga sagedast
avamist, kuna nii pddseb soe dhk kUlmikusse ja pohjustab kompressori ebavajali-
kult tihti sisselUlitumise.

6. Hoidke erinevate temperatuuridega osade katted (nagu kddgiviljasahtel ja




jahuti, kui saadaval) suletuna.

7. Ukse tihend peab olema puhas ja elastne. Kulumise korral asendage tihend.
8. Energiatarbimine on mé&dératud maksimaalse koormuse juures ning kasutades
Uksnes alumist sigavkUimiku sahtlit ja alumist klaasriiulit.

TEHNILISED ANDMED

Tehniline teave on foodud seadme sisekUljel asuval andmeplaadil ja energiae-
fikefil. Seadme energiaetiketil asuv QR-kood viib teid veebilehele, millelt saate
teavet seadme joudluse kohta ELi EPRELIi andmebaasis. Hoidke energiaetikett,
see kasutusjuhend ja muud seadmega kaasas olevad dokumendid alles.

EPRELis olevat teavet leiate ka veebilehelt hitps://eprel.ec.europa.eu ning mudeli
nime ja tootenumbri leiate seadme andmeplaadilt.

Tapsemat teavet energiaetiketi kohta vt lingil www.theenergylabel.eu.

TEAVE KATSEASUTUSTELE

Seadme paigaldamine ja ettevalmistamine mdrgise EcoDesign kinnitamiseks
peab vastama standardile EN 62552.

Ventilatsiooninduded, 6onsuse modtmed ja minimaalsed vahemaad seadme
tagakuUliel peavad vastama kasutusjuhendi PEATUKK 1 toodud andmetele. Téien-
davat feavet, sh teavet seadme tditmise kohta saate footjalt.

KLIENDITEENINDUS

Kasutage alati originaalvaruosi.

Enne meie volitatud teeninduskeskusesse podrdumist veenduge, et teil on
k&epdrast jargmised andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Selle teabe leiate andmeplaadilt.

Energiamargise leiate kUlmiku tsoonist vasakult alumisest kUljest.

Mone erikomponendi varuosad on saadavalt vihemalt 7 voi 10 aastat (olenevalt
komponendi tUUbist), alates mudeli vimase tooteUhiku turule laskmisest.
KUlastage meie veebilehte:

http://emtoservis.It

https://www.senukai.lt




standﬂﬂ.

make your life easier

DROSIBAS NORADIJUMI

VISPAREJIE DROSIBAS BRIDINAJUMI

RUpigi izlasiet So lietotdja rokasgramatu.

A BRIDINAJUMS

Neaizsprostojiet iekartas korpusa vai iebuvetas konstrukcijas ventilacijas atveres.
A BRIDINAJUMS

Neizmantojiet mehaniskas ierices vai citus idzeklus, lai padtrindtu atkausésanas
procesu, ja vien tos nav ieteicis razotdjs.

A BRIDINAJUMS

Neizmantojiet partikas glabasanai paredzétajos iekartas nodaljumos elekiriskas
ierices, ja vien sada veida elektrisko iericu izmantoSanu nav ieteicis razotd;s.

A BRIDINAJUMS

Nesabojdjiet dzeséSanas konturu.

A BRIDINAJUMS

Novietojot ierici, parliecinieties, vai elektribas vads nav iesprostots vai bojats.

A BRIDINAJUMS

Nenovietojiet vairdkas portativas kontaktligzdas vai portafivos baroSanas blokus
ierices aizmugure.

A BRIDINAJUMS

Lai nepielautu bojdjumus, kas varétu rasties ierices nestabilitates dél, nostipriniet
iekartu atbilstosi noradijumiem.

/A JajUsu ierice ka dzesétaju izmanto R600a (STinformacija tiks sniegta uz dzesétdja
etfiketes), transportéSanas un uzstadisanas laikd jums vajadzétu but uzmanigiem,
lai novérstu dzesétdja elementu bojdjumus. R600a ir videi draudziga dabasgdze,
tacu ta ir spradzienbistama. Ja rodas noplude dzesétdjaelementu bojajumu del,
parvietojiet ledusskapi talak no atklatas liesmas vai siltuma avotiem un dazas
minUtes vediniet telpu, kurd atrodas ierice.

e ParvietoSanas un novietosanas laika nesabojdjiet dzesesanas gdzes sistemu.
e Neglabdijiet saja iekarta spradzienbistamas vielas, pieméram, aerosola flako-
nus ar viegli uzliesmojosu saturu.

e Siierice ir paredzeta lietoSanai majsaimniecibd un sadzive, pieméeram:

- darbinieku virtuvju zonas veikalos, birojos un citas darba vietas;

-lauku majas un klientu ricibd viesnicu un motelu numuros un citu veidu dzivojamads
telpads;

- gultas un brokastu tipa viesu majas;

- édindsanas uznémumos, k& ari lidzigds vietds, bet ne mazumtirdzniecibas
nolUkiem.

e Ja kontaktligzda neatbilst saldétavas kontaktdak3ai, lai nepielautu bistamas
sifudcijas, nomaina ir javeic razotdjam, ta pakalpojumu sniedz&€jam vai idzigi
kvalificétam personam. .

e Saldetavas elektribas kabela kontaktdakia ir pasi zeméeta. St kontaktdaksa ir

nav, pajautdjiet, lai to uzstada pilnvarots elektrikis.
e So iekartu ir atlauts izmantot bérniem, kuri ir sasniegusi 8 gadu vecumu, ka
arl person@m ar ierobezotam fiziskajam, sensorajadm vai garigajdm sp&jam vai




bez pieredzes un zinGsandm, ja vien Sis personas fiek uzraudzitas vai sanem
noradijumus par drosu iekartas izmantosanu, ka ari pilnibd tiek apzinatiiesp&jamie
riski. BErni nedrikst ar iekartu spéléties. Tinsanu un apkopi nedrikst veikt bérni, kas
netiek uzraudzti.

e Bérni vecumad no 3 lidz 8 gadiem drikst ievietot un iznemt produktus no
dzesesanas iericém. Nav paredzets, ka bérni veic ierices finsanu vai apkopi. Nav
paredzéEts, ka loti mazi bérni (0-3 gadu vecuma) lieto ierices. Uzskatams, ka mazi
bérni (3-8 gadu vecuma) ierici nevar lietot drosi, ja netiek pastavigi uzraudziti.
Vecaki bérni (8-14 gadu vecuma) un mazadk aizsargadtas personas ierici var drosi
lietot ierci tad, ja viniem nodrosinata atbilstoSa uzraudziba vai vini ir apmaciti so
ierici lietot. Uzskatams, ka stipri mazak aizsargdtas personas nevar lietot ierices
drodi, ja vien netiek nepartraukti uzraudzitos.

* Lai nepielautu bistamas situacijas, elekinbas vada bojdjuma gadijumad ta
nomaina jauztic razotdjam, ta pilnvarotam pakalpojumu sniedzéjam vai idzigi
kvalificetam personam.

e Siiekarta nav paredzeta izmantosanai augstuma, kas parsniedz 2000 m.

Lai izvairitos no édiena sabojasanas, 10dzu, nemiet véra sos noradijumus:

e Atverot durvis uz ilgu laiku, iefices nodaljumos var ievérojami paaugstinaties
tfemperatura.

e Regulari nofiriet virsmas, kuras saskaras ar édienu, un aizsniedzamas notekas
sistémas dalas.

e Jélu galu un zivis glabdjiet ledusskapr piemérotos traukos, lai tie nesaskartos ar
citiem édieniem un nekas uz tiem neuzpiletu.

¢ Saldétd édiena nodaljumi ar divam zvaigznitém ir piemeérofiieprieks sasaldéta
édiena glabdsanai, saldéjuma glabasanai vai pagatavosanai un ledus gabalinu
pagatavosanai.

* Nodaljumi ar vienu, divam vai tris zvaigznitém nav pieméroti svaiga €diena
sasaldesanai.

e Ja dzeséSanas iekartu ilgu laiku atstdj tukSu, ta jdizsledz, jaatlaidina, jaizfira,
jaizzave, un jaatstdj tas durvis vala, lai iericé neveidotos peléjums.

UZSTADISANAS BRIDINAJUMI

Pirms ledusskapja-saldétavas pirmas lietoSanas reizes, lUdzu, pieversiet uzmanibu
sadiem punktiem:

e Ledusskapja-saldetavas darba spriegums ir 220-240 V/50 Hz.

* Pécinstalésanas jabut pieejamai kontaktdaksai.

e JOsu ledusskapim-saldétavai var bit smaka, kad to pirmo reizi lieto. Tas ir
normali, un smarza izzudis, kad ledusskapis-saldétava saks atdzist.

* Pirms ledusskapja-saldétavas pieslegsanas pdarliecinieties, ka informacija uz
datu pldaksnites (spriegums un pieslégta slodze) atbilst elektrofikla informacijai. Ja
rodas Saubas, konsultgjieties ar kvalificétu elektriki.

* levietojiet kontaktdaksu kontakiligzdd ar efekfivu zemé&juma savienojumu.
Ja kontaktligzdai nav kontakta ar zemi vai kontaktdak$a nesakrt, palidzibas
sanemsanai iesakam konsultéties ar kvalificétu elektriki.

e lericei jabUt savienotai ar pareizi uzstaditu drosinatdju kontaktligzdu. Stravas
padevei (mainstravai) un spriegumam darba vietd jaatbilst informacijai, kas
noradita ierices nosaukuma pldaksnité (nosaukuma plaksnite atrodas ierices
iekSpuse pa kreisi).

e Més neatzistam atbildibu par jebkuriem bojdjumiem, kas radusies, izmantojot

iekartu bez zemésanas.




* Novietojiet ledusskapi-saldétavu vieta, kur fo neapspid tiesi saules stari.
e JUsu ledusskapi-saldetavu nekad nedrikst izmmantot arpus telpdm vai paklaut
lietus iedarbibai.

e lericei bUtu jaatrodas vismaz 50 cm att@luma no plitim, gdzes plifim un
silditdjiem un 5 cm attaluma no elektriskajam plitim.

e Jaledusskapis-saldétavair novietota blakus saldéSanas kamerai, tai vajadzetu
bUt vismaz 2 cm attaluma no tas, lai nepielautu mitruma veidoSanos uz argjas virs-
mas.

* Neparsedziet ledusskapja-saldétavas korpusu vai augipusi ar mezginém. Tas
ietekmé jUsu ledusskapja-saldétavas darbibas efekfivitati.

e lerices augspuse ir nepiecieSama briva vieta vismaz 150 mm. Nenovietojiet uz
ierices virsmas nekadus priekSmetus.

* Nenovietojiet uz ierices smagus priekmetus.

e Pirms lietoSanas rGpigi nofiriet ierici (skatiet sadalu Tisana un apkope).

e Pirms ledusskapjo-saldétavas lietosanas visas detalas noslaukiet ar silfa tdens
Skidumu ar téjkaroti nomjo bikarbondta. PEc fam noskalojiet ar firu udeni un no—
susiniet. PEc finsanas visas detalas ievietojiet ledusskapi- "
saldétava. 1l
* Izmantojiet reguléjomas prieks€jas kajinas, lai
parliecinatos, ka jUsu ierice ir ldzena un stabila. Kajinas (%
var noregulét, pagriezot tas jebkurd virziend. Tas ir 1
jdizdara pirms partikas ievietoSanas ierice. T
e Uzstadiet plastmasas attdluma vadotni(-es) uz H ||l|“'
kondensatora (melnas |apstinas ierices aizmugure), '
pagriezot to par 90° (ka paradits attéla), lai kondensa- )
tors nepieskartos sienai.

e Aftalumam starp ierici un aizmuguréjo sienu jabut
ne vairak par 75 mm. . J

~

LIETOSANAS LAIKA

* Nepiesledziet ledusskapja saldétavu elektribas padevei no elektrofikla, izman-
tojot pagarinatagju.

¢ Neizmantojiet bojatas, saplisusas vai vecas kontaktdaksas.

* Nevelciet, nelokiet un nebojdjiet vadu.

* Neizmantojiet kontaktdak3as adapteri.

e Siierice ir paredzéta lietoSanai pieaugusajiem. Nelaujiet bérniem spéleties ar
ierici vai kardties pie durvim.

e Nekad nepieskarieties stravas vadam / kontaktdaksai ar mitrdam rokam. Tas
var izraisit Issavienojumu vai elekfrostravas friecienu.

* Nenovietojiet stikla pudeles vai bundzas ledus veidosanas nodaljuma, jo tas
parsprags, kad saturs sasalst.

* Neievietojiet ledusskapr spradzienbistamus vai viegli uzliesmojosus materialus.
Novietojiet dzérienus ar augstu alkohola saturu vertikdli ledusskapja nodaljuma
un parliecinieties, ka to augsdalas ir ciesi aizvertas.

¢ |znemoftledu no ledus veidoSanas nodaljuma, neaiztieciet to. Ledus var izraisit
sala apdegumus un / vai iegriezumus.

¢ Nepieskarieties sasaldétiem izstraddjumiem ar mitrdm rokam. Neédiet
saldéjumu vai ledus gabalinus uzreiz péc iznemsanas no ledus veidoSanas
nodaljuma.

¢ Nesaldéjiet atkartoti atkausétu saldéto partiku. Tas var radit apdraudéjumu
veselibai, pieméram, saindésanos ar partiku.




Veci ledusskapiji un ledusskapji, kas nedarbojas

e Ja vecajam ledusskapim vai saldétavai ir sledzene, salauziet vai nonemiet to
pirms atbrivosands no iekartas, jo iekarta var but nejausi iesprostoti bérni, un tas
var izraisit nelaimes gadijumu.

* Vecie ledusskapji un saldétavas satur izoldcijas materialu un aukstumagentu
ar CFC. Tadel, izmetot vecos ledusskapjus, nemiet vera, lai nekaitétu videi.

EK atbilstfibas deklaracija

Més pazinojam, ka musu produkti atbilst piemérojamajam Eiropas direkfivam,
[Emumiem un reguldm un prasibdm, kas uzskaifitas standartos, uz kuriem ir at-
sauce.

Vecas ierices iznicinaSana

Simbols uz produkta vai ta iepakojuma norada, ka So produktu nedrikst

uzskafit par sadzives atkritumiem. Ta vietad to nododiet attiecigajam
= sqvakSanas punkfam elektrisko un elektronisko iekartu ofrreiz€jai parstradei.
Nodrosinot, ka Sis produkts tiek pareizi iznicinafts, jUs palidzesiet noverst iesp&jamas
negafivas sekas videi un cilvéku veselibai, ko citadi varétu izraisit $I produkta
neatbilstosa atkritumu apstrade. Lai iegUtu sikaku informaciju par i produkta
parstradi, 10dzu, sazinieties ar vietéjo pilsetas biroju, sadzives atkritumu
apglabdsanas dienestu vai veikalu, kurd iegaddjaties So produktu.

lepakojums un vide
lepakojuma materidli pasargd jusu masinu no bojdjumiem, kas var rasties
’rronspor’ré§onos laika. lepakojuma materidli ir videi draudzgi, jo tie ir
parstraddjami. Parstraddtu  materidlu  izmantosana samazina  izejvielu
patérinu un tadéjadi samazina atkritumu rasanos.

Piezimes

e Pirms iekartas uzstadisanas un izmantosanas uzmanigi izlasiet lietoSanas
pamacibu. Més neesam atbildigi par bojdjumiem, kas radusies nepareizas
lietoSanas dél.

e levérojiet visus uz josu iekartas un lietoSanas rokasgramatd atrodamos
noradijumus un glabdjiet rokasgramatu drosd vietd, lai afrisinadtu problémas, ja
tadas velak radisies.

e Siiekarta ir razota lietoSanai majas, un to var izmantot tikai majas vidé un
Tpasiem meérkiem. Ta nav piemérota komercidlai lietoSanai vai koplietoSanai.
Sadas izmantoSanas gadijuma iekartas garantija fiek atcelta, un mosu uznémums
nebUs atbildigs par zaudéjumiem, ja tadi radisies.

e lekarta ir razota lietosanai majas, un ta ir piemérota tikai partikas dzeseésanai /
glabdsanai. Ta nav piemérota komercidlailietoSanai vai koplietosanai un / vai citu
vielu, iznemot partiku, glabasanai. MUsu uznémums nav atbildigs par jebkadiem
zaudéejumiem, kas radusies, neatbilstosi izmantojoft ierici.

IERICES APRAKSTS

Stiefice nav paredzéta iebivésanai.

O Sis materials paredzéts tikai informacijas sniegsanai par ierices detaldm. Detalas
var atskirties atkaribd no iekartas modela.




A) Ledusskapja nodalijums

B) Saldetavas nodalijums

1) Vina pudelu plaukts*

2) Ledusskapja plaukti

3) Darzenu nodaljuma parsegs
4) Darzenu nodaljums

5) Augseja saldétavas atvilkine /
Saldétavas atvilkine

6) Saldetavas atvilkines

7) Saldetavas stikla plaukti*

8) Pudelu plaukts

9) Reguléjams durvju plaukts* / durvju
plaukts

10) Augséjais durvju plaukts

11) Olu furétdjs

12) Ledus kastes paplate

13) Plastmasas ledus lapstina*
*Atseviskiem modeliem

Visparigas piezimes:

Svaigas partikas nodalijums
(ledusskapis): visefekifivako energijas
patérinu nodrosina ierices konfigurdcija
ar atvikinem ierices apakseja dald
un vienméngu plauktu izvietojumu,
savukart durvju tvertnu novietojums
enerdijas patérinu neietekmé.

Saldétavas nodalijums (saldétava):

visefekiivako energijas patérinu
nodrosina ierices  konfigurGcija ar
atviktném un tvertném piepildita

stavoklr.

\
Lampas vaks

/
/
Termostata slédzis

—




IZMERI

W - rT iy v v v 7 v 7 v v v
5 Y
7 7
w1 w2 J
/S
8| g 8
/ / 90° /
C AL / g
[y Lz
w3

Vispareéjie izméri’
H1

1860 mm
W1 595 mm
D1 570 mm

Tlerices augstums, platums un dzilums bez roktura un kajinam.

Lietojuma nepieciesama telpa?
H2 1960 mm

W2 600 mMm

D2 570 mm

Zlerices augstums, platums un dzilums ar rokturi plus dzeséjo3a gaisa brivai cirkula-
cijai nepiecieSama telpa.

Lietojuma nepieciesama kopéja telpa®
W3 | 981,6mm
D3 [ 1163 mm

3lerices augstums, platums un dzilums ar rokturi plus dzes€josa gaisa brivai cir-

kulacijai nepieciesama telpa, plus telpa, kadda nepiecieSama durtinu atvérsanai
minimalaja lenkl, lai bUtu iespé&jams iznemt visu iek$éjo aprikojumu.




IERICES LIETOSANA

INFORMACIJA PAR MAZAK SARMAS TEHNOLOGIJU

Pateicoties aptinamajam iztvaicétdjom, Mazdk sarmas tehnologija nodrosina
efekfivaku dzeséSanu, mazdaku nepiecieSamibu veikt manudlu atkausésanu un
elastigdkas glabasanas iespéjas.

TERMOSTATA IESTATIJUMI

Termostats automatiski regulé dzesétdja un saldétavas nodaljuma ieksgjo
temperattru. Ledusskapja temperatiru var iegUt, pagriezot pogu lidz lieldkiem
skaitliem: 1 idz 3, 1 idz 5 vai SF (Maksimalais skaits uz fermostata atkarigs no jOsu
produkta.)

Termostata iestafijumi .
1-2: Islaicigai partikas uzglabasanai N\
3-4: liglaicigai partikas uzglabasanai [
5: Maksimdlas atdzeséSanas stavoklis. /
lerice darbosies ilgdk. Ja nepieciesams, mainiet [
temperatiras iestafijumu. \

Jaiericei ir SF pozicija: I SR (ML

e Lai atri sasaldétu svaigu partiku, pagrieziet " Primarais siadzis /-
sledzi uz ,SF”. Saja reZima saldétavas nodaljuma /Zemas apkart&jas \
— — — .- . . Lampas / videssledzis
bUs zemaka temperattra. Kad partika ir sasalusi, |vaks — (Atseviskiem modeliem)
pagrieziet termostata slédzi normalas lietosanas ggggsfom

pozicija. Ja ,SF” pozicija netiks mainita, josu ierfice
péec 48 stunddm automatiski parsleégsies uz pedejo
iestafifto termostata poziciju atbilstosi piezmé
noraditajam laikam. Atgrieziet termostata sledzi SF stavokli un atgrieziet to normala
lietoSanas rezima atbilstodi piezimé noraditajam laikam. Ja termostata sledzis ir
SF stavokli, kad ierice fiek iedarbinata pirmo reizi, jusu ierices darbs automatiski
atgriezas darbibd termostata 3. stavokil atbilstosi piezimé noraditajam laikam.

O svariga piezime:
lpasais reZims tiks automatiski atcelts péc maks. 48 stundam.

TEMPERATURAS IESTATIJUMU BRIDINAJUMI

¢ Ledusskapi paredzéets izmantot apkartéjas vides temperatiras diapazond, kas
noteikts normafivos saskand ar informativaja uzimé noradito klimata klasi. Lai
nodrosindtu atdzesésanas efektivitati, saldetavu nav ieteicams lietot vide, kuras
temperattra ir arpus noraditd temperatiru diapazona. Tas samazinds ierices
dzesesanas efekfivitati.

e Temperatira janoregulé atbilstosi durvju atvérsanas biezumam, saldétava
glabata édiena daudzumam un apkartéjas vides temperatirai telpd, kur atrodas
jUsu ierice.

* Pirmoreiz ieslédzot ierici, |aujiet tai darboties 24 stundas, lai sasniegtu darba
temperattru. Saja laika neatveriet durvis un neturiet ieksa lielu daudzumu partikas.
e Tiek izmantota 5 minGsu aizkavésanas funkcija, lai noverstu ierices kompresora
bojdjumus, pieslédzoties vai atvienojot no elekirofikla vai kad notiek energijas
sadalisands. lerice saks darboties parastaja rezZima pec 5 minGtém.




Klimata klase un nozime:

T (tropiska): Si aukstumiekarta ir paredzéta lietojumam vidé, kurd apkartéja gaisa
tfemperattras diapazons irno 16 °C lidz 43 °C.

ST (subtropiska): Si aukstumiekarta ir paredzeta lietojumam vidé, kurd apkartéja
gaisa temperatiras diapazons ir no 16 °C lidz 38 °C.

N (mérena): §i aukstumiekarta ir paredzeta lietojumam vidé, kura apkartéja gaisa
femperatiras diapazons irno 16 °C lidz 32 °C.

SN (paplasinati mérena): Si aukstumiekarta ir paredzeta lietojumam vidé, kurd
apkartéja gaisa temperaturas diapazons ir no 10 °C idz 32 °C.

PIEDERUMI
Vizudlie un teksta apraksti piederumu sadala var atskirties atkariba no ierices
modela.

Ledus papldte (Atseviskiem modeliem)

e Piepildiet ledus paplati ar Gdeni un ievietojiet

saldétavas nodalijuma. N CEaaa TNE S
e Péctam, kad dens ir pilnigi sasalis, jos varat pa- ‘ﬁ%‘@é@ %g%% \%/

griezt paplati, ka paradits zemak, lai iznemtu ledus
kubinus.

Plastmasas skrapis (atseviskos modelos)

Péc kada laika, sarma veidosies dazas saldétavas vietas. Saldétava
uzkratd sarma reguldri janonem. Ja nepieciesams, izmantojiet plast- 4‘
masas skrapi. Sai operdcijai nelietojiet asus metala prieksmetus. Tie var
pardurt ledusskapja kedi un izraisit neatgriezeniskus ierices bojajumus. x

Saldétavas kaste
Saldetavas kaste |auj vieglak pieklUt partikai.

N
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Saldétavas kastes nonemsana:
e Cik vien iespéjams, izvelciet kasti.
e Pavelciet kastes priekSpusi uz augsu un aru.

A veiciet pretéju darbibu Sai darbibai, uzstadot biddmo nodaljumu.

0 Vienmeér turiet pie kastes roktura, vienlaikus to iznemot.

Dzesésanas atvilkine (atseviskiem modeliem)
Partikas uzglabasana atdzeséSanas nodaljuma,
nevis saldétavas vai ledusskapja nodaljumos,

AtdzeséSanas

lauj partikai ilgdk saglabadt svaigumu un garsu, plaukfs
vienlaikus  saglabdjot  svaigu izskatu. Kad

atdzesésanas paplate klGst nefira, iznemiet to _ \ L
un nomazgdjiet ar Gdeni.

(Udens sasalst 0 °C temperatird, bet partika,
kas satur sdli vai cukuru, sasalst zemadka
temperatira par 30).

Atdzesésanas nodaljumu  parasti  izman-
to tadu pdartikas produkiu uzglabdsanai ka
neapstradatas zivis, viegli marinéti edieni, risi,
utt.

A Nelieciet saldéjamo partiku vai ledus paplates (ledus pagatavosanai)
atdzesésanas nodalijuma.

Svaigu produktu skala (atseviskiem modeliem)

Ja darzenu nodalijums ir pilns, jaatver svaigu produktu skala, kas atrodas darzenu
nodaljuma priekSpusé. Tas |auj konfrolet gaisu un mitfruma imeni darzenu
nodaljuma, lai paildzinatu eédiena deriguma laiku. Skala, kas atrodas aiz plaukta,
jaatver, ja uz stikla plaukta redzams kondensats.

Reguléjams durvju plaukis

(AtseviSkiem modeliem)

Lai nodrosinatu reguléjamajam durvju plauktam nepiecieSamas uzglabasanas vi-
etas, var veikt seSus dazadus augstuma iestafjumus.

Reguléjama durvju plaukta stavokla maina; Pieturiet plaukta apak3Spusi un velciet
durvju plaukta sanos esosas pogas bultinas virziena. (1. attéls)




Lai durvju plauktu novietotu vajadzigajd augstuma, parvietojiet to uz augsu vai uz
leju. Kad esat pandcis stavokli, kura vélaties ievietot durvju plauktu, atlaidiet pogas
durvju plaukta sanos (2. aft.). Pirms durvju plaukta atbrivosanas virziet uz augsu uz
leju un parliecinieties, ka durvju plaukts ir nostiprinafts.

-

0 Piezime:

Pirms vienumu ievietoSanas durvju plaukta pieturiet plaukta apakspusi. Pretéja
gadijuma plaukts svara dé| var nokrist no vadotném. Ta var sabojat gan durvju
plauktu, gan vadotnes.

Vizudlie un teksta apraksti piederumu sadald var afskirties atkariba no ierices
modela.

PARTIKAS PRODUKTU UZGLABASANA

LEDUSSKAPJA NODALIJUMS

e Lai samazindtu mitrumu un izvairtos no sekojosas sarmas veidoSands,
vienmeér uzglabdijiet Skidrumus noslégtos konteineros ledusskapl. Sarma médz
koncenftréties aukstakajas iztvaikojosa skidruma dalas, un laika gaitd jusu iericei
bUs nepiecieSama biezaka atkausésana.

e Sagatavotiem édieniem japaliek parsegtiem, kad fos tur ledusskapi. Neno-
vietojiet siltu partiku ledusskapl. Novietojiet to, kad tas atdzisis, pretéja gadijuma
temperatlra / mitrums ledusskapja iekSpusé palielinds, samazinot ledusskapja
efektivitati.

e Pdarliecinieties, ka neviens no priekSmetiem nav fieSd saskaré ar ierices
aizmuguréjo sienu, jo sarma izplafisies un iepakojums pielips pie tas. Neveriet le-
dusskapja durvis biezi.

e Més iesakdam, lai gala un firas zivis tiktu brivi iesainotas un uzglabatas stikla
plaukta fiesi virs darzenu tvertnes, kur gaiss ir vésaks, jo tas nodrosina vislabdkos
uzglabdasanas apstaklus.

¢ Neiesainofus auglus un darzenus uzglabadjiet d;arzenu nodaljumos.

e Afseviski uzglabdjot auglus un darzenus, fiek novérsta etiléna jufigu darzenu
(zalo lapu, brokolu, burkdnu u. c.) saskare ar etilénu atbrivotdjiem augliem
(bananiem, persikiem, aprikozém, vVigém u.c.).

¢ Nelieciet mitrus darzenus ledusskapr.

e Visu partikas produktu uzglabasanas laiks ir atkarigs no partikas sakotnéjas
kvalitates un nepdrtravkta saldésanas cikla pirms uzglabdsanas ledusskapr.

e Udens, kas iztek no galas, var piesarnot citus produkius ledusskapr. Jums




vajadzetu iepakot galas produktus un nofint nopludes uz plauktiem.

e Nelieciet partiku priek§a gaisa plismas celam.

* Patéréjiet iepakotu partiku pirms ieteicama deriguma termina beigam.

* Nelaujiet partikainondkt saskaré artemperaturas sensoru, kas atrodas ledusska-
pja nodaljuma, lai ledusskapja nodaljuma saglabdatu optimalu temperatiru.

¢ Normdliem darba apstakliem ir piefiekami, ja ledusskapja femperatiras
iestatijums fiek noreguléts uz +4 ° C.

e Ledusskapja nodaljuma temperattrai jabut no 0 Nidz 8 °C: svaigi partikas
produkti tfemperatira zem 0 °C apledo un sapuUst, bet temperatora virs 8 °C
baktériju daudzums palielinas un produkti sabojdjas.

¢ Nelieciet ledusskapri karstu édienu, pagaidiet, kamér édiena temperatira
pazeminds. Karsts édiens paaugstina ledusskapja temperatiru, izraisot
nevajadzigu partikas bojasanos un radoft risku saindéties ar partiku.

e Gala, zivis u.tml. produkti jaglabd partikas dzeséSanas nodaljuma, bet
darzenu nodaljuma prieksroka jadod darzeniem (ja tads pieejams).

e Lai noveérstu savstarpéju piesarnojuma izplafisanos, galas produkti un augli /
darzeni jauzglabd atseviski.

e Partika ledusskapr jaievieto slegtos traukos vai iepakojuma, lai noverstu mifru-
ma un aromatu izplafisanos.

Tabula zemdk ir atra pamaciba, lai paraditu jums iedarbigdko veidu, ka uzglabat
galvenads partfikas grupas sava ledusskapja nodaljuma.

Partika Maksimalais Ka un kur uzglabat
vzglabdsanas laiks

Darzeni un augli 1 nedéla Darzenu tvertne

Gala un zivis 2-3 dienas lesainoSana plastmasas folija,
maisinos vai galas fraukd un
uzglabdsana stikla plaukta

Svaigs siers 3-4 dienas Noraditaja durvju plaukta
Sviests un margarins 1 nedéla Noraditaja durvju plaukta
Produkti pudelés, Lidz razotdja Noraditaja durvju plaukta
piem., piens un ieteikta deriguma
jogurts fermina beigdm
Olas 1 ménesis Noraditaja olu plauktd
Sagatavota partika 2 dienas Visi plaukti

O riezimE:

Kartupelus, sipolus un kiplokus nedrikst uzglabat ledusskapr.

SALDETAVAS NODALIJUMS
e Saldétavu izmanto saldétas partikas uzglabdsanai, svaigas partikas
sasaldesanai un ledus gabalinu sagatavosanai.




»  Skidra veida partiku vajadzétu sasaldét plastmasas tasés un citi partikas produk-
i bUtu jasasaldé plastmasas folija vai maisinos. Svaigu produktu sasaldésana;
rOpigi iesainojiet un noslédziet svaigus produktus ta, lai iepakojums bUtu hermétiski
nosleégfs un neveidotos noplUde. Lieliski pieméroti ir 1pasi saldésanas maisini,
aluminija folijas polietilEna maisini un plastmasas konteineri.

e Svaigu un siltu partiku nenovietojiet blakus sasaldétai, jo ta var atkauséet
sasaldéto partiku.

e Pirms svaigas partikas sasaldésanas sadaliet to porcijas, kuras var patéret
viend panémienad.

e Patéréjiet atkausétu saldeétu partiku 1sa laika periodd péc atkausésanas.

e Uzglabdjot saldétu partiku, vienmér ieverojiet razotdja noradijumus uz partikas
iepakojuma. Ja nekas nav noradits, edienu neuzglabdjiet iigdk par 3 ménesiem
kops iegddes datuma.

¢ |legaddjoties saldétu partiku, parliecinieties, ka ta ir uzglabata piemérotos
apstaklos un ka iepakojums nav bojats.

e Saldéta partika japarvada piemérotas tvertnés un péc iespé&jas atrak jaievieto
saldéetava.

* Neiepérciet saldétu partiku, ja iepakojumad ir mitruma pazimes un tas ir
nenormali uzputies. lesp&jams, ka tas ir uzglabats nepiemérotd temperatird un
ka saturs ir sabojdjies.

e Saldetas partikas glabasanas ilgums ir atkarigs no telpas temperatiras, ter-
mostata iestafjuma, durvju atvérSanas biezuma, partikas veida un laika, kas
nepiecieSams produkta atveSanai no veikala idz majam. Vienmér ievérojiet uz ie-
pakojuma esosos horadijumus un nepadrsniedziet noradito maksimalo glabasanas
laiku.

e Jasaldetavas durvisir atstatas atvertas uzilgu laiku vai nav piendcigi aizvertas,
sals veidojas un var noverst efekfivu gaisa cirkulaciju. Lai to atrisinatu, atvieno-
jiet saldétavu un pagaidiet, ldz ta atkUst. Nofiriet saldétavu, kad ta ir pilnibda
atkauséta.

e Uz etiketes noraditais saldetavas tilpums ir filpums bez groziem, vakiem utt.

* Nesaldéjiet atkausétu édienu. Tas var apdraudét jOsu vesellbbu un radit
problémas, pieméram, saindésanos ar partiku.

PIEZIME: Ja j0s méginat atvért saldétavas durvis uzreiz péc aizvérsanas, jUs atradisiet,
ka tas neveras viegli. Tas ir normali. Kad lidzsvars ir sasniegts, durvis atvérsies viegli.
lzmantojiet atras sasaldésanas plauktu, lai atrak sasaldétu majas gatavotu édienu
(un visus produktus, kas atri jasasald€), jo atras sasaldésanas plaukts nodrosina
lieldku saldésanas jaudu. Afras sasaldésanas plaukts ir saldétavas nodaljuma
apaksigja atvilktne.

e Lai izmantotu saldétavas nodaljuma maksimalo iefilpibu, izmantojiet stikla
plauktus augséjai un vidéjai sekcijai un izmantojiet apakséjo grozu apaksejai
sekcijai.

O 1abula zemak ir atra pamaciba, lai paraditu jums iedarbigdko veidu, ka
uzglabat galvenads partikas grupas sava saldétavas nodaljuma.




Gala un zivis Sagatavosana Maksimalais
vzglabdsanas
laiks (ménesi)

Steiks lefits folija 6-8

Jéra gala lefits folija 6-8

Tela cepetis lefits folija 6-8

Tela galas kubi Mazos gabalinos 6-8

Jéra galas kubi Gabalos 4-8

Malta gala lepakojuma, neizmantojot garsvielas 1-3

Kidas (gabalos) Gabalos 1-3

Bolonas desa/salami Jaturiesainots,

pat ja tam irmembrana

Vistas un fitara gala lefits folija 4-6

Zoss un piles gala lefits folija 4-6

Brieza, frusa,

mezacUkas gala 2,5 kg porcijas vai ka filejas 6-8

Saldudens zivis (lasis,

karpas, dzérve, sams) 2

Liesas zivis (asaris PE&c zivju zarnu un zvinu fifisanas

akmenplekste pI’eksTe) nomazgdijiet un nosusiniet. Ja 4

- nepieciesams, nonemiet asti un

Treknas zivis (tunzivis, galvu.

skumbirija, zila zivs,

an3ovi) 24

Vézveidigie Nofiriet un maisa 4-6

Ikri lepakojuma vai aluminija vai

plastmasas trauka 2-3

Gliemezi Sala udent, vai aluminija

vai plastmasas fraukd 3
O PIEZIME.

Atkauséta saldeta gala javara ka svaiga gala. Ja gala péc atkauseésanas nav
pagatavota, to nedrikst atkartoti sasaldét.




Darzeni un augli Sagatavosana Maksimalais
vzglabasanas
laiks (ménesi)

Paksu pupas Nomazgdijiet, sagrieziet mazos gabalinos

un pupinas un variet udent 10-13

Pupas Iznemiet no paksts, nomazgdijiet

un variet udeni 12

Kaposts Paksti nomazgdijiet un variet Gdent 6-8

Burkani Nofiriet, sagrieziet sk€lés un variet Gdent 12

Pipari Nogrieziet katu, sagrieziet divas dalas,

nonemiet serdi un variet Gdeni 8-10

Spinati Nomazgdjiet un variet tdeni 6-9

Ziedkaposts Nonemiet lapas, sagrieziet kacenu

gabalinos un kadu laiku afstajiet fo udent

ar nelielu citrona sulas devu 10-12
Baklazans Péc mazgdsanas sagrieziet 2 cm gabalinos|  10-12
Kukuruza Nofiriet un iesainojiet ar ta katu

vai ka saldo kukurbzu 12

Aboli un bumbieri | Nomizojiet un sagrieziet skélés 8-10

Aprikozes un persiki| Sagrieziet divas dalds un iznemiet kaulinu 4-6

Zemenes un kazeneslNomazgdjiet un iznemiet no paksts 8-12

Variti augli Traukd pievienojiet 10 % cukura 12

Plomes. kirsi,

dzérvenes Nomazgdjiet un nomizojiet katus 8-12

Maksimalais Atkausésanas laiks Atkausésanas laiks
vzglabasanas | istabas temperatira cepeskrasni
laiks (ménesi) (stundas) (minutes)

Maize 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Cepumi 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Konditorejas

izstradajumi 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pirags 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filo mikla 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pica 2-3 2-4 15-20 (200 °C)




Piena Sagatavosana| Maksimalais Uzglabasanas

produkti vzglabdasanas laiks apstakli
{mémresi)

Piena pacina Sava pacind 2-3 Pure Milk — sava pacind

(homogenizéta)

Siers, iznemot Skéles 6-8 Islaicigai uzglabasanai

balto sieru var izmantot origindlo

iepakojumu. Turiet
iesainotus folija ilgak.

Sviests, margarins | Ta 6
iepakojuma
TIRISANA UN APKOPE

/A\ Pirms uzsakat darbu atvienojiet ierici no elektroapgades.

A\ Nemazgdijiet saldétavu, lejot uz to Gdeni.

A lerices fiisanai nelietojiet abrazivus lidzeklus, mazgdsanas lidzeklus vai ziepes.
Péc mazgdsanas noskalojiet ar firu Udeni un ropigi nosusiniet. Kad firnsana ir pa-
beigta, pievienojiet kontaktdaksu stravas avotam ar sausam rokam.

e Parliecinieties, ka lampa korpusa un citds elekiriskas sastavdalds nav ielijis
udens.

e lerice reguldri jatfira, izmantojot sodas bikarbonata un remdena Udens
skidumu.

e Tiriet piederumus atseviski arrokdm ar ziepém un Udeni. Nemazgdjiet piederu-
mus frauku mazgdjamajd masing.

e Vismaz divas reizes gada nofiriet kondensatoru ar suku. Tas palidzés jums
ietaupTt uz energijas izmaksam un palielinat produktivitati.

O A Tirisanas laika stravas padeve ir jaatvieno.

ATKAUSESANA

Ledusskapja nodalijuma atkausésana

* AtkauseSana notiek automadtiski  ledusska-
pja nodaljuma darbibas laikd. Udeni savac ar
iztvaikoSanas paplati un iztvaiko automatiski.

e |ztvaikoSanas papldte un Gdens drendzas atvere
periodiski jafira ar atkauséSanas drendzas aizbazni,
lai novérstu Udens savakSanu ledusskapja apaksa,
nevis izplustoft.

e JUs varat an fint drendzas atveri, ielejot pusi glazi
Udens. Saldétavas atkauséSanas process.
Saldétavas atkausésanas process

e Saldetava wuzkrasies neliela sarmas  karting,
kuras biezums bus atkarigs no td, cik ilgi durvis ir
bijusas atvertas, un attiecigd mitruma limena. Ir
bUtiski nodrosinadt, lai sarma vai ledus neveidotos vietas, kur tas ietekmé durvju
cieSu aizversanu. Pretéja gadijuma korpusd var iekl0t gaiss, liekot kompresoram
nepdrtraukti darboties. Plani sarmas veidojumi ir diezgan miksti, tapéc tos var
nonemt ar suku vai plastmasas skrapi. Atkausésanas procesa padtrindsanai neiz-




mantojiet metala vai asus skrapjus, mehaniskas ierices un citus idzeklus. Nonemiet
visus noskrapétas sarmas atlikumus no korpusa gridas. Lai nonemtu planu sarmas
kartu, ierice nav jaizsledz.

e Laiizfintu lielu apledojumu, atvienojiet ierici no elekirofikla, ievietojiet tas satu-
ru kartona kastés un ietiniet biezds segds vai vairakds papira kartas, lai saglabdtu
aukstumu. Visefekfivak atkauséSanu var veikt, kad saldétava ir gandriz tuksa, un
ta javeic iesp&jami afrak, lai tas satura femperattra parmeérgi nepaaugstinatos.
e AtkauséSanas procesa padtrindsanai
neizmmantojiet metdla vai asus skrapjus,
mehadniskas ierices un citus Ndzeklus.
Temperatiras paaugstindsands
atkauséSanas laikd saisinds  sasaldétas
partikas glabasanas laiku. Uzturiet saturu
labi iesainotu un atdzeséjiet, kameér notiek
atkausésana.

e ArsOkli vai firu draninu izslaukiet korpu-
sa iekSpusi.

e Laipadtrinatu atkausésanu, novietojiet
saldétavas nodaljuma vienu vai vairakus
fraukus ar siltu Udeni.

¢ levietojot produktus atpakal iericé, parbaudiet, vai kads no iepakojumiem
nav atkusis. Atkususi sasaldéta partika ir jdizmanto 24 stundu laikd, vaijapagatavo
un péc tam jasasaldé atkartoti.

* Kad atkausésana pabeigta, izfiriet ierices iekSpusi ar silfa Udens un dzeramas
sodas maisjumu un péc tam ropigi izslaukiet sausu. Tapat nomazgdjiet visas
iekartas iznemamdads dalas un péc tam ievietojiet tas atpakal. Atkartoti pievieno-
jietienci elektrofiklam un 2-3 stundas atstdjiet to ieslegtu ar iestafijumu skaitu MAX,
pirms ievietojat saldétava partiku.

SPULDZES NOMAINA

/A\Svariga piezime. Pirms uzsakat
darbu atvienojiet jerici no
elektroapgades.

1. Jaiesp&jams, atskrovéjiet skrovi uz
lampas vaka ar skrGvgriezi. (1. attéls)
2. Piespiediet lampas vaka akisus.
(2. attéls)

3. Kad augséjie aksi ir izvilkti no kor-
pusa, atveriet lampas vaku bultas
virziena. (3. attels)

4, Velciet vaku bultas virziend un
nonemiet fo. (4. attéls)

5. SkrOvéjiet spuldzi pretéji
pulkstenraditaja virzienam un
nonemiet fo. (5. attéls)

6. Nomainiet esoso spuldzi ar jaunu, kam ir ne vairdk ka 15 W. (5. aftéls)
7. Veiciet darbibas pretéja seciba.

8. Nogaidiet 5 minGtes un pievienojiet ierici elekiroapgadei.

Afttéli ir reprezentafivi o

Gaismas diodes apgaismojuma maina
Lai aizstatu jebkuru no gaismas diodém, 10dzu, sazinieties ar tuvako pilnvaroto

servisa centru.




O Piezime.
Gaismas diozu skaits un atrasands vieta var atskirties dazadiem ierices modeliem.

TRANSPORTESANA UN PARVIETOSANA

TRANSPORTESANA UN NOVIETOJUMA MAINA

o Atkartotas fransporté&sanas vajadzibam var saglabat origindlo iepakojumu un
putuplastu (péc izvéles).

e Piestipriniet ierici ar biezu iepakojumu, saitém vai stiprdm auklam un ieverojiet
fransportéSanas noradijumus, kas sniegti uz iepakojuma.

* Novietojot vai fransportéjot, nonemiet visas kustigas dalas vai piestipriniet tas
iericé pret tfriecieniem, izmantojot saites.

/\ Nesiet ierici vertikdala stavokili.

PIRMS ZVANISANAS GARANTIJAS APKOPES
DIENESTAM

Ja jums rodas problémas ar jusu ierici, pirms sazindties ar pécpdrdosanas servisu,
|0dzu, parbaudiet:

JUsu ierice nedarbojas

Parbaudiet, vai:

e Irjauda.

¢ Kontaktdak3a ir pareizi ievietota kontaktligzda.

¢ Kontaktdak3$as drosinatdjs vai fikla drosinatdjs ir izdedzis.

¢ Kontaktligzda ir bojata. Lai to parbauditu, pievienojiet citu darba ierici taja
pasa kontaktligzda.

lerice slikti darbojas

Parbaudiet, vai:

e lerice ir pdrslogota.

e lerices durvis ir aizvértas pareizi.

e Uz kondensatora nav puteklu.

*  Aizmuguré€ un pie sanu sienam ir pietiekami daudz brivas vietas.

JUsu ierice darbojas ar troksni

Parasti troksni

Plisanas troksnis:

e Automatiskas atsaldéSanas laika.

* Kadierice atdziest vai sasilst (iefices materidla izplesands dél).

Islaicigs pliSanas troksnis:

Kad termostats iesledz un izsledz kompresoru.

Motora darbibas troksnis:

Kompresors darbojas ka parasti. Kompresoru pirmo reizi iedarbinot, tas var zinadmu
laiku darboties trok$naini.

Burbulojoss troksnis un Slaksti:

So froksni rada dzeséjosas vielas plusma sistémas caurulés.

Udens plUst troksnis: 3

Sakard ar Gdens plusmu uz iztvaikoSanas tvertni. Sis troksnis ir normals atkauséSanas
laika.

Gaisa piUsanas troksnis:

Dazos modelos sistemas parastas darbibas laika gaisa cirkulacijas del.




lerices malas, kas saskaras ar durvju savienojumu, ir siltas

lpasi vasard (siltas sezonds), virsmas, kas saskaras ar durvju savienojumu var klot
silfakas kompresora darbibas laika, tas ir normaili.

lerices iekSpusé ir mitruma uzkrasanas

Parbaudiet, vai:

e Visi produkfi ir iepakoti pareizi. Pirms novietoSanas iericé konteineriem jabut
nozuvusiem.

e lerices durvis tiek atvertas biezi. Telpas mitrums nondk ierice, kad durvis ir
atvertas. Ja durvis tiek atvertas biezak, mitrums uzkrasies atrak, it 1pasi ja telpd ir
augsts mitruma imenis.

Durvis neatveras vai neaizveras pareizi

Parbaudiet, vai:

e Irpdrtika vai iepakojums, kas nelauj aizvert durvis.

e Durvju savienojumi ir bojati vai saplisusi.

e JUsu ierice atrodas uz ldzenas virsmas.

leteikumi

e Ja ierice ir izslegta vai atvienota, nogaidiet vismaz 5 minUtes pirms ierices
pievienosanas vai darbibas atsakSanas, lai noverstu kompresora bojdajumus.

e Ja ienci ilgstosi (piem., vasaras brivdiends) neizmantosiet, afslédziet to. Tiriet
ierici saskand ar sadalu par firsanu un atstdjiet durvis atvértas, lai noverstu mitru-
mu un smarzu.

e Ja problému neizdodas noveérst, kad esat izpildijusi visus ieprieks minétos
noradijumus, sazinieties ar tuvako pilnvaroto klientu apkalpoSanas centru.

* |legadataierice ir paredzeta tikailietosanai majsaimniecibd. Ta nav piemeérota
komercidlai lietosanai vai koplietoSanai. Ja ierice tiks lietota ta, ka to neparedz Sie
noradijumi, ierices razotdjs un izplafitdjs neuznemsies atbildibu par remontu vai
nepareizu darbibu, kas bus janovers garantijas laika.

PADOMI ELEKTROENERGIJAS TAUPISANAI

1. Uzstadiet ierici vésa, labi vedinama telpad, bet ne tiesa saules gaisma vai tuvu
silfuma avotam (radiatoram, cepeskrasnij), pretéja gadijuma jaizmmanto izolacijas
plaksne.

2. Siltiem édieniem un dzérieniem pirms ievietosanas iericé jalauj atdzist.

3. levietojiet atkauséto partiku ledusskapja nodaljumad, ja tads ir pieejams.
Kamér partika tiek atkauséta, saldétas partikas zema temperatira palidzes
atdzesét ledusskapja nodaljumu. Tas ietaupis enerdiju. Saldéta partika, kas
atfstata atkausésanai arpus ierices radis energdijas izskiesanu.

4. Dzeérieni vai cifi skidrumi janosedz, kad tie atrodas ierficeé. Ja to atfstgj atvertu,
mitrums ierices iekipusé palielinasies, tapéc iefice patéré vairdk energias.
Dzérienu un citu Skidrumu ievietosana slegtos traukos palidz an saglabat fo smarzu
un garsu.

5. Neatstdjiet ledusskapja durvis ilgstosi atvértas un neatveriet durvis bie7i, jo tel-
pas siltais gaiss ieklUs ledusskapl, un kompresors iesleégsies nevajadzigi biezi.

6. Turiet dazado temperatiru nodaljumu (pieméram, darzenu nodaljuma,
atdzesésanas nodalijuma, ja tadi ir) pdrsegus aizvertus.

7. Durvju blivéjumam ir jabut firam un elasfigam. Nodiluma gadijuma nomainiet
blivejumu.

8. Energijas patéring ir noradits iekartai ar maksimalo glabdjamas partikas daud-
zumu, kurd ir tikai apakseja saldétavas atvilktine un apakséjais stikla plaukts.




TEHNISKIE DATI

Tehniska informacija ir noradita fehnisko datu pldaksnité ierices iekSpusé, ka arn
energijas datu uzlimé.

Kopd ar ierici piegdddtaja energijas datu uzimé esosais QR kods nodrosina
fimekla saiti uz ES EPREL datu bazé ietverto informaciju par ierices veiktspéju.
Glabajiet energijas datu uzlimi uzzinai kopd ar lietotdja rokasgramatu un visiem
citiem dokumentiem komplekta ar So ierici.

Minéto informaciju ir iesp&jams atrast arm EPREL, izmantojot saiti

https://eprel. ec.europa.eu, ka arf modela nosaukumu un razojuma numuru, kas
redzam:s ierices tfehnisko datu plaksnite.

Detaliz&tu informaciju par energijas datu uziimi skatiet saité
www.theenergylabel.eu.

INFORMACIJA TESTESANAS IESTADEM

lerices uzstadisanai un sagatavosanai jebkadas EcoDesign parbaudes gadijuma
jaatbilst standartam EN 62552. Ventilacijas prasiodm, padzilindjuma izmeériem
un minimalajiem afstatumiem aizmuguré jabut tadiem, k& noradits Sis lietotdja

rokasgramatas 1. DALA. Lai sanemtu jebkadu citu papildu informdaciju, tostarp
noslogojuma planus, l0dzu, sazinieties ar razotdju.

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Vienmér lietojiet originalas rezerves dalas. Sazinoties ar mUsu autorizéto servisa
centru, jums noteikti pie rokas jabut sadiem datiem: modelis, PNC, sérijas numurs.
So informaciju var atfrast tehnisko datu plaksnite.

JUs varat atrast reitinga etiketi ledusskapja zond kreisajd apakseja puse. Sakotnéji
dazu konkrétu detalu origindlas rezerves dalas ir pieejamas vismaz 7 vai 10 gadus,
pamatojoties uz detalas veidu, sakot no modela peédegjas vienibas laisanas tirgu.

Apmeklgjiet musu fimekla vietni, lai:

http://emtoservis.It

https://www.senukai.lt
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make your life easier

SAUGOS INSTRUKCIJOS

BENDRIEJI |[SPEJIMAI DEL SAUGOS

AtidZiai perskaitykite §j naudotojo vadova.

A ISPEJIMAS

Neuzdenkite buitiniame prietaise esanciy arba pastate sumontuoty ventiliacijos

angy..
A |SPEJIMAS
Norédami paspartinti atitirpinimo procesq, nenaudokite jokiy mechaniniy prietaisy
ar kity priemoniy, iSskyrus gamintojo rekomenduojamas.
A ISPEJIMAS
Buitinio prietaiso maisto saugojimo skyriuose nenaudokite elekiriniy prietaisy,
nebent juos rekomenduoty gamintojas.
A ISPEJIMAS
Nepazeiskite ausinimo sistemos.
A ISPEJIMAS
Nustatydami prietaisq, neprispauskite ir nepazeiskite maitinimo laido.
A |SPEJIMAS
Nedékite keliy nesiojamyjy maitinimo kistukiniy lizdy uz prietaiso galinés dalies.
A |SPEJIMAS
Kad iSvengtumeéte pavojy, kylanciy dél prietaiso nestabilumo, bUtina pagal
instrukcijas uzfiksuoti jo padet;.
/A Jei jsy prietaise kaip ausinimo medziaga naudojama Ré00a (3i informacija bus
pateikta ausintfuvo techniniy duomeny lenteléje), turétumete atsargiai gabenti
ir montuoti, kad nepazeistuméte ausintuvo elementy. Nors R600a nedaro Zalos
aplinkai ir yra gamtines dujos, tai sprogstamoji medziaga. Pazeidus ausinfuvo
elementus, jos nutekéty, todél perkelkite Saldytuvq toliau nuo atviros liepsnos arba
karscio Saltiniy ir kelias minutes vedinkite patalpg, kurioje stovi prietaisas.
* Nesdamiir statydami saldytuvg, nepazeiskite ausinfuvo dujy kontuaro.
e Siame prietaise nelaikykite sprogstamyjy medziagy, pavyzdziui, aerozoliy su
degiosiomis sprogstamosiomis dujomis.
e Sis prietaisas skirtas naudoti fik namy Ukyje; ji galima naudoti, pavyzdziui:
- darbuotojy valgomuosiuose, parduotuvese, biuruose ir kitoje darbo aplinko-
ie;
- Ukininky gyvenamuosiuose namuose ir klientams viesbuciuose, moftelivose ir
kitoje gyvenamojoje aplinkoje;
- vieSbuciuose, kurivose siuloma nakvyné su pusryciais;
- aprupinimo maistu bei gerimais ir panasiose ne viesosios prekybos vietose.
e Jei maitinimo laidas neatitinka Saldytuvo kistuko, ji leidziama keisti tik ga-
minfojui, gamintojo klienty aptarnavimo afstovui arba panasios kvalifikacijos
asmeniui - kitaip gali kilti pavojus.
* Specialus jzemintas kiStukas prijungtas prie jOsy Saldytuvo maitinimo laido.
Sis kistukas turi bUti naudojamas su specialiai jzemintu 16 ampery lizdu. Jei jOsy
namuose néra tokio lizdo, pasirupinkite, kad kvalifikuotas elekirikas jj jrengty.
e §j prietaisg galima naudoti vaikams nuo 8 mety amziaus ir asmenims, turin-
fiems psichiniy, jutiminiy arba profiniy negaliy arba patirties bei Ziniy frokumo,




jeigu jie yra priziorimi arba instruktuojami, kaip saugiai naudoti §j prietaisq, ir su-
pranta atitinkamus pavojus. Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu. NepriziGrimi
vaikai negali atlikti valymo ir naudotojo atliekamy fechnines priezioros darby.

e Vaikai nuo 3 iki 8 mety amziaus gali naudotis Saldymo prietaisais, t. y. sukrauti
j juos ir iSkrauti i§ jy produktus. Vaikai neturéty atlikti prietaiso valymo ir priezioros
darby; labai mazi vaikai (0-3 mety amziaus) neturéty naudotis prietaisais; mazi
vaikai (3-8 mety amziaus) prietaisais gali naudotis tik nuolat priziorimi siekiant
uztikrinti ju sauguma; vyresni vaikai (8—-14 mety amziaus) ir negalig turintys asmenys
prietaisais gali naudotis fik deramai priziGrimi arba gave nurodymus, kaip saugiai
jais naudotis. Didele negalig furinfiems asmenims negalima naudotis prietaisais,
nebent jie bOty nuolat priziGrimi siekiant uztikrinti sauguma.

e Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti tik gamintojui, jgaliotam
gamintojo klienty aptarnavimo atstovui arba panasios kvalifikacijos asmeniui — ki-
taip gali kilti pavojus.

e Sis prietaisas neskirtas naudoti daugiau kaip 2000 m aukstyje.

Paisykite toliau pateikty nurodymy, kad maistas nebity vzterstas:

¢ Nelaikykite prietaiso dureliy ilgai atidaryty, prieSingu atveju temperatira
prietaiso skyrivose gali zymiai pakilti.

e Reguliariai valykite su maistu galinCius liestis pavirsius ir pasiekiamas drenazo
sistemas.

e /alig mésq ir zuvj Saldiklyje laikykite sudétqg tinkamuose induose, kad nesiliesty
su kitais maisto produktais ar ant jy nevarvéty.

e Dviem Zvaigzdutémis pazymeétuose saldiklio skyrivose galima laikyti i§ anksto
uzsaldytq maistq, laikyti arba ruosti ledus ir gaminti ledo kubelius.

e Viena, dviem ir trimis zvaigzdutémis pazymeti saldiklio skyriai netinka Svieziems
maisto produktams Saldyti.

e Jeigu prietaise ilgai nelaikysite jokiy produkty, iSjunkite jj, afitirpinkite, iSvalykite,
iSdziovinkite ir palikite dureles atidarytas, kad prietaise neaftsirasty pelésio.

ISPEJIMAI DEL MONTAVIMO

Pries pirmqg kartg naudodami saldytuvo Saldiklj, atkreipkite démesj | toliau nurody-
fus dalykus.

e JOsy Saldytuvo saldiklio naudojimo jfampa yra 220-240 V, 50 Hz.

* Sumontfavus kistukas furi buti prieinamas.

¢ Naudojant pirmg kartqg, jGsy saldytuvo Saldiklis gali turéti kvapqg. Tai normalu,
kvapas iSnyks, kai Saldytuvo Saldiklis pradeés atvesti.

e Pries prijungdami Saldytuvo Saldiklj, jsitikinkite, kad duomeny lenteléje pateik-
ta informacija (jfampa ir prijungta apkrova) atitinka elekiros energijos tiekimo
informacijg. Jei kyla abejoniy, kreipkites j kvalifikuotqg elektrikg.

o |kiskite kiStukq j lizdg, kuriame yra efektyvi jzeminimo jungtis. Jei lizdas neturi
jZeminimo kontakto arba kistukas netinka, rekomenduojame kreiptis j kvalifikuotg
elektrikg.

e Priefaisqg reikia prijungti prie tinkamai sumontuoto lizdo su saugikliu. Maitinimo
Saltinis (kintamosios sroveés) ir jfampa veikimo vietoje turi sutapti su informacija,
nurodyta prietaiso duomeny ploksteleje (duomeny plokstele yra kaireje prietaiso
puseje).

¢ Neprisimame atsakomybés uz pazeidimus, kurie gali kilti dél naudojimo be
jzZeminimo.

* Pastatykite Saldytuvo saldiklj ten, kur jo neveiks tiesioginiai saulés spinduliai.

¢ Saldytuvo 3aldiklio negalima naudoti lauke ar lietuje.

e JOsy prietaisas furi buti pastatytas bent 50 cm afstumu nuo virykliy, dujiniy




orkaiciy ir pagrindiniy Sildymo prietaisy ir bent 5 cm atstumu nuo elektriniy virykliy.
e Jeisaldytuvo Saldiklj statote Salia Saldiklio, tarp jy reikia palikti bent 2 cm tarpq,
kad iSoriniame pavirsivje nesikaupty dregmes.

¢ Neuzdenkite Saldytuvo Saldiklio korpuso ar virSaus staltiesélemis. Tai turés jtakos
Saldytuvo Saldiklio efektyvumui.

*  *Nuo prietaiso virSaus reikia palikti bent 150 mm tarpq. Nieko nedékite ant
prietqiso virsaus.

¢ Nedékite ant prietaiso sunkiy daikty.

e PrieS naudodami, nuodugniai isvalykite prietaisq (zr. ,Valymas ir prieziora*).

e Prie§ naudodami Saldytuvo Saldiklj, visas dalis nuvalykite Silfo vandens ir
Saukstelio natrio bikarbonato tirpalu. Tada nuplaukite Svariu vandeniu ir nusau-
sinkite. Nuvale, visas dalis sudékite atgal j Saldytuvo Saldiklj
*  Noredami uztikrinti, kad jOsy prietaisas stovi lygiai
ir stabiliai, naudokite reguliuojamas priekines kojeles. Il
Kojeles galite suregulivoti pasukdami | bet kurig puse.
Tai reikia padaryti prieS dedant | prietaisg maisto (--?'
produktus. i
¢ Anf kondensatoriaus sumontuokite plastikinj (-ius) o
atstumo  kreipiklj (-ius) (juodos mentelés prietaiso i
galinéje dalyje) pasukdami jj 90° (kaip pavaizduota )

~

paveikslélyje), kad kondensatas nesiliesty prie sienos.

e Afstumas tarp prietaiso ir galinés sienos turi buti ne 1
didesnis kaip 75 mm. ; HH
& J

NAUDODAMI:

¢ Nejunkite Saldytuvo Saldiklio prie elektros tinklo naudodamiilgintuvo laidg.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei kiStukines jungtys yra pazeistos, sugadintos arba se-
nos.

¢ Netraukite, nelenkite ir nepazeiskite laido.

¢ Nenaudokite kistuko adapfterio.

e Priefaisas skirfas naudoti suaugusiesiems. Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu
ar kaboti ant dureliy.

e Nelieskite maitinimo laido / kiStuko Slapiomis rankomis. Galite sukelti frumpaqjj
jungimg arba elektros sokq.

¢ Nestatykite stikliniy buteliy ar skardiniy j ledo gaminimo kamerqg, nes, uzsalus
furiniui, jie sprogs.

* Nedékite | saldytuvg sprogstamuyjy arba degiyjy medziagy. Daug alkoholio
turinCius gérimus dékite vertikaliai | Saldytuvo skyriy ir jsitikinkite, kad buteliy virSus
yra sandariai uzdarytas.

e [Simdamiledq is ledo gaminimo kameros, nelieskite jo. Ledas gali sukelfi Salio
nudegimus ir (arba) jpjovimus.

¢ Nelieskite uzsaldyty produkty drégnomis rankomis. Nevalgykite ledy ar ledo
kubeliy iskart po to, kai isémete juos iS ledo gaminimo kameros.

¢ Neuzsaldykite atsildyto maisto. Vartodami pakartotinai uzsaldytus produktus,
galite patirti sveikatos sutrikimy, pvz., apsinuodyti maistu.

Seni ir neveikiantys sSaldytuvai

e Jei jOsy Saldytuvas ar Saldiklis turi uzraktq, pries iSmesdami Saldytuvg,
sugadinkite arba isimkite uzraktq, nes vaikai gali uzstrigti viduje uzsitrenkus durims ir
taip gali jvykti nelaimingas atsitikimas.

e Senuose saldytuvuose ir Saldiklivose yra izoliaciniy ir ausinimo medziagy su




CFC. Todél pasirGpinkite, kad iSmesdami seng Saldytuvg nepadarytumeéte zalos
aplinkai.

CE atitikties deklaracija
Pareiskiame, kad mUsy gaminiai atitinka galiojancias Europos direktyvas, sprendi-
mus ir reglamentus bei reikalavimus, iSvardytus nurodytuose standartuose.
Seno prietaiso iSmetimas
Simbolis ant gaminio ar jo pakuotés rodo, kad gaminio negalima iSmesti
kartu su buitinemis atliekomis. Vietoj to jj reikia perduoti atitinkamam elekiros
mmm i elekfroninés jrangos perdirbimo surinkimo punktui. Uztikrine, kad gaminys
tinkamai iSmestas, padésite iSvengti galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir Zzmoniy
sveikatai, kurios galéty kilti del netinkamo Sio gaminio atlieky tvarkymo. Norédami
gauti issamesnés informacijos apie gaminio perdirbima, susisiekite su vietiniu mies-
to biuru, buitiniy atlieky Salinimo tarnyba arba parduotuve, kurioje jsigijote gamin;.

Pakuoté ir aplinka

75y Pakavimo medziagos apsaugo jusy masing nuo pazeidimy, kuriy gali

o‘rsiros‘ri gabenant. Pakavimo medziagos yra perdirbamos, todél jos
ekologiskos. Perdirbty medziagy naudojimas sumazina zaliavy sgnaudas,

taigi ir atlieky susidaryma.

Pastabos

e PrieS montuodami ir naudodami prietaisg, atidZiai perskaitykite instrukcijy
vadovqg. Nesame atsakingi uz pazeidimus, atsiradusius del netinkamo naudojimo.
* Vadovaukités visais prietaiso ir instrukcijy vadovo nurodymais, laikykite §j
vadovg saugioje vietoje, kad galétumeéte iSspresti problemas, kuriy gali kilti
ateityje.

» Sis prietaisas skirfas naudoti namuose, jj galima naudoti tik vidaus aplinkoje ir
tik nurodytais tikslais. Jis néra tinkamas naudoti komerciniais tikslais arba bendram
naudojimui. Del tokio naudojimo prietaiso garantija bus atSaukta ir mosy jmonée
nebus afsakinga uz jokiqg patirtq zalq.

e Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose ir tik maisto produktams Saldyti / lai-
kyti. Jis nera tinkamas naudoti komerciniais arba jprastais tikslais ir (arba) laikyti
kitoms medziagoms (iSskyrus maistg). MUsy jmoné neatsako uz nuostolius, afsira-
dusius dél netinkamo prietaiso naudojimo.

PRIETAISO APRASAS

Prietaisas néra jmontuojamas.
O Sis aprasas skirtas tik supazindinti su Sio buitinio prietaiso dalimis. Dalys gali skirtis,
tai priklauso nuo buitinio prietaiso modelio.

A) Saldytuvo skyrius

B) Saldiklio skyrius

1) Yyno stovas*

2) Saldytuvo lentynos

3) Traskaus maisto dangtelis

4) Traskaus maisto skyrius

5) Virsutinis saldiklio stalCius / Saldiklio lentyna
6) Saldiklio stalciai

7) Stiklinés Saldiklio lentynelés*

A\
Lempos

/
Termostato rankenele




8) Buteliy lentyna ~ e 10
9) Regulivojama dureliy lentyna* / dureliy Te__ = I
lentyna T ~_ g [————
10) Virsuting dureliy lentyna h *\Z*’*J’%”WE : 9
11) Kiausiniy laikiklis bz ‘ >
12) Ledo dézés lentyna 2.
13) Plastikinis ledo grandiklis* o ‘Eﬁ °
*Kai kurivose modelivose. 3. — | 8
4 ~_ | |E— P
Bendrosios pastabos L jﬂﬂﬂmﬂi\ ‘
SvieZio maisto skyrius (Saldytuvas): |
Efektyviausiai energija nauvdojoma 5 ) K-8
fuomet, kai stalCiai yra apatinéje prietai- Tk : =
so dalyje, o lentynos isdéstytos tolygiai, )
dureliy déziy padetis nedaro jtakos ener- - . 4
gijos sgnaudoms. 6. i
Saldyto maisto skyrius (Saldiklis): T
Efektyviausiai energija naudojama :
fuomet, kai stalCiai yra apatinéje prietaiso
dalyje, o dézés yra saugojimo padétyje.
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Bendra naudojant
Bendrieji matmenys' Naudojant reikalinga erdvé? reikalinga erdvé®
H1 1860 mm H2 1960 mm W3 | 981,6mm
W1 595 mm W2 600 mm D3 | 1163 mm
D1 570 mm D2 570 mm 3 PrLeToisq OLékEfis, pllo’[js ir |g;_/lis su
! Prietaiso aukstis, plo- 2 Prietaiso aukstis, plotis ir gylis su Enour%irﬁr?% gr%rc}?ﬁjI{gi/irgnG,ggeioésré?/g
E(SDjI(;HLgJY“S be rankenos ir L%rmegt%irgrinigdg% éﬁﬂﬁ;gﬁ%d?'s' reikalinga durelems atidaryti iki mini-

malaus kampo, leidZiancio iSimti visg
viduje esancig jrangq.




PRIETAISO NAUDOJIMAS

INFORMACIJA APIE ,LESS FROST* TECHNOLOGIJA
Vidinis garintuvas leidzia ,Less Frost* technologijai uztikrinti efektyvesn] Saldyma,
todel Saldiklj reikia reCiau afildyti ir yra daugiau vietos maistui laikyti.

TERMOSTATO NUSTATYMAS

Termostatas automatiskai regulivoja temperatirg vesinimo ir Saldiklio skyrivose.
Saldytuvo temperaturg galima pasiekti pasukant rankenéle j didesnj skaiciy: 1-3,
1-5 arba SF (didZiausias termostato skaicius priklauso nuo furimo gaminio.)

Termostato nustatymai

1-2: trumpalaikiam maisto laikymui.

3-4: ilgalaikicm maisto laikymui. .
5: didziausio vésinimo padétis. Prietaisas veiks N\

ilgiau. Jei reikia, pakeiskite temperatiros [

nustatyma. /
Jei prietaisas turi SF padéti: [
» Jei norite produktus greitai uzsaldyti, pasukite \ ,
rankenele iki ,SF" padeties. Sioje padetyje Saldiklio " Y
skyrius  veiks zemiausioje temperaturoje. Kai / Greitojo refimo .

produktai uzsals, pasukite termostato rankenéle ) d/p Jungikis / fgpoggrc\)s
i jprasto naudojimo padéti. Jei nepakeisite |gaubias jungikis (kai kurivose
padéties ,SF*, po pastaboje nurodyto laiko prie- modeliuose) - Termostato
taiso darbas automatiskai grjs | paskutine naudotqg

tfermostato padetj.

Gragzinkite termostato jungiklj | padét] ,SF* ir
grazinkite jj j jprasto naudojimo padeét. Jei termostato jungiklis yra padétyje ,,SF*
pirmqg kartqg jjungus prietaisqg, jo darbas automatiskai grjs j 3 termostato padetj po
pastaboje nurodyto laiko.

O svarbi pastaba
SUPER rezimas po maks. 48 val. bus automatiskai atSauktas.

ISPEJIMAI APIE TEMPERATUROS NUSTATYMUS

e JUsy prietaisas skirfas naudoti standartuose nustatytais aplinkos temperatiros
intervalais, pagal klimato klase, nustatytg informacijos techniniy duomeny
lenteleje. Nerekomenduojama saldytuvo naudoti aplinkoje, kurioje temperatiros
intervalai virsija nurodytus. Dél fo sumazés prietaiso vésinimo efektyvumas.

e Temperatlros reguliavimus reikia atlikti aftsizvelgiant | tai, kaip daznai
atidarinéjamos durelés, | prietaise laikomo maisto kiekj ir vietos, kurioje stovi
prietaisas, aplinkos temperaturg.

e Pirmg kartg jjunge prietaisg, palikite jj 24 val., kad jis pasiekty darbine
tfemperatirg. Per §j laikg neatidarykite dureliy ir nelaikykite prietaise didelio kiekio
maisto.

e Taikoma 5 min. uzdelsimo funkcija, kad bUty iSvengta prietaiso kompresoriaus
pazeidimy jungiant ar atjungiant jj nuo tinklo arba nutrikus energijos tiekimui. JOsy
prietaisas pradés veikti jorastai po 5 min.




Klimato klasé ir reikSmé:

T (tropiné): Sis Saldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje nuo 16 iki
43 °C.

ST (subtropiné): Sis Saldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje nuo
16 iki 38 °C.

N (vidutiné): Sis Saldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperatiroje nuo
16 iki 32 °C.

SN (ispléstiné vidutiné): Sis Saldymo prietaisas skirtas naudoti aplinkos temperattroje
nuo 10 iki 32 °C.

PRIEDAI
Vaizdiniai ir tekstiniai aprasai priedy skyriuje gali skirtis, priklausomai nuo jOsy
Plastikinis grandiklis (kai kuriuvose modelivose)

prietaiso modelio.
Ledo surinkimo lentyna (kai kurivose modelivose)
e Pripildykite ledo surinkimo lentyng vandens ir -
padekite | Saldiklio skyriy. JJ
Po kurio laiko tam tikros Saldiklio vietos ap3als. Saldiklyje susikaupusj

Serksnq reikia reguliariai Salinti. Jei turite, naudokite plastikinj grandiklj. <
Siai operacijai nenaudokite astriy metaliniy daikty. Jie gali pradurti ‘
Saldytuvo grandine ir nepataisomai sugadinti jrengini.

»  Vandeniui visiskai uzSalus, galite pasukti lentyng, e
kaip parodyta toliau, kad iSimtuméte ledo kubelius.

Saldiklio dézé
Saldiklio deze suteikia patogumo lengviau pasiekti maistq.
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W Saldiklio dézés
Saldiklio dézés Saldiklio virsutinis
dangtelis

Saldiklio dézés isémimas:
e [Straukite Saldiklio déze kuo toliau.
e Patfraukite Saldiklio dézées priekine dalj j virsy ir istraukite.




A\ Norédami jstatyti stumdomag dalj atgal, atlikite veiksmus prieSinga tvarka.

O simdami deze, visuomet laikykite jos rankeng.

Atvésinimo stalcius (kai kurivose modelivose)

Skyrivje, o ne Saldiklio ar Saldytuvo skyrivose, mais- Atvésinimo
stal€ius

tas ilgiau islieka Sviezias, nepraranda aromato bei
geros isvaizdos. Kai Zemos temperattros skyriaus
lentyna susitepa, iSimkite jq ir iSplaukite vandeniu,
(Vanduo 3agla 0 °C temperattroje, faciau maistas
su druska ar cukrumi uzsgla zemesnéje tempera-
tUroje.) Zemos temperaturos skyrius paprastai nau-
dojamas laikyti tokiems produktams, kaip Sviezia
Zuvis, Svelniai sudytas maistas ir pan.

A Nedékite maisto, kurj norite saldyti, arba leduky gaminimo padékliuky j Zemos
temperatiros skyriy.

Sviezumo rankenélé (kai kuriuose modelivose)

Jei traskaus maisto skyrius yra pilnas, Sviezumo rankenélé jo priekyje turi boti
atidaryta. Tai leidzia orui patekti | traskaus maisto skyriy ir konfrolivoti dregme,
fokiu bUdu prailginant skyriuje esancio maisto laikymo frukme. Uz lentynos esanfi
rankenélé turi buti atidaryta, jei ant stiklinés lentynos matosi susikaupes konden-
satas.

Regulivojama dureliy lentyna
(kai kurivose modelivose)




Naudojant regulivojamg dureliy lentynq, pagal poreikj galima nustatyti 6 skirfingus
laikymo viety aukscius.

Regulivojamos dureliy lentynos padeties keitimas:

Laikykite uz lentynos apacios ir patraukite dureliy lentynos Sone esancius mygtukus
rodyklés kryptimi (1 pav.).

Nustatykite reikiamaq dureliy lentynos aukstj stumdami aukstyn arba zemyn.
Nustate norimg dureliy lentynos padet, afleiskite dureliy lentynos sone esancius
mygtukus (2 pav.). Pries paleisdami dureliy lentyng, pastumdykite jg aukstyn ir
zemyn ir jsitikinkite, kad ji uzsifiksavo.

O pastaba. Pries stumdami prikrautg dureliy lentyng, turite jg prilaikyti i§ apacios.
Jei to nepadarysite, dureliy lentyna dél svorio gali nukristi nuo begeliy. Todel gali
bUti sugadinta dury lentyna arba begeliai.

Vaizdiniai ir tekstiniai aprasai priedy skyriuje gali skirtis, priklausomai nuo jdsy prie-
faiso modelio.

MAISTO PRODUKTY LAIKYMAS

SALDYTUVO SKYRIUS

* Kad sumazintuméte dregme ir svengtuméte Serksno susidarymo, skysCius vi-
sada laikykite sandariose talpyklose saldytuve. Serk3nas yra linkes kauptis Salciau-
siose garuojancio skyscio vietose, o laikui bégant prietaisqg reikés dazniau atsildyti.
*  Paruosti patiekalai turi likti uzdengti, laikant juos Saldytuve. Nedékite Silty mais-
fo produkty | Saldytuvqg. Dékite juos, kai jie yra pravese, kitaip Saldytuvo viduje
padides temperatira / dregmé, sumazindama Saldytuvo efektyvuma.

e sitikinkite, kad jokie daiktai fiesiogiai nesilieCia su galine prietaiso sienele, nes
atsiras Serksno, prilips pakuoté. Neatidarinekite Saldytuvo dureliy pernelyg daznai.
e Mésq ir nuvalytg Zuvj rekomenduojame laisvai suvynioti ir laikyti stiklinéje len-
tynoje tiesiai virs darzoviy deklo, kur oras vesesnis, nes taip uztikrinamos geriausios
laikymo sglygos.

e Laisvus vaisius ir darzoves laikykite traskaus maisto talpyklose.

e Laikydami vaisius ir darzoves atskirai, iSvengsite efilenui jautriy darzoviy (za-
lialapiy darzoviy, brokoliy, morky ir kt.) gedimo dél efileno, issiskiriancio i§ vaisiy
(banany, persiky, abrikosy, figy ir kt.).

¢ Nedekite Slapiy darzoviy j Saldytuva.

e Visy maisto produkty laikymo laikas priklauso nuo pradinés maisto kokybés ir
nepertraukiamo Saldymo ciklo iki laikymo Saldytuve.

e[S mésos nutekejes vanduo gali uztersti kitus Saldytuve esancius produktus. Su-
pakuokite mésos gaminius ir iSvalykite visus nuotekius lentynose.

¢ Nedékite maisto priesais oro srauto kanalg.

e Supakuotus maisto produktus suvartokite iki rekomenduojamos galiojimo pa-
baigos dafos.

Saugokite maistg, kad jis nesiliesty su temperatiros jutikliu, esanciu Saldytuvo sky-
rivje, kad Saldytuvo skyriaus temperatira buty optimali.

e Jei veikimo sglygos normalios, pakanka nustatyti Saldytuvo tfemperatirg
+4°C.

o Saldytuvo skyriaus temperatira furéty bti tarp 0-8 °C, $vieZias maistas Zzemes-
néje negu 0 °C temperaturoje ledéja ir puva, o bakterijos dauginasi aukstesnéje
negu 8 °C temperatUroje, todél maistas genda.

¢ Nedekite karSto maisto j Saldytuvq, palaukite, kol jis atves. Karstas maistas pa-




kelia tfemperatirg Saldytuve, todeél maistas gali buti apnuodytas ir pradéti gesti.

e Mésa, zuvis ir kiti produktai turi boti laikomi Zemos temperattros skyrivje, o
darzoviy skyriuje (jei toks yra) geriausia laikyti darzoves.

e Norint iSvengti produkty uzterSimo vienas nuo kito, mésos produktus, vaisius ir
darzoves reikia laikyti atskirai.

*  MaistgjSaldytuvq reikia déti uzdarytuose induose, kad buty iSvengta dregmes
bei kvapuy.

Toliau pateikta lentelé yra greitasis vadovas, kuriame parodytas efektyviausias
bUdas laikyti pagrindiniy grupiy maisto produktus Saldytuvo skyriuje.

Maistas ligiausia laikymo Kaip ir kur laikyti
trukmeé
Darzovés ir vaisiai 1 sav. Darzoviy dékle.
Mesa ir zuvis 2-3d. Jvynioti | plastikine folijg, jdeti |

maiselius arba j mésos indg
ir laikyti stiklineje lentynoje.

Sviezias sris 3-4d. Paskirtoje dureliy lentynoje.
Sviestas ir margarinas 1 sav. Paskirtoje dureliy lentynoje.
Gaminiai is buteliy, Iki gamintojo Paskirtoje dureliy lentynoje.

pvz., pieno ir jogurto rekomenduojamo
galiojimo laiko

pabaigos
Kiausiniai T meén. Paskirtoje kiausiniy lentynoje.
Virtas maistas 2d. Visose lentynose.

O pastABA
Bulviy, svoguny ir Cesnaky negalima laikyti Saldytuve.

SALDIKLIO SKYRIUS

¢ Saldiklis naudojamas Saldytam maistui laikyti, Svieziam maistui Saldyti ir ledo
kubeliams gaminti.

e Skystg maistg reikia uzSaldyti plastikinivose puodelivose, o kitg maistg — foli-
joje ar plastikiniuose maiselivose. Uzsaldant Zalig maistg, tinkamai ir sandariai jj
supakuokite, kad pakuote nepraleisty oro ir is jos neisbegty skysciy. Labiausiai pa-
kavimui tinka Saldymo maiseliai, aliuminio folija, polietileniniai maiseliai ir plastikinés
dézutés.

e Sviezio maisto nelaikykite Salia uzsaldyto, nes jis gali afitirpinti uzsaldytg maistq.
e Pries uzSaldydami Sviezig maistq, padalykite jj j porcijas, kurias galima suvalgyti
vienu prisedimu.

e AfSildytg maistg suvartokite per frumpq laikg nuo atsildymo.

e Laikydami Saldytg maistg, visada vadovaukités gamintojo nurodymais ant
maisto pakuociy. Jei informacija nepateikta, maisto produkty nereikéty laikyti
ilgiau nei 3 meén. nuo pirkimo dienos.




e Jei perkate Saldytg maistg, sitikinkite, kad jis buvo laikomas tinkamomis
sglygomis ir pakuoté néra pazeista.

e UZSaldytg maistqg reikia gabenti afitinkamoje taroje ir kuo greiciau jdetij Saldikl].
* Nepirkite Saldyty maisto produkty, jei ant pakuotés yra dréegmes arba ji perne-
lyg iSsipUtusi. Tiketina, kad jie buvo laikomi netinkamoje temperattroje ir jy turinys
sugedo.

e UZSaldyto maisto laikymo laikas priklauso nuo patalpos temperatiros, termo-
stato nustatymo, nuo to, kaip daznai atidarinéjamos durelés, maisto tipo ir laiko,
kurio prireikia, kol produktas is parduotuves patenka j namus. Visada vadovaukités
instrukcijomis, iSspausdintomis ant pakuotés, ir nelaikykite maisto ilgiau, nei nurody-
tas maksimalus laikas.

e Palikus Saldiklio dureles ilgg laikg afidarytas arba netinkamai uzdarytas,
susidarys SerkSno, kuris gali trukdyti efektyviai oro cirkuliacijai. Noredami pasalinfi
problemaq, atjunkite Saldiklji§ elektros tinklo ir palaukite, kol jis atsils. ISvalykite Saldiklj,
kai jis visiskai atitirps.

¢ Saldiklio talpa, nurodyta etiketeje, yra be dekly, dangteliy ir pan.

¢ NeuZsaldykite atsildyto maisto. Galite sukelti pavojy savo sveikatai ir
apsinuodyti maistu ar pan.

PASTABA

Jei bandysite atidaryti Saldiklio dureles vos jas uzdare, pastebesite, kad jos lengvai
neatsidarys. Tai normalu. Pasiekus balansg, durelés atsidarys lengvai. Na-muose
paruostam maistui (ir bet kokiam kitam maistui, kurj reikia greitai uzsaldyti) greiciau
uzsaldyti naudokite greitojo uzsaldymo lentynele, nes Sios lentynélés uzSaldymo
galia yra didesné. Greitojo uzsaldymo lentynele yra Saldiklio skyriaus apatfiniame
stalCivje.

¢ NoredamiiSnaudoti visq saldiklio skyriaus talpgq, virsutinei ir vidurinei daliai nau-
dokite stiklines lentynas, o apatinei — apatinj deklq.

O 10licu pateikta lentelé yra greitasis vadovas, kuriame parodytas efektyviausias
budas laikyti pagrindiniy grupiy maisto produktus saldiklio skyriuje.




Mésa ir Zuvis

Paruosimas

ligiausia
laikymo
frukmé (mén.)

Kepsnys Apvyniokite folija. 6-8
Eriena Apvyniokite folija. 6-8
Versienos kepsnys Apvyniokite folija. 6-8
Versienos kubeliai Mazais gabaléliais. 6-8
Erienos kubeliai Kubeliais. 4-8
Malta mésa Pakuotése nenaudojant prieskoniy. 1-3
Vidaus organai (dalys) | Kubeliais. 1-3
Bolonijos desra /saliamis| Turi bUti laikoma supakuota,

net jei turi membrang.
Vistiena ir kalakutiena | Apvyniokite folija. 4-6
Zgsiena ir antiena Apvyniokite folija. 4-6
Einiena, trivsiena,
Serniena 2,5 kg porcijomis arba kaip file. 6-8
Gelavandenes zuvys
(lasisos, karpiai, gerves,
Samai) _ 2
Liesos zuvys (eseriai, ISeme Zarnas ir nuskute zvynus,
ofai, pleksnes) nuplaukite ir nusausinkite. Jei reikia, 4
Riebios zuvys (tunai, nupjaukite uodegaq ir galvg.
skumbrés, melsvieji
eseriai, anciuviai) 2—4
Moliuskai Nuvalykite ir sudekite | maisel]. 4-6
Ikrai Pakuotéje arba aliumininéje ar

plastikineje talpykloje. 2-3
Sraigés Suriame vandenyje arba

aliumininéje ar plastikinéje talpykloje. 3
O PASTABA

AfsSildytg mesq virkite kaip Sviezig. Jei mesa po afSildymo neverdama (nekepao-
ma), jos negalima vel uzsaldyti.




Darzovés ir vaisiai | Paruosimas ligiausia
laikymo
frukmé (mén.)

Zaliosios pupelés | Nuplaukite, supjaustykite mazais

gabaléliais ir pavirkite vandenyije. 10-13

Pupelés ISlukstenkite, nuplaukite ir pavirkite

vandenyje. 12
Kopustai Nuvalykite ir pavirkite vandenyje. 6-8
Morkos Nuvalykite, supjaustykite griezinéliais ir

pavirkite vandenyje. 12
Pipirai Nupjaukite kotqg, supjaustykite j dvi dalis,

iSimkite seklas ir pavirkite vandenyje. 8-10
Spinatai Nuplaukite ir pavirkite vandenyje. 6-9
Ziediniai kopUstai | Nupjaukite lapus, supjaustykite gabaléliais

ir palikite pamirkti vandenyje su trupuciu

citrinos sulCiy. 10-12
Baklazanai Nuplove supjaustykite 2 cm gabaléliais. 10-12
KukurGzai Nuvalykite ir supakuokite su kotu arba

fik kukurGzus. 12

Obuoliai ir kriauses | Nulupkite ir supjaustykite. 8-10

Abrikosai ir persikai| Supjaustykite j dvi dalis ir iSimkite kaulg. 4-6

Braskes ir

gervuoges Nuplaukite ir nupjaukite stiebelius. 8-12

Virti vaisiai | indq jpilkite 10 % cukraus. 12

Slyvos, vysnios,

spanguolés Nuplaukite ir nupjaukite stiebelius. 8-12

ligiausia Atsildymo Atsildymo trukme

laikymo trukmé kambario orkaitéje

trukmé (mén.) | temperatiroje (val.) (min.)

Duona 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Sausainiai 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Kepiniai 1-3 2-3 5-10 (200225 °C)
Pyragai 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filo tesla 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pica 2-3 2-4 15-20 (200 °C)




Pieno Parvosimas ligiausia laikymo Laikymo sglygos

produktai trukmé (meén.)

Pieno Originaliame 2-3 Grynas pienas

(homogenizuoto)| pakelyje originaliame pakelyje

pakeligi

Saris, iSskyrus Griezinéliais 6-8 Trumpam gali boti

baltqjj surj naudojama originali
pakuoteé. ligesnj laikg
laikyti suvyniojus j folijg.

Sviestas, Originalioje 6

margarinas pakuotéje

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

/\ Pries valydami, atjunkite prietaisg nuo tinklo.

/\ Neplaukite prietaiso pildami ant jo vandens.

/\ Prietaisui valyti nenaudokite abrazyviniy produkty, plovikliy ar muilo. Nuvale,
nuplaukite Svariu vandeniu ir atsargiai iSdziovinkite. Baige valyti, sausomis rankomis
jkiskite kistukg j maitinimo tinklq.

e [sitikinkite, kad vandens nepatenka j lempos korpusq ir kitas elekirines dalis.

e Prietaisq reikia reguliariai valyti sodos bikarbonato ir drungno vandens tirpalu.
e Priedus atskirai valykite ranka, naudodami muilg ir vandenj. Neplaukite priedy
indaplovéje.

¢ Kondensatoriy bent du kartus per metus nuvalykite sepetéliv. Taip sumazinsite
energijos sgnaudas ir padidinsite produktyvuma.

O A valant reikia atjungti maitinimo 3altini.

ATSILDYMAS

Saldytuvo skyriaus atsildymas

e Saldytuvo skyrius afsiSildo automatiskai  eks-
ploa-tavimo metu. Vanduo surenkamas garinimo
lentynoje ir automatiskai isgaruoja.

e Garinimo lentyng ir vandens iSleidimo angq reikia
periodiskai valyti atitirpinimo iSleidimo kamsciu, kad
nesikaupty vandens saldytuvo dugne ir jis istekéty.

e Taip pat galite iSvalytiiSleidimo angg uzpildami jg
puse stiklinés vandens.

§a|djklio atsildymo procesas

e Saldiklyje susikaupia Siek tiek Serksno ir jo kiekis pri-
klauso nuo to, kiek ilgai bUna atidarytos durelés arba koks drégmes kiekis patenka
j vidy. Labai svarbu uztikrinti, kad Serk3no ar ledo nesusiformuoty tose vietose, kur
jis gali paveikti dury tarpiklio glaudy prigludimg. Dél susikaupusio Serksno | prietaisq
gali patekti oro, todél kompresorius gali veikti nenutrikstamai. Susiformaves plo-

nas Serk3no sluoksnis yra pakankamai minkstas ir jj galima pasalinti Sepeciu arba




plastikiniu grandikliu. Norédami paspartinti afitirpinimo procesq, nenaudokite jokiy
metaliniy arba astriy grandikliy, mechaniniy prietaisy ar kity priemoniy. Pasalinkite
visq isjudintg SerkSng nuo prietaiso grindy. Valant plong Serksno sluoksnj, nebutina
iSjungti prietaiso.

¢ Noréedami pasalinti storas ledo sankaupas, iSjunkite prietaisqg iS elektros tinklo,
iSimkite turinj j kartonines dézes ir jvyniokite j storas antklodes arba popieriaus laks-
fus, kad iSlaikytumeéte juos Saltus. AtSildymas vyks veiksmingiausiai, jei jis bus atlie-
kamas beveik istustinus Saldiklj. Jj reikety atlikti kaip galima greiciau, kad turinys
nespéety per daug susilfi.

¢ Noréedami paspartinti atitirpinimo pro-

cesqg, nenaudokite jokiy metaliniy arba

astriy grandikliy, mechaniniy prietaisy ar —_——'__-1
kity priemoniy. Uzsaldyto maisto tempe-

ratUros padidéjimas atsildymo metu su- { /<

frumpins jy laikymo laikg. AtSildydami turinj
sandariai suvyniokite ir atvesinkite.

e Nusausinkite skyriaus vidy kempinéle
arba Svariv audiniu.

e Norédami paspartfinti atsildymo pro-
cesq, j Saldiklio skyriy jdékite vieng ar kelis
Silfo vandens dubenis.

e Pries pakartotinai sudédami turinj j Saldiklj, jj apziGrekite. Jei kurios nors pakuo-
tés atitirpo, jy turinj reikéty suvartoti per 24 val. arba termiskai apdoroti ir uzsaldyti
pakartotinai.

e Uzbaige afiildymaq, iSvalykite prietaiso vidy tirpalu, pagamintu is Silto vandens
ir frupucio sodos (bikarbonato), tada kruopsciai nusausinkite. Tokiu pat bidu i3-
plaukite visas iSimamas dalis ir vel jas sudékite. Vel jjunkite prietaisq | elektros finklg
ir, pries sudedami maistq j Saldiklj, palikite 2-3 val. nustate verte MAX.

LEMPUTES KEITIMAS

/\ Svarbi pastaba. Pries atlikdami darbg, junkite prietaisq i tinklo.
1. Atsuktuvu atsukite lempos gaub-
to varztg (jei yra) (1 pav.).

2. Nuspauskite kabliukus ant lempos
gaubto (2 pav.).

3. Kabliukams issitfraukus is korpuso,
atidarykite gaubtg rodykles kryptimi
(3 pav.).

4. Patraukite gaubtqg rodykles krypfi-
mi ir iSimkite (4 pav.).

5. Pasukite lempute pries laikrodzio
rodykle ir iSimkite jg (5 pav.).

6. Pakeiskite lempute nauja ne dau-
giau kaip 15 W lempute (5 pav.).

7. Atlikite veiksmus atvirkstine tvar-
ka.

8. Palaukite 5 min. ir jjunkite prietai-
sqQ.

Vaizdai yra e
orientacinio pobddzio =

Sviesos diody lempuéiy keitimas
Noredami pakeisti bet kurj Sviesos diodq, kreipkites | artimiausiq jgaliotqjj techninio

aptarnavimo centrg.




O Pastaba
Atsizvelgiant | modelj, Sviesos diody juosteliy skaiCius ir vieta gali skirtis.

GABENIMAS IR PERSTATYMAS

GABENIMAS IR PADETIES KEITIMAS

e Originalig pakuote ir putplascio lakstus galima laikyti, juos bus galima naudofi
prireikus transportuoti j kitg vietg (nebutina).

e Sutvirtinkite prietaisg naudodami storg pakuote, juostas ir stiprias virves ir va-
dovaukités ant pakuotes pateikfomis gabenimo instrukcijomis.

e Kai perkeliate arba gabenate prietaisg, nuimkite visas judancias dalis arba
apsaugokite jas nuo smugiy pritvirtindami prie prietaiso juostomis.

/\ Prietaisq gabenkite vertikalioje padétyije.

DURELIY PADETIES KEITIMAS

e Saldytuvo dureliy atidarymo krypties pakeisti negalima, jei dureliy rankenos
sumontuotos ant priekinio prietaiso dureliy pavirsiaus.

e Dureliy atidarymo kryptj galima pakeisti modelivose be dureliy rankenuy.

e Jei prietaiso dureliy atidarymo kryptj galima pakeisti, susisiekite su artimiausiu
jgaliotuoju techninio aptarnavimo centru, kad jy darbuotojai pakeisty aftidarymo

krypfti.
PRIES SKAMBINANT APTARNAVIMO TARNYBAI

Jei kyla problemy su prietaisu, pries susisiekdami su klienty aptarnavimo farnyba,
patikrinkite toliau nurodytus dalykus.

Prietaisas neveikia.

Patikrinkite, ar:

e fiekiamas maitinimas;

e kiStukas finkamai jkistas j lizdg;

* neperdeges kistuko ar finklo saugiklis;

¢ nesugedes lizdas. Noredami tai patikrinti, | tg patj lizdg jjunkite kitg veikiantj
prietaisqg.

Prietaisas veikia prastai.

Patikrinkite, ar:

e prietaisas neperkrautas;

e priefaiso durelés tinkamai uzdarytos;

e ant kondensatoriaus néra dulkiy;

e paliktas pakankamas tarpas nuo galinés ir Soniniy sieneliy.

Prietaisas veikia triuksmingai.

|prasti garsai

Girdisi jirokimo garsas:

e vykstant automatiniam atsildymui;

e kai prietaisas vésta arba Syla (dél prietaiso medziagy plétimosi).

Girdisi trumpas jtrokimo garsas:

Kai termostatas jjungia / isjungia kompresoriy.

Motoro garsas:

Reiskia, kad kompresorius veikia normaliai. Kompresorius frumpai gali kelti didesnj
friukSma, kai pirmqg kartqg jjungiamas.

Girdisi burbuliavimo ir teSkenimo garsas:




Si garsg kelia ausinimo medziagos srautas sistemos vamzdelivose.

Girdisi tekancio vandens garsas:

Dél vandens, fekancio j garinimo falpyklg. Atsildant garsas yra jprastas.

Girdisi puciamo oro garsas:

Kai kuriuose modelivose Sis garsas gali bUti girdimas jprasto veikimo metu dél oro
cirkuliacijos.

Prietaiso krastai, besilieciantys su dureliy jungtimi, yra Silti:

Ypac vasaros metu (Siltuoju mety laiku), veikiant kompresoriui, su dury jungtimi
besilieCiantys pavirsiai gali susilti. Tai normalu.

Prietaiso viduje kaupiasi drégmeés.

Patikrinkite, ar:

e visas maistas supakuotas tinkamai. Pries dedant | prietaisq, talpyklos furi boti
SAUSOS;

e prietaiso durelés daznai atidarinéjamos. Atidarius dureles, patalpos drégmeé
patenka j prietaisq. Dregmeés kaupsis greiCiau, jei durelés bus varstomos dazniau,
ypac jei patalpoje yra didelé dregme.

Durelés tinkamai neatsidaro ir neuzsidaro.

Patikrinkite, ar:

e maisto produktai ar pakuotés neleidzia dureléms uzsidaryfi;

e dureliy jungtys sulOzusios ar suplysusios;

e priefaisas yra ant lygaus pavirsiaus.

Rekomendacijos

e Jei prietaisas iSjungtas arba atjungtas nuo maitinimo 3alfinio, palaukite ma-
Ziausiai 5 min. pries prijungdami prietaisq arba i§ naujo jj paleisdami, kad nepa-
Zeistumeéte kompresoriaus.

e Jei prietaiso nenaudosite ilgqg laikg (pvz., per vasaros atostogas), atjunkite ji
nuo maitinimo tinklo. ISvalykite prietaisq pagal valymo skyriuje pateiktas instrukci-
jas ir palikite atidarytas dureles, kad iSsvengtumete dregmes ir kvapo kaupimosi.

e Jeigu, atlikus visus pirmiau nurodytus veiksmus, problema kartojasi, pasitarkite
su arfimiausiu jgaliotuoju techninés prieziGros cenfru.

e |sigytas prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jis néra finkamas naudoti komerci-
niais tikslais arba bendram naudojimui. Pabréziame, kad jeigu naudotojas naudo-
ja prietaisg nesilaikydamas pateikty nurodymy, gamintojas ir pardavejas neprisii-
ma atsakomybés del jokio remonto ar gedimo garantiniu laikotarpiu.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

1. Montuokite prietaisq vesioje, gerai vedinamoje patalpoje, kurios neveikia tie-
sioginiai saulés spinduliai, atokiau nuo Silumos Saltiniy (pavyzdzivi, radiatoriy arba
virykliy) esancioje vietoje. Priesingu atveju naudokite izoliacing plokste.

2. Siltg maistq ir gérimus, pries dédami | prietaisq, palikite atvésti.

3. AfSildomus maisto produktus jdekite j saldytuvo skyriy, jei yra. Zema saldy-
to maisto temperatira padés atvésinti Saldytuvo skyriy, kol maistas Syla. Taip
sumazinsite sgnaudas. Palikus uzSaldytqg maistg afiilti ne prietaise, Svaistoma
energija.

4. Prietaise esantys gérimai ar kiti skysCiai turi buti uzdengti. Palikus neuzdengtus,
prietaise prades kauptis dregmes, todéel prietaisas sunaudos daugiau energijos.
Uzdengdami geérimus ir kitus skyscius, taip pat iSsaugote jy kvapq ir skon;.

5. Venkite ilgai laikyti dureles atidarytas ir per daznai jy nevarstykite, nes | prie-
taisq pateks Silto oro ir del to bereikalingai daznai bus jjungiamas kompresorius.

6. Laikykite uzdarytus skirfingy femperatGry skyrius (pavyzdziui, fraskaus maisto ir
Zemos temperatUros, jei yra).




7. Dureliy tarpiklis tfuri boti Svarus ir lankstus. Jei jis susidévejes — pakeiskite.
8. Energijos suvartojimas deklaruotas esant didziausiai apkrovai ir naudojant tik
apatinj Saldiklio stalCiy bei apatine stikline lentynq.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniné informacija pateikta duomeny lenteléje vidinéje prietaiso puséje bei
energijos suvartojimo etiketéje. Matricos (QR) kodas energijos suvartojimo etikete-
je ant prietaiso pateikia sgsajq | inferneto svetaine, kurioje pateikiama su prietaiso
veikimu susijusi informacija, esanti ES EPREL duomeny bazéje. Pasilikite energijos
suvartojimo etikete ateiciai kartu su naudojimo instrukcija ir visais kitais dokumen-
tais, tiekiamais kartu su prietaisu. Tg pacia informacijg galima rasti EPREL nuor-
odoje https://eprel.ec.europa.eu bei nurodzius modelio pavadinimg ir gaminio
numerj, kurj rasite prietaiso duomeny lentelgje.

Daugiau informacijos apie energijos suvartojimo etikete galima rastiinterneto sve-
tainéje www.theenergylabel.eu.

INFORMACIJA BANDYMUY INSTITUTAMS

Prietaiso montavimas ir paruosimas ,,EcoDesign” patvirtinimui turi atifikti EN 62552
reikalavimus. Patvirtinimo reikalavimai, niSos matmenys ir minimalus galinis tarpas
nurodyti naudotfojo vadovo 1 DALYJE. Daugiau informacijos, jskaitant sudejimo
planus, galima gauti is gamintfojo.

KLIENTY APTARNAVIMAS

Visuomet naudokite originalias atsargines dalis. Kreipdamiesi j mUsy jgaliotq ap-
tarnavimo centrq, jsitikinkite, kad turite tokius duomenis: modelj, gaminio numerj
(PNC), serijos numerj. Sig informacijqg galite rasti duomeny lenteléje. Duomeny len-
tele galite rasti Saldiklio zonos viduje kairiojoje apatingje puseje. Kai kuriy specialiy
komponenty originalias atsargines dalis galima gauti 7-10 mety nuo paskutinio
modelio vieneto pateikimo rinkai, priklausomai nuo komponento tipo.
Aplankykite mUsy interneto svetaine:

http://emtoservis.It

https://www.senukai.lt
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make your life easier

NMPABUAA TEXHUKU BESONMACHOCTU

OBLLUE MPEAOCTEPEXXEHUSl BE3OMACHOCTU

BHMMATEABHO NMPOYUTANTE ACHHOE PYKOBOACTBO MOAb3OBATEAS.

A NPEAOCTEPE)XXEHUE

BEHTUAALMOHHbBIE OTBEPCTMS B KOPMyce YCTPOMCTBA MAM BO BCTPOEHHbIX
KOHCTPRYKUMIX HE AOAXKHbBI MEPEKPbIBATLCS.

A NPEAOCTEPEXEHME

He 1CnoAb3yMTEe MEXAHMYECKME YCTPOMUCTBA UAU APYTME CPEACTBA, KOTOPbIE HE
PEKOMEHAOBAHbI MPOU3BOAUTEAEM AAS YCKOPEHMS PA3MOPRCKMBAHMS.

A NPEAOCTEPEXEHME

He ncnoAb3ymTe BHYTPU KAMEP YCTPOMUCTBA SAEKTPUYECKME MPUBOPLI, ECAM OHU
HEe PEKOMEHAOBCOHbI MPOM3BOAUTEAEM.

A NPEAOCTEPE)XEHUE

He aonyckante NoBpeEXAEHUIN B CUCTEME LLUPKYAALLUMM XAQAQrEHTA.

A NPEAOCTEPEXEHUE

Mpw yCTAHOBKE YCTPOMCTBA HE AOMYCKAMTE CACQBAMBAHMA U MOBPEXAEHMSA KADEAS
MUTAHUS.

A NPEAOCTEPEXEHME

He yCTAHABAMBAMTE MEPEHOCKM C IAEKTPUYECKUMM PO3ETKAMMU MAM MOPTATUBHbIE
MCTOYHUKM MUTAHMS NO3AAM YCTPOMCTBA.

A NPEAOCTEPEXEHME

H100bI M30EXATb PUCKA B CBA3M C MAOXOM YCTOMYMBOCTLIO MPUMOOPA, Ero CAEAYET
YCTAHOBUTb COTAQCHO MHCTPYKLMM.

AECAM B KOYECTBE XAQAGreHTd B npuBope Mcroabdyetcs Ré00a  (3Ta
MHAOOPMALME MPUBEAEHOHO 3TUKETKE YCTPOMCTBA), CAEAYET ObITb MPEAEABHO
OCTOPOXHbIM BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKM U MOHTOXKA, 4TOObI HE MOBPEAMTH
KOMMOHEHTbI CUCTEMbI OXAOKAEHME. XOTa R600C OTHOCUTCH K BKOAOTMYECKM
YUCTbIM TMPUPOAHBIM TO3AM, OH SBASETCS B3PbIBYATHIM BELLLECTBOM. [1O3TOMY B
CAYYOE YTEYKM BCAEACTBME MOBPEXAEHMSA KOMIMOHEHTOB CUCTEMbI OXACDKAEHMS
CAEAYET NEPEMECTUTL YCTPOMCTBO MPOYb OT OTKPbITbIX MCTOYHMKOB OTHS MAM TEMAQ
M MPOBETPUBATh MOMELLIEHME, TAE OH HOXOAMTCS, B TEYEHUE HECKOABKMX MUHYT.

e [lpu NepemeLLEHUN U YCTOHOBKE YCTPOMCTBA HE AOMYCKAMTE MOBPEXAEHMSA
CUCTEMBbI LMPKYAILMM OXACOKACIOLLLETO ra3al.

e He XpaHuTe B 2TOM MNPUOOPE B3PbLIBOOMACHbLIE BELLLECTBA (HAMPUMED,
A3P030AbHbIE BAAAOHBI C FOPIOYUM MPOMEAAEHTOM).

e AQHHbIM NPUBOP NPEAHA3HAYEH AAS MCTTOAb3OBAHMS B ObITOBbIX M AHOAOTMYHbIX
ObITOBbIM YCAOBMSX, TAKMX KAK:

- KYXOHHbIE 30Hbl AAS MEPCOHAAQ B MArA3MHAX, OCPUCAX U APYIUX PABOHMX
MOMELLLEHMSIX;

- 30rOPOAHbIE AOMA, HOMEPO AAS KAMEHTOB B OTEASX, FOCTUHMLIOX M APYTMX
MOMELLLEHUSX XKMAOTO TUNQ;

- HOMEPA FOCTUHULL TUNA KHOYAET U 3CBTPAKY;

- KEUTEPUHI U MOAOOHbBIE CAoEepPbl MPUMEHEHMS, HE CBS3CHHbIE C PO3HWMYHOM
TOPrOBAEM.

e ECAM pPO3ETKA HE MOAXOAMT MOA BMAKY YCTPOMCTBA, €€ AOAXEH 30MEHMUTb




MPOMU3BOAMTEAb, €O QAreHT MO CEPBUCHOMY OOCAYXMBAHUIO WMAM  APYTOM
KBOAMOULMPOBAHHBIM  CMELMAAMCT, 4TO  MO3BOAMT  M3BEXATb  ABAPMHMHOM
CUTYALMM.

e [HYp nMTOHMA YCTPOMCTBA CHAOXEH CMEeUMAAbHOM  303EMAEHHOM
LUTEMCEAbHOWM BUAKOM. DTY BUAKY BCETAQ CAEAYET MCMOAL30BATH CO CMELMAABHOM
303EMAEHHOM PO3eTKOM Ha 16 amnep. ECAM B MOMELLLEHMU HET TAKOM PO3ETKM, €€
AOAXKEH YCTAHOBUTE KOMMETEHTHBIU SAEKTPUK.

e DJOTO YCTPOMCTBO MOTYT MCMOAb3OBATH AETM CTapLle 8 AeT u AMUa C
OFPAHUYEHHBIMM  QOUBMHECKMMM,  CEHCOPHBIMM  UAM  UHTEAAEKTYOAAbHBIMM
BO3MOXHOCTAMM AMBO C HEAOCTATKOM OMbITA WM 3HAHWMM, €CAM 30 HUMM
OCYLLLECTBAAETCSA TMPUCMOTD MAM OHM AEUCTBYIOT COTFAQCHO YKA3AHWUSM MO
6e30MaCcHOM 3KCMAYATALMM 1 MOHUMAIOT BO3MOXKHbBIE OMACHOCTU. He No3BOASHTE
AETIM UIPATb C NPUOOPOM. AETK AOMYCKAKOTCH AO OYUCTKM M TEXHWYECKOTO
OBCAY>KMBAHMS TOABKO MOA MPUCMOTOOM.

e AOMyckaeTrcs pasrpyska M 3arpyska YCTPOMCTBO AETbMW B BO3PACTE OT
3 A0 8 AeT. He nmpeAyCMOTPEHO BbIMOAHEHME AETbMM OMNEepaLMi MO OYMCTKE U
OBCAY>XMBAHMIO YCTPOMCTBA, HE MPEAYCMOTPEHO MOAb3OBAHME YCTPOMCTBOM
AETbMM B PAHHEM Bo3pacTe (0T 0 A0 3 AET), AETU MACALLIEFO BO3PACTA (0T 3 A0 8
AET) MOTYT MOAb30OBATHCH YCTPOMCTBOM MOA MOCTOSHHbBIM MOUCMOTPOM B3POCAbIX,
AETM CTAPLLEro BO3PACTa (OT 8 A0 14 AeT), A TAKXKe AOAM C OUIMHECKMMMU
HEAOCTAOTKOMM  MOTYT  MOAb3OBATHCS  YCTPOMCTBOM  MOA  HOAAEXALLMM
MPUCMOTPOM MAU MOCAE MOAYHEHUS AETOAbHbLIX MHCTPYKLMM O ©E30MACHOM
MCMNOAb30OBAHMM YCTPOMCTBA. AIOAM C CEPLE3HbIMM CPUINYECKMMM HEAOCTATKAMM
MOTYT MCMOAB3OBATH YCTPOMCTBO TOABKO MOA MOCTOAHHbBIM MPUCMOTPOM.

e ECAM MOBPEXAEH LUHYP MUTAHUSA, €r0 AOAXKEH 30MEHUTb MPOU3BOAMTEAD,
€ro AreHTt Mo CEPBUCHOMY OBCAYXXMBAHUIO UAM APYTOM KBAAMAOULMPOBAHHbBIN
CNELMAAUCT, YTO MO3BOAMUT U3BEXKATb ABAPUMHOM CUTYALMM.

e 70T NPUBOOP HE NPEAHA3HAYEH AAY MCTTIOAB3OBAHMS HA BbicOTE BoAee 2000 m
HOA YPOBHEM MOPS.

C UeAbl0O HeAOoNyLLeHUs 3arpssHeHus nUWKU cobAloAailTe CAeayloliue
UHCTPYKLUU:

e He OCTOBASMTE ABEPU OTKPbLITBIMM B TEYEHUE AAMUTEABHOTO BPEMEHM, ITO
MOXET MPUBECTU K CYLLLECTBEHHOMY MOBbILUEHMIO TEMMNEPATYPbI B OTAEAEHMSX
yCTPOMCTBA.

*  BbIMOAHSMUTE PETYAIPHYIO O4YUCTKY MOBEPXHOCTEM, KOTOPbIE BCTYMAKOT B KOHTAKT
C MULLLEM, A TAKXKE AOCTYTMHbIX AAS YUCTKU CUCTEM CAMBA.

e XPAHUTE ChIPOE MACO M PbIOY B CMELMAABHBIX KOHTEMHEPOX YCTPOMCTBA,
4TOObI MPEAOTBPATUTE KOHTOKT MAM MOMAACHME KAMEAb HO APYTUE MPOAYKTbI.

*  MOPO3MAbHBIE KOMEPDI, MOMEYEHHbBIE ABYMS 3BE3AOHKAMM MPEAHA3ZHAYEHDI
AN XPOHEHUS MPEABAPUTEABHO 30MOPOXEHHbBIX MPOAYKTOB, XPOHEHUS U
MPUTOTOBAEHMS MOPOXKEHHOTO AU KYOMKOB AbAQ.

*  MOPO3MAbHbBIE KOMEPDI, MOMEYEHHbBIE OAHOM, ABYMS MAM TDEMS 3BE3A0HKAMM
He NPeAHA3HAYEHbI AAS 3AMOPAXKMBAHMA CBEXMX MPOAYKTOB.

e ECAM yCTPOWMCTBO MYyCTyeT B TEYEHWE AAMTEABHOTO BPEMEHM, OTKAKOYMTE
€ro, Pa3mMmopO3bTE, MOMOMTE U BbICYLLMTE, OCTCBMB ABEPU OTKPbITBIMKM C LLEABIO
NPEAOTBPALLLEHMS BO3HMKHOBEHMA MAECEHM B OTAEAEHMIX YCTPOMCTBA.

YCTAHOBKA U DKCNAYATAUUA XOANOAUABHUKA — MOPO3UABHUKA
MepeA HAYAAOM MCTIOAb3OBAHMS YCTPOMCTBA OBPATUTE BHUMAHME HO CAEAYIOLLIME
MOMEHTBI:




* Paboyee HanMpKeHMe yCTpomcTea cocTaBaseT 220-240 B mpu yactote 50 M.
* [loCAE YCTOHOBKM PO3ETKM OHA AOAXHA ObITb AOCTYMHOWM.

*  [1p1 NEePBOM BKAIOYEHMM YCTPOMCTBA, BO3MOXKHO MOSBAEHWE CNELMADUIECKOTO
3anaxa. MTocAe HOYAAQ OXACXKAEHMS 3AMAX MCHE3HET.

*  [lepea NOAKAOHEHMEM KABEAS DAEKTPOMUTAHMS, YOEAMTECDH, YTO 3HOYEHUE
HAMPIKEHUS, YKA3AHHOE HA TABAMYKE C TEXHWMHECKMMM XAPAKTEPUCTUKAMM,
COOTBETCTBYET BEAUYMHE HAMPIKEHMA DAEKTPUYECKOM CETU BaLLero AoOMa.

*  BcToBbTE LUTENCEADL B PO3ETKY C HOAAEXKALLMM 3A3EMAFIOLLLUM COEAMHEHUEM.
EcAM aAekTpUYecKas pOo3eTKa HE MMEET BbIBOAO 3A3EMAEHUSA, MAM LLUTENCEAb HE
MOAXOAMT AAS MOAKAIOHEHUS K PO3ETKE, Mbl PEKOMEHAYEM BAM OBPATUTLCS 3d
MOMOLLLBIO K KBAAMPULIMPOBAHHOMY DAEKTPUKY.

e YCTPOMCTBO AOAXKHO TMOAKAIOYOTLCS K CETM C HOAAEXALLMM OBOpPA30M
YCTAQHOBAEHHOM PO3ETKOM C MPEAOXPAHUTEAEM. [TUTAHME (MEPEMEHHBIN TOK) M
HAMPSKEHME B PABOYEM TOYKE AOAXHbLI OblTb YKA3QHbI HO 30BOACKOM TADAMYKE
YCTPOMCTBA (30BOACKAS TABAMYKO PACMOAOXKEHA CAEBA BHYTPM YCTPOWCTBA).

*  Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTM 30 MOBPEXAEHMUS B CBI3M C DKCMAYATALMEN
6e3 303eMAEHMUS.

*  YCTOHOBUTE YCTPOMCTBO B MECTE, TA€ HA HEro He OyAyT MOMAAQTH MNPAMbIE
COAHEYHbIE AYYM.

e He MCNOAb3yMUTE YCTPOMCTBO HO OTKPLITOM BO3AYXE M HE OCTABASMTE €ro MoA
AOXKAEM.

e [lpnbop CAeAyET YCTAHOBAMBATL HO PACCTOAHMM HE meHee 50 CM OT nevew,
FQA30BbIX AYXOBbIX LLKOGOOB M PAAMATOPOB OTOMAEHMS, O TAKXE HO PACCTOAHUM HE
MEHEE 5 CM OT IAEKTPUYECKMX AYXOBOK.

e ECAM YCTPOMCTBO HOXOAMTCH PIAOM C MOPO3MABHBIM AMAAPATOM  AAf
FAYOOKOro 30MOPCXKMBAHMUSA, MEXAY HUMMU AOAXKEH OCTOBATLCS 30300 HE MeHee 2
CM, 4TOObI MPEAOTBPATMUTL OOPA30BAHME KOHAEHCATA HO HAPY>XHOM MOBEPXHOCTM.
e He 30BeLUMBAMTE KOPMYC MAM BEPXHIOKO YOCTb YCTPOMCTBA. DTO OTPULIATEABHO
MOBAMAET HO ero PaboTOCNOCOBHOCTb.

°* He CTOBbTE HMKAKMX MPEAMETOB CBEPXY HA YCTPOMCTBO. YCTAOHOBAMBAMTE
YCTPOMCTBO TAKMAM OBPA30OM, YTOOBI HOA HUM BbIAO HE mMeHee 150 Mm CBOBOAHOTO
NPOCTPOHCTBA.

¢ He nomeLLamte Ha YCTPOMCTBO THKEABIE MPEAMETSI.

* [lepeA MCMOAb3OBAHMEM MPOU3BEAMTE TLLLOTEABHYIO HYWUCTKY YCTPOMCTBA,
OCOBDEHHO BHYTPM (CM. PA3AEA «HUCTKA 1 OBCAYXXMBAHMED).

¢ [lepeA WMCMOAb3OBAHMEM YCTPOMCTBA MPOTPUTE BCE AETOAM TEMAOM BOAOM
C AOOQGBAEHMEM HAMHOM AOXKM OMKAPOOHATG HATPUSA, A 3ATEM MPOMOMUTE
YMCTOM BOAOM M AQUTE BbICOXHYTb. [TOCAE OYMCTKM YCTOHOBUTE BCE AETAAM HA
COOTBETCTBYIOLLIME MECTQ.

* Peryavpyemble nepeaHre onopbl HEOBXOAMMO
YCTQHOBMTb HA  COOTBETCTBYIOLLLEM  BbICOTE, YTOOBI ||I
obecneymtb YCTOMYMBOCTb WM MPABMAbHYIO  paboTy
npubop. Bbl  moxere  otperyanposats  onopsl, | (]!
MOBOPAYMBAS MX MO YOACOBOM CTPEAKE (MAM B OOPATHOM <’
HAMPOBAEHUM). PEryAUMPOBKY HEOBXOAMMO BbIMOAHUTL AO |
MOMELLLEHMA MPOAYKTOB B MPUOOP. .
e YCTOHOBWMTE  MAQCTMKOBbIM(-€)  OrPAHUYUTEAD(-M) ””"')

N

~N

PACCTOAHMA HOA  KOHAEHCOTOPE  (YepHble  AOMACTU
HO 30AHEM MaHeAM npmbopa), NoBepHyB Ha 90° (kak l
MOKO3QHO HA PUCYHKE), 4TOObl KOHAEHCATOP He Hl
MPUKACAACS K CTEHE. L o




e YCTPOMCTBO AOAXKHO OblTb MOMELLLEH HAMPOTUMB CTEHbI HA CBOOBOAHOM
PACCTOAHUM, HE MPEBLILLIAIOLLLEM 75 MM.

BO BPEMS UCMNMOAb3OBAHUSA
*  He npuMeHsrTe LUTENCEAbHYIO PO3ETKY C PA3BETBUTEAEM UAMU YAAUHUTEAD.
e He BCTGBAIMTE B PO3ETKY MOBPEXAEHHbIE, M3HOLLIEHHbIE WMAM CTAPbIE
LITENCEAM.
e He oTpbiBAMTE, HE CTMOAUTE U HE MOBPEXAAMTE LLIHYP MUTAHMUS.
*  He NOAb3yHTECH MEPEXOAHUKOM AAS BUAKM.
e DTOT YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO AAS MCMOAb3OBAHMS B3POCABIMK, HE
MO3BOAINTE AETAM UIPATb C HUM MAM BUCHYTb HO ABEPKE.
e He BTbIKAMTE M HE U3BAEKAMTE LUTEMCEAb M3 PO3ETKM MOKPbLIMM PYKAMM BO
M30EXXAHME NMOBPEXAEHMM DAEKTPUHECKMM TOKOM.
*  He XpaHUTE CTEeKAfHHblE BYTbIAKM, OAHKM C ©E3AAKOTOAbHBIMKU HAMMUTKAMM B
MOPO3MABHOM KaMepPE. BYTbIAKM MAM XKXECTAHbIE BAHKM MOTYT B3OPBATLCS.
e BuUeAIxBe30nacHOCTU, HE XPAHMUTE B3PbIBYATHIM MAM AETKOBOCMAOMEHSIOLLIMIACS
MOTEPUAA B XOAOAMAbHMKE. XPOAHUTE HAMUTKM C BbICOKMM COAEPXAHMEM
OAKOTOASt B MOPO3MABHOM KOMEPE B BEPTUKAABHOM MOAOXEHMM, MAOTHO 3AKPbIB
FTOPABILLKO OYTbIAKM.
e [Ipn M3BAEYEHWUM AbAQ, 3OMOPOXKEHHOTO B MOPO3MABHOM KAMEPE, HE
NPUTPANMBAMTECH K HEMY, TAK KAK A€A MOXET BbI3BATh OOMOPOXEHUE U/UAM
nopessl.
e He AOTPAMMBAMTECH AO 3QMOPOXEHHbLIX MPOAYKTOB BACXKHBIMM PYKAMM!
He ewwbre MOPOXEHOE M KYOWMKM AbAQ CPA3Y >XE MOCAE M3BAEYEHMI WX U3
MOPO3MABHOM KOMeEPBbI!
*  He3amMOopaKMBAMTE MPOAYKTbITOBTOPHO MOCAE TOr0O, KK OHM PA3MOPO3UAMCS.
3T0 MOXeT OblTb ONACHbBIM AAS BALLIErO 3A0POBbA, TOK KAK BO3MOXHO MULLLEBOE
OTPOBAEHME.
CTapbie U BbilLeALLWE U3 CTPOSA YCTPOUCTBA
e EcAM Ball yCTPOMCTBO MMEET 3AMOK, CAOMAMTE MAM CHUMMTE ET0, MPEXAE
4eM BbIOPACHIBATH YCTPOMCTBO, MOCKOAbKY BHYTPW MOXET OKA3ATbCS 3AMEPTbIM
pebeHOK, M 3TO MOXET MPUBECTM K HECHACTHOMY CAYHOIO.
e CTOpble MOPO3MAbHBIE KOMEPBI M XOAOAMABHMKM COAEPXKAT M3OAALLMOHHBIN
MATEPUAA U OXACKAQIOLLIMI areHT ¢ XPY. CAeAOBATEABHO, YOEAUTECDH, 4TO Bbl
HE HOHOCUTE BPEA OKPY>KAIOLLLEN CPEAE MPW BbIOPACHIBAHMM CTAPBIX YCTPOMCTB.
Aexkaapauua cooTBeTcTBUS HOpMam EC
Mbl 309BAIEM, H4TO HALLIA MPOAYKLMA COOTBETCTBYET MOUMEHUMBIM TPEOOBAHMAM
Anpektne, PewueHunnt u Mpasua EC, a TakKe TPeOOBAHUIM, YKA3OHHBIM B
CTAHAQPTAX, HO KOTOPbIE AEACQETCSH CChIAKQ.
YTuamsauus ctaporo npuéopa
CHUMBOA HA MPOAYKTE MAM HO €70 YNAKOBKE YKA3bIBAET, YTO AQHHbIM MPOAYKT
HEAb3% POACCMATPUBATL KOK ObITOBbIE OTXOAbl. BMECTO 3TOro OH AOAXEH
= ObiTb MEPEAOH B COOTBETCTBYIOLLIMA MYHKT COOPA  AAf  YTMAM3ALMMK
DAEKTPUMHECKOTO M DAEKTPOHHOTO OBOPYAOBAHMA. OBecneymBas MNPABUAbHYIO
YTUAM3ALMIO ACHHOTO MPOAYKTA, Bbl MOMOXETE MPEAOTBPATUTL MOTEHLIMAAbHBIE
HEraTMBHbIE MOCAEACTBMA AAS OKPYXKQIOLLLEM CpPEAbl M 3A0POBbA HEAOBEKQA,
KOTOPbIE B MPOTUBHOM CAY4OE MOTAM Obl BOSHUKHYTb BCAEACTBME HEMPABMALHOTO
0OBpPALLLEHMS C OTXOACOMM AQHHOTO MPOAYKTA. AAS MOAYYEHMI BoAaee NOAPOOHOM
MHJPOPMALMM 00 YTUAM3ALMM AQHHOTO MPOAYKTA OBPATUTECH B OTAEAEHME B
BALLIEM TOPOAE, CAYXKOY MO YyTUAM3IALMM ObITOBLIX OTXOAOB MAM MATFA3WH, TAE Bbl
NPUOBPEAM MPOAYKT.




YNakoBKA U OXPAHA OKPYXAIOLLEN CpeAbl
77y YNOKOBOYHbIE MATEPUAAbI 3ALLMLLAIOT BALLY AMALLMHY OT MOBPEXAEHMM,
KOTOPbIE MOTYT BO3HWKHYTb BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKKU. YMNAKOBOYHbIE
MATEPUAABI HE OKA3bIBAIOT OTPULLATEABHOIO BO3AEMCTBUA HO OKPY>XKAIOLLLYIO
CpeAy, TMNOCKOAbKY OHW TPUIOAHBI  AA9  BTOPWYHOM  NepepaboTku.
MCnoAb3oBaHME NEPEPABOTAHHOIO MATEPUAAC CHVXKAET MOTPEBAEHME CbIPbA U,
CAEAOBATEABHO, CHIMXXAET OBPA30BAHME OTXOAOB.

MpumeyaHus

* [lepeAyCTAHOBKOM M MCMOAb3OBAHUEM MPUOOPA BHUMATEABHO O3HOKOMbBTECH
C PYKOBOACTBOM MO 3KCMAYOQTALMM. Mbl HE HEeCem OTBETCTBEHHOCTM 3Q
MOBPEXAEHMA M yLLEPO, KOTOPbIE BO3HMKAIOT BCAEACTBME HEMPABUALHOIO
MCMOAb30BAHMA.

o CAeAyHTE MHCTPYKLMM, O TAKXKE YKA3AHMIM B PYKOBOACTBE MO SKCAAYATALMM.
XPpAHUTE 3TO PYKOBOACTBO B HOAEXKHOM MECTE, YTODbI MCMOAB3OBATb AAS PELLIEHMS
NPOBAEM, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKHYTb B OyAYLLIEM.

*  [pnboOp MOXET MCMOAB3OBATLCH TOABKO B XXMAbIX MOMELLLEHMIX AAT YKA3AHHbIX
ueAer. OH HE MOAXOAUT AAT KOMMEPHECKOTO UMAM OBLLLETO MCMOAB3OBAHUS. TOKOE
MCMOAb30BAHUE MPUBEAET K OTMEHE TAPAHTMM HAO NPMOOP M HALLA KOMMOAHWI HE
OyAEeT HECTU OTBETCTBEHHOCTM 30 MOHECEHHbIE YObITKM.

e 3TOT NMPMOOP MNPOM3IBEAEH AAS MCMOAb3OBAHMA B >KMAbIX MOMELLEHMIX W
NPEAHA3HAYEH MCKAIOYUTEABHO AAS OXACDKAEHMA/XPAHEHMS MPOAYKTOB. OH He
MOAXOAMT AAT KOMMEPYECKOTO MAKM OBLLLETO MOAb3OBAHMA M/UAM AAR XPAHEHMA
BELLLECTB, HE OTHOCHLLIMXCS K MULLLEBbIM MPOAYKTAM. HaALLA KOMMNAHMA HE ByaeT
HECTM OTBETCTBEHHOCTb 3A YObITKM, BO3HMKLLME B MOOTHUBHOM CAYHAE.

AETAAU U KAMEPBI BALLETO NMPUBOPA

OT10T ObITOBOM NPUOOP HEe MNPEeAHA3HAYEH AAR MCMOAb3OBOHMSA B KAYECTBE
BCTPOEHHOM ObITOBOM TEXHMKM.

LLeAblo AQHHOTO AOKYMEHTA ABASETCH MCKAIOYMTEABHO MPEAOCTOBAEHME
MHAOOPMALMM O KOMMOHEHTOX YCTPOMCTBA. KOMMOHEHTbI 30BMCAT OT MOAEAM
yCTPOMWCTBA.

A) OTAEAEHME XOAOAMABHMKA

B) OtaeAeHMe MOPO3UAbHMKA

1) TIOAKO AAS BUH*

2) MOAKM XOAOAMABHMKA

3) KpbILLKO KOHTEMHEPO AAS CDPYKTOB M OBOLLLEM
4) KoHTenHep AAg OPYKTOB M OBOLLLEM

5) KpbILLKO MOPO3MABHOTO OTAEAEHMS /

BepxHs9 KOP3MHO MOPO3MABHOM KAMEPDI

6) KOp3rHbl MOPO3MABHOM KOMEPSI

7) CTEKAIHHBIE MOAKM MOPO3MABHOM

8) MoAka AAS BYTBIAOK

9) Peryarpyemas aABepHas moAka™ /

BepxHad ABepHas NoAka

10) HvkHAS ABEPHAS MOAKQ

11) Aep>aTeab L, / \
]2) /\OTOK A/\ﬂ /\bAG ”r’ Py"lKC] TepmocTara
]3) MAQCTHKOBBIN CKPeBOK* AGIMIIG XOAOAMABHIKA 1
*B HEKOTOPbIX MOAEAIX nAQcEoH




O6wue cBeAeHus:

OTAEAEHNE AASl CBEXMX NMPOAYKTOB
(XOAOAMABHKK):

Hanbonree 2o dheKkTmBHOE MCMOAb30OBA-
HUE BAEKTPO3HEeprMn obecnedymBaetca B
KOHODUIYpP ALK, KOTAQ FLLLMKKM PACTOAOXEHbI B
HUXKHEM YOCTU XOAOAMABHOM KOMEPDI, A MOAKM
PCBHOMEPHO PACMPEAEAEHbBI MO OObEMY.
[OAOXKEHME OTCEKOB HO ABEPLLE HE BAMAET

HQ NoTpebAEHUE SHEPTUM.

Mopo3uAbHOE OTAEAEHUE

(Mopos3unAbHas kamepa):

Hanbonree 2o dheKkTmBHOE MCMOAb30OBA-
HUE BAEKTPO3HEpPrMn obecneymBaetca B
KOHOOUIYpPALMK, KOTAQ  ALLMKM M KOP3MHDI
PACTMOAOXEHbI APYT HOA APYTOM.

PA3MEPbI
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O6Luee NPOCTPAHCTBO,

O6wue rabaputbl’ TMpocTpaHCcTBO, TPpebyemoe Tpebyemoe AAd

H1 1860 mm NpU UCNOAb3OBAHUM? MCNOAb30BAHUSA®

W1 595 MM H2 1960 MM W3 | 981,6 Mm

DI 570 MM W2 600 MM D3 | 1163 mm
D2 570 mm

1 Pasmepbl BbITOBOrO MpM- 2 BbiCOTA, LLUMPUHA U TAYOUHA
60pa Mo BbICOTE, LLUMPUHE ObITOBOTO MPMOOPA BKAOYAOT
U rAYOMHE YKa3aHbI 6e3 B cebs pyyKy, O TAKXKe npo-

Y4ETA PYHKM M OMOP. CTPAHCTBO, HEOOXOAMMOE AAR
LIMPKYASLMM  OXACOKAQIOLLLETO
BO3AYXQ.

3 BblCOTQ, LUMPUHA U TAYOUHO ObITOBOrO
npmubopa BKAIOYAIOT B CeBf pPydKy, d
TAKXE NPOCTPAHCTBO, HEOBXOAMMOE AAS
LIMPKYAALMM  OXACDKAQIOLLLETO  BO3AYXQ,
MAIOC MPOCTPAHCTBO, HEOOXOAMMOE AAS
OTKPbBITUA ABEPLLBI HO MUHUMOAbBHbIM YTOA,
MO3BOAAIOLLIMM M3BAEYL BCE BHYTPEHHEE
ob6opyAOBAHME.




'Pazmepbl ObITOBOrO NprOOPa MO BbICOTE, LLUMPUHE M TAYOUHE yKa3AHbI ©6e3 yyeTta
PYYKM 1 OMop.

2BpICOTA, LUMPUHA U TAYOMHA BbITOBOrO NPMBOOPA BKAKOHAIOT B CE04 PYUKY, O TAKKE
NPOCTPOHCTBO, HEOOXOAMMOE AAS LIUPKYAALLMM OXACXKAQIOLLLETO BO3AYXQ.
3BbicOTQ, LLUMPUHA U TAYOMHAO ObITOBOTO Mpubopa BKAIOYAIOT B CEOs PYYKY, A TAKXKE
MPOCTPAHCTBO, HEODXOAMMOE AAS LMPKYAILMU OXACOKACIOLLLETO BO3AYXQ, MAKOC
MPOCTPAHCTBO, HEOOXOAMMOE AAS OTKPBITUS ABEPLLBI HO MMHUMOABHBIA YTOA,
MO3BOASIOLLLMI M3BAEYD BCE BHYTPEHHEE OBOPYAOBAHME.

UHPOPMALIUA NO NPUMEHEHUIO

UHPOPMALLUA O TEXHOAOTUUN LESS FROST

bAaaroaaps oOMOTKE MCNAPUTEAR TEXHOAOTMS LessFrost mpeaaaraer 6Goaee
OAPIEKTUBHOE OXACKAEHME, YAODHYID KAMEPY XPAHEHUS U pexe Tpebyer
MPUHYAMUTEABHOM PA3MOPO3KM.

HACTPOWMKA TEPMOCTATA

TepmocTar QBTOMATUYECKM peryampyert
TEMMEPATYPY BHYTPU XOAOAMABHOTO OTAEAEHMS
M MOPO3MABHOM  KAMePbl. Temneparypy B
XOAOAMABHOM KOMEPE MOXKHO PEMYAMPOBATH MPU
NMOMOLLM YCTOHOBKM PYYKM HO Boaee BblCOKME
3Ha4YeHus: oT 1 A0 3, oT 1 A0 5 UAM MHTEHCUBHOM ramna' AN AR\
30MOPO3KM  (MOKCMMOABHBIE  3HOHEHMA  HO  [xoroawas /neperniosdiens /| Pyika
TEPMOCTATE 3ABUCST OT BALLIETO U3AEAMS.) HradboH [ KO Typs CTone

OKPYXQIOLLLEN CPEAbI
(B HEKOTOPbIX MOAEASX)

HacTpoiika TepmocTaTta

1-2: AAS KPATKOBPEMEHHOTO XPAHEHMS MPOAYKTOB
3-4: AAS AOATOBPEMEHHOTO XPAHEHMS MPOAYKTOB
5: TIOAOXEHME MOKCHUMMOABHOTO OXACOKAEHMS. XOAOAMAbHMK OyaeT padoTtarb
AoabLLE. TTpK HEOBXOAMMOCTU M3MEHUTE HAOCTPOMKY TEMMNEPATYPbI.

EcAm B yCTpoMCTBE €CTb MOAOXKEHME NMHTEHCMBHAS 3AMOPO3KA (SF):

e YCTOHOBMUTE PYYKY B MOAOXKEHME MHTEHCMBHAS 30MOPO3KA (SF) AAS ObiCTPOM
30MOPO3KM CBEXMX MPOAYKTOB. [T TAKOM MOAOXEHWMM, MOPO3NABHUK DyaeT
pPaboTaTh HO BOAEE HU3KMX TEMMNEPATYPAX. NMOCAE 3AMOPAXKMBAHMS MPOAYKTOB,
MOBEPHUTE PYYKYy TEPMOCTATA OOPATHO B OObIMHOE MOAOXEHME. ECAM pyyKy
HEe nepeBecTr OBPATHO M3 MOAOXEHMS MHTEHCUKMBHASN 3amMmopo3Ka (SF), npubop
OBTOMATMYECKM BEPHETCH K MOCAEAHEM COXPAHEHHOW MNPOrPAMME MOCAE
MCTEYEHNS BPEMEHU, YKA3ZAHHOTO B MPUMMEYAHMM. [TepeBeanTe NEPEKAIOYATEAD
TEPMOCTATA B MOAOXEHME MHTEHCUBHAS 3aMOPO3Kka (SF) 1 BepHUTE Nprbop K
OBObIHHOMY PEXMMY IKCMAAYATALMK MOCAE UCTEYEHMUS BPEMEHM, YKO3OHHOTO B
NPUMEYAHUU. ECAM TEPMOCTAT HOXOAMTCS B MOAOXKEHUM MHTEHCMBHAS 30MOPO3KA
(SF) nmpu nepBom 3anycke npubopd, Npubop BEPHETCS K pexumy paboThl
B COOTBETCTBUM C MOAOXEHMEM 3 TEPMOCTATA MOCAE MCTEYEHMU BPEMEHM,
YKO3QHHOTO B MPUMEYAHMM.

O BaxHoe npumeuanue
PEXMM MHTEHCUMBHOTO OXACXKAEHMS ABTOMOTUHECKM BBIKAKOYMTCH MO MCTEYEHMIO
MOKCHMMYM 48 4acCOoB.




3AMEYAHUS NO YCTAHOBKE TEMMEPATYPbI

*  YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO AA DKCMAYATALMM B AMAMA3OHE TEMMNEPATYP
OKPY>XCIOLLLEM CPEAbl, YKA3AHHOM B CTOHAQPTOX, COFAQCHO KAMMOTUHECKOMY
KAQCCY HA 3TUKETKE. B LeAix 2d0JOEKTUBHOCTM OXACKAEHMS HE PEKOMEHAYETCS
MCMOAb30BATb  XOAOAMABHMK MPW  TEMMEPATYPE, KOTOPAS HAXOAMTCH BHE
YKA3AHHOIO AMAMA30HA. DTO CHU3UT 3ADTOEKTUBHOCTb OXACXKAEHMS NPHbopPA.

e TemnepaTtypy HOCTPOMBAKT B COOTBETCTBUM C HACTOTOM OTKPbIBAHMA
ABEPLLbI, KOAMYECTBOM XPAHMMBIX BHYTPM MPOAYKTOB M TEMNEPCTYPOM BO3AYXO B
MOMELLLEHWM, TAE YCTAHOBAEH BALL MPUOOP.

e AA AOCTMXKEHMS MOAHOTO OXACDKAEHMS MOPO3MAKA AOAXKEH MPOPABOTATH AO
24 yacoB 6e3 NnepepbIBA NOCAE MOAKAIOYEHMS, B 30BUCHMMOCTM OT TEMMNEPATYPSI
HOPY>XHOTO BO3AYXA. He OTKpPbIBAMTE ABEPLLYY MOPO3MAKA CAMLLKOM H4OCTO U HE
neperpy>xamnre ero NnpoAyKTAMM B 3TOT MEPUOA.

*  Y100bl MPEAOTBPATUTL MOBPEXAEHME KOMMPECCOPA XOAOAMABHMKA MPU
MOAKAIOYEHUMU MAU OTKAIOHEHUM OT CETU MUTAHUA MAKM MPK Nepebosx B Cetu
SAEKTPOMUTAHMS, UCMOAL3YETCA ADYHKLMA S-MUHYTHOM 30AEPXKM. XOAOAMABHMK
HAYMHOET PABOTATH B HOPMAABHOM PEXMME HEPES 5 MUHYT.

KAMMATUYECKHUI1 KAOCC U 3HaYEHHeE:

T (Tponuyeckmi): D70 BbITOBOE XOAOAMABHOE YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO AAS
MCMNOAB3OBAHMA NPW TEMMNEPATYPE OKPY>KAIOLLLETO BO3AYXA OT 16 A0 43 °C.

ST (cy6Tponuyeckui): 310 ObITOBOE XOAOAMABHOE YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO
AAS UICMOAB3OBAHMS MPU TEMMNEPATYPE OKPYXKAIOLLLETO BO3AYXA OT 16 A0 38 °C.

N (ymepeHHbI1): DT0 ObITOBOE XOAOAMABHOE YCTPOMCTBO MPEAHO3HAYEHO AAS
MCMOABb30OBAHMS MPU TEMMNEPATYPE OKPYXXAIOLLLETO BO3AYXA OT 16 A0 32 °C.

SN (YMepeHHbIt pPACLUMPEHHbIK): DTO ObITOBOE XOAOAMABHOE YCTPOMCTBO
NPEAHO3HOYEHO AAS MCMOAB3OBAHMA MPU TEMMNEPATYPE OKPYXKOAIOLLLETO BO3AYXA
o1 10 A0 32 °C.

AKCECCYAPbI
Bce yKa3aHHbIE OMMCAHMA OKCECCYAPOB AMOTYT BAPLUPOBATLCS B 30BMCUAMOCTH
OT MOAEAM.

NOTOK AAfl AbAQ (B HEKOTOPbIX MOAEASAX)

e HanoAaHute OOPMY AAR  AbAC  BOAOW M
MOMECTUTE B MOPO3MABHYIO KOMEPY.

* [locAe TOro, KoK BOAQ MOAHOCTbIO 30MEpP3HET,
MO>XHO MEPEBEPHYTb DOPMY, KAK MOKA3AHO HMXE,
4TOBbI AOCTATL KYOMK AbAQCL.

MAAcTUKOBBIN CKPEBOK (B HEKOTOPbIX MOAEASIX)

Yepes HEKOTOpOe BPEMA B MOPO3MABHOM KAMEPE HAKAMAMBAETCS

MHen. HaMOPAXMBAHMS CKAMAMBAIOLLMECS B MOPO3MABHOM Kamepe | <
CAEAYET PETYAIPHO YAQAITb. MICMOAB30BATH MAQCTMACCOBBIM CKPeBOK ‘
NPU HOAMYUK. HE MCMOAB3YMTE OCTPbIE METAAAMYECKME MPEAMETI AAS x
310K onepaumn. OHU MOTYT MPOTKHYTb XOAOAMAbHBIN KOHTYP M BbI3BATH )
BO3HWKHOBEHME MOBPEXKAEHMI, HE MOAAEXKALLLMX YCTPAHEHMIO.

AILLUK MOPO3UABHOTO OTAEAEHMUS
QLMK MOPO3UABHOTO OTAEAEHMS OBAEMHAET AOCTYM K MULLLEBBIM MPOAYKTAM.




1

11 v

U 1 i N

W‘ ALK

MOPO3MABHOTO
P Bﬁ\%ﬁggvﬁi‘%ﬁa oTAeAEHMS
MOPO3MALHOTO KAMED®I
OTAEAEHMS P
L J

U3BA€YEHME ALLLMKA MOPO3UABHOTO OTAEAEHUS
e BblABMHbBTE 4LLIMK AO YMOPA.
e  [IPMNOAHMMUTE MEPEAHIOIO YOCTb ALLMKA U U3BAEKUTE ErO.

VN MNP yCTAHOBKE ALLLMKA B OTCEK BbINOAHUTE 3TW ONEePALLMM B OOPATHOM MOPSAKE.
O i3snekan ik, eceraa YAEPXKMBAMTEETO 30 PYUKY.

30Ha cBexecTH (eCAM AOCTYMHO)

XpAHEHME MPOAYKTOB B OTCEKE OXACAMTEAS, A HE
B MOPO3MABHOM MAM XOAOAMABHOM OTAEAEHMSX,

MO3BOASET AOAbLLE COXPOHMUTL CBEXECTb, BKYC M ceoma
BHELLHMI BMA NMPOAYKTOB. B CAy4ae 3arpgasHeHums
AOTKO OXACAMTEAS M3BAEKUTE €ro U MPOMOMTE IR Y
BOAOM.

(Boaa 3amepsaer npu 0 °C, HO nuLLEBbIE
MPOAYKTbl, COAEPXALLME COAb MAM  CAXAP,
30MeP3atoT Npu BoAee HU3KOM TEMMNEPATYPE.)
OTCek OXAQAMTEAS, KOK MPABMAO, MCMOAb3YETCH
A XPAHEHMA TAKMX MPOAYKTOB, KOK Cblpas pblOa,
MCOPUHOBOHHbBIE MULLLEBbBIE MPOAYKTbI, PUC U T. A.

A\ He knaaute NPOAYKTbl, KOTOPbl€ Bbl XOTUTE 3AMOPO3UTb, UAM CPOPMbI AAS
AbAQ (AASl MPUTOTOBAEHUS AbACQ) B OTCEK OXAQAUTEAS.

AMNCK peryAMpoBaHusa CBEXECTH (B HEKOTOPbIX MOAEASAX)

ECAMKOHTENHED AAI ADPYKTOB M OBOLLLEN 3AMOAHEH AO OTKA3A, AUCK PETYAMPOBAHMS
CBEXECTU, PACMOAOXKEHHbIM HO NEPEAHEN CTEHKE KOHTEWMHEPA, CAEAYET OTKPbITh.
OTO MO3BOAFET KOHTPOAMPOBATL BO3AYX M YPOBEHbD BAOXKHOCTM BHYTPM KOHTEMHEPQA,
4TOObI YBEAUHYNTL CPOK XPAHEHMS XPAHALLMXCSH B HEM MPOAYKTOB.

ANCK, PACMNOAOXKEHHBIM MO3AAM MOAKU, CAEAYET OTKPbITb, ECAM HO MOBEPXHOCTU
CTEKAAHHOM MOAKM MOSBASIOTCSH BUAMMbBIE CAEAbI KOHAEHCATA. 8




Peryaupyemas ABepHdAs NOAKA (B HEKOTOPbIX MOAEASX)
CyLiecTsyer  LUECTb
3HOYEHMI BbICOTbI, KO-
TOPbIE AOCTYMHbI AA4
PETYAMPOBKM PACMO-
AOXKEHMUS MOAKM.
MNopaAOK peryAmpos-
KM MOAOXEHMS MOAKM
YKO3QH HMXeE:
YAEPXKMBAS HMXKHIOO
4ACTb MOAKM, CABWMHb-
T€ KHOMKM, PACMOAO-
>KEHHbIE HA MPOTMBO- L
MOAOXHbIX CTOPOHOX

MOAKM, B HOMPABAEHMM CTPEAKU. (Puc. 1)
PacnoAOXnTe ABEPHYIO MOAKY HO XXEAQEMOW BbICOTE, MEPEMELLLAT €€ BEPTU-
KOABHO. NTOCAE 3TOro OTNYCTUTE KHOMKM, PACMOAOXKEHHbBIE MO CTOPOHAM MOAKM
(puc. 2). Mpexae 4em OTNYCKATb MOAKY, YAOCTOBEPLTECH, YTO MOAKQ 3AKPENAEHA.

-

0 MpumeyaHue:

Mpw 3arpyske peryAMpyemom ABEPHOM MOAKM €€ CAEAYET MOAAEPXKMBATL CHU3Y.
MHa4e 13-30 BECA MOAKA MOXET BbINACTb M3 HAMPABAIIOLLLMX. DTO MOXET MPUBECTU
K MOBPEXAEHMIO MOAKM MAU HOMPOABAAOLLMX.

Bce yka3aHHblie OnMCaHMs aKCeCCyapOoB MOTYT BAPbMPOBATECS B 3ABUCHMMOCTH
OT MOAEAM.

PA3MELLLEHUE MPOAYKTOB B YCTPOUCTBO

XOAOAUABHOE OTAEAEHUE

e AAR CHWMXKEHMS BACDKHOCTM M HAMOPOXKMBAHWUS HUKOTAQ HE CTOBbTE B
XOAOAMABHUK XXKMAKOCTM B HE 30KPbITOM MOCyAe. HOMOPKMBAHMS CKAMAMBAIOTCS
B HOMOOAEE XOAOAHBIX 4YACTIX MCAAPUTEAT M CO BPEMEHEM ITO MoTpedyeT
BoAEeEe YACTOrO PAIMOPOXMBAHUS. DTO MPUBEAET K BOAEE AAMTEABHOM paboTe
XOAOAMABHMKA. XPAHEHWE MPOAYKTOB M HAMMUTKOB B 30KPBLITOM BMAE TAKXKE
MO3BOAMT COXPAHMTb WX BKYC M APOMAT.

o [lpexae 4em MOMECTUTb TOTOBble OAIOAQ B XOAOAMABHMK, HAKPOMUTE MX
KPbILLKOM. HUKOTrAQ HE CTABLTE B XOAOAMABHMK TEMABIE MPOAYKTbI. PazmeLamnte mx




B XOAOAMABHMKE MOCAE OXACDKAEHMS, B MPOTUBHOM CAYYAE, BHYTPU XOAOAMABHMKA
MOBBLICUTCH TEMNEPATYPA / BACGXKHOCTb. ITO MNpMBEAET K BOAEE UHTEHCUBHOM
pPaboTe XOAOAMABHMKA.

*  Huyero He AOAXKHO MPMKACATHCH K 30AHEM CTEHKE MOCKOABKY 3TO MOXET
BbI3BOTb HOMOPOXXMBAHUE U YNAKOBKA MOXXET MPUAMMHYTh K 30AHEM CTeHke. He
OTKPbIBAMTE ABEPLLY XOAOAMABHMKA CAMLLIKOM YACTO.

*  PasmecTure mMaco 1 OYULLLEHHYIO PbIBY (B MOKETE MAM MAQCTUKOBOM YNAKOBKE)
KOTOpble Bbl OyAETE MCMOAb3OBATb B TEYEHWMM 1-2 AHEM, B HWXKHEW CEKUMM
XOAOAMABHOM KAMEPBI(HOA ALLMKOM AAS MPOAYKTOB) TAK KAK 3TO Hamboaee
XOAOAHOE OTAEAEHME U 0BECMNEYUT HOMAYHLLME YCAOBUA XPAHEHMS.

e XpaHuTE COPYKTbl M OBOLLM BE3 YNAKOBKM B CMELMAABHO MPEAHA3HAYEHHbBIX
AAS DTOTO KOHTEMHEPAX.

e  XpAHEHME OPYKTOB M OBOLLEM OTAEAbHO MPEAOTBPATUT BO3AEMCTBME
OBOLLLEM, YYBCTBMTEAbHBIX K STUAEHY (3€AEHBIE AUCTBSA, DPOKOAAM, MOPKOBb M T.A.)
HA dOPYKTbI, BBIAEAIOLLIME STUAEH (DAHAHLI, NEPCKKU, ABPUKOCHI, UMM U T.A.).

e He caeAyeT MOMELLATb B XOAOAMABHMK BACKHbIE OBOLLIM.

e CpOKXPAHEHMS BCEX MPOAYKTOB 30BUCUT OT U3HAYAABHOTO KOYECTBA MPOAYKTOB
M HEMPEPBIBHOCTU LIUKAQ OXACKAEHMSA AO MOMELLLEHUS B XOAOAMABHMK.

e BoaQ, BbITEKAKOLLAS M3 MACA, MOXET OblTb MPUYMHOM  3ATPAIHEHUA
XOAOAMABHMKO. MACHbIE MPOAYKTbl CAEAYET XPAHUTH B YNAKOBKE M YAOASTb CAEAbI
yTe4yeK Ha MOAKQOX.

*  He cAeAyeT PA3MELLATb MPOAYKTbI MEPEA BO3AYLLIHBIM MOTOKOM.

e [IpOAYKTbI B yNTOKOBKE CAEAYET YNOTPEDOUTb AO MCTEYEHMS CPOKA XPAHEHMS.

* He aonyckamre NpUKOCHOBEHMS MULLLEBLIX MPOAYKTOB K AQTHUKY TEMMAEPATYPbI
BO BPEMY MX PA3MELLLEHUA B XOAOAMABHOE OTAEAEHME. B MPOTMBHOM CAydae,
HAPYLUMUTCS OMNTUMOABHOS TEMMNEPATYPC B XOAOAMABHOM OTAEAEHMM.

e [lpy HOPMOABHBIX  YCAOBMAX  PABOTbl  AOCTOTOYHO — OTPEryAMPOBATb
TEMMNEPATYPY BALLIETO XOAOAMABHUKA HA +4 °C.

e Temneparypa B XOAOAMABHOM KOMEPE AOAXKHA ObiTb B aAManasoHe 0-8 °C,
MOCKOABKY CBEXME MPOAYKTbI MPK Temneparypax Hmke 0 °C 3amep3atoT U THUIOT,
a npu Temnepartype Bbile 8 °C yBeAMHYMBAETCH OAKTEPUMAABHAS HArpyska M
MNPOAYKTbI MOPTATCSH.

* He kAaamTE CPA3y B XOAOAMABHUK FOPSHME MPOAYKTbI, O BbDKAMTE, MOKA OHU HE
OCTbIHYT AO TEMMNEPATYPbI OKPY>KAIOLLLETO BO3AYXA. FOpPIYMeE MPOAYKTbI MOBBILLIQIOT
TEMMNEPATYPY BHYTPU XOAOAMABHMKA, M3-30 HETO BO3MOXKHbI MULLLEBbIE OTPOABAEHMS
M HEXXEAQTEABHAS MOPYA MPOAYKTOB.

e MAaco, pbiBy U T. A. CAEAYET XPAHUTb B XOAOAMABHOM OTAEAEHMM AAS MULLLEBBIX
MPOAYKTOB, O OBOLLLM MPEAMOYTUTEABHO XPOHWTb B OTCEKE AAS OBOLLLEW (€CAM
TAKOBOM MMEETCH).

e Y1OObI BOCNPENITCTBOBATL MEPEKPECTHOMY 3ArPAIHEHMIO, HE CAEAYET XPAHMUTb
MACHbIE MPOAYKTbl BMECTE C OBOLLLAMM U AOPYKTAMM.

e Y710Obl MPEAOTBPATUTb MOSBAEHME BAATM M 3AMNAXA, MULLLEBbIE MPOAYKTHI
CAEAYET MOMELLLATH B XOAOAMABHUK HAKPBITBIMM UAM B 30KPBITbIX KOHTEMHEPOX.
Hioxke nprBeAeHbl NPEAAOXKEHMA MO HOMBOAEE DA AEKTUBHOMY PAIMELLLEHMIO U
XPAHEHMIO MPOAYKTOB B XOAOAMABHUKE.

0 MpumevaHue:
KapTodeab, AyK 1 Y4E€CHOK HE CAEAYET XPAHUTb B XOAOAMABHUKE.




MpoAyKTbI

MaKCHUMAABHbIN
CPOK XpAHeHUs

MecTo pasmeLLeHus
B XOAOAMUAbHUKE M
cnoco6 XpaHeHus

OBoOLLM U AOPYKTHI 1 Heaeq KoHTelnHep aAg OBOLLLEM

Msco 1 pbiba 2-3 AH4 30BEPHYTbIE B MAQCTUKOBYIO
MAEHKY MAM NAKET AMOO B
KOHTEMHEPE AAT MACA HA
CTEKASHHOM NMOAKE

CBexxui coip 3-4 AH4 Ha cneumaAbHOM ABEPHOM MOAKE

Macao n maprapmH | 1 HeaeAs Ha cneumaabHOM ABEPHOM MOAKE

BYTMAMPOBAHHbIE

AO ncre4yeHms

Ha cneumaAbHOM ABEPHOM MOAKE

MPOAYKTbI, CPOKA XPAHEHMS,

HaNpUMmep, PEKOMEHAOBOHHOIO

MOAOKO U MorypT MPOM3BOAMTEAEM

diua 1 mecsL, Ha cneumaAbHOM ABEPHOM MOAKE
[OTOBbIE MPOAYKTbI 2 AHA Bce noAkm

MOPO3UAbHAS KAMEPA
* MOPO3KMABHOS KOMEPA MCMOAB3YETCH AAG XPAHEHMS 3AMOPOXKEHHDBIX MOOAYKTOB,
3AMOPAXKMBAHMS CBEXMX MPOAYKTOB M MOUIOTOBAEHMS KYOWKOB AbAQ.

* [IDOAYKTbI B XKMAKOM POPME AOAXKHbI 3AMOPAXKMBATLCS B MAQCTUKOBBIX CTAKAHAX,
npoYre MPOAYKTbl AOAXKHbBI 30MOPOXKMBATLECH B MOAMITUAEHOBOM MAEHKE MAM
NaKeTax. AAR 30MOPAXKMBOHMA CBEXMX MPOAYKTOB; ODEpHUTE M 3aneyaramTe
CBEXME MPOAYKTbl TAK, YTOObI YMAKOBKA ObIAQ FEPMETUYHOM M HE HUYEro He
NPOTEKAO. Ay4LLie BCErO MCMOAb3OBATh CMELMAAbHBIE MELLIKM AAT MOPO3MAbHOM
KAMEPBI, MOAMITUAEHOBbIE MAKETHI M3 OAIOMUHUEBOM COOALTM M MAQCTUKOBBIE
KOHTEMHEPSI.

* He XpaHuTE CBEXME U TEMAbIE MPOAYKTbl PIAOM C 3AMOPOXEHHBIMM, TAK KOK
3TO MOXET MPUBECTU K PAZMOPRAKMBAHMIO 3AMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB.

e [lepea 30MOPOKMBAHMEM CBEXMX MPOAYKTOB PA3AEAUTE MX HA HYACTU AAA
OAHOKPOTHOTO MCMOABb3OBAHMS.

* YnoTpebuTte B MULLLY PA3MOPOXEHHbIE MPOAYKTbI B TEYEHME KOPOTKOTO NEPUOAA
BPEMEHM MOCAE PAIMOPKMBAHMS.

* [Py XPAHEHWM 30MOPOXKEHHbBIX MPOAYKTOB BCETAQ CAEAYMTE MHCTPYKLMAM
NPOU3BOAMTEASR HO YNOKOBKE MPOAYKTOB. [TpU OTCYTCTBUM MHADOPMALMM MPOAYKTbI
HE CAEAYET XPAHUTb AOAbLLIE 3 MECSLLEB C AQTbI MPUOBPETEHMS.

e [Mon NOKyMnKe 30MOPOXEHHbIX MPOAYKTOB YOEAMTECH, Y4TO OHWU XPOHWMAMCH B
HOAAEXALLMX YCAOBUSIX M YTO YMOKOBKA HE MOBPEXAEHA.

* 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbl CAEAYET TPAHCMOPTUPOBATh B COOTBETCTBYIOLLMX
KOHTEMHEPOX M MOMECTUTb MX B MOPO3MABHYIO KOMEPY KOK MOXHO CKOpee.

* He nokynamte 3aMOPOXXEHHbIE MPOAYKTbl, €CAM BHYTPM YMOKOBKM 30METHO
B3AYTME WMAM BACOKHOCTb. BO3MOXHO, OHWM XPAHWAMCH MPU  HEMPABUABHOM
TeMnepaType, 1 COAEPXMMOE MCMOPTUAOCS.

e CpoOK XPAHEHMS 3AMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB

30BUCUT  OT KOMHOTHOM




TEMMNEPATYPLI, YCTAOHOBOK TEPMOCTATA, HACTOTbl OTKPbLIBAHMA ABEPLbI, TUMA
MPOAYKTOB W MEPUOAC BPEMEHU, HEODXOAMMOIO AA  TPAHCMOPTMPOBKM
MNPOAYKTOB M3 MArA3MHA AOMOM. BCErAa CAEAYMUTE MHCTPYKLMAM HO YNIAKOBKE W
HUKOTAQ HE MPEBBILLAMTE MAKCHMMOAbHBIN YKA3AHHbIM CPOK XPAHEHMS.

e ECAM ABEPLA MOPO3MABHOM KAMEPBLI ObIAO  OCTOBAEHA OTKPbLITOM HA
MPOAOAXMTEABHBIM MEPUOA BPEMEHU MAM HE ObIAQ 30KPLITA HAAAEXALLMM
0BpPA30M, BHYTPU ByAET OOPA30BLIBATLCH MHEM, MPENITCTBYIOLLMINA 2G0IDEKTUBHOM
LLMPKYAILLMKM BO3AYXA. YTOObI YCTPAHUTL 3Ty MPOBAEMY, OTKAIOYMTE MPUBOpP OT
MUTAHKS M MOAOXKAMTE, MOKA OH PA3MOPO3UTCH. OYNCTUTE MOPO3UABHYIO KOMEPY
MOCAE €€ MOAHOM PA3MOPO3KM.

e OObEM MOPO3UABHOM KOMEPSDI, YKA3AHHbIM HO TABAMYKE, NPEACTABAIET CODBOM
ob6bem Oe3 KOP3MH, KPbILLIEK U T.A.

* He 3aMOpPOXMBAMTE MOBTOPHO OTTARBLLME MPOAYKTbl. DTO MOXET MPEACTABAATH
OMACHOCTb AASl BALLIETO 3A0POBbLA M BbI3bIBATH TAKME MPOOAEMbI, KOK MULLLEBOE
OTPOBAEHME.

MpumeyaHue:

ECAM Bbl MOMbITGETECH OTKPbITh ABEPLLY MOPO3UMABHOTO OTAEAEHMA CPA3Y MOCAE ee
3AKPbITUS, Bbl ODHAPYXKMTE, YTO OHA HE OTKPOETCSH AETKO. DTO HOPMUAABHO. NlocAe
AOCTMXKEHMS PABHOBECHKS ABEPLLO AETKO OTKPOETCH.

McnoAb3yMTe OTAEAEHME BbICTPOrO 30MOPAKMBAHMSA AAR YCKOPEHHOM 3AMOPO3KM
MPOAYKTOB, MPUIOTOBAEHHbIX B AOMUOLLIHKX YCAOBMUSX (M MPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXKHO
ObICTPO  30MOPO3UTb), MOCKOAbKY OHOA  MMEET  OOAbLLYIO  MOLLIHOCTb
30MOPAXKMBAHME. OTAEAEHME ObICTPOrO 3AMOPOXMBAHUA MPEACTABASET COOOM
HUKHUM SLLMK MOPO3MABHOTO OTAEAEHMS.




Huxxe npmBEeAEHbI MPEAAOXKEHUSI MO HaMBOAEE 2FAEKTUBHOMY PAIMELLLEHUIO U
XPAHEHMIO MPOAYKTOB B MOPO3UABHOM KOMEPE.

Msco u pbiGa

MoarotoBka

MaKCHUMAABHbIN
CPOK XpAHEHUS

3AMOPAXMBATD.

(Mecsaubl)

Cremnk 30BEPHYTbIN B MAEHKY 6-8
bapaHuHa 30BEPHYTbIM B MAEHKY 6-8
KapeHas TeAdtmHa 30BEPHYTbIM B MAEHKY 6-8
TEAITUHO KYOUMKOMM MAAEHBKMMM KYCOHKOMM 6-8
bapaHmHa KyGukamm | Kyckamm 4-8
MscHom dpbapLu B naketax 6e3 cneumm 1-3
MNoTpoxa (KyCKamum) Kyckamm 1-3
BoAoHckas koaBaca / | AOAXHA ObITb YTAKOBAHA, ACKE
CAAIMM €CAM OHA B 0BOAOYKE
LLbINASTA U MHAEMKA 30BEPHYThIM B MAEHKY 4-6
l'yCb v yTKQ 30BEPHYTbIM B MAEHKY 4-6
OAEHb, KPOAMK, KOBAH | Mopumsamm no 2,5 Kr MAK B BUAE domae 6-8
MNpecHoBOAHO PLIGGO
(AOCOCb, KapM, COM) 2
HGXMIOHO? pbIoa BbinoTpoLumTe 1 O4MCTUTE OT YELLIYK,
(MopCKOM OKyHb, npomomte u npocyLumte. Mopun
NOATYC, KOMBAAQ) HEOBXOAMMOCTH OTPEXbTE XBOCT 4
KupHas peiGa (TyHew, | i roaosy.
CKymbBpusa, Ayaddapsb,
QHYOYCbl) 2-4
MoAAIOCKM U
pakoobpa3Hble OuuLLLEHHbIE, B MOKETAX 4-6
Mkpa B OpUIMHAABHOM YNAOKOBKE, B

OAIOMMUHUEBOM MAKM MAQCTMOCCOBOM

KOHTEMHEPE 2-3
YAUTKMH B coAneHoM BOAE, B AAIOMUHUEBOM

UAM MAQCTMOCCOBOM KOHTEMHEPE 3
O NPUMEYAHUE

PA3MOpPOXEHHOE MICO CAEAYET TOTOBUTL TOK Xe, KAK U CBexee. ECAM maco

He OblAO TMPUIOTOBAEHO MOCAE PA3MOPOXKMBAHMS, €0 HEAb3 MOBTOPHG




OBowu 1 MaKCUMAAbHbIN
dpyKTbI MoaroToBka CPOK XpPAHEeHMUs
(mecsaubl)
CTpy4KoBas Mpomonre, nopexspTe MAAEHbKMMM
doaCOAb U BOObI |KYCOYKAMM 1 CBAPUTE 10-13
Paconab O4UCTUTE OT LLIEAYXM, MPOMOMTE 1 CBAPUTE 12
Kanycta QuncTnte m ceapute 6-8
MopkoBb OumcTute, MOPEXLTE AOMTUKAMMU M CBAPUTE 12
MNepeL, OBpexXbTE YEPEHOK, PA3PEXbTE HA ABE
4OCTU, YAQAUTE CEPALLEBMHY U CBAPUTE 8-10
LLUrmuHaT MNpomowuTte 1 ceapute 69
LsetHag kanycta| OB0pBUTE AUCTbS, PA3PEXbTE 10-12
CEPALEBKMHY HA KYCKM M OCTABbTE HA
HEKOTOPOE BPeMd B BOAE C HEOOABLLIMM
KOAMYECTBOM AMMOHHOTO COKA
BAKAG>KQHBI MoCAE MbITb HOPEXBTE HA KYCOYKM MO 2 CM 10-12
Kykypy3a O4ncTUTE M YNaKymTe BMECTE C
CEPALEBMHOM MAM OBpaboTamTe KAK
CAQAKYIO KYKYPY3Y 12
ABAOKM U rpyLUM |TTOYUCTUTE U HAPEXBTE AOMTUKAMM 8-10
ADPUKOCHI 1
nepCcuKn PaspexbTe HO ABE HOCTM M YAQAMTE KOCTOYKY|  4-6
KAyBHMKa 1
exeBumKa NpomomTe U OYUCTUTE OT HEPELLIKOB 8-12
MPUroTOBAEHHbIE
AOPYKTHI Aobasbte 10 % caxapa B KOHTEWHEP 12
CAMBbI, BULLIHW U
KAIOKBQI NpomomTe U O4YUCTUTE OT HEPELLIKOB 8-12
Makc. cpok Bpems Bpems
XPAHEHUS PAsMOpPAXHBAHUA PA3MOPAXMBAHUS B
(Mecsaubl) NP1 KOMHATHOM AyXxoBKe (MUHYTbI)
TemnepaType (4achbl)
Xreb 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Cyxoe nevyeHbe| 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Konautepckume
M3AEAMS 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Muporn 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Tecto domao 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Muuua 2-3 2-4 15-20 (200 °C)




MoAo4HbIE MoarotoBka | Makc. cpok YcAoBUA XpaHeHUs
NPOAYKTbI XpaHeHus (mec.)
MoAoko B nakeTax|B opuriHaAb- 2-3 LleAbHOE MOAOKO — B
(rOMOreHm3mnpo-  |HOM YNAKOBKE OPUIMMHOABHOM YMAKOBKE
BAHHOE)
ChIp - Kpome AOMTMKAMM 6-8 OpUrMHAAbHOY YMAKOBKA
BPbIH3bI MOXET MCMOAb3OBATLCSH
AAS KDOTKOBPEMEHHOTO
XpaHeHusd. Arg Boree
AAUTEABHOTO XPAHEHMS
CAEAYET 30BEPHYTb B
MAEHKY.
Macno, B opurMHaAbL- 6
MOpPrapmH HOW YyNaKOBKE

YUCTKA U YXOA

/A\Tlepea YMCTKoM OTCOeAMHUTE MPUBOP OT CeTw.

/\ He moiite npubop NpoTOYHOM BOAON.

A He MCMOABb3yMTE QOPA3MBHBIE BELLLECTBA, MOIOLLME CPEACTBA MAM MbBIAO
AN OYUCTKM NMPKMBOPA. TOCAE MbITbS OMOAOCHUTE YMCTOW BOAOM M TLLLOTEABHO
BbiICyLUMTE. KOrAQ Bbl 30KOHYMTE OYMCTKY, BCTABBTE BMAKY B PO3ETKY

SAEKTPOCETU CYXMMM PYKOMM.

*  YBeAUTECSH, 4TO BAQra HE MOMOACET B KOPMYC AQMIbI M APYTUE DAEKTPUYECKME
AETAAM.

e XOAOAMABHOS KAMEPA AOAXKHA  OblTb  OYMLLLEHA MEPUOAMYECKM C
NPUMEHEHMEM PACTBOPA BUMKAPBOOHATA COAbI B TEMAOM BOAE.

e MoWTe aKCECCYAPbl OTAEABHO BOAOM M MbIAOM. HE MOMTE MX B MOCYAOMOEYHOM
MALUMHE.

e MoWTe KOHAEHCATOP LLLETKOM, KAK MMHUMYM, ABO PO3A B TOA. DTO MOMOXET
C3KOHOMMTb HO SAEKTPOIHEPTUM M MOBLICUTL MPOM3BOAMTEABHOCTb.

L]
O A\ Bo Bpems 04UCTKM HEOBXOAMMO OTKAIOHATE NPMGOP OT CETU MUTAHMA.

PA3SMOPAXXUBAHUE

PasmopaXuBaHUe XOAOAUABHOTO OTAEAEHMUs

e Bo Bpems paboTbl PAZMOPCXMBOHME B
XOAOAMABHOM KAMEPE MPOUCXOAMUT ABTOMATUYECKM.
BoAad HOKAMAMBOETCS B MOAAOHE W MCMAPAETCS
QBTOMATUYECKM.

*  CnapstoLLas EMKOCTb U ADEHAXHOE OTBEPCTUE
AAS PO3MOPOXKEHHOM BOABI AOAXKHBI MEPUOANHECKM
O4ULLLOTLCSH LLIHYPOM PA3MOPAKMBAIOLLLETO
OTBEPCTMS BO M3BEXAHME CKOMAEHMS BOAbl HO AHE
XOAOAMABHUKA M €€ BbITEKAHMS.

*  Bbl TAKXE MOXETE BbIAMUTL 1/2 CTAKAHA BOAbI B
APEHOXHOE OTBEPCTUE AASA BHYTPEHHEM OYMCTKM.




PasmopaxxMBaHUe MOPO3UABHOTO OTAEAEHUS

*  ECAM ABEPLLO MOPO3NMABHOM KOMEPBI OCTAHETCH HE3AKPBITOM, B KOMEPE ByaeT
HOKAMAMBATLCSA MHEN, OBBEM KOTOPOTO 30BUCHT OT MPOAOAKMTEABHOCTM OTKOBITUS
ABEPU UAM OT KOAMYECTBA MOMABLLIEN YEPE3 HEE BAAMU. BAXKHO, YTOOLI MHEWM MAM
AEA HE ODPA30BLIBAAMCH B YMNAOTHUTEABHBIX YHOCTKAX 3AKPbLIBAHWA ABEPU. IDTO
BbI3OBET MPOHMKHOBEHME BO3AYXA B KOMEPY U MPUBEAET K HEMPEPbLIBHOM paboTe
KOMMpeccopd. TOHKMIA CAOM MHES OYEHb MATKMI U AETKO YACQANETCH KMCTbIO
AWM TMTAOCTMKOBBIM CKPEDOKOM. AAR YCKOPEHMS MPOLLECCA PAZMOPTKMBAHMS HE
MCMOAb3YyHTE CKPEDKM, MEXAHMYECKME YCTPOMUCTBA UAU ApYyroe 0O0opyAOBAHME.
[MOAHOCTBIO YAQAUTE OTAEAMBLLIMMCS WMHEM B HMXKHEM YACTM KAMEPBLI. YTOObI
YAQAMTb TOHKMIM CAOM MHER, XOAOAMABHMK BBIKAIOHATb HE HY>KHO.

e AA9 YAQAEHMUS TOACTOTO AbAC OTKAKOYUTE XOAOAMABHMK OT BAEKTPOCETH,
M3BAEKUTE M3 OTAEAEHMM BCE MPOAYKTbI M MOMECTUTE UX B TOACTYIO OBEPTKY
UAU OBEPHUTE HECKOABKMMMU CAOIMM BYyMAru, 4T0Obl COXPAHUTD B XOAOAHOM
COCTOSHMU. HaMBOABLLAA SAAEKTMBHOCTb PAZMOPOXKMBOHUA  AOCTUIAETCH,
KOrAQ MOPO3MABHAS KAOMEPA MOYTK MyCTas, O TAKXKE B TOM CAy4d€, KOrTAQ OHO
BbINMOAHAETCH KAK MOXHO BbICTPEE, M YAQETCH M30EXATL HPEIMEPHOTO MOBbILLIEHMS
TEMMNEPATYPbl COAEPKMMOTO KOMEPDI.

e AA9  YCKOPEHMI  MPOLLECCA  PA3IMOPOXMBAHMA  HE  MCMOAb3yMTE
METOAAMYECKME MPEAMETBI, OCTPbIE CKPEDKM, MEXAHMYECKME YCTPOMCTBA MAM
Apyroe obopyAOBaHME. TOBbILLEHWME TEMMNEPATYPLI YMOAKOBKM 30AMOPOXKEHHbIX
MPOAYKTOB BO BPEMS PAIMOPOKMBAHUA MPUBEAET K YMEHBLLEHMIO MX CPOKA
XPAHEHMS. TTDOAYKTbI MOTYT XPAHUTLCHS HECKOAbKO 4YACOB, €CAM OHWU XOPOLLO
0BEPHYTbI M HOXOAATCS B XOAOAHOM MECTE.

*  BbiTpuTEe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
KAmepbl r'yOKOM MAM YUCTOM TKAHbBIO.

e And yCKOpeHMs npouecca
PA3MOPAKMBAHMS B MOPO3UABHYIO
KOMEPY MOXHO MOCTOBUTb OAHY MAM
HECKOABKO MMUCOK C TEMAOM BOAOM.

e [lpexae 4emM NOMECTUTb MULLLEBbIE
MPOAYKTbl B MOPO3MABHYIO  KAMEPY,
MPOBEPbLTE MX: €CAM YMAKOBKA OTTASAQ,
MPOAYKTbl  CAeayeT AMOO CbeCTb B
TeyeHme 24 4Hacos, AMBO MPUTOTOBUTL UAM
30MOPO3MTb MOBTOPHO.

e [locAe PA3MOPCXKMBAHME MOMOMTE MOPO3UABHYIO KOMEPY BHYTPU TEMAOM
BOAOM C HEOOABLLIMAM KOAMHECTBOM COAbI M MPOTPUTE HACYXO. TEM >KE COCTABOM
BOAbl MPOMOMTE BCE CbEMHBIE MPEAMETbI M YCTAHOBUTE MX HA CBOE MECTO.
MOAKAIOHUTE XOAOAMABHMK K SAEKTPOCETU M OCTABLTE €0 BKAIOYEHHbBIM HA 2—-3 4acda
B pexum MAX nepea TeM, KOK MOMECTUTb MPOAYKTbl OBPATHO B MOPO3MAbHYIO
Kamepy.

3AMEHA AAMIMOYKHU
/A\BaxHoe npumevanue: OTCOEAMHUTE MPUBOP OT CETU BAEKTPOMMTAHMA AO
HO4YOAQ MPOoLECCa.

1. ECAM BO3MOXHO, OTBEPHMUTE BMHT HO KPbILLKE C MOAMOLLLbIO OTBEPTKM. (PUC. 1)
2. HoxxmmMTe Ha KPIoYKM HA Kpbillke. (Puc. 2)

3. OTKpOMTE KPBbILLIKY MO HAMPABAEHMIO CTPEAKM, KOTAC BEPXHME KPIOYKM BbIMAYT
m3 kopnyca. (Puc. 3)

4,  BbITAHUTE KPbILLKY B HOMPABAEHMM CTPEAKM M CHUMMTE ee. (Puc. 4)

5. TloBEPHUTE AOMMIOYKY MPOTHB YOCOBOM CTPEAKM U M3BAEKMTE ee. (Puc. 5)




6. 3aMEHUTE  AOMMOYKY  HOBOWM T
AOMIMOYKOM MOLLIHOCTBIO He Boaee = PENPEe3eHTATUBHBIMM e
15 BT. (Puc. 5) ’ ; (
7. Tlotopute wWaArM B OBPATHOM
nopsake.

8. locae 5 MUHYT  OXMAQHMS
NOAKAKOYMTE  mMpubop K Cetu
SAEKTPOMUTAHMS.

3aMeHa CBeTOAMOAHOM NOACBETKMU
EcAM BALL XOAOAMABHMK OCHALLEH
CBETOAMOAHOM MOACBETKOM,
0BPATUTECH B TEXHUYECKYIO CAYXOY,
T.K. OHO MOXeT OblTb 30MEHEHA
TOABKO YMOAHOAMOYEHHbIAA
CMEeUMTAAUCTOM.

O 3ameTka
KOAMYECTBO M MECTO PACTIOAOKEHMS CBETOAMOAHBIX AEHT 3ABUCUT OT MOAEAM.

TPAHCNOPTUPOBKA U NMEPECTAHOBKA

TPAHCIMOPTUPOBKA U MEPECTAHOBKA

*  AAf MOBTOPHOM TPAHCMOPTUPOBKM MOXHO XPAHUTE OPUTMHOABHYIO YNCKOBKY
M MEHOMAQCT (MO XEAQHMIO).

*  3adbmkcHpymte MPUOOP C MOMOLLBIO MPOYHOM YMOKOBKM, PEMHEW WAM
KPEMKMX BEPEBOK U CAEAYMTE MHCTRYKLLUAM MO TPAHCMOPTUMPOBKE HA YMAKOBKE.
*  HaBpems nepeCTaHOBKM MAM TOAHCTOPTUPOBKM CHUMMTE MOABMXKHBIE AETAAM
(MOAKM, MPUHAAAEXKHOCTU, KOHTEMHEDDI AAS OBOLLLEM M T. A.) MAM 3ACDUKCHPYMTE
KX B XOAOAMABHUKE PEMHAMM, 4TOObI M3BEXATb YACPOB.

/A\NepeBo3uTte NpUGOP B BEPTUKAABLHOM MOAOXKEHUM.

MEPEBELUMBAHWUE ABEPLLbI

e ECAM py4kM ABEPLbI BALLEro XOAOAMABHMKO YCTAHOBAEHbI HA MEPEAHEM
MOBEPXHOCTU ABEPLBI, TO M3MEHEHME HAMPABAEHWA OTKPbIBAHUS  ABEPLLbI
XOAOAMABHMKO HE BO3MOXXHO.

e [lpy OTCYTCTBMM PYYEK MIMEHEHME HAMPOABAEHMS OTKPbIBAHWS ABEPLbI HE
BO3MOXHO.

e ECAM HOMNPOBAEHME OTKPbLIBAHMA ABEPLLbI XOAOAMABHMKA  MOXET OblITb
M3IMEHEHO, AAF DTOTO HEOBXOAMMO OBPATUTLCA B OAMXKAMLLIYIO ABTOPU3OBAHHYIO
CEPBUCHYIO CAYXODY.

NMPEXAE YEM 3BOHUTb B CAYXbY
NMOCAENPOAAXHOIO OBCAYXUBAHUA

ECAM Yy BAC BO3HUKAM MPOBAEMbBI C MPUBOPOM, NepeA OBPALLLEHNEM B CAYXODY
MOCAEMNPOACIKHOTO OBCAY>KMBAHMA MPOBEPLTE CACAYIOLLIEE.

Mpubop He paboTaeT

MpoBepbTe 4TO!:




e HeT 3AeKTpMyecTBa.

*  BWAKQ NPABUABHO BCTOBAEHAO B PO3ETKY.

e He neperopea AU MPEAOXPOHUTEAb LLUTEMNCEABHOM PO3ETKM MAM TAQBHBIN
NPEAOXPOHUTEAD.

*  Po3eTtka HEVCNPABHA. AAS NPOBEPKM MPUCOEAMHUTE K HEM APYroM nMpudop,
4TOOBI Bbl 3HOAM KOKOM PABOTAET B TOM XXE po3eTke.

Y10 AeAaTb €CAM MOPO3UAKQ paboTaeT NAOXO

MposepbTe 4TO!:

e Y70 BbI HE NEPETPY3UAM NPUOOP.

e ABepLLbl XOPOLLIO 3AKPbITHI.

¢ HA KOHAEHCATOPE HET MblAU.

¢ AOCTATOYHOE PACCTOIHMUE OT 30AHEM M BOKOBbIX CTEHOK.
XOAOAUABHUKPAGOTAET CAULLKOMLLYMHO

HopMaAbHbIe LWYyMbI

MoTpeckueaHue:

*  Bo BpeEMS ABTOMATMHECKOTO PA3MOPAXKMBAHMS.

e [Py OXAQKAEHUMM WMAM HATPEBAHMM MPMOOPA (B CBI3M C PACLUMPEHUEM
MOTEPUAAOB, BXOAALLIMX B COCTAB Npmnbopal).

KopoTkoe notpeckuBaHue: Koraa TEPMOCTAT BKAKOYOET MWAM  BbIKAIOYAET
KOMNpeCccop.

Lym moTopa: 3TOT LUYM YKA3bIBAET HO HOPMOABHYIO PaBOTy KOMMAPECCOopa.
HekoTopoe Bpems MoCAE 3amyCka KOMMPECCOP MOXET M3AQBATL BOAEE TDOMKMIA
LLIYM.

BypAeHue M BCNAECKM: OTM BbI3BAHbI MPOTEKAHUEM XAQAAreHTd Mo Tpyoam
CUCTEMBI.

Lym TeKkyLen BoAbl: BOAQ, CTEKAIOLLLAS B UCMAPUTEABHBIM KOHTEMHEP. DTOT LLIYM
ABASETCH HOPMOM BO BPEMS PA3MOPCXKMBAHMS.

Lym noToka BO3AyXd: OTOT LLIYM BO3HUMKAET B XOAOAMABHUKAX C dOyHKLMEN NO
frost BO Bpems HOPAMAAbHOM PABOTbI CUCTEMbI 30 CHET LIMPKYAILMM BO3AYXA.
Kpas npu6opa, conpukacairoLmecs CABEPHbIM COEAUHEHUEM, TEMAbIE.
OcoOBeHHO AETOM (B TEMAOE BPEeMs ToAQ) MOBEPXHOCTH, COMPUKACAIOLLIMECS C
ABEPHBIM COEAMHEHMEM, MOTYT HArPEBATLCH BO BPEMA PABOTbl KOMMNPECCOPA,
3TO ABASETCH HOPMOM.

BHYTpPM XOAOAUALHUKACKANAMBAETCS BAArA

MposepbTe 4TO!:

e [IpOAYKTbl YMNAKOBAHbI HAAAEXALLUMM OOpa3om. lepea MOMELLEHMEM B
XOAOAMABHMK KOHTEMHEPBI HEOBXOAMMO MPOCYLLNTD.

e ABepuLa Npubopa Y4YACTO OTKPbLIBAETCH. BO Bpems OTKPbIBAHUS ABEPEM
BAQrA M3 MOMELLLEHMS TMOMOACQET BHYTOb XOAOAMABHUKA. BAQra ckanAmMBaeTcs
ObICTpEee, ECAM Bbl HOCTO OTKPbIBAETE ABEPLLBI XOAOAMABHUKA, OCOOEHHO, ECAM B
MOMELLLEHMM BbICOKMM YPOBEHb BACXKHOCTM.

ABepL,a NAOXO OTKPbIBAETCS U 3aKPbIBAETCSH

MpoBepbTe 4TO!:

*  He npenatcTByioT AW 3AKPbIBAHMIO ABEPLLbI YNIAKOBAHHbBIE MOOAYKTHI.

* B KOKOM COCTOSHUM ABEPHbIE COEANHEHMSA (CAOMAHbI, M3HOLLIEHDI).

e CTOUT AU XOAOAMABHMK HO POBHOM MOBEPXHOCTH.

PekomeHAQUMU

e ECAMNPUOOP BbIKAIOYEH MAM OTCOEAMHEH OT CETU, BOM CAEAYET MOAOXKAATH KAK
MUHUMYM 5 MUHYT NEPEA MOBTOPHBIM BKAIOHEHWMEM BO M3DEXKAHUE MOBPEXAEHMS

KoMMpeccopda.




e ECAM Bbl He OyAeTE MCMNOAb30OBATb XOAOAMABHUK B TEYEHUE AAUTEABHOIO
BPEMEHM (HAMPUMMEP, HA MEPUOA AETHErO OTAbIXA), OTKAKHMUTE €ero  oT
aAekTpoCceTU. [TOCAE PA3MOPAXKMBAHMA HEODBXOAMMO OYUCTUTE XOAOAMABHUK M
OCTOBMTb ABEPb OTKPLITOM AAG MPEAOTBPALLLEHMA MOABAEHMSA BAQTU M HEMPMUATHOTO
3anaxa.

e ECAM MOCAE BBIMOAHEHMUS BCEX M3AOXKEHHbBIX BbiLLE WMHCTPYKUMM nNpobaema
COXPAHAETCH, MOOKOHCYABTURYMTECH C DAMXKAMLLIEM CEPBUCHOM CAY>XXOOM.

e [lproBpETEHHbIM BAMM ObITOBOM MNPUOOP MPEAHA3HAYEH TOABKO AAS
AOMOALLHETO MCMOAB30BAHMA. OH HE MOAXOAMT AAS KOMMEPHECKOTO MAM OBLLLErO
MCMOAb30BAHMA. OH HE MOAXOAMT AAT KOMMEPHECKOTO MAM OBLLLETO MOAb3OBAHMS
/A AAR XPOHEHMS BELLLECTB, HE OTHOCALLMXCS K MULLLEBBIM MPOAYKTAM. HaLua
KOMMAHKMA HE BYAET HECTM OTBETCTBEHHOCTb 3A YObITKM, BO3HMKLLME B MPOTUMBHOM
CAyYQE.

PEKOMEHAALUWU NO SHEPTOCBEPEXEHUIO

1. YCTOHaBAMBaMTE MPMOOP B MPOXACAHOM, XOPOLLO MPOBETPUMBAEMOM
MOMELLLEHUM, HO HE MOA MPIMbIMM COAHEYHBIMM AYYOMMU U BOAM3M MCTOYHMKOB
TENAQ (PaAMATOPA, MEeYU U T. M.), B MPOTUBHOM CAY4OE CAEAYET MCMOAb3OBATbL
M3OAMPYIOLLLYIO MAQCTUHY.

2. [NepeA NOMELLLEHNEM FTOPHMX MPOAYKTOB B XOAOAMABHUK ACMTE MM OCTbITb.
3. PasmeLuamte OTTaMBAIOLLIME MPOAYKTbl B XOAOAMABHOE OTAEAEHME, E€CAMU
BO3MOXHO. Hu3kad Temnepatypa 30MOPOXEHHbIX MPOAYKTOB  MOMOXET
OCTYAMTb  XOAOAMABHOE OTAEAEHME BO BPEMS  PAIMOPCKMBAHMA.  IDTO
MOMOXET SHeprocoepexeHmio. 3AMOPOXEHHBIE MPOAYKTbl, OCTOBAEHHbIE AAS
PA3MOPAXKMBAHKMA BHE MPMOOPA, CTAHYT MPUYMHOM NOTEPU SHEPTUM.

4. TlOMELLEHHBIE B XOAOAMABHMK HAMUTKM M XKMAKUME MPOAYKTbI AOAXKHbI ObITb
3QKPbITE. B MPOTMBHOM CAy4OE YBEAMYMTCH BACDKHOCTb B XOAOAMAbHWKE W
XOAOAMABHMK ByAET MOTPEDAATE BOAbLLIE SHEPTMM. KpOME TOTO, 3AKPbIBAS HAMMTKM
M ARYIME XMAKOCTU, Bbl COXPAHSETE UX BKYC M 3AMAX.

5. Crapamtecb He OTKPbIBATb ABEPU B TEYEHME AAUTEABHOTO BPEMEHU MAMU
CAMLLIKOM YOCTO, TOK KAK TEMAbIM BO3AYX OYAET MOMNAAQTH B XOAOAMABHMK M BbI3bIBATH
4OCTOE HEXEAATEABHOE NEPEKAIOYEHME KOMMPECCOPA.

6. KPBbILLKM OTAEAEHUM XOAOAMABHUKA, MMEIOLLIMX PA3AMYHYIO TEMMEPATYPY
(KOHTEMHEP AA DPYKTOB M OBOLLLEM, OXACAMTEAS U T. A.), AOAXKHbI ObITb 30KPbITHI.
7.  YMAOTHUTEAb ABEPLLbI AOAXKHO ObITb YUCTBIM M YIPYTMM. 3OMEHUTE MPOKATAKY
B CAY4OE M3HOCA.

8. OHepronoTtpebAeHue 3a9BAEHO AAT MOKCHUMMOABHOM 3ArPY3KM MOPO3UABHOM
KAMEPBI 1 MPU YCAOBMU MCMOAb3OBAHMS TOABKO HUMXKHETO SLLMKA MOPO3UAbHOM
KOMEPDI U HUXKHEMN CTEKATHHOM MOAKM.

TEXHUYECKUE AAHHbIE

TexHunyeckas MHAOOPMALLMA HOXOAMTCSH HQ MACMOPTHOM  TaBAMuKE,
PACMOAOXEHHOM HA BHYTPEHHEM CTOPOHE MpMbOopd, A TAKXKE HA TabAMyKe
C AQHHbIMKW CETU MUTAHMA. QR-KOA, YKA3AHHBIM HA TABAMYKE C ACQHHBIMM CETU
MUTAHUA AAS DTOTO ObITOBOTO MPMBOPA, COAEPXMUT CCbIAKY HO MHAOOPMALMIO O
XAPAKTEPUCTUKAX 3TOrO ObITOBOrO Npubopa B 6a3e aAaHHbIx EU EPREL.
COXpaHUTE DITUKETKY C AGHHBIMKM CETU MUTAHMS BMECTE C PYKOBOACTBOM
MOAb30OBATEAS M BCEMM MPOYUMU  AOKYMEHTOMMU, MOCTABATEMBIMU C IDTUM
ObITOBbIM MPUOBOPOM.




DTy XKe MHADOPMALMIO MOXHO HaWTK B 6a3e EPREL, BOCMOAb30OBABLUMCH CChIAKOM
https://eprel.ec.europa.eu MAM yKA3GB MOAEAb M CEPUMHbBIM HOMEPD MPOAYKTQ,
KOTOPbIE MPUMBEAEHBI HO MACMOPTHOM TABAMYKE ObITOBOrO Npmbopa.

boaree noapoOHas wmHAOPMALME O TABAMYKE C  AQHHBIMM CETU MUTAHMUS
npuBeAeHa No cceinke www.theenergylabel.eu.

UHPOPMALLUS AN OPTAHUSALLUMA,
MPOBOAALLUX UCMBITAHUS

YCTAHOBKQ M MOATOTOBKA ObITOBOrO MPMBOPRA K AOOOIM MPOBEPKE HO COOTBETCTBME
Hopmam EcoDesign AOAXKHbBI OCYLLLECTBAATHCS B COOTBETCTBMM CO CTAHAOPTOM EN
62552. TpeBOBAHMA K BEHTUAILMM, PAIMEPDI BLIEMOK M MUHUMOAbHBIE 3A30pPbI
C30AM AOAXHbI ObITb TAKMMM, KOK YKA3OHO B HACTM 2 HacTogLLLEero PyKOBOACTBA
MOAb30OBATEAS.

HTOObI MOAYHYUTE AOBYIO APYTYIO AOMOAHUTEABHYIO MHADOPMALLMIO, BKAKOYOS MACQHbI
norpysku, oBpaATUTECH K MPOM3BOAUTEAIO.

TEXHUYECKAS NOAAEPXXKA U
OBCAYXUBAHUE KAUEHTOB

Bceraa MCnoAb3ymte OPUIMHAAbHbBIE 3AMACHbIE YACTM.

MNP OOPALLLEHMM B HALL OBTOPM3OBAHHBIM CEPBUCHbLIM LLEHTD HY>KHO YyKA3ATb
CAEAYIOLLIME AQHHbIE M3AEAMA: MOAEAD, APTUKYA UBAEAMS U EFO CEPUMHBIM HOMEP.
OTY MHOOPMALMIO MOXKHO HAMTU HO MACTOPTHOM TABAMYKE M3AEAMA. [TACNOPTHAA
TABAMYKO PACMOAOXEHA BHYTPM XOAOAMABHOM 30HbI, B HVDKHEN A€BOM YACTU.
OpUrMHAAbHbBIE 3AMACHbIE HACTU AAS HEKOTOPbIX KOHKPETHBIX KOAMMOHEHTOB
AOCTYMHbI B TEYEHUE MUHUMYM 7 UAM 10 AET, B 3ABUCUMOCTM OT TUMA KOMMOHEHTA
M MOCTABKM HA PbIHOK MOCAEAHETO M3AEAMA AQHHOM MOAEAM.

MNMoceTtute HaLm BeBG-CamThI:

http://emtoservis.It

https://www.senukai.lt
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make your life easier

Importer / Maaletooja / Importétdjs / Importuotojas / Umnoptep
UAB ,Kesko Senukai Lithuania®, Islandijos pl. 32B, 51500 Kaunas
Tel. +370 700 11 119, www.senukai.lt
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